KP101W

HORNO ELECTICO 10 GN 1/1 MIXTO CONVECCION/VAPOR

VERSION PROGRAMABLE - CON VAPOR INSTANT

1 on/off.

2 Modalidad de coccion: conveccién, vapor, mixto conveccién/vapor.

3 Coccion porDeltaT.
4 Control de la temperatura de 50° a 280°C.

5 coccion con agujon.

6 Control del tiempo de 1’ a 120’; presencia de la funcién infinito.

7 Ventilador controlado electrénicamente con la

posibilidad administrar 3 velocidades.

8 Control humedad del clima en la cdmera de coccidn.

9 Seleccion fases de coccion .(9 fases de coccién ).

10 seleccién de programas(99 programas).

11 Apertura motorizada de vdlvula de alivio.

12 Boténde luz temporizado para la iluminacién aléogena.

13 pulsador back/Configuracién lavado.
14 Boton START/STOP.

15 control por medio de un solo botén giratorio.

DATOS TECNICOS GENERALES

Dimensiones del embalaje (axpxh)
Volumen del embalaje

Peso

Potencia de la camara de coccién
Potencia absorbida

Tension

Capacidad de la camara

Distancia entre bandejas

Dimensiones Uutiles de la camara (axpxh)

cm 58x92x117,5
m? 0,62

kg 110

kW 13,2

kW 13,8

3N 400 V 50Hz
10 GN 1/1

mm 30 min.

mm 380x540x610

o Calientamiento de la cdmara de coccién a través de resistencias en INCOLQOY de
alta eficiencia.

o Sistema de sustitucion rapida del aire.

o Velocidad del ventilador ajustable en 3 posiciones.

o Puerto USB.

o Sonda al corazén(optional)

o Puerta DX/SX

o Puerta con doble cristal, ventilado y que se puede abrir para la limpieza.

o lluminacién de la camara de coccién con lamparas halégenas..

o Camara de coccion en acero AlISI 304 con bordes redondeados.

o Pies regulables en altura.

o Pupitre de controle de type programable:9 fases de programmation con la gestion de
parametros de la temperatura de la camara, de la temperatura al corazén, tiempo
y humedad

o Coccion por AT.

o Cocciodn a baja temperatura desde de 50°C.

o Sistema de lavado automatico.
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