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SPIEGAZIONE DEI PITTOGRAMMI - PICTOGRAMS - EXPLICATION DES
PICTOGRAMMES - ERKLARUNG DER PIKTOGRAMME - EXPLICACIONES
DE LOS PICTOGRAMAS - VYSVETLENI PIKTOGRAMU - OBJASNIENIE
PIKTOGRAMOW

Pericolo! Situazione di pericolo immediato o situazione pericolosa che potrebbe causare lesioni o decesso.
Danger! Situation presenting immediate danger, or a hazardous situation which could cause injury or death.
Danger ! Situation de danger immeédiat ou situation dangereuse qui pourrait causer des lésions ou un déces.
Gefahr! Sofortige Gefahr oder geféhrliche Situation, die zu Verletzungen oder zum Tod fihren kann.

iPeligro! Situaciones de peligro inminente o situaciones peligrosas que puedan causar lesiones o muerte.
Nebezpedi! Situace znamenajici bezprostfedni nebezpeli nebo nebezpecna situace, kterd mdze vést k 4jmé na
zdravi nebo smrtelnému Urazu.

Niebezpieczenstwo! Sytuacja bezposredniego zagrozenia lub sytuacja niebezpieczna, ktéra moze prowadzi¢ do
obrazen ciata lub smierci.

B>

Pericolo! Superfici calde, pericolo di ustione e di danneggiamento di oggetti sensibili al calore per contatto
(5041 - 1EC 60417)

Danger! Hot surfaces, risk of burns and damage to heat-sensitive objects through contact (5041 - IEC 60417).
Danger ! Surfaces chaudes, danger de brllure et endommagement d'objets sensibles a la chaleur par contact
(5041 - 1EC 60417)

Gefahr! HeiBe Oberflaichen — Gefahr von Verbrennungen und Schaden an hitzeempfindlichen Gegensténden
durch Kontakt (5041 - [EC 60417).

iPeligro! Superficies calientes, peligro de quemaduras y dafos por contacto a objetos sensibles al calor (5041 - IEC
60417)

Nebezpeci!l Horké povrchy, nebezpeci popéleni a poskozen( predmétl citlivych na teplo pfi dotyku (5041 - IEC
60417).

Niebezpieczenstwo! Gorace powierzchnie, niebezpieczeristwo poparzenia oraz uszkodzenia przedmiotow wrazliwych na ciepto
przy kontakcie (5041 - IEC 60417)

Consigli e informazioni utili - Tips and useful information - Conseils et informations utiles - Empfehlungen
und nutzliche Informationen - Consejos e informacion util - UZite¢né rady a informace - Przydatne wskazéwki i
informacje

Simbolo di messa a terra - Earthing symbol - Symbole de mise a la terre - Erdungssymbol - Simbolo de puesta a
tierra - Symbol uzemnéni - Symbol uziemienia

S 0O

Simbolo di equipotenziale - Equipotential symbol - Symbole d‘équipotentiel - Potentialausgleichssymbol - Sim-
bolo de equipotencial - Symbol ekvipotencialni svorkovnice - Symbol ekwipotencjatu

E

Leggere il manuale diistruzioni - Read the instruction manual - Lisez le manuel d'instruction - Die Gebrauchsan-
leitung lesen - Lea el manual de instrucciones - Pfec¢téte si ndvod k pouZiti - Przeczytac instrukcje obstugi

Parte riservata ad installatori qualificati ed autorizzati - Part reserved for qualified and authorised installers - Partie
réservée aux installateurs qualifiés et agréés - Fir zugelassene Fachtechniker reservierter Abschnitt - Parte reser-
vada a los instaladores cualificados y autorizados - Cast vyhrazena pro kvalifikované a autorizované instalacni
firmy - Czesc¢ zarezerwowana dla wykwalifikowanych i autoryzowanych instalatorow

Parte riservata agli utilizzatori - Part reserved for users - Partie réservée aux utilisateurs - Flr Benutzer reservierter
Abschnitt - Parte reservada a los usuarios - Cast vyhrazena pro uzivatele - Cze$¢ zarezerwowana dla uzytkownikow



AVVERTENZE DI SICUREZZA - SAFETY PRECAUTIONS - MISES EN
SEGURIDAD - BEZPECNOSTNi UPOZORNENI - OSTRZEZENIA DOTYCZACE

B} GARDE DE SECURITE - SICHERHEITSHINWEISE - ADVERTENCIAS DE

BEZPIECZENSTWA

° La non osservanza delle norme seguenti puo provocare danni e lesioni anche
Il |I mortali, fa decadere la garanzia e solleva Il Costruttore da qualsiasi responsabilita.
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Prima dell'installazione e della manutenzione dell'apparecchiatura leggere
attentamente il presente libretto e conservarlo con cura per ogni ulteriore consulta-
zione futura da parte dei vari operatori.

Se non si e compreso tutto il contenuto del presente libretto, contattare preventivamente
il Costruttore.

Tutte le operazioni di installazione e manutenzione straordinaria devono essere eseguite
unicamente da personale qualificato ed autorizzato dal Costruttore, secondo le nor-
me in vigore nel Paese di utilizzo e rispettando le norme relative agli impianti e alla sicurez-
za sul lavoro.

Il collegamento alla rete d'alimentazione elettrica e gas (se prevista) e gli impianti di allac-
ciamento devono rispondere alle normative vigenti nel Paese di installazione dell'apparec-
chiatura e devono essere eseqguiti da personale qualificato ed autorizzato dal Costruttore.
Prima di installare I'apparecchiatura, verificare la conformita degli impianti alle normative
vigenti nel Paese di utilizzo e a quanto riportato sulla targhetta matricola.

Scollegare 'apparecchiatura dall'alimentazione elettrica, idrica e chiudere il rubinetto di
intercettazione gas (solo per modelli a gas) prima di eseguire qualunque intervento di in-
stallazione o manutenzione, ordinaria e straordinaria.

Interventi, manomissioni o modifiche non espressamente autorizzati che non rispettino
guanto riportato nel presente manuale faranno decadere la garanzia.

Un'installazione o una manutenzione diverse da quelle indicate nel libretto possono pro-
vocare danni, lesioni o incidenti mortali.

Durante il montaggio dell'apparecchiatura, & vietato il transito o la permanenza di persone
non addette all'installazione nei pressi dell’area di lavoro.

'apparecchiatura deve essere facilmente movimentabile per eventuali manutenzioni
straordinarie: prestare attenzione che eventuali operare murarie successive all'installazione
(es. costruzione di pareti, sostituzione delle porte con altre piu strette, ristrutturazioni, ecc...)
non ostacolino gli spostamenti.

Il trasporto dell'apparecchiatura deve essere effettuato con mezziidonei al peso e allingombro
della stessa e muniti di protezioni personali (DPI - guanti, scarpe anti-infortunistiche, ecc..).
Non capovolgere o adagiare I'apparecchiatura su un flanco per la manutenzione o il fissaggio
dei piedi e/o delle ruote.

La sostituzione del cavo di alimentazione deve essere eseguita unicamente da un tecnico
qualificato e autorizzato. Il cavo pud essere sostituito unicamente con uno di analoghe
caratteristiche con cavo di messa a terra di colore giallo verde.

La targhetta matricola fornisce importanti informazioni tecniche: esse risultano indispen-
sabili in caso di richiesta di intervento per una manutenzione o una riparazione dell'appa-
recchiatura: si raccomanda pertanto di non asportarla, danneggiarla o modificarla.

Il materiale d'imballaggio, in quanto potenzialmente pericoloso, deve essere tenuto fuori
dalla portata di bambini o animali e correttamente smaltito secondo le norme locali.

Non inserire alcun oggetto (es. libretti, guanti da cucina, ecc..) tra il forno e il piano di ap-
poggio per evitare di ostruire le ventole di aerazione che si trovano sotto al forno.

Una apparecchiatura alimentata a gas, per legge, necessita di locali con superficie e venti-
lazione adeguate alla potenza del forno e predisposti per l'evacuazione esterna dei gas
combusti.
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@ . Failure to comply with these regulations may result in damage and injury or
Il |I death, renders the warranty null and void, and relieves the manufacturer of

> B b

>k B BBBEB B BPBBE BB P

any liability.

Read this manual carefully before installing or maintaining the appliance. Store this
manual with care for future reference.

If you do not understand all of the contents of this manual, please contact the manufac-
turer in advance.

All installation and non-routine maintenance operations must be performed exclusively
by qualified technicians that are authorised by the manufacturer, in compliance with
the regulations in force in the user country, and in compliance with the regulations on
systems and safety in the workplace.

The connection to the electrical and gas supply network (if applicable) and the connection
systems must comply with the regulations in force in the country in which the equipment
isinstalled and must be carried out by qualified personnel authorised by the manufacturer.
Check that systems are compliant with the installation country standards and the specifi-
cations on the appliance rating plate before installing the appliance.

Disconnect the appliance from the electricity and water supply and close the gas shut-off
valve (only for gas models) before carrying out any installation or ordinary or extraordinary
maintenance work.

Any work, tampering or modifications that are not specifically authorised and which do
not comply with the instructions given in this manual shall invalidate the warranty.
Installation or maintenance that fails to respect the indications in this manual may cause
damage, injury or fatal accidents.

It is forbidden for people not involved with installation to pass through or stop in the work
area when the equipment is being assembled.

The appliance must be easy to move for any non-standard maintenance work. Make sure
that any building work following installation (e.g. walls built, doors replaced with narrower
models, renovation work) does not hinder movement.

The appliance must be transported using suitable lifting equipment for its size and weight,
and personal protective equipment (PPE - gloves, safety footwear, etc.). must be worn.

Do not turn the appliance upside down or lay it on its side for maintenance or to fix the feet
and/or wheels,

The power supply cable must only be replaced by a qualified, authorised technician. The
cable must only be replaced by one with the same characteristics with a yellow/green
earthing cable.

The rating plate provides important technical information. This information is essential in
case of a request for maintenance or repair to the equipment. For this reason, do not re-
move, damage or modify it.

The packing material is potentially dangerous and should be kept out of the reach of
children and animals. Dispose of it properly according to local regulations.

Do not insert any objects (e.g. manuals, oven gloves) between the oven and the support-
ing surface to avoid blocking the ventilation fans under the oven.

By law, a gas-fired appliance requires rooms with a surface area and ventilation that are
suitable for the power of the oven and that have a means of externally evacuating flue
gases.
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Le non-respect de ces normes peut entrainer des dommages et des lésions, voire
Il |I mortels et annule la garantie en dégageant l'entreprise de toute responsabilité.
Avant l'installation et I'entretien de I'appareil, lisez attentivement ce manuel et conser-

vez-le avec soin pour d'ultérieures consultations de la part des divers opérateurs.
Sile contenu du présent manuel n'est pas clair, contactez préalablement le fabricant.

Toutes les opérations d'installation et d'entretien extraordinaire doivent étre effectuées
par un personnel qualifié et autorisé par le fabricant, en respectant les normes en vi-
gueur dans le pays d'utilisation en matiere d'installations et de sécurité sur le poste de travail.
Le raccordement au réseau d'alimentation électrique et du gaz (si prévu) et les systemes
de raccordement doivent étre conformes aux normes en vigueur dans le pays d'installation
de I'appareil et doivent étre effectués par du personnel qualifié et autorisé par le fabricant.
Avant d'installer I'appareil, vérifiez que les installations soient conformes aux normes en
vigueur dans le Pays d'utilisation et aux indications de la plaquette d'identification.
Débranchez I'appareil de I'alimentation électrique et hydrique et fermez le robinet d'arrét
du gaz (uniguement pour les modeles au gaz) avant d'effectuer toute intervention d'instal-
lation ou d'entretien ordinaire ou extraordinaire.

Toute intervention, altération ou modification non expressément autorisée et contraire
aux indications de ce manuel, entraineront I'annulation de la garantie.

Une installation ou un entretien différents de ceux indiqués dans le manuel peuvent causer
des dommages, des lésions ou des accidents mortels.

Lors du montage de 'appareil, les personnes non préposées a l'installation ne sont pas
autorisées a passer ou a s'attarder a proximité de l'espace de travail.

L'appareil doit étre facilement déplacable pour déventuels entretiens extraordinaires : faites
attention que les éventuels travaux de maconnerie successifs a l'installation (par ex. construc-
tion de murs, remplacement des portes avec dautres plus étroites, restructurations, etc...)
nempéchent pas les déplacements.

Le transport de I'appareil doit étre effectué avec des moyens appropriés au poids et a l'encom-
brement de celui-ci et dotés de protections personnelles (EPI - gants, chaussures de sécurité,
etc).

Ne pas retourner ou basculer I'appareil sur un c6té pour l'entretien ou la fixation des pieds et/
ou des roues.

Le remplacement du cable d'alimentation ne doit étre effectué que par un technicien qualifié
et autorisé. Le cable peut étre uniquement remplacé par un autre ayant les mémes caractéris-
tiques avec un cable de mise a la terre de couleur jaune verte.

La plaguette d'identification fournit des informations techniques importantes : elles sont indis-
pensables en cas de demande d'intervention pour un entretien ou une réparation de l'appareil.
Il est donc recommandé de ne pas I'enlever, lendommager ou la modifier.

Considérant son danger potentiel, le matériel demballage doit étre conservé hors de la portée
des enfants ou des animaux, et opportunément éliminé selon les normes locales.

Ne pas insérer d'objets (ex. manuels, gants de cuisine, etc.) entre le four et le plan d'appui pour
éviter d'obstruer les ventilateurs d'aération qui se trouvent sous le four.

Un appareil alimenté au gaz, selon la loi, nécessite de locaux d'une surface et d'une venti-
lation adaptées a la puissance du four et préparés pour I'évacuation externe des gaz de
combustion.
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Wenn die nachfolgenden Vorschriften nicht beachtet werden, kann dies zu
I||I Schaden, Verletzungen oder Todesfallen fihren. Zudem verfallt in diesem Fall

die Garantie und der Hersteller wird von jeglicher Haftung entbunden.
Bevor Sie das Gerat installieren und warten, lesen Sie diese Anleitung sorgfiltig durch
und bewahren Sie sie an einem sicheren Ort auf, damit sie von den verschiedenen Bedienern
spater eingesehen werden kann.
Wenn nicht alle Informationen in dieser Anleitung fir Sie verstandlich sind, wenden Sie sich
bitte rechtzeitig an den Hersteller.
Alle Installations- und aul3erordentlichen Wartungsarbeiten dirfen nur von qualifiziertem
und durch den Hersteller befugtem Fachpersonal gemal3 den im Verwendungsland gelten-
den Normen zur Anlage und Sicherheit am Arbeitsplatz durchgefihrt werden.
Der Anschluss an das Strom- und Gasversorgungsnetz (falls vorgesehen) und die An-
schlusssysteme muss den im Installationsland des Geréats geltenden Vorschriften entspre-
chen und darf nur von vom Hersteller zugelassenen Fachtechnikern durchgefiihrt werden.
Bevor Sie das Gerat montieren, stellen Sie sicher, dass alle Anlagen den im Nutzerland gelten-
den Normen und den Normen auf dem Typenschild entsprechen.
Vor Installations- und regelmafSigen oder aullergewdhnlichen Wartungsarbeiten muss das
Gerat vom Strom- und Wassernetz getrennt und der Gas-Sperrhahn (nur bei Gasgeraten)
geschlossen werden.
Arbeiten oder Anderungen, die nicht genehmigt wurden und nicht in dieser Anleitung auf-
geflhrt werden, flhren zum Verfall der Garantie.
Installations- oder Wartungsarbeiten, die nicht in dieser Anleitung angegeben sind, kdnnen zu
Verletzungen oder Todesfallen fUhren.
Wahrend der Montage des Gerats ist der Durchgang oder der Aufenthalt von nicht qualifizier-
tem Personal im Arbeitsbereich verboten.
Das Gerat muss bei aul3erordentlichen Wartungsarbeiten leicht zu bewegen sein: Achten Sie
darauf, dass das gegebenenfalls nach der Installation errichtete Mauerwerk (z. B. Wande, neue
schmalere TUren, Renovierungen usw.) das Gerat nicht behindern.
Das Gerat muss mit Vorrichtungen transportiert werden, die sich fur dessen Gewicht und
Abmessungen eignen. Dartiber hinaus ist personliche Schutzausristung (PSA - Schutzhand-
schuhe, Sicherheitsschuhe etc.) zu verwenden.
Positionieren Sie das Gerat nicht umgedreht oder auf einer Seite, wenn Sie Wartungsarbeiten
daran vornehmen oder die Stellfli3e und/oder Rader befestigen.
Das Versorgungskabel darf nur von einem qualifizierten und autorisierten Techniker ausge-
tauscht werden. Ersetzen Sie das Kabel bei Bedarf ausschliel3lich durch ein Kabel mit gleich-
wertigen Eigenschaften mit einem gelb-griinen Erdungskabel.
Das Typenschild liefert wichtige Daten: Diese sind grundlegend bei einer Anfrage auf einen
Wartungs- oder Reparatureingriff des Gerats: Entfernen Sie das Schild, beschddigen oder
verandern es nicht.
Das Verpackungsmaterial, das eventuell gefahrlich sein kann, muss von Kindern oder Tieren
ferngehalten und richtig gemals den lokalen Normen entsorgt werden.
Legen Sie keine Gegenstande (z. B. Anleitungen, Kochhandschuhe etc.) zwischen den Ofen
und die Auflageflache, um die Flugelrader und damit den Luftstrom unter dem Ofen nicht zu
behindern.
Den gesetzlichen Vorschriften entsprechend, missen Gasgerate in einem fUr die Leistung
des Ofens ausreichend gro8en und belUfteten Raum, in dem eine Rauchgasableitung
vorgesehen ist, eingesetzt werden.



9 El incumplimiento de las siguientes normas puede causar danos y lesiones
Il |I incluso mortales, anulando la garantia y eximiendo al Fabricante de toda res-
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ponsabilidad.
Antes de comenzar las operaciones de instalacion o mantenimiento del equipo, lea dete-
nidamente este manual y consérvelo cuidadosamente para cualquier consulta futura
por parte de los distintos operadores.
Si no comprende alguna parte del contenido de este manual, péngase en contacto pre-
viamente con el Fabricante.
Todas las operaciones de instalacion y mantenimiento extraordinario deberan ser reali-
zadas solo por personal cualificado y autorizado por el Fabricante, de conformidad
con las normas vigentes del Pais de utilizacion y respetando las normas relativas a las ins-
talaciones y seguridad en el trabajo.
La conexion a la red de alimentacion eléctrica y de gas (si estd prevista) y las instalaciones
de acometida deben cumplir las normas vigentes en el pais de instalacion del equipo y
deben ser realizadas por personal cualificado y autorizado por el fabricante.
Antes de instalar el equipo, compruebe la conformidad de las instalaciones con las normas vi-
gentes del Pais de utilizacion y con la informacion indicada en la placa de datos.
Desconecte el equipo de la alimentacion eléctrica y de agua vy cierre la llave de paso del
gas (solo para los modelos de gas) antes de realizar cualquier operacion de instalacion o
mantenimiento ordinario o extraordinario.
Intervenciones, manipulaciones o modificaciones no expresamente autorizadas que no
respeten la informacion del presente manual anulan la garantia.
Una instalacion o un mantenimiento diferentes de los indicados en el manual pueden
provocar danos, lesiones o accidentes mortales.
Durante el montaje del equipo, estéd prohibido el transito o la permanencia de personas no
autorizadas para la instalacion en los alrededores de la zona de trabajo.
El equipo debe poderse mover facilmente para tareas de mantenimiento extraordinario, en
caso necesario: asegurese de que las obras de albanileria que se realicen tras la instalacion
(como construccion de paredes, sustitucion de las puertas por otras mas estrechas, reformas,
etc.) no obstaculicen los desplazamientos.
El transporte del equipo debe llevarse a cabo con medios adecuados para el peso y las dimen-
siones del producto y utilizando equipos de proteccion individual (EPI - guantes, calzado de
seguridad, etc.).
No voltee el equipo nilo vuelque sobre un costado para el mantenimiento o el montaje de las
patas y/o ruedas.
La sustitucion del cable de alimentacién debe ser realizada exclusivamente por un técnico
cualificado y autorizado. El cable se puede sustituir Unicamente por otro de iguales carac-
teristicas con cable de puesta a tierra de color amarillo/verde.
La placa de datos proporciona informacién técnica importante, que es indispensable en caso
de solicitud de intervenciones de mantenimiento o reparacion del equipo: por lo tanto, no la
quite, dafe o modifique.
El material de embalaje deberd mantenerse fuera del alcance de los nifios o animales, al ser
considerado material potencialmente peligroso, y eliminarse correctamente de conformidad
con las normas locales.
No introduzca ningun objeto (como manuales, guantes de cocina, etc.) entre el hornoy la
superficie de apoyo, para no obstruir los ventiladores de aireacion situados en la parte in-
ferior del horno.

Un equipo alimentado con gas requiere, por ley, locales con una superficie y una ventila-
cion adecuadas para la potencia del horno y preparados para la evacuacion de los gases
de combustion al exterior.
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.. Nedodrzeni téchto pfedpist mize zplsobit Skody a zranéni, i smrtelnd, vede
Il |I ke ztraté zaruky a zbavuje vyrobce jakékoli odpovédnosti.
Pred instalaci a udrzbou zafizeni si pozorné prectéte tento navod a peclivé jej uschovej-

te pro budouci vyuziti dalsimi pracovniky.
Pokud neporozumite celému obsahu tohoto navodu, kontaktujte radéji vyrobce.

VSechny operace spojené s instalaci a mimoradnou udrzbou mohou provadét pouze
kvalifikovani pracovnici povéreni vyrobcem, a to v souladu s platnymi predpisy zemé,
kde je zafizeni pouzivano, a v souladu s predpisy vztahujicimi se k zafizeni a bezpecnosti
prace.

Pripojeni k elektrické siti a plynu (je-li k dispozici) a pfipojna zafizeni musi byt v souladu s
normami platnymi v zemi instalace zafizeni a musi je provadét kvalifikovani pracovnici
povéfeni vyrobcem.

Pred instalaci zafizeni zkontrolujte, zda je v souladu s predpisy platnymi v zemi pouziti a
zkontrolujte udaje uvedené na typovém Stitku.

Pred provadenim jakékoliv instalace nebo udrzby, fadné ¢i mimoradné, odpojte zafizeni od pri-
vodu elektrického proudu a vody a uzavrete uzaviraci ventil plynu (pouze pro modely na plyn).
Neopravnéné zasahy, Upravy ¢i zmény v rozporu s tim, co je uvedeno v tomto navodu,
vedou ke ztraté zaruky.

Instalace nebo Udrzba, které nejsou uvedené v tomto navodu, mohou zpUsobit Skody,
zranéni nebo smrtelné urazy.

Béhem montaze zafizeni je zakdzano, aby pracovnim prostorem prochazely nebo se v ném
zdrzovaly osoby, které nejsou provedenim instalace povéreny.

Zatizeni musi byt mozné snadno presunout pro provedeni piipadné mimoradné udrzby:
davejte pozor, aby pfipadné zednické prace provadéné po instalaci (napf. stavba zdi, vyme-
na dvefi za uzsi, rekonstrukce atd.) neznemoznovaly pfesun.

Zafizeni se smi pfepravovat pouze pomoci prostfedkl odpovidajicich jeho hmotnosti a roz-
mérlm a za pouziti prostfedk’ osobni ochrany (rukavice, bezpecnostni obuv atd.).

Pfi provadeni udrzby nebo pfipeviovani nozek anebo kolecek nepreklapéjte zafizeni dnem
vzhiru ani ho nepokladejte na bok.

Napajeci kabel smi vymeénovat pouze kvalifikovany a povéreny technik. Kabel je mozné
nahradit pouze kabelem s obdobnymi charakteristikami jako ma zluto-zeleny zemnici ka-
bel.

Viyrobni stitek obsahuje dilezité technické informace, které jsou nezbytné v pfipade zados-
ti 0 udrzbu nebo opravu zafizeni: proto doporuCujeme, abyste ho neodstranovali, nepo-
skozovali ani nemeénili.

Protoze obalovy materidl je potencidlné nebezpecny, udrzujte ho mimo dosah déti nebo
zvitat a spravne ho zlikvidujte v souladu s mistnimi predpisy.

Mezi pec a nosnou plochu nevkladejte zadné predmeéty (napf. navody, kucharské rukavice
atd.), aby se neposkodily ventilatory pod peci.

Zatizeni s pfivodem plynu vyzaduje v souladu se zakonem mistnosti s povrchem a vétranim
pfiméfenym vykonu pece a pfipravené pro odvod spalin ven.
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Nieprzestrzeganie nizej wskazanych przepisow moze prowadzi¢ do powstania
I||I szkod i obrazen ciata, rowniez smiertelnych, a ponadto uniewaznia gwarancje

zwalnia Producenta z wszelkiej odpowiedzialnosci.
Przed przystgpieniem do instalagji i konserwacji urzagdzenia nalezy uwaznie przeczytac ni-
niejsza instrukcje obstugi, a nastepnie umiescic¢ ja w bezpiecznym miejscu, aby umozli-
wic korzystanie z niej w przysztosci przez innych operatorow.
W razie trudnosci ze zrozumieniem jakiejkolwiek czesci niniejszej instrukcji nalezy skontak-
towac sie z Producentem.
Wszelkie czynnosci zwigzane z instalacjg i konserwacjg specjalng muszg byé wykonywane
wylacznie przez wykwalifikowany personel upowazniony przez Producenta, zgodnie z
przepisami obowigzujgcymi w kraju uzytkowania urzagdzenia oraz przy przestrzeganiu norm
dotyczacych urzadzen i bezpieczenstwa pracy.
Podtaczenie do sieci elektrycznej i gazowej (jesli dotyczy) oraz instalacje przytaczeniowe muszg byc
zgodne z przepisami obowigzujacymi w kraju, w ktorym urzadzenie jest zainstalowane, i muszg
zosta¢ wykonane przez wykwalifikowanych pracownikéw autoryzowanych przez producenta.
Przed przystgpieniem do instalacji nalezy sprawdzi¢, czy urzadzenia sg zgodne z przepisami
obowiagzujgcymi w kraju uzytkowania oraz z danymi wskazanymi na tabliczce znamionowej.
Przed wykonaniem jakichkolwiek prac w zakresie instalacji oraz konserwacji zwyczajnej i
nadzwyczajnej nalezy odtgczy¢ urzadzenie od sieci elektrycznej i wodociggowej oraz za-
mknga¢ zawor odcinajacy doptyw gazu (tylko w modelach gazowych).
Wszelkie dziatania, ingerencje lub modyfikacje wykonane bez wyraznego upowaznienia
lub niezgodnie z niniejszg instrukcjg powodujg utrate gwarandji.
Wykonanie instalacji lub konserwacji niezgodnie z niniejszg instrukcjg moze spowodowac
szkody, obrazenia ciata lub wypadki Smiertelne.
Podczas montazu urzadzenia zakazuje sie osobom nieupowaznionym przebywania lub przecho-
dzenia w poblizu obszaru roboczego.
Musi by¢ zapewniona mozliwos¢ tatwego przemieszczania urzadzenia przy wykonywaniu
ewentualnej konserwacji specjalnej: wszelkie prace murarskie zrealizowane po instalacji
(np. budowa $cian, wymiana drzwi na wezsze, remonty itp.) nie mogg utrudnia¢ manewrow.
Podczas transportu urzadzenia nalezy zawsze wykorzystywac sprzet dostosowany do jego
ciezaru i gabarytow, a takze stosowac srodki ochrony indywidualnej (SOI - rekawice, obuwie
ochronne itp.).
Nie odwracac urzadzenia do gory nogami ani nie ustawiac¢ go na boku w celu wykonania konserwa-
¢ji lub montazu nézek i/lub kotek.
Wymiane kabla zasilajgcego moze przeprowadzi¢ wytgcznie wykwalifikowany i upowaz-
niony technik. Kabel mozna wymieni¢ wytacznie na inny o podobnych witasciwosciach, z
kablem uziemiajgcym w kolorze zotto-zielonym.
Tabliczka znamionowa zawiera wazne informacje techniczne: ich podanie jest niezbedne przy
sktadaniu wniosku o interwencje w zakresie konserwadji lub naprawy urzagdzenia. Z tego powodu
nie nalezy usuwac, niszczy¢ ani modyfikowac tabliczki.
Materiaty opakowaniowe, ktére sg potencjalnie niebezpieczne, nalezy przechowywac w
miejscu niedostepnym dla dzieci i zwierzat, a ich likwidacja musi sie odbywac zgodnie z lo-
kalnymi przepisami.
Nie umieszcza¢ zadnych przedmiotow (np. instrukgji, rekawic kuchennych itp.) miedzy
piekarnikiem a blatem, aby nie doszto do zablokowania pracy wentylatoréw znajdujgcych
sie pod urzadzeniem.
Urzadzenie zasilane gazem, na mocy przepisdbw prawa, wymaga pomieszczenia O po-
wierzchni i wentylacji odpowiednich do mocy pieca i przygotowanych do zewnetrznego
odprowadzenia spalin.
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A Prestare la massima attenzione alle norme sulla prevenzione degli incendi in vigore nel Paese di installazione.
Pay the utmost attention to fire-prevention regulations in force in the country of installation.
Faire tres attention aux normes sur la prévention des incendies en vigueur dans le Pays d'installation.
Beachten Sie die im Installationsland geltenden Brandschutzvorschriften.
Cumpla estrictamente las normas de prevencion de incendios vigentes en el pais de instalacion.
Davejte dobry pozor na dodrzovani pozarnich predpist platnych v zemi instalace.
Zwrdci¢ najwyzszg uwage na przepisy przeciwpozarowe obowiagzujgce w kraju instalagji.
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Si sconsiglia I'appoggio diretto a terra dell'apparecchiatura. Lapparecchiatura deve essere facilmente movimentabile
per eventuali manutenzioni straordinarie. Prestare attenzione che eventuali operare murarie successive allinstalla-
zione (es. costruzione di pareti, sostituzione delle porte con altre piu strette, ristrutturazioni, ecc..) non ostacolino gli
spostamenti. Lapparecchiatura non & adatta allincasso.

Do not rest the appliance directly on the ground. It must be easy to move the appliance for any extraordinary main-
tenance work. Make sure that any building work following installation (e.g. walls built, doors replaced with narrower
models, renovation work) does not hinder movement. The appliance is not suitable for recessed installation.

La mise a la terre directe de 'appareil est déconseillée. Lappareil doit étre facilement déplacable pour déventuels
entretiens extraordinaires. Faites attention que les éventuels travaux de maconnerie successifs a l'installation (par ex.
construction de murs, remplacement des portes avec d'autres plus étroites, restructurations, etc..) nempéchent pas
les déplacements. L'appareil n'est pas adapté pour étre encastré.

Wir empfehlen das Gerat nicht direkt auf dem Boden aufzustellen. Das Gerat muss bei aullerordentlichen Wartungs-
arbeiten leicht zu bewegen sein. Achten Sie darauf, dass gegebenenfalls nach der Installation errichtetes Mauerwerk
(z. B.Wande, neue schmalere Turen, Renovierungen usw.) das Verschieben des Gerats nicht behindern. Das Gerat ist
nicht flr den Einbau geeignet.

No se recomienda que el equipo descanse directamente sobre el suelo. El equipo debe poderse mover facilmente
para posibles tareas de mantenimiento extraordinario. Asegurese de que las obras de albadileria que se realicen tras
la instalacion (como construccion de paredes, sustitucion de las puertas por otras més estrechas, reformas, etc.) no
obstaculicen los desplazamientos. El equipo no es apto para instalacion empotrada.

Doporucuje se oprenf zafizeni pfimo na zem. Zafizeni musi byt moZné snadno presunout pro provedeni pfipadné
mimoradné udrzby. Davejte pozor, aby pfipadné zednické prace provadéné po instalaci (napf. stavba zdi, vymeéna
dvefi za uzsi, rekonstrukce atd.) neznemoznovaly pfesun. Zafizeni neni vhodné pro vestavent.

Nie zalecamy umieszczania urzadzenia bezposrednio na ziemi. Nalezy zapewni¢ mozliwos¢ tatwego przemiesz-
czania urzadzenia na wypadek ewentualnych prac konserwacji nadzwyczajnej. Nalezy pamietac o tym, ze wszelkie
prace murarskie zrealizowane po instalacji (np. budowa $cian, wymiana drzwi na wezsze, remonty itp.) nie moga
utrudnia¢ przemieszczania urzadzenia. Urzadzenie nie jest przystosowane do zabudowy.
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° figure a pag. 18

Prima di procedere all'allacciamento
elettrico leggere con attenzione le av-
vertenze di sicurezza nelle prime pagine
di questo manuale e confrontare sempre
i dati dell'impianto con quelli riportati
nella targhetta matricola.

Il collegamento alla rete d'alimentazione
elettrica deve rispondere alle normative
vigenti nel Paese di installazione dell’ap-
parecchiatura e deve essere eseguito da
personale qualificato ed autorizzato dal
Costruttore: la non osservanza di queste
norme puo provocare danni e lesioni, fa
decadere la garanzia e solleva il Costrut-
tore da qualsiasi responsabilita.
'apparecchiatura deve essere collegata
in modo diretto alla rete elettrica e deve
essere provvista a monte di interruttore
di facile accesso e installato all'impianto
secondo le normative vigenti nel Paese
di installazione dell'apparecchiatura. Tale
interruttore deve avere una separazione
dei contatti onnipolare cosi da garantire
la disconnessione completa sotto la ca-
tegoria di sovratensione lll.

Una connessione errata potrebbe provo-
care surriscaldamenti alla morsettiera
portandola alla fusione e a rischi di scos-
se elettriche.

Il cavo pud essere sostituito unicamente
da un tecnico qualificato e autorizzato
con uno di analoghe caratteristiche e
lunghezza.

E obbligatorio un corretto collegamento
a terra con un cavo giallo/verde unico,
senza giunzioni, non interrotto nemme-
no dall'interruttore di protezione, piu
lungo di almeno 3 cm rispetto agli altri
conduttori.

Ogni apparecchiatura deve essere inclu-
sa in un efficace sistema equipotenzia-
le che risponda alle normative vigenti
nel Paese di installazione.

Quando l'apparecchiatura € in funzione,
il valore della tensione di alimentazione
non deve discordare di+/-10% del valore
riportato sulla targhetta matricola.

Nelle apparecchiature gas, durante l'al-
lacciamento al quadro assicurarsi di ri-
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spettare la polarita dei cavi. Per verificare
se la connessione effettuata & corretta
controllare che tra la scocca del forno e
la fase ci sia una tensione di 230V

figures on page18

Before connecting the electrics, read the
safety warnings at the beginning of this
manual carefully, and always check the
system data against what is shown on
the rating plate.

The connection to the electrical mains
must comply with the regulations in
force in the country where the appliance
is installed, and it must be carried out by
qualified technicians, authorised by the
manufacturer. Failure to comply with
these regulations may cause damage
and injury, invalidates the warranty and
relieves the manufacturer of all liability.
The appliance must be connected di-
rectly to the power supply and must be
fitted with an easily accessible switch,
installed in the system in accordance
with the regulations in force in the coun-
try where the appliance is being installed.
This switch must separate all pole con-
tacts so as to guarantee complete dis-
connection in overvoltage category |lI
conditions.

Incorrect connection could cause the
terminal board to overheat and mel,
creating a risk of electric shock.

The cable must only be replaced by a
qualified and authorised technician with
one which has the same characteristics
and length.

Correct earthing with a single, seamless
yellow/green cable, unbroken even
by the circuit breaker and at least 3 cm
longer than the other conductors, is

mandatory.

Every appliance must be included in
an efficient equipotential system that
complies with the regulations in force in
the installation country.

When the appliance is running, the sup-
ply voltage should be within +/-10% of
the value displayed on the rating plate.



In gas appliances, when connecting to
the panel, be sure to respect the polari-
ty of the cables. To check whether the
connection made is correct, check that
there is a voltage of 230V between the
oven body and the phase

@ figures page 18

A

Avant de procéder au branchement élec-
trique lire attentivement les recomman-
dations de sécurité des premiéres pages
de ce manuel et vérifier toujours les
données de linstallation avec celles re-
portées sur la plaquette d'identification.
Le branchement au secteur d'alimenta-
tion électrique doit étre conforme aux
normes en vigueur dans le Pays d'installa-
tion de l'appareil et doit étre effectué par
un personnel qualifié et autorisé par le
fabricant : le non-respect de ces normes
peut provoquer des dommages et des
lésions, annuler la garantie et dégage le
fabricant de toutes responsabilités.
'appareil doit étre branché directement
au réseau électrique et doit étre équipé
en amont d'un interrupteur facile d'ac-
ces et installé dans le systeme confor-
mément a la réglementation en vigueur
dans le Pays d'installation de l'appareil.
Cet interrupteur doit avoir une sépara-
tion des contacts omnipolaire afin de
garantir la déconnexion compléte sous
la catégorie de surtension ll.

Une mauvaise connexion pourrait pro-
voquer la surchauffe du bornier jusqu’a
le faire fondre avec des risques de
decharge électriques.

Le cable peut étre uniquement rempla-
cé par un technicien qualifié et agréé
avec un autre cable de mémes caracté-
ristiques et méme longueur.

Une mise a la terre correcte avec un
cable jaune/vert simple, sans soudure,
non interrompu méme par le disjonc-
teur, au moins 3 cm plus long que les

autres conducteurs, est obligatoire.
Chaque appareil doit étre inclus dans
un efficace systéme équipotentiel qui
répond aux normes en vigueur dans le
Pays d'installation.

Lorsque l'appareil est en marche, la va-
leur de la tension d'alimentation ne doit
pas différer de +/-10% de la valeur re-
portée sur la plaquette d'identification.
Sur les appareils a gaz, lors du raccorde-
ment au tableau, veillez a respecter la
polarité des cables. Pour vérifier si le
raccordement effectué est correct, véri-
flez qu'il y ait une tension de 230V entre
le corps du four et la phase.

@ Abbildungen auf S. 18

A\

Lesen Sie vor der Inbetriebnahme des
elektrischen Anschlusses die Sicher-
heitshinweise auf den ersten Seiten
dieser Anleitung sorgfaltig durch und
vergleichen Sie die Anlagendaten im-
mer mit denen auf dem Typenschild.
Der Anschluss an das Stromnetz muss
den Vorschriften des Landes entspre-
chen,in dem das Geratinstalliert wurde,
und muss von qualifiziertem, vom Her-
steller autorisiertem Personal durchge-
flhrt werden: Wenn diese Vorschriften
nicht eingehalten werden, koénnen
Schaden und Verletzungen entstehen,
die Garantie verfallt und der Hersteller
ist von jeglicher Haftung befreit.

Das Gerat muss direkt an das Stromnetz
angeschlossen und mit einem leicht
zuganglichen Schalter stromaufwarts
ausgestattet sein, der gemald den gel-
tenden Vorschriften des Landes, in dem
das Gerat installiert ist, an das System
angeschlossen ist. Dieser Schalter muss
eine allpolige Kontakttrennung aufwei-
sen, um eine vollstandige Trennung un-
ter der Uberspannungskategorie Il zu
gewahrleisten.

Ein nicht ordnungsgemalier Anschluss
kann dazu fuhren, dass die Klemmen-
leiste Uberhitzt und schmilzt, wodurch
die Gefahr eines Stromschlags entsteht.
Das Kabel muss von einem qualifizierten
und autorisierten Techniker durch ein
Kabel mit gleichwertigen Eigenschaften
und gleicher Lange ersetzt werden.

Ein  ordnungsgemaller  Erdungsan-
schluss mit einem einzigen gelb/gru-
nen Kabel ist unbedingt erforderlich;
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das Erdungskabel darf keine Verbin-
dungsstellen aufweisen und auch nicht
durch einen Schutzschalter unterbro-
chen werden, es muss mindestens 3 ¢cm
langer als die anderen Leiter sein.
Jedes Gerdt muss in ein effizientes
Potentialausgleichssystem integriert
sein, das den im Installationsland gel-
tenden Vorschriften entspricht.

Bei Betrieb des Gerats darf der Wert der
Versorgungsspannung nicht um +/-
10% von dem auf dem Typenschild an-
gegebenen Wert abweichen.

Beachten Sie beim Anschluss von Gas-
geraten an den Schaltschrank die Pola-
ritdt der Kabel. Um zu Uberprifen, ob
der Anschluss ordnungsgemall vorge-
nommen wurde, Uberprifen Sie, ob
zwischen dem Ofengehéduse und dem
Leiter eine Spannung von 230V vorliegt

@ figuras en la pag. 18
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Antes de realizar la conexién eléctrica,
lea detenidamente las advertencias de
seguridad en las primeras paginas de
este manual y compare siempre los da-
tos de la instalacion con los indicados
en la placa de datos.

La conexion a la red de alimentacion
eléctrica debe cumplir las normas vi-
gentes en el pais de instalacion del
aparato y debe ser realizada por perso-
nal cualificado y autorizado por el fabri-
cante: el incumplimiento de estas nor-
mas puede provocar danos y lesiones,
anula la garantia y exime al fabricante
de toda responsabilidad.

El equipo debe conectarse directamen-
te alared eléctricay debe estar provisto
de un interruptor de facil acceso mon-
tado linea arriba de acuerdo con las
normas vigentes en el pais de instala-
cion del equipo. Este interruptor debe
tener una separacion de contactos
omnipolar para garantizar la desco-
nexion total en las condiciones de la
categoria Ill de sobretension.

Una conexioén incorrecta puede provo-
car sobrecalentamientos en la regleta
de conexiones, fundiéndola y provo-
cando riesgos de descargas eléctricas.
El cable puede ser sustituido Unicamen-
te por un técnico cualificado y autoriza-

do, por otro de iguales caracteristicas y
longitud.

Es obligatoria la conexion correcta a
tierra con un cable amarillo/verde
unico, sin empalmes, no interrumpido
ni siquiera por el interruptor de protec-
ciony al menos 3 cm mas largo que los
otros conductores.

Todos los equipos deben estar incluidos
en un sistema equipotencial eficaz
que cumpla las normas vigentes en el
pais de instalacion.

Cuando el equipo estad funcionando, el
valor de la tension de alimentaciéon no
debe desviarse en +/-10 % del valor in-
dicado en la placa de datos.

En los equipos de gas, durante la cone-
xion al cuadro, asegUrese de respetar la
polaridad de los cables. Para verificar si
la conexion realizada es correcta, com-
pruebe que haya una tension de 230V
entre el cuerpo del hornoy la fase

obrazky na str. 18

Drive nez budete zafizeni pfipojovat na
elektricky proud, pozorné si prectéte
bezpecnostni upozornéni na prvnich
stranach tohoto navodu a zkontrolujte
Udaje sité s udaji uvedenymi na vyrob-
nim Stitku.

Pripojeni k napajeci elektrické siti musi
byt v souladu s pfedpisy platnymi v
zemi instalace zafizeni a musf je prova-
dét kvalifikovani pracovnici povéfeni
vyrobcem: pfi nedodrzeni téchto pred-
pisd mUze dojit k vécnym Skodam a
ujme na zdravi, zanika zaruka a vyrobce
je zbaven veSkeré odpovédnosti.
Zafizeni musi byt pfipojeno pfimo na
elektrickou sit a musi byt na zacatku
vybaveno vypinacem, ke kterému bude
snadny pfistup a ktery bude na zafizenf
nainstalovan v souladu s predpisy plat-
nymi v zemi instalace zafizeni. Tento
vypina¢ musi mit omnipolarni tsekovy
spina¢, tak aby bylo zaru¢eno celkové
odpojeni pfi pfetizeni kategorie ll.
Chybné zapojeni by mohlo zpUsobovat
prehfivani svorkovnice, ta by se mohla
roztavit a hrozilo by nebezpedi Urazu
elektrickym proudem.

Kabel mUze vyménovat pouze kvalifiko-
vany a povéfeny technik, a to za kabel s
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podobnymi vlastnostmi a délkou.

Je povinné provést spravné uzemneni
pomoci jediného zluto-zeleného ka-
belu bez spojU, ktery nebude prerusen
ani jisticem a bude del$i o min. 3 cm
nez ostatni vodice.

VSechna zafizeni musi byt zapojena na
ucinny ekvipotencialni systém, ktery
bude v souladu se pfepisy platnymi v
zemi instalace.

Béhem provozu zafizeni se napajeci na-
péeti nesmiodchylit od hodnoty uvedené
na vyrobnim stitku o vice nez +/- 10 %.
U plynovych zafizeni pfi pfipojovani k
rozvadéci dodrzte polaritu kabeld. V za-
jmu ovefeni spravnosti provedeného
pfipojeni zkontrolujte, zda mezi skiinf
pece a fazi je napéti 230V

rysunki na str. 18

Przed przystagpieniem do wykonywania
podtgczenia  elektrycznego  nalezy
uwaznie przeczyta¢ ostrzezenia doty-
Czace bezpieczenstwa zawarte na
pierwszych stronach niniejszej instruk-
Cji oraz porownac wiasciwosci urzadze-
nia z danymi wskazanymi na tabliczce
znamionowej.

Podtgczenie do sieci zasilania elektrycz-
nego musi by¢ zgodne z przepisami
obowigzujgcymi w kraju instalacji urza-
dzenia i musi zosta¢ wykonane przez
wykwalifikowany personel, upowaznio-
ny przez Producenta: nieprzestrzeganie
tych zasad moze prowadzi¢ do powsta-
nia szkdd i obrazen ciata, a ponadto
uniewaznia gwarancje i zwalnia Produ-
centa z wszelkiej odpowiedzialnosci.
Urzadzenie musi by¢ podfagczone bez-
posrednio do sieci elektrycznej i musi
by¢ wyposazone na wejsciu w tatwo

A
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dostepny  wytgcznik  zainstalowany
zgodnie z przepisami obowigzujgcymi
w kraju instalacji urzadzenia. Wytgcznik
ten musi mie¢ separacje stykoéw na
wszystkich biegunach, tak aby zagwa-
rantowac¢ catkowite odtgczenie w wa-
runkach przepiecia kategorii lll.
Nieprawidtowe podtaczenie moze spo-
wodowac przegrzanie listwy zacisko-
wej, a w konsekwencji jej stopienie i ry-
zyko porazenia pragdem elektrycznym.
Wymiane kabla moze przeprowadzi¢
wytgcznie wykwalifikowany i upowaz-
niony technik, zastepujgc wymieniany
kabel nowym o podobnych wtasciwo-
sciach i dtugosci.

Nalezy obowigzkowo zadba¢ o prawi-
dtowe podtaczenie do uziemienia przy
uzyciu jednego zétto-zielonego kabla,
bez taczen, nie przerwanego nawet
przez wytacznik bezpieczenstwa, dtuz-
szego O co najmniej 3 cm od innych
przewodow.

Kazde urzadzenie musi by¢ witgczone
w skutecznie dziatajgcy system ekwi-
potencjalny, zgodny =z przepisami
obowigzujgcymi w kraju instalacji.

Gdy urzadzenie pracuje, wartos¢ napie-
Cia zasilania nie moze réznic sie wiecej
niz +/- 10% od wartosci wskazanej na
tabliczce znamionowej.

W urzadzeniach gazowych, przy podta-
czaniu do rozdzielnicy zwrdéci¢ uwage
na biegunowos¢ przewodow. Aby
sprawdzi¢, czy wykonane pofaczenie
jest prawidtowe, nalezy sprawdzi¢, czy
miedzy konstrukcjg pieca a fazg odczy-
tywane jest napiecie 230V

400V 3N 50 Hz

400V 3N 60 Hz (optional)

230V 3 60 Hz (optional)

230V 350 Hz 230V 50 Hz

230V 60 Hz (optional)

L2 L3 N4 N5 PE

I117' T

L1 L2 L3 PE L1

D S e S S WY m&i

@ 6 GN 1/1 5x2,5 mm? max 15A 4x2,5 mm? max 20A 3x6 mm? max 35A
@ 10 GN 1/1 5x4 mm? max 21A 4x6 mm? max 36A -
10 GN 1/1

®

+
boiler / chaudiére Boilers /
calderin / bojler / bojler

5x4 mm? max 22A

4x6 mm? max 38A -

6 GN 1/1-10GN 1/1

3x1,5mm? max 7 A
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10 Giallo/verde: terra - Yellow/green: earth - Jaune / vert : terre - Gelb/griin: Erdungskabel

Amarillo/verde: tierra - Zluto-zelend: uzemnéni - Zétto-zielony: uziemienie

Neutro - Negral - Neutre - Neutral
@ Neutro - Nulovy vodi¢ - Neutralny

asi - Phases - Phases - Phasen
ases - Faze - Fazy

F
F

©EO

Apparecchiature elettriche
Electrical appliances
Appareils électriques
Elektrogerate

Equipos eléctricos
Elektrickd zafizeni
Urzadzenia elektryczne

1190509

A
3N 380/400/415V

AC
3 230/208/200V

AC 230

AC 3230

AC 3 N400

ﬁIIIIE o4
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Apparecchiature a gas
Gas appliances
Appareils a gaz
Gasgerate

Equipos de gas
Plynova zafizenti
Urzadzenia gazowe




COLLEGAMENTI GAS - GAS CONNECTIONS - RACCORDEMENTS DU GAZ
GASANSCHLUSSE - CONEXIONES DE GAS - PRIPOJENI PLYNU - PRZYLACZA GAZOWE

2
[

A - Rubinetto di intercettazione gas
A - Gas shut-off valve

A - Robinet d'arrét du gaz

A - Gas-Sperrhahn

A - Llave de paso del gas

A - Uzaviraci ventil plynu

A - Zawor odcinajacy gaz

Apparecchiatura a gas : misura dei prodotti della combustione - Gas appliances: measurement

of combustion progucts - Equipement gaz : valeur des produits de combustion - Gasbetriebener
Apparat: Messung der Verbrennungsprodukte - Equipo de gas: medida de los productos de la
combustion - Plynové spotiebice: méreni spalovacich produkti - Urzadzenia gazowe: pomiar
produktow spalania

Pressione gas dinamica: mbar - Dynamic gas pressure: mbar

Pression gaz dynamique : mbar - Dynamischer Gasdruck: mbar
Presion gas dindmica: mbar - Dynamicky tlak plynu pfi provozu: mbar
Dynamiczne cisnienie gazu: mba

CO2 /CO valori entro le tolleranze (stampare il risultato e allegarlo o compilare la tabella sottostante)

CO2 / CO values within tolerances (print the result and attach or fill in the table below)

CO2 /CO valeurs dans les tolérances (imprimer résultat et agrafer ou utiliser tableau ci-dessous)

C0O2 /CO innerhalb der Toleranzgrenzen (Ergebnis ausdrucken und beilegen oder die nachstehende Tabelle ausfillen)
CO2 /CO valores dentro de las tolerancias (imprima el resultado y adjuntelo o rellene la siguiente tabla)

Hodnoty CO2/CO v mezich tolerance (vysledek vytisknéte a pfiloZte nebo vyplite nize uvedenou tabulku)
Wartosci CO2 / CO w granicach tolerancji (wydrukowac wynik i zalaczy¢ lub wypelni¢ ponizsza tabele)

Valori di potenza min. - Min. power values Valori di potenza max. - Max. power values
Bruciatori - Burners Valeurs puissance min. - Min. Leistungswert Valeurs puissance max. - Max. Leistungswert
Braleur - Brenner Valores de potencia min. - Min. hodnoty vykonu Valores de potencia méx - Max. hodnoty vykonu.
Quemadores - Hofaky Min. wartosci mocy Maks. wartosci mocy
Palniki
CO2 co CO2 co

Superiore - Upper
Supérieur - Oben % ppm % ppm
Superior - Horni - Gérny

Inferiore - Lower
Inférieur - Unten % ppm % ppm
Inferior - Dolni - Dolny

<
-
U
<
-
=
(%2}
<
w
(9
<
-
=
(%2}
£
=2
o
(9
<
-
=
(%2}
£
=2
o
g
-
|
=
(%]
£
w
=2
o
N
<
-
|
=
(%2}
=




F)

COLLEGAMENTI IDRICI ) >
HYDRIQUES - WASSERANSCHLUSS - CONEXIONES DEL AGUA - PRIPOJENI
VODY - ODLACZENIA HYDRAULICZNE

- WATER CONNECTIONS - RACCORDEMENTS

20
21

CARATTERISTICHE ACQUA IN INGRESSO - CHARACTERISTICS OF INCOMING WATER - CARACTERIS-
TIQUES DE L'EAU ENTRANTE - EIGENSCHAFTEN DES ZULAUFWASSERS - CARACTERISTICAS DEL
AGUA DE ENTRADA - CHARAKTERISTIKY PRIVADENE VODY- PARAMETRY DOPROWADZANEJ WODY

O

©

| D

Potabilita Drinkable Potabilité Trinkwasserqualitat
Temperatura massima  Maximum temperature Température maximale  Maximale Temperatur 15°C+5
) . 3°f -9°f
Durezza (CaCO3) Hardness (CaCO3) Dureté (CaCO3) Harte (CaCO3) (30 - 90ppm: 1,5-5°d)
Pressione Pressure Pression Druck 1,5-3 bar (150 - 300kPa)
PH PH PH pH 70-85
TDS (Residuo fisso) TDS TDS (Résidu fixe) TDS (feste Ruckstande)  40- 150 mg/L
Indice di Langelier Langelier index Indice de Langelier Langelier-Index >0,5
Contenuti di Sali e Metallicion and salt Contenus de Selset Salz- und Metallio-
ioni metallici content d’ions métalliques nengehalt
Cloruri Chlorides Chlorures Chlor <20 mg/L
Solfati + Nitrati Sulphates + Nitrates Sulphates + Nitrates Sulfate + Nitrate <20 mg/L
Cloro libero Free chlorine Chlore libre Freies Chlor < 0.1 mg/L
Cloramine Chloramines Chloramines Cloramin <0.5mg/L
Ferro lron Fer Eisen < 0,1 mg/L
Silice totale Total silica Silice totale Kieselsaure insgesamt < 10 mg/L
Potabilidad Pitna voda Zdatnosc do picia
Temperatura maxima Maximalni teplota Maksymalna 15°C+5
temperatura
.. 3°f -9°f
Dureza (CaCO3) Tvrdost (CaCO3) Twardosc¢ (CaCO3) (30 - 90ppm; 1,5-5°)
Presion Tlak Cisnienie 1,5-3bar (150 - 300kPa)
PH PH PH 70-85
TDS (residuos fijos) TDS (Cvelvkolve m’nozstw TDS (suchfa’ 40-150 mg/L
rozpusténych latek) pozostatosd)
indice de Langelier Langelierdv index Indeks Langeliera >0,5
Contenidos de sales  Obsah soli a ionti Zawartosc soli i
e iones metalicos kovu jonéw metali
Cloruros Chloridy Chlorki <20 mg/L
Sulfatos + Nitratos Sulfaty 4+ dusi¢nany Siarczany + azotany <20 mg/L
Cloro libre Volny chlor Wolny chlor < 0.1 mg/L
Cloraminas Chloramin Chloroamina < 0.5 mg/L
Hierro Zelezo Zelazo <0,1 mg/L
Silice total Celkovy obsah Krzemionka catkowita <10mg/L

kfemicitych latek

Q rubinetto di intercettazione (non fornito) - stopcock (not supplied) - robinet d'arrét (non fourni) - Sperrhahn - (nicht im Lie-
ferumfang enthalten) - llave de paso (no incluida) - uzaviraci ventil (neni soucasti dodavky) - zawér odcinajacy (niedostarczony)

Q filtro antimpurita optional - impurities filter optional - filtre anti-impuretés option - Schmutzfilter optional - filtro anti-impu-
rezas opcional - €istici filtr volitelné pfislusenstvi - opcjonalny filtr przeciw zanieczyszczeniom

? sistema addolcitore e/o un sistema di trattamento acqua - water softener system and/or water treatment system - systéme
adoucisseur et/ou systéme de traitement de I'eau - Enthartungs- und/oder Wasseraufbereitungsanlage - sistema suavizador y/o un

sistema de tratamiento de agua - zmékcovaci systém anebo systém tpravy vody - system zmiekczajacy i/lub uzdatniajacy wode
0 filtro - filter - filtre - Filter - filtro - filtr - filtr
G valvola di non ritorno - check valve - clapet de non-retour - Riickschlagventil vélvula antirretorno - zpétny ventil - zawér zwrotny



13

OPTIONAL

14 A Lo scarico deve essere posto all'esterno del perimetro del forno - The drain must be located outside the perim-
eter of the oven - La sortie doit étre située a l'extérieur du périmetre du four - Der Abfluss muss auBBerhalb des
Ofenumfangs angeordnet sein - El desaglie debe estar situado fuera del perimetro del horno - Odtok musi byt

umistén vné obvodu pece

- Odptyw musi sie obowiaz-

kowo znajdowac poza ob-

wodem pieca

min.4cm

OPTIONAL
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FUMEES - ANSCHLUSS DES DAMPFABZUGS - CONEXION DE HUMOS

} COLLEGAMENTO FUMI - CONNECTING THE FLUE - RACCORDEMENT DES

PRIPOJENIi ODVODU PAR A KOURE - PODLACZENIE WYLOTU OPAROW

o Posizionare obbligatoriamente I'apparecchiatura
sotto una cappa di portata adeguata, propria o del
Costruttore.

You must position the appliance under a hood of
adequate capacity, either your own or one made
by the manufacturer.

Il est obligatoire de positionner I'appareil sous une
hotte de capacité adéquate, en votre possession
ou du fabricant.

Das Gerat muss unbedingt unter einer vom Herstel-
ler gestellten oder einer eigenen Dunstabzugshau-
be mit ausreichender Kapazitat aufgestellt werden.

@ Es obligatorio colocar el equipo bajo una campana

de capacidad adecuada, ya sea propia o del fabri-
cante.

Zatizeni je tfeba umistit pod digestor s odpovidajicim

vykonem, bud vlastni, nebo dodavanou vyrobcem.

Urzadzenie nalezy obligatoryjnie umiesci¢ po oka-

pem o odpowiedniej wydajnosci, wiasnym lub
producenta pieca.

e camino di scarico fumi/umidita normalmente prodotti durante una cottura - outlet for flue gases/humidity normally produced
during cooking - conduit dévacuation des fumées/humidité normalement produites durant la cuisson - Abzugsschacht fiir Dampfe/
Feuchtigkeit, die normalerweise bei Garvorgangen entstehen - chimenea de evacuacion de humos/humedad producidos normal-

mente durante una coccién - vyduch pro odvod koufe/vihkosti, které pfi vafeni bézné vznikaji - kanat odprowadzajacy opary/wilgog,

jakie normalnie powstajg podczas pieczenia

Q valvola ingresso aria per sistema evacuazione umidita - air inlet valve for humidity evacuation system - vanne d‘arrivée d'air pour
systéme d'‘évacuation de I'humidité - Lufteintrittsventil fir die Abfiihrung von Feuchtigkeit - vélvula de entrada de aire para sistema
de evacuacion de humedad - vstupnf ventil vzduchu pro systém odvodu vihkosti - zawdr wlotu powietrza systemu odprowadzania

wilgoci

O (solo modelli alimentati a gas) camino evacuazione gas combusti - (only gas-fired models) flue for flue gas evacuation

- (uniqguement pour les modéles a gaz) conduit dévacuation des gaz de combustion - (nur bei gasbetriebenen Modellen)
Rauchgasableitung - (solo modelos alimentados con gas) chimenea de evacuacién de gases de combustion - (pouze modely
napajené plynem) vyduch odvadéni spalin - (tylko w modelach gazowych) kanat odprowadzajacy spaliny



LETTURA TARGA MATRICOLA - READING THE RATING PLATE - LECTURE
DE LA PLAQUE SIGNALETIQUE - INTERPRETATION DES TYPENSCHILDS
LECTURA DE LA PLACA DE DATOS VYROBNI STITEK - ODCZYTYWANIE

H)

TABLICZKI ZNAMIONOWE)J
A Modello Model Modele
B Alimentazione Power supply Alimentation
C  Potenzaelett.camera  Electric power of the  Puissance électrique
cottura cooking cavity de la chambre de
cuisson
D Potenza elettrica Total electric power of  Puissance électrique
totale forno the oven totale du four
E Matricola Serial number Numéro de série
F Potenza elettrica  Boiler electric power  Puissance électrique
boiler de la chaudiére
G Marcatura CE CE marking Marquage CE
Grado protezione  Protection rating Degré de protection
| Predisposizionegas  Set up forgas Préparation du gaz
L Consumo gas Gas consumption Consommation de gaz
M Potenza gas del Gas output of the Puissance du gaz du
forno oven four
A Modell Modelo Model
B Spannungsversor- Alimentacién Napdjeni
gung
C  Stromleistung des Potencia eléctricade  Elektrické napéjeni
Garraums la cdmara de coccion  pecici komory
D Gesamtstromleistung  Potencia eléctrica Celkovy elektricky
des Ofens total del horno piikon konvektomatu <
E  Seriennummer NUmero de serie Vyrobni ¢islo A O
- IMOD NR <
F Stromleistung Boiler  Potencia eléctricadel  Elektricky pfikon =<
calderin bojleru B -| POWER SUPPLY %
Z
G CEKennzeichnung Marcado CE Znacka CE =
./ y ; - Ll
H Schutzart Grado de proteccion  Stupen kryti ¢ OVENPOWER kWY BOILER POWER kW g
| Vorbereitetfirden  Preparacion paragas  Pfiprava na plyn D L |TOT POWER kW c E IP =
Gastyp %
L Gasverbrauch Consumo d Spotieba pl =
asverbrauc onsumo de gas potieba plynu o ) el oY 0
M Gasleistung des Ofens  Potencia de gasdel  Plynovy vykon Wy, [P B0\ 37|20 /| T S
oo omory 6——|C€ gy o] 3 [a]0] /55T g
TYPE Wogysy [Prbar (B-30] 57|20 |25| FR-BE =
[ pL A— Tyggp [P | 3 8]0 /| 40 7
Il
A Model E L INR "2E|_|_3|yp Pmoar| B0 |50{20(20| DE =
o agp (Pobar) 30 (30 |%B] M =
B Zasilanie M - = 0n WU, [Proar|B-0(37|20] /] w o
C  Mocelektr. komory pieczenia G30|G20|G25 |'ygp  |Prcar| 30 {30/ |/ |wA-I5-Ho-y E
D Calkowita moc elektryczna pieca L Vg |proar 01371 )Y =
. , kgh [m'n [mbn e [pmaar| /[ 7]00]/] m =
umer Serw my PREDISPOSTO A GAS — PREVU AU GAZ 2
F Moc elekiryczna bojlera U | Fhedisutstonas - prcospostoAois L n
G Oznaczenie CE B - | |15 ww[1p | w21 [wade iy z
| =
H  Stopien ochrony D E
H
| Ustawiony wstepnie na gaz 3'
L Zuzycie gazu 'g
M Moc gazowa pieca =




AVVERTENZE DI SICUREZZA - SAFETY PRECAUTIONS - MISES EN
GARDE DE SECURITE - SICHERHEITSHINWEISE - ADVERTENCIAS DE
SEGURIDAD - BEZPECNOSTNI UPOZORNENI - OSTRZEZENIA DOTYCZACE
BEZPIECZENSTWA
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° La non osservanza delle
Il |I norme seguenti pud pro-

A

vocare danni e lesioni an-
che mortali, fa decadere la garanzia e
solleva Il Costruttore da qualsiasi respon-
sabilita.
Prima dell’'utilizzo e della manutenzione
ordinaria dell'apparecchiatura leggere
attentamente il presente libretto e con-
servarlo con cura per ogni ulteriore con-
sultazione futura da parte dei vari opera-
tori. Se alcune parti non sono
comprensibili, contattare il Costruttore.
In caso di cessione dell'apparecchiatura
far avere al nuovo utilizzatore questo li-
bretto.
Un utilizzo, una pulizia e una manuten-
zione diversi da quelli indicati in questo
libretto sono considerati impropri e pos-
sono provocare danni, lesioni o incidenti
mortali, fanno decadere la garanzia e
sollevano Il Costruttore da qualsiasi re-
sponsabilita.
Questo apparecchio deve essere utilizza-
to unicamente per la cottura di cibi nelle
cucine professionali da parte di personale
qualificato: qualsiasi altro impiego non e
conforme all'uso previsto e pertanto pe-
ricoloso.
Il Costruttore ha progettato e costruito
questa apparecchiatura secondo le nor-
mative vigenti e con i migliori sistemi di
sicurezza con l'obiettivo di ridurre i rischi,
tuttavia rimane comunque un rischio
residuo la cui ulteriore diminuzione
sara compito dell'utilizzatore che dovra
osservare le norme riportare sul pre-
sente libretto d'uso e manutenzione.
Se l'apparecchiatura non funziona o si
notano anomalie funzionali o strutturali,
disconnetterla dall'alimentazione elettri-
ca e idrica e contattare un Centro di Assi-
stenza Autorizzato dal Costruttore senza
tentare diripararla da se. Per un’eventua-
le riparazione richiedere |'utilizzo di ri-
cambi originali.

Non ostruire eventuali prese d'aria.
'apparecchiatura deve essere facilmente
movimentabile per eventuali manuten-
zioni straordinarie: prestare attenzione
che eventuali operare murarie successive
all'installazione (es. costruzione di pareti,
sostituzione delle porte con altre piu
strette, ristrutturazioni, ecc...) non ostaco-
lino gli spostament.

'apparecchio pu0d essere utilizzato da
bambini di eta non inferiore a 8 anni e da
persone con ridotte capacita fisiche
sensoriali o mentali, o prive di esperienza
o dalla necessaria conoscenza, purché
sotto sorveglianza oppure dopo che le
stesse abbiano ricevuto istruzioni relative
all'uso sicuro dell'apparecchio e alla
comprensione dei pericoli ad esso ine-
renti. | bambini non devono giocare con
I'apparecchio. La pulizia e la manutenzio-
ne e destinata ad essere effettuata dall'u-
tilizzatore e non deve essere effettuata
da bambini senza sorveglianza.

Nel caso di cotture con griglie di cibi
particolarmente grassi (ad esempio arro-
sti o pollame), inserire un contenitore sul
fondo della camera di cottura per la rac-
colta dei grassi.

Prima dell'utilizzo assicurarsi che all'inter-
no della camera dell'apparecchiatura non
siano presenti oggetti non conformi (li-
bretti di istruzioni, sacchetti in plastica o
quant’altro) o residui di detergenti; allo
stesso modo accertarsi che lo scarico
fumi sia libero da ostruzioni e non vi siano
materiali inflammabili nelle sue vicinanze.
Al primo utilizzo far funzionare a vuoto
I'apparecchiatura per 30-40 min. a 200°C
in modo da eliminare i residui di lavora-
zione; attendere che la camera si raffreddi
e avviare un lavaggio SOFT. Prima di ogni
utilizzo, lavare ed asciugare con cura an-
che accessori e teglie.

Per movimentare contenitori, accessori e
altri oggetti all'interno della camera di
cottura, indossare sempre indumenti
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termici protettivi (DPI) idonei all'uso in
oggetto (es. guanti termici).

Per evitare scottature, non utilizzare reci-
pienti riempiti con liquidi o cibi che, at-
traverso la cottura, diventano fluidi, a li-
velli piu elevati di quelli che possono
essere osservabili.

Durante la cottura e fino al raffredda-
mento, le parti esterne ed interne del
forno potrebbero essere molto calde
(temperatura maggiore di 60°C / 140°F).
Per evitare il pericolo di ustione si consi-
glia di non toccare le zone contrassegna-
te con questo simbolo.

Prestare la massima attenzione nell'e-
strarre le teglie dalla camera del forno,
soprattutto se contengono liquidi.
Prestare particolare attenzione all'apertura
della porta durante e dopo una cottura,
soprattutto se a vapore: pericolo di scotta-
ture.

Non effettuare la salatura all'interno della
camera del forno.

Non utilizzare durante la cottura cibi o li-
quidi facilmente infiammabili (ad es. alco-
ol).

Mantenere sempre pulita la camera di
cottura, effettuando una pulizia quotidia-
na dopo ogni cottura: igrassi o i residui
alimentari se non rimossi dal suo interno
potrebbero incendiarsi!

Se utilizzata, sfilare la sonda al cuore dai
cibi prima di estrarre le teglie dal forno.
Prima di estrarre le teglie, controllare che
il cavetto della sonda non sia di intralcio
all'estrazione delle stesse. Maneggiare
con attenzione la sonda in quanto e mol-
to appuntita e dopo l'uso raggiunge
temperature elevate.

Durante il lavaggio non aprire la porta
del forno per il pericolo di lesioni causate
dai vapori caldi e dall'aggressivita dei
detergenti chimici usati.

Durante le operazioni di prima installa-
zione o cambio della tanica del deter-
gente o del brillantante utilizzare stru-
menti di protezione personale (es.
occhiali protettivi e guanti). Non toccare
con le mani nude il detergente. In caso di
contatto con la pelle o gli occhi sciacqua-

> B
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A

re abbondantemente con acqua corrente
e contattare immediatamente un medico.
Non posizionare fonti di calore (ad es.
griglie, friggitrici, ecc), sostanze facil-
mente inflammabili o combustibili nei
pressi dell’apparecchio (es. gasolio, ben-
zina, bottiglie di alcoolici, ecc...).
Utilizzare unicamente la sonda al cuore
fornita dal Costruttore.

Per ragioni di sicurezza si consiglia di
NON posizionare l'ultima teglia ad una
altezza superiore a 160 cm perche, estra-
endola, i liquidi bollenti di cottura po-
trebbero fuoriuscire e ustionare grave-
mente l'operatore.

'adesivo giallo “pericolo ustioni”
applicato sul frontale ricorda
tale precauzione di sicurezza.

Se il vetro dell'apparecchiatura é scheg-
giato o danneggiato, richiedere I'imme-
diata sostituzione contattando un Centro
di Assistenza Autorizzato. Non usare il
forno: rischio che il vetro esplodal!

Non inserire alcun oggetto (es. libretti,
guanti da cucina, ecc..) tra il forno e il
piano di appoggio per evitare di ostruire
le ventole di aerazione che si trovano
sotto al forno.

Failure to comply with these
rules may result in damage
and injury or death, renders
the warranty null and void, and relieves
the manufacturer of any liability.

Read this handbook carefully before us-
ing the appliance and performing routine
maintenance, and store it with care for
future reference. Contact the manufac-
turer if any parts cannot be understood.
Deliver this booklet to the new user,
should the equipment be sold.
Following procedures other than those
indicated in this handbook when using,
maintaining and cleaning the appliance
is considered inappropriate and may
cause damage, injury or fatal accidents,
in addition to invalidating the warranty
and relieving the manufacturer of all lia-
bility.

This appliance must only be used by
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qualified personnel for cooking in profes-
sional kitchens. Any other use is not
compliant with the intended use and is
therefore dangerous.

The Manufacturer has designed and built
this appliance in compliance with the
standards in force and with the best safe-
ty systems to reduce risks. However, a re-
sidual risk could not be eliminated, that is
why the user must comply with the in-
structions indicated in this use and main-
tenance manual.

If the appliance does not work or if you
notice any structural or functional anom-
alies, disconnect it from the power supply
and water mains and contact a Service
Centre authorised by the Manufacturer
without attempting to repair it yourself.
For any repairs, ask for the use of original
spare parts.

Do not obstruct the air inlets.

The appliance must be easy to handle
for special maintenance purposes. Make
sure that any building work following in-
stallation (e.g. walls built, doors replaced
with narrower models, renovation work)
does not hinder movement.

The appliance can be used by children of
8 yearsand overand people with reduced
physical, sensory or mental capabilities
or people lacking the experience or
knowledge needed, provided that they
are supervised or have received instruc-
tions relative to the safe use of the appli-
ance and that they understand the inher-
ent dangers. Children must not play with
the appliance. Cleaning and user mainte-
nance must not be performed by unsu-
pervised children.

When cooking with grills for particularly
fatty foods (for example roast meat or
poultry), place a container at the bottom
of the cooking chamber to collect grease.
Before using the appliance, make sure
that no non-compliant objects (instruc-
tion manual, plastic bags or other) or de-
tergent residue are inside the cooking
chamber; likewise, make sure that the
smoke exhaust is free of obstructions and
that there are no flammable materials in

> B b

the vicinity.

When commissioning the appliance,
have it run empty for 30-40 min. at 200°C
to eliminate processing residue. Wait for
the cooking chamber to cool off and
then start a SOFT wash. Before every use,
carefully wash and dry the accessories
and trays.

Wear suitable heat-resistant clothing
(PPE), e.g. thermal gloves to handle con-
tainers, accessories and other objects in-
side the cooking chamber.

To prevent scalds, do not use vessels
containing liquids or food that, through
cooking, become fluid at levels higher
than those that can be observed.

While cooking and until the oven cools
off, the inner and outer parts of the oven
may be very hot (above 60°C / 140°F). To
avoid the risk of scalds, be careful not to
touch parts marked with this symbol.

Be extremely careful when removing
trays from the cooking chamber, espe-
cially if they contain liquids.

Pay special attention when you open the
door during and after a cooking cycle, es-
pecially if you have chosen the steam
mode: risk of scalding.

Do not salt food inside the cooking
chamber.

Do not use highly flammable foods or lig-
uids while cooking (e.g. alcohol).

Always keep the cooking chamber clean,
daily cleaning it after each cooking ses-
sion: fats or food residue left inside the
appliance could catch fire.

If used, remove the core probe from the
food before taking the trays out of the
oven. Before extracting the trays, check
that the probe cable is not in the way.
Handle the probe with care because it is
extremely sharp and, after use, reaches
high temperatures.

Do not open the oven door during the
wash cycle to prevent risks of injuries
caused by hot steam and the aggressive
action of the chemical detergents used.
During first installation or when chang-
ing the detergent or rinse agent tank, use
personal protective equipment (e.g. pro-



> B

A

@

A

> B

tective goggles and gloves). Do not
touch the detergent with bare hands. In
case of contact with skin or eyes, rinse
thoroughly with running water and con-
tact a doctor immediately.
Do not place sources of heat (e.g. grills,
fryers), highly flammable substances or
fuels near the appliance (e.g. diesel, pet-
rol, bottles of alcohol).
Only use the core probe supplied by the
manufacturer.
For safety reasons, the last tray should
NEVER be placed at a height greater than
160 cm to prevent hot cooking liquids
from leaking when it is extracted and thus
burning the user.
The vyellow ‘risk of scalding”
sticker on the front of the ap-
pliance highlights this safety
precaution.
If the appliance glass is chipped or dam-
aged, it must be replaced immediately
by contacting an authorised assistance
service centre. Do not use the oven. Risk
of exploding glass.
Do notinsertany objects (e.g. handbooks,
oven gloves, etc.) between the oven and
the supporting surface to avoid blocking
the ventilation fans under the oven.

Le non-respectde ces normes
peut entrainer des dom-
mages et des lésions, voire
mortels etannule la garantie en dégageant
I'entreprise de toutes responsabilités.
Avant l'installation et I'entretien ordinaire
de I'appareil, lisez attentivement ce ma-
nuel et conservez-le avec soin pour d'ul-
térieures consultations de la part des di-
vers opérateurs. Si certaines parties ne
sont pas compréhensibles, contactez le
Fabricant.

Si I'appareil doit étre cédé, remettez ce
manuel au nouvel utilisateur.

Une utilisation, un nettoyage et un entre-
tien différents de ceux indiqués dans ce
manuel sont considérés comme im-
propres et peuvent provoquer des dom-
mages, Iésions ou accidents mortels ; ils
annulent la garantie et dégagent le fabri-
cant de toutes responsabilités.

A

A

Cet appareil peut uniguement étre utilisé
pour la cuisson d‘aliments dans les cui-
sines professionnelles de la part de per-
sonnel qualifié : tout autre emploi n'est
pas conforme a l'usage prévu et donc
dangereux.

Le fabricant a congu et construit cet ap-
pareil selon les reglementations en vi-
gueur et avec les meilleurs systemes de
sécurité dans le but de réduire les risques.
Toutefois un risque résiduel subsiste,
I'utilisateur devra pourvoir a sa diminu-
tion en respectant les normes indiquées
sur le présent manuel d'utilisation et
d'entretien.

Si I'appareil ne fonctionne pas ou si vous
remarquez des altérations fonctionnelles
ou structurelles, débranchez-le de la
source d'alimentation électrique et
contactez un Centre d’Assistance Agréé
par le fabricant, sans tenter de le réparer
vous-méme. Pour toute réparation, de-
mandez des pieces de rechange d'origine.
Ne bouchez pas les éventuelles prises dair.
L'appareil doit étre facilement déplacable
pour déventuels entretiens extraordi-
naires : faites attention que les éventuels
travaux de maconnerie successifs a I'ins-
tallation (par ex. construction de murs,
remplacement des portes avec d'autres
plus étroites, restructurations, etc..) n'em-
péchent pas les déplacements.

L'appareil peut étre utilisé par des enfants
de plus de 8 ans et des personnes avec
des capacités physiques, sensorielles ou
mentales réduites, ou sans expérience ou
connaissance nécessaire, a condition que
ceux-Ci soient surveillés ou qu'ils aient
recu les instructions relatives a I'utilisa-
tion sGre de I'appareil et a la compréhen-
sion des dangers qui lui sont inhérents.
Les enfants ne doivent pas jouer avec
I'appareil. Le nettoyage et lentretien
doivent étre effectués par 'utilisateur et
non par des enfants sans surveillance.
Avec la cuisson sur gril d'aliments particulie-
rement gras (par exemple rétis ou volailles),
placez un plat sur le fond de la chambre de
cuisson pour récupérer la graisse.

Avant |'utilisation, assurez-vous qu’aucun
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objet non conforme (manuels d'instruc-
tions, sachets en plastique ou autre) ou
résidu de détergent ne soit présent a l'in-
térieur de la chambre ; assurez-vous éga-
lement que le systeme d'extraction des
fumeées ne soit pas obstrué et qu'aucun
matériau inflammable ne se trouve a
proximité.

A la premiére utilisation, faites fonction-
ner l'appareil a vide pendant 30 a 40 min
a 200°C de facon a éliminer les résidus de
traitement ; attendez que la chambre se
refroidisse et démarrez un lavage SOFT.
Avant toute utilisation, lavez et essuyez
avec soin également les accessoires et
les plaques.

Pour déplacer des récipients, des accessoires
etautres objets a lintérieur de lachambre de
cuisson, portez toujours des vétements
thermiques de protection (EPI) adaptés a
I'usage en question (ex. gants thermiques).
Pour éviter les bralures, ne pas utiliser de
récipients contenant des liquides ou des
aliments qui, en cours de cuisson, de-
viennent fluides, a des niveaux supérieurs
a ceux observeés.

Pendant la cuisson et jusqu'au refroidisse-
ment les parties internes et externes du
four sont trés chaudes (température supé-
rieure a 60°C / 140°F). Pour éviter toute
brGlure, il est conseillé de ne pas toucher
les zones ou a été appliqué ce symbole.
Faites extrémement attention lors de l'ex-
traction des plaques de la chambre du
four, surtout si celles-ci contiennent des li-
quides.

Faites particulierement attention a l'ouver-
ture de la porte durant et apres une cuis-
son, surtout si elle est a vapeur : danger de
bralures.

Neffectuez pas le salage a l'intérieur de la
chambre du four.

Ne utilisez pas d'aliments ou de liquides
facilement inflammables pendant la cuis-
son (par ex., alcool).

Conservez la chambre de cuisson toujours
propre, en effectuant un nettoyage quoti-
dien et aprés chaque cuisson : les graisses
ou les résidus alimentaires pourraient

> B

prendre feu s'ils ne sont pas éliminés !

Si vous utilisez la sonde a ceeur, il fait l'ex-
traire des aliments avant d'extraire les plats
du four. Avant d'extraire les plats, controlez
que le cable de la sonde nentrave pas
l'opération. Manipulez attentivement la
sonde car elle est tres pointue et apres
I'utilisation elle atteint des températures
élevées.

Durant le lavage, ne pas ouvrir la porte du
four considérant le risque de Iésions cau-
sées par les vapeurs chaudes et par I'agres-
sivité des détergents chimiques utilisés.
Durant les opérations de premiere installa-
tion ou de changement du bidon de dé-
tergent ou du liquide de rincage, utilisez
des équipements de protection indivi-
duelle (ex. lunettes de protection et gants).
Ne touchez jamais le détergent a mains
nues. En cas de contact avec la peau et les
yeux, rincez abondamment a l'eau l'eau
courante et contactez immédiatement un
médecin.

Ne placez pas l'appareil a proximité de
sources de chaleur (par ex., grilles, friteuses,
etc), des substances inflammables ou
combustibles (par ex. gasoil, essence. bou-
teilles d'alcool, etc.).

Utilisez uniguement la sonde a cceur four-
nie par le Fabricant.

Pour des raisons de sécurité, il est conseillé de
NE PAS placer la derniere plaque a une hau-
teur supérieure a 160 cm car en l'extrayant, les
liquides de cuisson bralants pourraient couler
et braler gravement lopérateur.

l'autocollant jaune « danger de brU-
A lures » appliqué sur le devant rap-
pelle cette précaution de sécurité.
Si le verre de I'appareil est brisé ou abimé,
demandez son remplacement immédiat
en contactant un Centre d’Assistance Au-
torisé. Ne pas utiliser le four : risque d'ex-
plosion du verre !
Ne pas insérer dobjets (ex. manuels, gants
de cuisine, etc.) entre le four et le plan d'ap-
pui pour éviter dobstruer les ventilateurs
d'aération qui se trouvent sous le four.
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Wenn die nachfolgenden Vor-
schriften nicht beachtet werden,
kann dies zu Schaden, Verletzun-
gen oder Todesfdllen flhren. Zudem verfdllt in
diesem Fall die Garantie und der Hersteller wird
von jeglicher Haftung entbunden.

Bevor Sie das Gerat verwenden und warten, le-
sen Sie diese Anleitung sorgfdltig durch und
bewahren Sie sie an einem sicheren Ort auf,
damit sie von den verschiedenen Bedienern
spater eingesehen werden kann. Wenn einige
Abschnitte nicht verstandlich sind, wenden Sie
sich an den Hersteller.

Falls das Gerat weiterverkauft wird, geben Sie
diese Anleitung bitte an den neuen Anwender
weiter.

Andere als die in dieser Anleitung angegebe-
nen Verwendungszwecke sowie Reinigungs-
und Wartungseingriffe gelten als unsachgemaf
und konnen Sachschdden und Verletzungen
auch todlicher Art fihren. In diesen Fallen ver-
fallt die Garantie und der Hersteller wird von
jeglicher Haftung entbunden.

Dieses Gerdt darf ausschliel3lich zum Garen von
Gargut in industriellen und professionellen Ku-
chen von Fachpersonal verwendet werden:
Jede andere Verwendung ist nicht bestim-
mungsgemalS und daher gefahrlich.

Der Hersteller hat dieses Gerét in Ubereinstim-
mung mit den geltenden Richtlinien und mit mo-
dernsten Sicherheitssystemen gebaut, um samtli-
che Gefahrdungen zu minimieren. Es obliegt dem
Anwender, die dennoch verbleibenden Restrisiken
auf ein Minium zu reduzieren und hierzu die in
dieser Gebrauchs- und Wartungsanleitung enthal-
tenen Vorschriften zu befolgen.

Wenn das Gerdt nicht funktioniert, Sie funktio-
nale oder strukturelle Veranderungen feststellen
oder wenn die Strom- und Wasserversorgung
unterbrochen ist, kontaktieren Sie den vom
Hersteller autorisierten Kundendienst und ver-
suchen Sie sich nicht selbst an der Reparatur.
Bei ein eventuellen Reparatur mussen Origi-
nal-Ersatzteile von verwendet werden.
Eventuelle Luftungsschlitze dirfen durch nichts
behindert werden.

Das Gerat muss bei aulSerordentlichen War-
tungsarbeiten leicht zu bewegen sein: Achten
Sie darauf, dass das gegebenenfalls nach der
Installation errichtete Mauerwerk (z. B. Wande,

neue schmalere Tdren, Renovierungen usw.)
das Gerat nicht behindern.

Kinder unter 8 Jahren, Personen mit korperli-
chen, sensorischen oder geistigen einge-
schrankten Fahigkeiten bzw. mit fehlender Er-
fahrung oder fehlendem Wissen durfen das
Gerdt nur unter Aufsicht bedienen oder nach-
dem sie die nétigen Hinweise und Erklarungen
zum sicheren Gebrauch des Gerdts erhalten
und die damit zusammenhdngenden Gefahren
erkannt und verstanden haben. Kinder dirfen
nicht mit dem Gerat spielen. Die Reinigungs-
und Wartungsarbeiten, die vom Nutzer durch-
zuftihren sind, dirfen nicht von unbeaufsichtig-
ten Kindern vorgenommen werden.

Beim Garen von besonders fetthaltigem Gargut
(z. B. Braten oder Geflligel) mit einem Gitter stel-
len Sie fUr das austretende Fett eine Backform
mit hohen Kanten auf den Boden des Garraums.
Vor dem Gebrauch versichern Sie sich, dass im
Ofenraum keine nicht konformen Objekte (Ge-
brauchsanleitung, Plastikbeutel oder ahnliches)
oder Rickstande von Reinigungsmitteln sind.
Vergewissern Sie sich, dass der Dampfabzug frei
und nicht verstopft ist und dass sich keine ent-
flammbaren Stoffe in der Nahe befinden.
Lassen Sie das Gerdt beim ersten Gebrauch 30-
40 min bei 200°C leer laufen, um Riickstande aus
der Verarbeitung zu entfernen. Warten Sie an-
schlielfend, bis sich der Garraum abgekihlt hat
und fihren Sie dann eine SOFT-Reinigung durch.
Reinigen und trocknen Sie auch Zubehorteile
und Backformen vor jedem Gebrauch grindlich.
Tragen Sie beim Umgang mit Behaltern, Zube-
hor und anderen Gegenstanden im Garraum
immer geeignete Warmeschutzkleidung (PSA)
(z.B. Thermohandschuhe).

Um Verbrihungen zu vermeiden, verwenden
Sie keine mit Flussigkeiten oder Gargut, das
beim Garvorgang flissig wird, geflllten Behal-
ter auf einer hoheren als der sichtbaren Ebene.
Wahrend des Garens und bis zum Abkuhlen
konnen die dulleren und inneren Teile des
Ofens sehr heil’ sein (Temperatur Uber 60°C
/ 140°F). Um Verbrennungen zu vermeiden,
sollten Sie die mit diesem Symbol gekenn-
zeichneten Bereiche nicht berdhren.

Seien Sie sehr vorsichtig beim Herauszie-
hen der Backformen aus dem Ofenraum,
insbesondere, wenn diese FlUssigkeiten
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enthalten.

Seien Sie beim Offnen der Ofentir wah-
rend eines Garvorgangs und danach sehr
vorsichtig, insbesondere beim Dampfga-
ren, da hier die Gefahr von Verbrihungen
besteht.

Salzen Sie die Gargut nicht im Ofenraum.

Verwenden Sie keine leicht entflammba-
ren FlUssigkeiten oder Gargut (z. B. Alkohol).
Halten Sie den Garraum immer sauber und
reinigen Sie ihn regelmafig nach jedem Garen:
Fette oder Lebensmittelriickstande, die nicht
entfernt werden, kdnnten sich entziinden!
Falls eine Kernsonde verwendet wird, muss
diese aus dem Gargut entfernt werden,
bevor die Backformen aus dem Ofen gezo-
gen werden. Bevor Sie die Backformen he-
rausziehen, kontrollieren Sie das Kabel des
Nadelfthlers. Es darf beim Herausziehen
nicht blockiert sein. Seien Sie sehr vorsich-
tig bei der Verwendung des Fuhlers, da
dieser sehr spitz ist und hohe Temperatu-
ren erreicht.

Offnen Sie wahrend der Reinigung nicht
die Ofentlr: Hier besteht Verletzungsge-
fahr durch die heilen Dampfe und die ag-
gressiven Reinigungsmittel.

Verwenden Sie bei der Erstinstallation oder
beim Auswechseln des Reinigungsmittel-
oder Klarspllmittelbehalters persdnliche
Schutzausristung (z. B. Schutzbrille und
Schutzhandschuhe). Berlihren Sie das Rei-
nigungsmittel nicht mit bloflen Handen.
Bei BerUhrung mit der Haut oder den Au-
gen gridndlich mit flieBendem Wasser ab-
spulen und sofort einen Arzt aufsuchen.
Bewahren Sie keine Hitzequellen (zum
Beispiel Grill, Fritteusen usw.), leicht ent-
flammbare Stoffe oder brennbare Stoffe in
der Ndhe des Geréts auf (z. B. Benzin, Treib-
stoff, Alkoholflaschen, usw.).

Verwenden Sie nur die vom Hersteller mit-
gelieferten Kernsonde.

Aus Sicherheitsgrinden wird empfohlen,
die letzte Backform NICHT in einer Hohe
von Uber 160 cm zu positionieren, da
eventuelle heille Garfllssigkeiten beim
Herausziehen Uberschwappen und den
Bediener schwer verletzen kénnen.

A

A

O

A
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Der gelbe Aufkleber Verbren-
& nungsgefahr” an der Vorderseite

weist auf diese Sicherheitsvor-
kehrung hin.
Wenn die Glasscheibe des Geradts ange-
schlagen oder beschadigt ist, fordern Sie
sofort den Ersatz bei einer autorisierten
Kundendienststelle an. Verwenden Sie den
Ofen dann nicht: Es besteht die Gefahr,
dass die Scheibe explodiert!
Legen Sie keine Gegenstande (z. B. Anlei-
tungen, Kochhandschuhe etc.) zwischen
den Ofen und die Auflageflache, um die
Fligelrader und damit den Luftstrom unter
dem Ofen nicht zu behindern.

El incumplimiento de las si-
guientes normas puede
causar danos y lesiones in-
cluso mortales, anulando la garantia y
eximiendo al fabricante de toda respon-
sabilidad.

Antes del uso y mantenimiento ordinario
del aparato, lea atentamente este manual
y consérvelo con cuidado para futuras
consultas por parte de los operadores. Si
algunas partes no son comprensibles,
pdngase en contacto con el fabricante.
En caso de cesion del aparato, entregue
al nuevo usuario este manual.

Un uso, limpieza y mantenimiento dife-
rentes de los indicados en este manual
se consideran incorrectos y pueden cau-
sardanos, lesiones o accidentes mortales,
anulando la garantia y eximiendo al fabri-
cante de toda responsabilidad.

Este aparato debe utilizarse solo para la
coccion de alimentos en cocinas profe-
sionales por parte de personal cualifica-
do: cualquier otro uso no sera conforme
con el uso previstoy, por lo tanto, resulta-
ra peligroso.

El fabricante ha disenado y producido
este equipo de acuerdo con las normas
vigentesy aplicando los mejores sistemas
de seguridad, con el objetivo de reducir
los riesgos. Aun asi, existe un riesgo resi-
dual cuya disminucion adicional sera
responsabilidad del usuario, quien debe-
ra cumplir las normas expuestas en este



manual de uso y mantenimiento.

Si el aparato no funciona o se advierten
alteraciones funcionales o estructurales,
desconéctelo de la red de alimentacion
eléctricay de agua y pongase en contac-
to con un Centro de Asistencia Autoriza-
do por el fabricante; no intente realizar la
reparacion por su cuenta. Para posibles
reparaciones, solicite la utilizaciéon de re-
puestos originales.

No obstruya las tomas de aire, si las hay.
El equipo debe poderse mover facilmen-
te para tareas de mantenimiento extraor-
dinario, en caso necesario: asegurese de
quelasobrasdealbanileriaque serealicen
tras la instalacion (como construccion de
paredes, sustitucion de las puertas por
otras mas estrechas, reformas, etc.) no
obstaculicen los desplazamientos.

El aparato podra ser utilizado por nifos
de 8 anos 0 Mas y por personas que ten-
gan disminuidas sus facultades fisicas,
sensoriales o mentales o bien carezcan
de la experiencia o los conocimientos
necesarios, siempre que estén bajo su-
pervision o se les haya instruido sobre el
uso seguro del aparato y sobre los peli-
gros que entranha. Los ninos no deben
jugar con el aparato. La limpieza y el
mantenimiento que debe realizar el
usuario no deben ser efectuados por ni-
nos sin vigilancia.

En caso de coccion a la parrilla de alimen-
tos especialmente grasos (por ejemplo,
asados o aves), introduzca un recipiente
en el fondo de la cdmara de coccién para
recoger la grasa.

Antes de la primera utilizacion, asegurese
de que en el interior de la cdmara del
aparato no haya objetos no conformes
(manuales de instrucciones, bolsas de
plastico, etc.) o restos de detergentes;
asegurese, igualmente, de que la salida
de humos no esté obstruida y no haya
materiales inflamables cerca.

La primera vez que utilice el aparato ha-
galo funcionar vacio durante 30-40 min.
a 200 °C para eliminar los residuos de fa-
bricacion; espere a que se enfrie la camara
y ponga en marcha un lavado SOFT. Antes
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de cada uso, lave y seque cuidadosamen-
te también los accesorios y bandejas.
Para manipular recipientes, accesorios y
otros objetos dentro de la cdmara de
coccion, utilice siempre ropa térmica
protectora (EPI) adecuada para la tarea en
cuestion (por ejemplo, guantes térmicos).
Para evitar quemaduras, no coloque reci-
pientes llenos de liquidos o alimentos
que, con la coccion, se vuelvan fluidos, a
niveles mas altos que los observables.
Durante la coccién y hasta que se enfrien,
las partes externas e internas del horno
pueden estar muy calientes (temperatura
superior a 60 °C/ 140 °F). Para evitar el peli-
gro de quemaduras, le aconsejamos que
no toque las zonas marcadas con este
simbolo.

Extreme las precauciones al extraer las
bandejas de la camara del horno, sobre
todo si contienen liquidos.

Tenga especial cuidado al abrir la puerta
durantey tras la coccion, sobre todo si es al
vapor: peligro de quemaduras.

No condimente con sal dentro de la ca-
mara del horno.

No utilice durante la coccion alimentos o
liquidos facilmente inflamables (como al-
cohol).

Mantenga siempre limpia la cdmara de
coccion, realizando una limpieza diaria
después de cada coccion: jla grasa o los
restos de alimentos, si no se eliminan de
su interior, pueden incendiarse!

Si se ha utilizado, saque la sonda de pe-
netracion de los alimentos antes de ex-
traer las bandejas del horno. Antes de
extraer las bandejas, compruebe que el
cable de la sonda no obstaculice la ex-
traccion de las mismas. Manipule con
cuidado la sonda, ya que es muy puntia-
guda y después de su utilizacion puede
alcanzar temperaturas elevadas.

Durante el lavado, no abra la puerta del
horno para evitar el peligro de lesiones
causadas por los vapores calientes y la
agresividad de los detergentes quimicos
usados.

Durante las operaciones de primera ins-
talacion o cambio del bidon del deter-
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gente o abrillantador, utilice equipos de
proteccion individual (p. ej., gafas de
proteccion y guantes). No toque el deter-
gente con las manos desnudas. En caso
de contacto con la piel o los ojos, aclare
con abundante agua corriente y llame
inmediatamente a un médico.
No coloque fuentes de calor (p. ej., parri-
llas, freidoras, etc.) ni sustancias facilmen-
te inflamables o combustibles cerca del
aparato (como gasoleo, gasolina, botellas
de bebidas alcohdlicas, etc.).
Utilice solo la sonda de penetracion su-
ministrada por el fabricante.
Por motivos de seguridad, se recomienda NO
colocar la Ultima bandeja a una altura mayor
de 160 cm porque, al extraerla, los liquidos de
coccion en ebullicion podrian derramarse y
causar graves quemaduras al operador.

El adhesivo amarillo “peligro de
A quemaduras” pegado en el

frontal recuerda esta precau-
cion de seguridad.
Si el cristal del equipo esta astillado o da-
nado, solicite su inmediata sustitucion po-
niéndose en contacto con un Centro de
Asistencia Autorizado. No use el horno: jse
corre el riesgo de que reviente el cristall
No introduzca ningun objeto (como ma-
nuales, guantes de cocina, etc.) entre el
horno y la superficie de apoyo, para no
obstruir los ventiladores de aireacion si-
tuados en la parte inferior del horno.

e .. Nedodrzeni téchto predpisd
Il |I muze zpUsobit skody a zra-

A
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neni, i smrtelnd, vede ke
ztraté zaruky a zbavuje vyrobce jakékoli
odpovednosti.
Pfed pouzitim a béznou UdrZzbou zafizeni
si pozorneé prectéte tento navod a peclive
jej uschovejte pro budouci potfeby pra-
covnikl. Pokud Vam nékteré ¢asti nebu-
dou jasné, obratte se na vyrobce.
Pfi prodeji zafizeni musite novému maji-
teli pfedat i tento navod.
Jiné pouriti, ¢istéeni a udrzba, nez je uve-
deno v tomto navodu, jsou nevhodna a
mohou zpusobit Skody, zranéni nebo
smrtelné urazy. Rovnéz vedou ke ztraté
zaruky a zbavuji vyrobce veskeré odpo-

védnosti.

Toto zafizeni se smi pouzivat vyhradné k
peceni potravin v profesionalnich kuchy-
nich a smi ho pouzivat pouze kvalifikova-
ny personal: jakékoli jiné pouziti neni v
souladu s urcenim zafizeni, a proto je
nebezpelné.

Vlyrobce zkonstruoval a vyrobil toto zafi-
zeni v souladu s platnymi predpisy a pfi
pouziti nejlepsich bezpecnostnich systé-
mU s cilem omezit rizika; pfesto se u zafi-
zeni vyskytuje zbylé riziko, jehoz dalsi
omezeni je Ukolem uzivatele, ktery musi
dodrzovat predpisy uvedené v tomto
navodu k pouziti a udrzbé.

Pokud zafizeni nefunguje nebo pokud si
vsimnete jakychkoli funkénich nebo kon-
strukénich zmén, odpojte ho od pfivodu
elektrického proudu a vody a obratte se
na autorizovany servis vyrobce. Nepo-
kousejte se ho opravovat sami. Pro pfi-
padnou opravu si vyzadejte origindlni
nahradni dily.

Neucpavejte pfipadny pfivod vzduchu.
Zafizeni musi byt mozné snadno presu-
nout pro provedeni pfipadné mimorad-
né udrzby: davejte pozor, aby pfipadné
zednické prace provadéné po instalaci
(napf. stavba zdi, vyména dvefi za uzsi,
rekonstrukce atd.) neznemoznovaly pre-
sun.

Déti starsi 8 let, osoby se snizenymi fyzic-
kymi, smyslovymi nebo rozumovymi
schopnostmi ¢i osoby bez zkuSenosti
nebo nezbytnych znalosti mohou pouzi-
vat zafizeni jen pod dohledem anebo
poté, co byly instruovany ohledné bez-
pecného pourziti zafizeni a pochopily s
nim souvisejici nebezpeci. Déti si nesmi
se zafizenim hrat. Cisténf a udrzbu smi
provadet pouze uzivatel; tyto cinnosti
nesmi provadét déti bez dohledu.

Pfi pfiprave tu¢nych jidel na roStu (napfi-
klad peceni nebo dribeze) vlozte na dno
pecici komory nadobu, kterd bude tuk
zachycovat.

Pfed pouzitim se ujistéte, ze se uvnitf ko-
mory zafizeni nenachazeji zadné nevhod-
né pfedmety (navod k pouziti, plastové
sacky a jiné) ani zbytky cisticich prostred-



kG, ujistéte se rovnez, ze odvod koufe
neni blokovany a ze se v jeho blizkosti
nenachazeji hoflavé materidly.

Pfi prvnim pouziti nechejte bézet zafizeni
po dobu 30-40 minut pfi 200°C naprazd-
no, tak aby se vypalily zbytky z vyroby;
pockejte, az se komora ochladi, a spustte
myti SOFT. Pfed kazdym pouziti peclivé
omyjte a osuste i pfisluSenstvi a plechy.
Pfi manipulaci s nadobami, pfislusen-
stvim a jinymi pfedméty uvniti pecici
komory noste vzdy odév chranici pfed
teplem (prostfedky osobni ochrany)
vhodny k tomuto pouziti (napf. rukavice
chranici pred teplem).

Pro zamezeni popaleni nepouzivejte na-
doby naplnéné tekutinami nebo jidlem,
které se peceni rozpusti, ve vyssich pat-
rech, nez na které dohlédnete.

Béhem peceni az do vychlazeni mohou
byt vnéjsi a vnitini ¢asti pece velmi horké
(teplota mUze byt vyssinez 60 °C/140 °F).
Pro zamezeni nebezpeci popaleni dopo-
rucujeme nedotykat se zon oznacenych
timto symbolem.

Maximalni pozor davejte pfi vytahovani
plechl z pecici komory, pfedevsim po-
kud obsahuji tekutiny.

Velky pozor davejte pfi otevirani dvifek
béhem peceni a po ném, zejména pokud
se jedna o peceni v pafe: nebezpeci popa-
lenf.

Pokrmy uvniti pecici komory nesolte.

Béhem peceni nepouzivejte snadno za-
palné potraviny nebo kapaliny (napf. alko-
hol).

Pecici komoru udrzujte neustale cistou,
po kazdém pecenti ji vycistéte: tuky nebo
zbytky potravin v ni mohou zacit hofet,
nebudou-li odstranény!

Pokud pouzivate stfedovou sondu, vy-
tahneéte ji z jidel dfiv, nez vytahnete ple-
chy z pece. Pfed vytazenim plech( zkon-
trolujte, zda mu nepfekazi kabel sondy.
Se sondou manipulujte opatrné, protoze
je velice ostra a po pouziti dosahuje vy-
sokych teplot.

Béhem myti neotvirejte dvifka pece, ne-
bot by horkd para a pouzité agresivni
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chemické Cistici prostfedky mohly zpu-
sobit zranéni.

Pfi prvni instalaci nebo vyméneé kanystru
s Cisticim prostfedkem nebo oplachovym
roztokem pouzivejte prostiedky osobni
ochrany (napf. ochranné bryle a rukavi-
ce). Nikdy se cCisticiho prostfedku nedoty-
kejte holyma rukama Pfi zasazeni kdze
nebo oli omyvejte postizené misto vel-
kym mnozstvim tekouci vody a okamzité
kontaktujte lékare.

Do blizkosti zafizeni neumistujte zdroje
tepla (napf. grily, fritézy atd.) a snadno
vznétlivé latky nebo paliva (napf. naftu,
benzin, ldhve s alkoholem atd.).
Pouzivejte pouze stfedovou sondu doda-
vanou vyrobcem.

Z bezpecnostnich ddvodl doporucujeme
NEUMISTOVAT posledni plech do vysky
nad 160 cm, protoze pfi jeho vytazeni se
mohou vafici tekutiny vylit a zpUsobit
vazné popaleni.

Zlutd nalepka,nebezpeci popé-
A leni” na celni strané upozornuje
na toto nebezpedi.

Pokud je sklo zafizeni rozbité nebo po-
Skozené, kontaktujte autorizované servis-
ni stfedisko a pozadejte o okamZitou vy-
ménu. Pec nepouzivejte: nebezpeci
exploze sklal

Mezi pec a nosnou plochu nevkladejte
zaddné predmeéty (napf. navody, kuchar-
ské rukavice atd.), aby se nezablokovaly
ventilatory pod peci.

Nieprzestrzeganie nizej wskaza-
nych przepisow moze skutko-
wac uszkodzeniami i obrazenia-
mi ciala, rowniez Smiertelnymi, a ponadto
uniewaznia gwarancje i zwalnia Producenta z
wszelkiej odpowiedzialnosci.

Przed rozpoczeciem uzytkowania i konser-
wacji zwyczajnej urzadzenia nalezy uwaznie
przeczyta¢ niniejszg instrukcje obstugi i
przechowywac ja w bezpiecznym miejscu
w celu umozliwienia jej pdzniejszego wyko-
rzystania przez innych operatorow. Jezeli
jakie$ fragmenty instrukcji s niezrozumiate,
nalezy sie skontaktowac z Producentem.

W przypadku przeniesienia witasnosci urza-
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dzenia nalezy przekaza¢ niniejszg instrukcje
nowemu uzytkownikowi.

Uzytkowanie, mycie i konserwowanie urza-
dzenia w sposob inny niz opisany w niniejszej
instrukcji uznaje sie za niewtasciwe; moze
spowodowac szkody, obrazenia lub wypadki
Smiertelne; skutkuje utratg gwarangjii zwalnia
Producenta z wszelkiej odpowiedzialnosci.
Niniejsze urzadzenie moze byc¢ wykorzysty-
wane wytacznie do przygotowywania po-
traw w kuchniach profesjonalnych przez
wykwalifikowanych pracownikéw: jakiekol-
wiek inne uzycie jest niezgodne z przezna-
czeniem i w zwigzku z tym niebezpieczne.
Producent zaprojektowat i skonstruowat to
urzadzenie zgodnie z obowigzujgcymi prze-
pisami, stosujac najlepsze systemy bezpie-
czenstwa w celu zmniejszenia wszelkich za-
grozen, jednak nadal istnieje pewne ryzyko
szczatkowe, ktorego dalsze ograniczenie be-
dzie zadaniem uzytkownika, realizowanym
poprzez przestrzeganie zasad opisanych w
niniejszej instrukcji obstugi i konserwadji.

Jedli urzadzenie nie dziata badz jesli wystapia
jakiekolwiek usterki funkcjonalne lub struktu-
ralne, nalezy je odfaczy¢ od zasilania elek-
trycznego i wodnego oraz skontaktowac sie z
Autoryzowanym Centrum Serwisowym Pro-
ducenta, nie probujac samodzielnie dokony-
wac naprawy. W razie koniecznosci naprawy
zZleci¢ uzycie oryginalnych czesci zamiennych.
Nie blokowac ewentualnych wlotoéw powie-
trza.

Musi by¢ zapewniona mozliwos¢ tatwego
przemieszczania urzadzenia przy wykony-
waniu ewentualnej konserwacji specjalneyj:
wszelkie prace murarskie zrealizowane po
instalacji (np. budowa scian, wymiana drzwi
na wezsze, remonty itp.) nie mogg utrud-
nia¢ manewrow.

Urzagdzenie moze by¢ uzywane przez dzieci
w wieku powyzej 8 lat oraz przez osoby o
ograniczonych mozliwosciach fizycznych,
czuciowych lub umystowych badz niepo-
siadajgce dodwiadczenia lub wymaganej
wiedzy, pod warunkiem, ze beda z niego
korzysta¢ pod nadzorem lub po uzyskaniu
wskazowek dotyczacych bezpiecznego
uzytkowania urzadzenia i zrozumienia
zwigzanych z nim zagrozen. Dzieci nie

moga bawic sie urzadzeniem. Czyszczenie i
konserwacja, nalezagce do obowigzkéw
uzytkownika, nie mogg by¢ wykonywane
przez dzieci bez nadzoru.

W przypadku pieczenia na rusztach szcze-
golnie ttustych potraw (na przyktad pie-
czeni lub drobiu) umiesci¢ na dnie komory
pieczenia zbiornik na ttuszcz.

Przed rozpoczeciem uzytkowania upewnic
sie, ze wewnatrz komory urzadzenia nie
znajdujg sie zadne nieodpowiednie przed-
mioty (instrukcje, plastikowe woreczki itp.)
ani pozostatosci detergentow; upewnic sie
takze, ze wylot oparow jest drozny, a w jego
poblizu nie ma fatwopalnych materiatow.
Przy pierwszym uzyciu uruchomic¢ puste
urzadzenie na 30-40 minut, ustawiajac
temperature 200°C w celu wyeliminowa-
nia pozostatosci poprodukcyjnych; zacze-
ka¢ az komora ostygnie i wigczy¢ mycie
SOFT. Przed kazdym uzyciem dokfadnie
umyc i osuszyc¢ akcesoria i blachy.

Przy przesuwaniu pojemnikéw, akceso-
riow i innych przedmiotow wewnatrz
komory pieczenia nalezy zawsze korzy-
sta¢ z odpowiednich do tego celu srod-
kow ochrony indywidualnej (SOI) (np. re-
kawic termicznych).

Aby unikng¢ poparzen, nie nalezy uzywac po-
jemnikow wypetnionych ptynami lub produk-
tami spozywczymi, ktére pod wptywem pro-
cesu pieczenia stajg sie ptynne, do poziomow
wyzszych niz te, ktére mozna obserwowac.
Podczas pieczenia i az do momentu osty-
gniecia urzadzenia zewnetrzne i wewnetrzne
czesci piekarnika mogg by¢ bardzo gorgce
(temperatura powyzej 60°C / 140°F). Aby
unikna¢ niebezpieczenstwa poparzenia, zale-
ca sie nie dotykac stref oznaczonych tym
symbolem.

Zachowac najwyzszg ostroznos¢ podczas
wyjmowania blach z komory piekarnika,
przede wszystkim jesli zawierajg one ptyny.
Zachowac szczegdlng ostroznos$¢  przy
otwieraniu drzwiczek podczas pieczenia i
po jego zakonczeniu, zwtaszcza podczas
pieczenia na parze: niebezpieczenstwo po-
parzenia.

Nie soli¢ potraw wewnatrz komory piekarni-
ka.



Podczas pieczenia nie uzywac tatwopalnych
produktéw spozywczych lub ptynéw (np. al-
koholu).

Zawsze dbac o czystos¢ komory piecze-
nia, czysci¢ jg codziennie po kazdym
uzyciu: nieusuniete z wnetrza piekarnika
resztki ttuszczu lub potraw mogg ulec za-
paleniu!

W przypadku uzywania sondy rdzenio-
wej wyjac jg z potraw przed wyjeciem
blach z piekarnika. Przed wyjeciem blach
nalezy sprawdzi¢, czy kabelek sondy nie
uniemozliwia ich wyjecia. Ostroznie uzy-
wac sondy, poniewaz jest bardzo ostra i
PO uzyciu 0sigga wysoka temperature.
Podczas mycia nie otwiera¢ drzwiczek piekar-
nika ze wzgledu na ryzyko obrazer spowo-
dowanych gorgcymioparamiiagresywnoscig
stosowanych detergentéw chemicznych.
Podczas pierwszej instalacji badz wymiany
zbiornika detergentu lub preparatu nabtysz-
Czajacego nalezy uzywac srodkow ochrony
indywidualnej (np. okularow ochronnych i
rekawic). Nigdy nie dotykac detergentu nie-
ostonietymi rekami! W przypadku kontaktu
ze skorg lub oczami doktadnie sptukac je
pod biezgcg wodg i natychmiast zasiegnac
porady lekarskiej.

Nie umieszczac zrédet ciepta (np. rusztdw, sma-
zalnikdw itp.) ani materiatow fatwopalnych lub

A
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A

A

palnych (np. oleju napedowego, benzyny, bute-
lek z alkoholem itp.) w poblizu urzadzenia.
Uzywac wytgcznie sondy rdzeniowej do-
starczonej przez Producenta.

Ze wzgledow bezpieczenstwa zaleca sie
NIE umieszczac ostatniej blachy na wysoko-
sci przekraczajacej 160 cm, poniewaz przy
jej wyjmowaniu gorace ptyny pochodzace
z pieczenia mogtyby wyptyna¢, powodujac
powazne poparzenia operatora.

Z6tta naklejka, niebezpieczenstwo po-
parzenia’ umieszczona na przedniej

czesci piekamnika przypomina o ko-
nieczno$ci zachowania tego $rodka ostroznosci.
W przypadku stwierdzenia pekniecia lub innego
uszkodzenia szyby urzadzenia nalezy zamowic jej
natychmiastowg wymiane, kontaktujac sie z Au-
toryzowanym Centrum Serwisowym. Nie uzywac
piekarnika: istnieje zagrozenie wybuchu szyby!
Nie umieszcza¢ zadnych przedmiotow (np.
instrukgji, rekawic kuchennych itp,) miedzy
piekarnikiem a blatem, aby nie doszto do za-
blokowania pracy wentylatorow znajdujacych
sie pod urzgdzeniem.
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RIARMO IN CASO DI ALLARME MANCANZA GAS
(SOLO PER MODELLI ALIMENTATI A GAS)

RESET IN THE EVENT OF ‘NO GAS’ ALARM (ONLY

- UZYTKOWANIE | KONSERWACJA

FOR GAS-FIRED MODELS)

REINITIALISATION EN CAS D’ALARME D’ABSENCE
DE GAZ (UNIQUEMENT POUR LES MODELES A GAZ)

ZURUCKSETZEN BEI GASAUSFALLALARM (NUR
BEI GASBETRIEBENEN MODELLEN)

RESTABLECIMIENTO EN CASO DE ALARMA POR
FALTA DE GAS (SOLO PARA MODELOS ALIMEN-
TADOS CON GAS)

RESET V PRIPADE ALARMU NEDOSTATKU PLYNU
(POUZE PRO MODELY NA PLYN)

PONOWNE UZBROJENIE W PRZYPADKU ALAR-
MU BRAKU GAZU (TYLKO W MODELACH ZASILA-
NYCH GAZEM)
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° L'utilizzatore, in base alla sua esperienza, deve
impostare i parametri di cottura desiderati per
una o piu fasi il tipo di cottura, la temperatura

nella camera, la durata di cottura, la velocita ventole, I’
immissione/estrazione umidita.

@ Based on his experience, the user must set the
desired cooking parameters for one or more
phases, the type of cooking, the temperature

in the cavity, the cooking time, the fan speed, the inser-
tion/extraction of humidity.

@ L'utilisateur, sur la base de son expérience, doit
régler les parameétres de cuisson souhaités pour
une ou plusieurs phases, le type de cuisson, la

température dans la chambre, le temps de cuisson, la
vitesse du ventilateur, 'humidité d’entrée / sortie.

@ In diesem Fall stellt der Bediener die gewinsch-
ten Garparameter, z.B. das Garverfahren, die

Temperatur in der Garkammer, die Garzeit, die
Liifterdrehzahl, die Eingangs-/Ausgangsfeuchte fUr

einen oder mehrere Garschritte entsprechend seiner Er-
fahrung ein.

e El usuario debe ajustar, segun su propia expe-
riencia, los pardmetros de coccién deseados

para una o varias fases: el tipo de coccidn, la
temperatura en la cdmara, la duracién de coccién, la

velocidad de los ventiladores y la inyeccion/extraccion
de humedad.

e UZivatel musi na zékladé svych zkusenosti nasta-
vit pozadované parametry vafeni pro jednu
nebo vice fazi: druh vareni, teplotu v komore,

dobu tepelné Upravy, rychlost ventildtoru, pfidavani/od-
vadéni vlihkosti.

° Uzytkownik, opierajac sie na swoim doswiad-
czeniu, musi ustawi¢ zadane parametry dla jed-

nego lub kilku etapdéw pieczenia, rodzaj piecze-
nia, temperature w komorze, czas trwania pieczenia,

predkos¢ pracy wentylatoréw, wprowadzania/usuwanie
wilgoci.

RECIPE / RICETTE / RECETTES / REZEPTE
RECETAS / RECEPTY / PRZEPISY

a Ricette gia preimpostate o salvate in precedenza
dall'utente. Le ricette sono divise per tipi di

cottura (es. al vapore, brasati, ecc..) o in catego-
rie (es. pasta eriso, carne, ecc..). L'utilizzatore deve soltanto

introdurre gli alimenti da cuocere, scegliere la ricetta
preferita tra quelle proposte e avviarla.

@ Recipes already preset or previously saved by
the user. The recipes are divided by cooking

method (e.g. steaming, braising, etc.) or by cat-
egory (e.g. pasta and rice, meat, etc.). The user only has to

put in the food to be cooked, choose the preferred recipe
from those suggested and start it.

@ Recettes déja prédéfinies ou précédemment sau-
vegardées par I'utilisateur. Les recettes sont divi-
sées par type de cuisson (ex. cuisson a la vapeur,
braisage, etc.) ou par catégorie (ex. pates et riz, viande, etc.).
L'utilisateur n'a plus qu'a introduire les aliments a cuire, choisir
la recette préférée parmi celles proposées et la démarrer.
@ Rezepte, die bereits voreingestellt oder vom Benut-
zer gespeichert wurden. Die Rezepte sind nach
Garverfahren (zB. Dampfgaren, Schmoren, usw.)
oder nach Kategorie (zB. Nudeln und Reis, Fleisch, usw.)
unterteilt. Der Benutzer muss nur das zu kochende Lebens-
mittel hineingeben, das gewlnschte Rezept aus den vorge-
schlagenen auswahlen und das Gerat einschalten.

e Recetas predefinidas o guardadas previamente
por el usuario. Las recetas se dividen por tipo de

coccion (p. e, al vapor, a la brasa, etc.) o por ca-
tegorias (p. e}, pasta y arroz, carne, etc.). El usuario no tiene

mas que introducir los alimentos que va a cocinar, seleccio-
nar la receta deseada entre las que se proponen e iniciarla.

@ Recepty, které uzivatel pfednastavil nebo pfe-
dem uloZil. Recepty jsou rozdéleny podle typu

vareni (napf. v pare, dusenf atd.) nebo do kate-
gorii (napf. téstoviny a ryze, maso atd.). Uzivatel musi

pouze vlozit pfipravované potraviny, z nabizenych receptd
vybrat ten pozadovany a spustit ho.

° Przepisy ustawione fabrycznie lub zapisane
przez uzytkownika. Przepisy zostaty podzielone

wedtug rodzaju pieczenia (np. na parze, du-
szone, itp.) lub kategorii (np. makaron i ryz, mieso itp.).
Uzytkownik musi tylko umiesci¢ w piekarniku produkty

przeznaczone do upieczenia, wybrac z listy preferowany
przepis i uruchomic pieczenie.
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Tipo di cottura - Cooking method

- Setting the temperature -
Réglage de la température - Einstellung der Temperatur -Type de cuisson - Garverfahren

-Ajuste de la temperatura - Nastaveni teploty - Ustawienie
temperatury

Impostazione durata - Setting the cooking time - Réglage Impostazione temperatura

dela durée - Einstellung der Garzeit - Ajuste de la duracion -

- Tipo de coccion + Typy vaieni -

Rodzaj pieczenia

Nastaveni doby vaieni - Ustawienie czasu trwania pieczenia
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COTTURA MANUALE - MANUAL COOKING - CUISSON MANUELLE - MANUELLES
GAREN - COCCION MANUAL - MANUALNI VARENI - PIECZENIE RECZNE

salvataggio ricetta - Saving a recipe - sauvegarde d’une recette - Rezept speichern - guardado

de la receta - uloZeni receptu - zapisywanie przepisu
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D)

PULIZIAORDINARIA-ROUTINE CLEANING-NETTOYAGE ORDINAIRE-REGELMASSIGE
REINIGUNG - LIMPIEZA ORDINARIA - RADNE CISTENI - CZYSZCZENIE ZWYKLE

° Avvertenze di sicurezza

A

A

A
A

A

Prima di effettuare qualsiasi intervento di
pulizia, & necessario disinserire I'alimentazio-
ne elettrica dell'apparecchio a meno che
non si intenda utilizzare i programmi di la-
vaggio: essi richiedono che il forno sia allac-
Ciato sia alla rete idrica che elettrica.

Durante qualsiasi pulizia, indossare adeguati
strumenti di protezione personale. ['utilizzo
di guanti e occhiali protettivi @ indispensabile
quando si effettuano delle pulizie manuali che
prevedono ['utilizzo diretto di detergenti in
quanto essi potrebbero causare lesioni e ustio-
ni per contatto e inalazione.

L'utilizzatore deve effettuare le sole opera-
zioni di pulizia ordinaria; per la manutenzio-
ne straordinaria contattare un Centro di As-
sistenza richiedendo lintervento di un
tecnico autorizzato.

Il Costruttore non riconosce in garanzia i
danni derivanti da una mancata manuten-
zione o da una pulizia errata (es. utilizzo di
detergenti non adatti).

Per la pulizia di qualsiasi componente o ac-
cessorio NON utilizzare detergenti abrasivi
0 in polvere, aggressivi o corrosivi (es. acido
cloridrico/muriatico o solforico, soda causti-
ca, ecc..), utensili abrasivi 0 appuntiti (es.
spugne abrasive, raschietti, spazzole in ac-
Ciaio, ecc...), getti d'acqua a vapore o a pres-
sione. Attenzione! Non usare tali utensili e
sostanze nemmeno per pulire la sottostrut-
tura/il pavimento sotto 'apparecchiatura.
Quando viene avviato un lavaggio, il forno
potrebbe richiedere di effettuare preventi-
vamente un ciclo di raffreddamento della
camera di cottura al fine di garantire il fun-
zionamento ottimale dello stesso senza ri-
schio di danneggiamento.

Qualsiasi lavaggio o risciacquo va effettuato a
camera VUQOTA, senza alimenti o accessori
(es. teglie, pentole, posate, ecc..) allinterno.
Pulire la camera di cottura ad ogni fine giorna-
ta lavorativa: le particelle di grasso o residui
alimentari inoltre potrebbero incendiarsi du-
rante la cottura provocando dannia persone e
all'apparecchiatura stessa.

Durante un lavaggio non aprire per nessu-
na ragione la porta del forno: pericolo di
lesioni e di intossicazione a causa dei vapori.
Il forno ha comunque una sicurezza che
all'apertura della porta interrompe l'esecu-

A

zione di un lavaggio o di un risciacquo:
questo fatto e segnalato da un messaggio.
La chiusura della porta annulla il messaggio
e fa ripartire il lavaggio/risciacquo.

'avvio di un programma di lavaggio o di un
risciacquo, per ragioni di sicurezza avviene
solo a porta chiusa.

Smaltire le tanichette di detergente o bril-
lantante vuote secondo le indicazioni del
Paese di utilizzo.

@ Safety precautions

A

A

A

A

Before cleaning the oven, you must discon-
nect the appliance from the power supply,
unless you want to use the wash programs. In
this case, the oven must be connected to the
water and power supply.

When cleaning, wear suitable personal
protective equipment. \Wearing protective
gloves and goggles is essential when you
use detergents, as they can cause wounds
and burns by contact and inhalation.

The user must carry out only routine clean-
ing. Special maintenance must be carried
out by an authorised technician by contact-
ing the Support service.

During the warranty period, the manufacturer
will not be held liable for damage resulting
from lack of maintenance or incorrect clean-
ing (e.g. use of unsuitable detergents).

To clean any component or accessory, DO
NOT use abrasive, powder, aggressive or
corrosive detergents (e.g. hydrochloric/mu-
riatic acid/ or sulphuric acid, caustic soda,
etc.), abrasive or sharp tools (e.g. abrasive
sponges, scrapers, steel bristled brushes,
etc.), steam or pressurised water jets. Warn-
ing! Do not use these tools to clean the
substructure/floor under the equipment.
When you start a wash cycle, the oven may
ask you to run a chamber cooling cycle to
ensure optimal operation and prevent dam-
age.

Any wash or rinse cycle must be carried out
with the chamber EMPTY, without food or
accessories (e.g. trays, pans, cutlery, etc)
inside the oven.

Clean the cooking chamber at the end of
the working day. Grease particles or food
residue could catch fire during cooking
causing harm to people or damage to the
appliance.



During a wash cycle, do not open the oven’s
door: risk of injuries and intoxication due to
vapours. The oven is provided with a safety
device, which stops the wash/rinse opera-
tion as soon as it is opened: this is highlight-
ed by a message. Closing the door cancels
the message and makes the washing/rins-
ing restart.

A For safety purposes, a wash/rinse program
starts only with the door closed.

A Dispose of the empty detergent/rinse agent
tanks in compliance with the regulations of
the Country of use.

@ Mises en garde de sécurité

Avant d'effectuer toute opération de nettoyage,
il est nécessaire de débrancher I'appareil de
I'alimentation électrique, a moins que les pro-
grammes de lavage ne soient utilisés :ils néces-
sitent que le four soit raccordé au réseau hy-
drique et électrique.

A Durant les opérations de nettoyage, équi-
pez-vous avec des équipements de pro-
tection personnel adéquats. ['utilisation
de gants et des lunettes de protection est
indispensable lors des nettoyages ma-
nuels impliquant l'utilisation directe de dé-
tergents, car ils pourraient provoquer des
blessures et des brllures par contact et par
inhalation.

A L'utilisateur doit effectuer uniquement les
opérations d'entretien ordinaire ; pour l'en-
tretien extraordinaire, contactez un centre
d'assistance et demandez lintervention
d'un technicien agréé.

A Le fabricant ne reconnait pas en garantie
les dommages dus a un défaut dentretien
OU a un mauvais nettoyage (ex. l'utilisation
de détergents inappropriés).

A Pour le nettoyage de tout composant ou ac-
cessoire NE PAS utiliser de nettoyants abrasifs
ou en poudre, agressifs ou corrosifs (ex. acide
chlorhydrique/muriatique ou sulfurique, soda
caustique, etc..), doutils abrasifs ou pointus
(par ex., éponges abrasives, racloirs, brosses
métalliques, etc...), de jets d'eau de vapeur ou
sous pression. Attention ! N'utilisez jamais de
tels outils et de telles substances, méme pour
nettoyer le socle/le sol sous-jacent de |'appa-
reil.

A Lors du démarrage du lavage, le four peut
nécessiter un cycle de refroidissement préa-
lable de la chambre de cuisson afin de ga-
rantir un fonctionnement optimal du four
sans risque dendommagement.

Tout lavage ou rincage doit étre effectué
avec la chambre VIDE, sans aliments ni ac-

A

cessoires (ex. plaques, casseroles, couverts,
etc..) a lintérieur.

Nettoyez la chambre de cuisson a chaque
fin de journée : les particules de graisse ou
les résidus alimentaires pourraient par ail-
leurs prendre feu pendant la cuisson en
provoquant des dommages aux personnes
et a l'appareil.

Durant un lavage, ne jamais ouvrir la porte
du four durant un lavage : danger de lésions
et d'intoxication en raison des vapeurs. Le
four a toutefois une sécurité qui, lors de
l'ouverture de la porte, interrompt I'exécu-
tion d'un lavage ou d'un rincage : cela est
signalé par un message. La fermeture de la
porte efface le message et redémarre le la-
vage / rincage.

Le démarrage d’'un programme de lavage ou
d’un ringage est effectué uniquement avec la
porte fermée pour des raisons de sécurité.
Eliminer les bidons de détergent ou de li-
quide de rincage vides selon les indications
du pays d'utilisation.

@ Sicherheitshinweise

A

A

A

Vor jeglicher Art von Reinigung muss die Strom-
versorgung des Gerats ausgeschaltet werden.
Dies gilt nur dann nicht, wenn Reinigungspro-
gramme verwendet werden, da es in diesem Fall
notwendig ist, dass der Ofen sowohl an die
Wasserversorgung als auch an die Stromversor-
gung angeschlossen ist.

Verwenden Sie bei allen Reinigungsarbeiten
stets die passende personliche Schutzaus-
ristung. Die Verwendung von Schutzhand-
schuhen und einer Schutzbrille ist zwingend
geboten, wenn manuelle Reinigungsvor-
gange mit direkter Verwendung von Reini-
gungsmitteln durchgefthrt werden, da diese
Verletzungen und Verbrennungen durch
Kontakt und Einatmen verursachen kénnen.
Der Bediener darf ausschliel3lich die ordentliche
bzw. regelmaliige Reinigung vornehmen; wen-
den Sie sich fur die aullerordentliche Wartung
an ein Kundendienstzentrum, um hier einen
autorisierten Techniker anzufordern.

Fur Schaden, die durch fehlende Wartung oder
falsche Reinigung (z. B. Verwendung ungeeig-
neter Reinigungsmittel) entstehen, Gbernimmt
der Hersteller keine Haftung.

A Verwenden Sie fUr die Reinigung von Kompo-

nenten oder Zubehorteilen AUF KEINEN
FALL abrasive oder pulverférmige, aggressive
oder korrosive Reinigungsmittel (z. B. Chlor-
wasserstoffsaure/Salzsaure oder Schwefelsdu-
re, Natronlauge etc.), abrasive oder spitze
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Werkzeuge (z. B. Schleifschwamme, Schaber,
StahlbUrsten etc.), Dampf- oder Druckwasser-
strahlen. Achtung! Verwenden Sie diese
Werkzeuge und Stoffe auch nicht zum Reini-
gender Unterstruktur / des Bodens unter dem
Gerat.

Wenn eine Reinigung gestartet wird, kann
der Ofen zur Aktivierung eines Kuhlzyklus des
Garraums auffordern, um stets die optimale
Funktionsweise des Garraums zu gewahrleis-
ten und die Gefahr von Schaden zu vermei-
den.

Alle Reinigungen oder Spulungen mussen
bei LEEREM Garraum ohne Gargut oder Zu-
behorteile (z. B. Backformen, Topfe, Besteck
etc.) erfolgen.

Reinigen Sie den Garraum am Ende jedes Ar-
beitstags: Fettpartikel oder Ruckstande von
Lebensmitteln kdénnen aullerdem wahrend
des Garvorgangs in Brand geraten und so
Schaden an Personen und dem Gerdt selbst
verursachen.

Offnen Sie wéhrend der Reinigung auf kei-
nen Fall die Ofentlr: Hier besteht Verlet-
zungs- und Vergiftungsgefahr aufgrund der
austretenden Dampfe. Der Ofen ist mit einer
Sicherheitsvorrichtung ausgestattet, der die
laufende Reinigung oder Spilung beim Off-
nen der OfentUr unterbricht: Dies wird durch
eine entsprechende Meldung angezeigt. So-
bald die Ofentlr geschlossen wird, wird die
Meldung ausgeblendet und die Reinigung/
Spulung fortgesetzt.

Aus Sicherheitsgrinden werden die Reini-
gungs- oder Spulprogramme nur bei ge-
schlossener Ofentir gestartet.

Entsorgen Sie leere Reinigungsmittel- oder
Klarspllmittelbehalter entsprechend den
Vorschriften im Verwendungsland.

@ Advertencias de seguridad

A

Antes de comenzar cualquier tarea de limpie-
za, es necesario desconectar la alimentacion
eléctrica del aparato, salvo que se vayan a
utilizar los programas de lavado: estos requie-
ren que el horno esté conectado a las redes
eléctricay de agua.

Durante cualquier tarea de limpieza, pongase
equipos de proteccién individual adecua-
dos. Esimprescindible utilizar guantesy gafas
de proteccion cuando se realicen tareas de
limpieza manuales que exijan el uso directo de
detergentes, porque podrian provocar lesiones
y guemaduras por contacto e inhalacion.

El usuario debe ocuparse Unicamente de las
tareas de limpieza ordinaria; para el manteni-

A

A
A

miento extraordinario, péngase en contacto
con un Centro de Asistencia y solicite la inter-
vencion de un técnico autorizado.

La garantia del Fabricante no cubre los dafnos
derivados de la falta de mantenimiento o de
una limpieza incorrecta (por ejemplo, utilizan-
do detergentes no adecuados).

Para la limpieza de cualquier componente o
accesorio, NO utilice detergentes abrasivos
0 en polvo, agresivos o corrosivos (p. ej., acido
clorhidrico o sulfurico, sosa caustica, etc),
herramientas abrasivas o puntiagudas (p. ej,,
esponjas abrasivas, rasquetas, cepillos de
acero, etc.) ni chorros de agua vaporizada o a
presién. jAtencion! No utilice dichas herra-
mientas y sustancias ni siquiera para limpiar
la subestructura o el suelo situados debajo
del equipo.

Cuando se inicia un lavado, el horno podria
solicitar que se realice antes un ciclo de en-
friamiento de la cdmara de coccion, para ga-
rantizar su correcto funcionamiento sin riesgo
de dafos.

Cualquier lavado o aclarado debe realizarse
con la cdmara VACIA, sin alimentos o acce-
sorios (p. ej,, bandejas, ollas, cubiertos, etc)
dentro.

Limpie la camara de coccién al final de cada
jornada de trabajo: las particulas de grasa o
los restos de alimentos, ademas, pueden in-
cendiarse durante la coccién, provocando
danos a personas y al equipo.

Durante un lavado, no abra bajo ningtn con-
cepto la puerta del horno: peligro de lesiones e
intoxicacion a causa de los vapores. De todos
modos, el horno dispone de un mecanismo de
seguridad que, al abrirse la puerta, interrumpe la
ejecucion de un lavado o aclarado: esta inter-
vencioén se indica con un mensaje. El cierre de la
puerta cancela el mensaje y el lavado/aclarado
se reanuda.

Por motivos de seguridad, los programas de
lavado o aclarado comienzan solo si la puerta
esta cerrada.

Elimine los bidones vacios de detergente o abri-
llantador seguin las normas del pais de uso.

@ Bezpec¢nostni upozornéni

Pfed provadénim cisténi musite odpojit zafize-
ni od pfivodu elektrického proudu, ledaze
chcete pouzivat myci programy: ty vyzaduji
pfipojeni na elektrickou i vodovodnf sit.

Pri cisténi vzdy pouzivejte vhodné pro-
stfredky osobni ochrany. Pouziti ochran-
nych rukavic a bryli je nezbytné, pokud
provadite manualni ¢isténf vyzadujici pfimé
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pouziti Cisticich prostfedkd, nebot ty mo-
hou zpUsobit pfi kontaktu a nadychanf zra-
nénf a popalent.

Uzivatel mlze provadét pouze bézné Ciste-
ni; pro mimoradnou udrzbu kontaktujte
servisni stfedisko a vyzadejte si autorizova-
ného technika.

Vlyrobce neuznava zaruku v pfipadé, kdy
jsou vady zpuUsobeny chybéjici udrzbou
nebo nespravnym cisténim (napf. pouziti
nevhodnych cisticich prostfedkd).

Pfi cisteni komponent nebo pfislusenstvi NE-
POUZIVEJTE abrazivni nebo praskové cistici
prostifedky, agresivni nebo korozivni cistici
prostfedky (napf. kyselinu chlorovodikovou/
solnou, zZiravy natron atd.), abrazivni nebo os-
tré nastroje (napf. abrazivni houby, Skrabky,
ocelové kartace atd.) ani vodni proud, proud
pary Ci tlakové cisténi. Pozor! NepouZivejte
tyto nastroje a latky ani k cisténi podpérné
konstrukce/podlahy pod zafizenim.

Pfi spusténi myti mlze pec vyzadovat pre-
ventivni provedeni chladiciho cyklu pecici
komory, tak aby byl zarucen jeji optimalni
provoz bez rizika poSkozent.

Myti a oplachovani je nutné provadét vzdy,
kdyz je komora PRAZDNA, bez potravin
nebo prislusenstvi (napf. plechd, hrncd,
pfibord atd.).

Na konci kazdého pracovniho dne ocistéte
pecici komoru: ¢astice tuku nebo zbytky pokr-
mU by se mohly béhem peceni vznitit a zpUso-
bit Ujmu na zdravi a poskozeni zafizeni.

Pfi myti nikdy neotevirejte dvirka pece: ne-
bezpeci zranéni a nadychani nebezpecnych
par. Pec je vybavena pojistkou, kterd pfi ote-
vieni dvifek myti nebo oplachovani prerusi: to
je signalizovano hlasenim. Pfi zavieni dvifek
hlaSeni zmizi a myti/oplachovani pokracuje.
Spusténi programu myti nebo oplachovani
je z bezpecnostnich ddvodl mozné jen pfi
zavienych dvitkach.

Prazdné kanystry na Cistici prostfedek nebo
oplachovy roztok zlikvidujte podle pfedpist
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ochrony indywidualnej. Stosowanie rekawic i
okularéw ochronnych jest niezbedne podczas
recznego czyszczenia urzadzenia z bezposred-
nim uzyciem detergentdw, gdyz mogg one
spowodowac obrazenia i oparzenia w wyniku
kontaktu i wdychania.

Uzytkownik moze wykonywac tylko czyn-
nosci w zakresie zwyktego czyszczenia
urzadzenia; aby przeprowadzi¢ konserwacje
specjalng nalezy sie skontaktowac¢ z Cen-
trum Serwisowym w celu wezwania autory-
zowanego technika.

Producent nie uznaje gwarancji w przypadku
szkdd wynikajgcych z braku konserwacji lub
niewfasciwego czyszczenia (np. uzywania
nieodpowiednich detergentow).

Do czyszczenia zadnego z komponentéw lub
akcesoriow NIE stosowaé detergentow scier-
nych lub w proszku, agresywnych ani korozyj-
nych (np. kwasu chlorowodorowego/solnego
ani siarkowego), nie uzywac tez sciernych lub
ostrych narzedzi (np. gabek sciernych, skroba-
kow, szczotek stalowych itp.) ani strumieni
wody w postaci pary lub pod cisnieniem. Uwa-
gal Nie stosowac takich narzedzi i substancji
nawet do czyszczenia konstrukcji wsporniko-
wej/posadzki pod urzagdzeniem.

W momencie wigczenia mycia piekarnik moze
zazada¢ wykonania wczedniej cyklu chtodzenia
komory pieczenia, aby zapewni¢ optymalne
dziatanie bez ryzyka uszkodzenia.

Jakiekolwiek mycie lub ptukanie mozna
wykonywac tylko przy PUSTEJ komorze, bez
zadnych potraw ani akcesoriow (np.
blach, garnkéw, sztuccodw itp.) pozostawio-
nych wewnatrz.

Czysci¢ komore pieczenia po zakonczeniu kaz-
dego dnia roboczego: pozostawione czasteczki
smaru lub resztki potraw moga zapali¢ sie pod-
czas pieczenia, powodujac obrazenia ciata 0s6b i
uszkodzenie urzadzenia.

Podczas mycia w zadnym wypadku nie
otwierad drzwiczek piekarnika: istnieje nie-
bezpieczenstwo uszkodzer\ ciata i zatrucia

- UZYTKOWANIE | KONSERWACJA
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platnych v zemi pouziti. oparami. Piekarnik jest wyposazony w za-

bezpieczenie, ktére po otwarciu drzwiczek

| PL

Ostrzezenia dotyczace
bezpieczenstwa

Przed wykonaniem jakiejkolwiek czynnosci w
zakresie czyszczenia konieczne jest odtgczenie
urzadzenia od zasilania elektrycznego, chyba ze
majg by¢ uzyte programy mycia: wymagaja one
podigczenia piekarnika zardwno do sieci wodo-
ciggoweyj, jak i elektryczne.

Podczas wykonywania jakiegokolwiek czyszcze-
nia nalezy stosowa¢ odpowiednie s$rodki

powoduje zatrzymanie mycia lub ptukania:
jest to sygnalizowane odpowiednim komu-
nikatem. Po zamknieciu drzwiczek komuni-
kat zostaje anulowany, a mycie/ptukanie
wznowione.

Ze wzgledow bezpieczenstwa uruchomienie
programu mycia lub ptukania jest mozliwe tyl-
ko przy zamknietych drzwiczkach.

Puste zbiorniki po detergencie lub srodku na-
btyszczajacym nalezy usuwac zgodnie z przepi-
sami obowigzujgcymi w kraju uzytkowania.
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° Smaltimento a fine vita

Ai sensi dell'art. 13 del Decreto Legislativo n. 49 del 2014"At-
tuazione della Direttiva RAEE 2012/19/EU sui rifiuti di appa-
recchiature elettriche ed elettroniche”

Il marchio del cassonetto barrato con barra specifica
E che il prodotto é stato immesso sul mercato succes-

sivamente al 13 agosto 2005 e che alla fine della

propria vita utile non deve venire assimilato agli altri
rifiuti ma deve essere smaltito separatamente.
Tutte le apparecchiature sono realizzate con materiali me-
tallici riciclabili (acciaio inox, ferro, alluminio, lamiera zincata,
rame, ecc.) in percentuale superiore al 90% in peso. Rendere
inutilizzabile 'apparecchiatura per lo smaltimento rimuoven-
do il cavo di alimentazione e qualsiasi dispositivo di chiusura
vani o cavita (ove presenti). E' necessario porre attenzione
alla gestione di questo prodotto nel suo fine vita riducendo
gli impatti negativi sullambiente e migliorando lefficacia
d'uso delle risorse, applicando i principi di “chi inquina paga’,
prevenzione, preparazione per il riutilizzo, riciclaggio e recu-
pero. Si ricorda che lo smaltimento abusivo o non corretto
del prodotto comporta l'applicazione delle sanzioni previste
dalla corrente normativa di legge.
Informazioni sullo smaltimento in Italia
In Italia le apparecchiature RAEE devono essere consegnate:
ai Centri di Raccolta (chiamati anche isole ecologiche o piat-
taforme ecologiche) al rivenditore presso il quale si acquista
una nuova apparecchiatura, che e tenuto a ritirarle gratuita-
mente (ritiro “uno contro uno”).
Informazioni sullo smaltimento nell’'Unione Europea
La Direttiva comunitaria sulle apparecchiature RAEE é stata
recepita in modo diverso da ciascuna nazione, pertanto se
si desidera smaltire questa apparecchiatura suggeriamo di
contattare le autorita locali o il Rivenditore per chiedere il
metodo corretto di smaltimento.

@ Disposal

Pursuant to article 13 of Legislative Decree 49 of 2014 “Im-
plementation of the WEEE Directive 2012/19/EU on electrical
and electronic equipment waste”

The crossed-out wheelie bin symbol specifies that
K the product was placed on the market after 13 Au-

gust 2005 and that at the end of its useful life it

should be collected separately and not disposed of
with other waste. All appliances are made with recyclable
metal materials (stainless steel, iron, aluminium, galvanized
steel, copper, etc)) in percentages above 90% by weight. Be-
fore disposal, make the appliance unusable by removing the
power cable and all compartment or cavity closure devices
(where present). At the end of its useful life, the product must
be disposed of in such a way as to reduce any negative im-
pact on the environment and make efficient use of available
resources. Prefer prevention, preparation for reuse, recycling
and reclamation, and remember “the polluter pays” Please
remember that illegal or incorrect disposal of the product
incurs penalties, as provided for by current legislation.
Information on disposal in Italy
In Italy, WEEE appliances must be delivered to:
recycling centres (also known as waste disposal sites/facili-
ties) the dealer from whom the new appliance is purchased,
who is required to collect them free of charge (‘one-for-one”
collection).

Information on disposal in European Union countries
The EU Directive on WEEE appliances has been implemented
differently by each country. Therefore, if you want to dispose
of this appliance, we recommend you contact your local
authorities or dealer for information on the correct disposal
method.

@ Elimination en fin de vie

Aux termes de l'art. 13 du Décret Législatif n. 49 de 2014
« Mise en ceuvre de la Directive DEEE 2012/19/EU relative aux
déchets déquipements électriques et électroniques »

Le symbole de la poubelle barrée indique que le pro-
K duit a été introduit sur le marché apres le 13 aolt

2005 et gu'en fin de vie utile, il ne doit pas étre assimilé

aux autres déchets mais doit étre éliminé séparément.
Tous les appareils sont réalisés avec des matériaux métalliques
recyclables (acier inox, fer, aluminium, tole galvanisée, cuivre,
etc) dans une proportion supérieure a 90% de leur poids.
Désactivez completement I'appareil pour I'élimination en reti-
rant le cable d'alimentation et tout dispositif de fermeture des
compartiments ou cavités (si présents). Il est nécessaire de po-
ser l'attention sur la gestion de ce produit en fin de vie afin de
réduire les impacts négatifs sur I'environnement et d'amélior-
er l'efficacité d'utilisation des ressources, en appliquant les
principes de « qui pollue paie », prévention, préparation pour
la réutilisation, le recyclage et la récupération. L‘élimination
abusive et non correcte du produit comporte l'application
des sanctions prévues par la norme de loi en vigueur.
Informations sur I'élimination en Italie
En Italie, les appareils DEEE doivent étre remis :
aux Centres de Tri (appelés iles écologiques ou plate-formes
écologique) au revendeur aupres duquel un nouvel appareil
est acheté, celui-ci est tenu a les retirer gratuitement (retrait
«un contre un »).
Informations sur I'élimination dans les pays de I'Union
Européenne
La Directive communautaire sur les appareils DEEE est
transposée de maniere différente dans chaque pays. Si vous
souhaitez éliminer cet appareil, nous vous conseillons par
conséquent de contacter les autorités locales ou le Revendeur
pour connaitre la méthode délimination correcte.

Verschrottung am
Lebensende

Gemadl? des Art. 13 des italienischen Dekrets, Nr. 49 aus 2014
,Umsetzung der Elektronikschrott-Richtlinie 2012/19/EU zur
Entsorgung von elektrischen und elektronischen Geréten”
Die Marke fir den Container mit Balkencode-Kenn-
K zeichnung, die das Produkt angibt, wurde am Don-
nerstag, 13. August 2005 auf den Markt gebracht und
weist darauf hin, dass am Lebensende das Gerat nicht
normal, sondern separat entsorgt werden muss.
Alle Gerdte bestehen zu mehr als 90% des Gewichtes aus
recycelbaren Metallen (Edelstahl, Eisen, Aluminium, verzinktes
Blech, Bronze, usw.). Machen Sie das Gerét fur die Verschrot-
tung nicht gebrauchsfahig. Entfernen Sie dazu das Stromkabel
und jede SchlieBvorrichtung der Rdume oder Vertiefungen
(wo vorhanden). Am Lebensende des Gerdtes muss darauf
geachtet werden, Negativeinfllsse auf die Umwelt zu verhin-
dern und die Effizienz der Nutzung der Ressourcen zu steigern.
Dabei gilt das Prinzip ,Wer verschmutzt, zahlt’, die Pravention,



die Vorbereitung zur Wiederverwendung, das Recyceln oder die
Wiederverwertung. Es wird daran erinnert, dass das wilde oder
falsche Entsorgen des Produktes zu vorgesehenen Sanktionen
gemal’ der Gesetzgebung fihrt.
Informationen zur Entsorgung in Italien
In Italien mussen elektrische und elektronische Altgerate bei
den folgenden Stellen angegeben werden:
Sammelzentren (auch okologische Inseln oder Plattformen ge-
nannt) beim Handler, bei dem ein neues Gerat erworben wird;
die Entsorgung ist kostenlos (Austausch alt gegen neu).
Informationen zur Entsorgung in Landern der Europais-
chen Union
Die europaische Elektronikschrott-Richtlinie wird in jeder Nation
anders umgesetzt. Es gilt jedoch, dass diese Gerate bei den loka-
len zustandigen Behorden oder bei befugten Héndlern richtig
entsorgt werden.
@ Eliminacion al final de la vida
atil
Con arreglo al art. 13 del Decreto Legislativo italiano n° 49 de
2014 "Ejecucion de la Directiva RAEE 2012/19/UE sobre residuos
de aparatos eléctricos y electrénicos”
La marca del contenedor tachado con una barra especi-
K fica que el producto se ha comercializado en una fecha
posterior al jueves, 13 de agosto de 2005 y que, al final
de su vida util, no deberd desecharse junto con los
demas residuos, sino por separado.
Todos los equipos esté fabricados con materiales metalicos re-
ciclables (acero inoxidable, hierro, aluminio, chapa galvanizada,
cobre, etc.) en un porcentaje superior al 90% en peso. Inutilice el
equipo para su eliminacién quitando el cable de alimentacion y
cualquier dispositivo de cierre de compartimentos o cavidades
(cuando los haya). Al final de la vida util de este producto, es
necesario adoptar todas las medidas de gestion necesarias para
reducir el impacto negativo sobre el medio ambiente y hacer
un uso mas eficiente de los recursos, cinéndose a los principios
de "quien contamina paga’, prevencion y preparacion para la
reutilizacion, el reciclado y la recuperacion. Se recuerda que
la eliminacién indebida o incorrecta del producto conlleva la
aplicaciéon de las sanciones previstas por la legislacion actual.
Informacién sobre la eliminacién Italia
En Italia, los aparatos RAEE deben entregarse:
a los Centros de Recogida (también llamados islas ecoldgicas o
plataformas ecoldgicas)
al distribuidor en el que se compra un nuevo equipo, que esté
obligado a recogerlos gratis (recogida a razén de “uno por uno”);
Informacion sobre la eliminacion en la Unién Europea
La Directiva comunitaria en materia de aparatos RAEE ha sido
incorporada de manera distinta en cada pais, asi que si desea eli-
minar este equipo, le recomendamos que se ponga en contacto
con las autoridades locales o con su distribuidor para informarse
sobre el método de eliminacién correcto.

@ Likvidace po ukonceni
zivotnosti

Musi byt provedena v souladu s ¢l. 13 legislativniho dekretu ¢.
49 7 roku 2014 ,Provadéni smérnice 2012/19/EU o odpadnich
elektrickych a elektronickych zarizenich (OEEZ)"
Symbol preskrtnuté popelnice udava, ze vyrobek byl
E uveden na trh po 13. srpnu 2005 a na konci Zivotnosti
nesmi byt likvidovan spolec¢né s ostatnimi odpady, ale

naopak samostatné. Veskera zafizeni jsou vyrobena z
recyklovatelnych kovovych material( (nerezova ocel, zelezo,
hlinfk, pozinkovany plech, médatd.) v procentu presahujicim
90 % hmotnosti. Zamezte pouziti zafizeni ur¢eného pro likvi-
daci odstranénim napajeciho kabelu a vsech uzaviracich
zarizeni prostorl nebo dutin (jsou-li pfitomné). Je nutné
vénovat pozornost manipulaci s timto vyrobkem po konci
jeho Zivotnosti a snizovat negativni dopady na zZivotni pro-
stfedi, zlepsovat efektivnost vyuzivani zdrojl pti uplatnéni
zasady ,kdo znecistuje, ten plati’, prevence, pfipravy pro
opétovné pouziti, recyklace a rekuperace. Pfipomindme, ze
nelegaini nebo nespravna likvidace vyrobku znamena
ulozenf pokut v souladu s platnymi zékonnymi pfedpisy.
Informace o likvidaci v Italii

V Itélii musi byt zafizeni OEEZ odevzdéna:

do sbérnych stredisek (nazyvaji se i ekologické ostrovy nebo
platformy) prodejci, u kterého se kupuje nové zafizeni; ten je
povinen je prevzit bez poplatku (pfevzeti,jedno za jedno”).
Informace o likvidaci ve statech Evropské unie
Evropska smérnice o zafizenich OEEZ byla v kazdém staté
pfijata jinak. Chcete-li toto zafizeni zlikvidovat, dopo-
ruCujeme kontaktovat mistni Ufady nebo prodejce a zeptat
se je na spravnou metodu likvidace.

Utylizacja po zakonczeniu
eksploatac;ji

Zgodnie z art. 13 Dekretu Legislacyjnego nr 49 z 2014r.
Wdrozenie dyrektywy WEEE 2012/19/UE w  sprawie
zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego”

Etykieta przekreslonego pojemnika na odpady oz-
K nacza, ze produkt zostat wprowadzony do obrotu

po 13 sierpnia 2005r. i ze pod koniec swego okresu

Zzywotnosci nie moze zostac usuniety ze zwyktymi
odpadami, ale musi zosta¢ poddany osobnej utylizacji.
Wszystkie urzadzenia wykonano z materiatéw metalowych,
ktore mozna poddac recyklingowi (stal nierdzewna, zelazo,
aluminium, blacha ocynkowana, mied?, itp.) w stopniu
przekraczajagcym 90% jego wagi. Aby uczyni¢ urzadzenie
niezdatnym do uzytku w celu jego utylizacji, usuna¢ kabel
zasilajacy i wszelkie elementy zamykajace komory i wneki
(jesli takowe istniejg). Zachowad uwage w zarzadzaniu pro-
duktem pod koniec jego okresu zywotnosci, aby zmniejszyc
negatywny wptyw na srodowisko i poprawi¢ efektywnos¢
wykorzystywania zasobéw, zgodnie z zasada ,kto za-
nieczyszcza, pfaci’, poprzez zapobieganie, przygotowanie
do recyklingu, recykling i odzysk. Przypominamy, ze niele-
galne lub nieprawidtowe usuwanie produktu powoduje
zastosowanie sankgji przewidzianych przepisami.
Informacje na temat utylizacji we Wloszech
We Wtoszech sprzet WEEE nalezy dostarczy¢:
do punktow zbidrki (zwanych takze wyspami ekologicznymi
lub platformami ekologicznymi) do sprzedawcy, u ktérego
dokonuje sie zakupu nowego urzadzenia i ktory jest zo-
bowigzany do darmowego odbioru zuzytego sprzetu (w
liczbie jeden za jeden”).
Informacje na temat utylizacji w krajach Unii Euro-
pejskiej
Dyrektywa europejska w sprawie sprzetu WEEE zostata
implementowana w rézny sposob przez poszczegdlne kraje.
/ tego wzgledu, chcac oddac¢ produkt do utylizacji, nalezy
zwroci¢ sie do lokalnych organéw lub Sprzedawcy, aby
uzyskac informacje na temat prawidtowej utylizacji.



LAVAGGI AUTOMATICI - AUTOMATIC WASHES - LAVAGES AUTOMATIQUES - AUTOMATISCHE
REINIGUNG - LAVADOS AUTOMATICOS - AUTOMATICKE MYTi - MYCIE AUTOMATYCZNE

RECIPE BOOK

06:50
07/05/19

Max 100°C

BRAISE AU GRATIN

LOW TEMP.

RACK CONTROL REGENERATE

06:54 08:01
07/05/19 WASH 07/05/19 '

WASHTYPES
SOFT WASH I

{} SERVICE RINSE ONLY

Detergent Rinse agent

LiauiD L RINSE AGENT
@» TABLETS L. VINEGAR

| B
ﬂ(g COOLING NONE

<
-
(9}
s
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SOFT O 55 min. P light dirt 9 poc B . &
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: O : : : : : : : : g

rc inormal  inormale- inormalver- i i i bézné i normalne
NORMAL O f110 isporco inormal i norma i norma {suciedad ib ne  inormalne =
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'WASH

WASHTYPES

NORMAL WASH RINSE ONLY

UDRZBA

Dotorgent

= TABLETS

L VINEGAR leck Container levels before starting wash
Clean the gasket before

- POUZITI

Container levels OK £ Detergentreplaced

§ Rinse agent replaced £ B Bothreplaced

WASH Hard Wash

PHASE 3: RINSE PHASE & DRYING
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5"

PASTA & RICE MEAT

Max 100°C
_— VEGETABLES
RACK CONTROL
N
Sunday, 09 December 2018 Sunday, 09 December 2018 16:42
WASH
SELECT PARAMETERS
WASH TYPES
“‘ HARD WASH
NORMAL WASH
SOFT WASH
) Sporco ) ) légere- leicht ver- oca mirné delikatne
SOFT O 48 min. P light dirt 9 poc v .
leggero mentsale ischmutzt i suciedad :znecisténi i zabrudzenie
) i sporco inormal  inormale- i normalver- i suciedad i bézné i normalne
NORMAL OO i53min, (P e s s s poee .
: : inormale :dirt imentsale ischmutzt i normal  znecisténi : zabrudzenie
@ . sporco heavy . stark ver- i mucha silné silne
HARD 58 min. ) ) tres sale . e ,
O O intenso dirt schmutzt  { suciedad §znecisténi § zabrudzenie

Clean the gasket before to start
a cleaning cycle

@ starting wash
Container levels OK

Detergent replaced

(a)

®)

9
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brillantante/
disincrostante

rinse agent/
descaler

liquide de
rincage/
détartrant
Klarsptilmittel/
Kesselsteinldser
abrillantador/
desincrustante
oplachovy
roztok/
odvdpnovacf
roztok

preparat
nabtyszczajqcy/
odkamieniajqcy

detergente
detergent
détergent
Reinigungs-
mittel
detergente

Cistici prostredek
detergent

Prodotto raccomandato dal costruttore - Product recommended by the manufacturer - Produit recommandé par le fabricant
Vom Hersteller empfohlenes Produkt - Producto recomendado por el fabricante - Vyrobek doporuceny vyrobcem - Produkt
zalecany przez producenta
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detergente, specifico per il vostro forno: altri pro-

dotti potrebbero essere incompatibili con i compo-
nenti funzionali ed estetici dell'apparecchiatura e causare
danni non riconosciuti in garanzia. Il Costruttore raccoman-
da di utilizzare il proprio brillantante/disincrostante,
specifico per il vostro forno: I'utilizzo dell'aceto bianco e
consentito ma non garantisce gli stessi risultati di brillantezza
e trasparenza dei cristalli. Si ricorda inoltre che, solo utiliz-
zando il brillantante/disincrostante del Costruttore, si
potra godere della funzione di disincrostazione/pulizia auto-
matica del boiler (operazione che si esegue in contempora-
nea al lavaggio del forno). Prima di avviare il lavaggio, se si
utilizzeranno le pastiglie, posizionarle affiancate sulla grigliet-
ta presente sul fondo camera.

o Il Costruttore raccomanda di utilizzare il proprio

tergent, specifically made for your oven. Other

products may be incompatible with the functional
and aesthetic components of the appliance and cause damage
that the warranty does not cover. The manufacturer recom-
mends using its own rinse agent/descaler, specifically made
for your oven. The use of white vinegar is allowed but the results
on glass surfaces will not be as shiny and transparent. You can
use the boiler’s automatic descaling/cleaning function only
with the manufacturer’s rinse agent/descaler (this function
is carried out simultaneously with the oven’s wash program).
Before starting the wash program, if you use tablets, place them
next to the grill on the bottom of the cavity.

o The manufacturer recommends using its own de-

Le Fabricant conseille d’utiliser son propre dé-
tergent spécifique pour votre four : d'autres pro-

duits pourraient étre incompatibles avec les com-
posants fonctionnels et esthétiques de l'appareil et causer
des dommages non reconnus en garantie. Le Fabricant
conseille d’utiliser son propre liquide de rincage / dé-
tartrant, spécifique pour votre four : 'utilisation du vinaigre
blanc est autorisée mais ne garantit pas les mémes résultats
de brillance et de transparence du verre. Il faut également
savoir qu’ en utilisant le liquide de rincage / détartrant du
Fabricant, vous disposez également de la fonction de dé-
tartrant/nettoyage automatique de la chaudiére (opération
qui est effectuée simultanément au lavage du four). Avant de
démarrer le lavage, sivous utilisez les pastilles, positionnez-les
a coté de la grille située au fond de la chambre.

Der Hersteller empfiehlt die Verwendung des ei-
genen Reinigungsmittels, das speziell flr Ihren

Ofen ausgelegt ist: Andere Produkte sind mogli-
cherweise nicht mit den funktionalen und dsthetischen
Komponenten des Gerats kompatibel und kénnen Schaden
verursachen, die nicht von der Garantie gedeckt werden. Der
Hersteller empfiehlt die Verwendung des eigenen Klar-
splilmittels/Kesselsteinlosers, das bzw. der speziell fir Ih-
ren Ofen ausgelegt ist: Sie kdnnen auch weil3en Essig ver-
wenden, der jedoch, was Glanz und Transparenz des Glases
betrifft, nicht die gleichen Ergebnisse gewahrleistet. Beach-
ten Sie dartber hinaus, dass nur bei Verwendung des Klar-
spulmittels/Kesselsteinlosers des Herstellers die Funktion
der Kesselsteinentfernung/automatischen Reinigung des
Boilers gegeben ist (dieser Vorgang erfolgt gleichzeitig mit
der Reinigung des Ofens). Wenn Sie Reinigungstabletten
verwenden, legen Sie diese nebeneinander auf das Gitter im
Ofenboden bevor Sie die Reinigung starten.

especifico para el horno que usted posee: otros

productos podrian ser incompatibles con los com-
ponentes funcionales y decorativos del equipo y causar da-
Aos no cubiertos por la garantia. El fabricante recomienda
utilizar su abrillantador/desincrustante, especifico para el
horno que usted posee: se puede utilizar vinagre blanco,
pero no garantiza los mismos resultados de brillo y transpa-
rencia de los cristales. Se recuerda ademas que, para poder
utilizar la funcidn de desincrustacion/limpieza automa-
tica del calderin (operaciéon que se realiza al mismo tiempo
que el lavado del horno), es necesario utilizar el abrillantador/
desincrustante del fabricante. Antes de iniciar el lavado, si se
van a utilizar pastillas, coloquelas juntas en la rejilla situada en
el fondo de la cdmara.

@ El fabricante recomienda utilizar su detergente,

prostiedek specificky pro vas konvektomat: jiné

produkty nemusi byt s funkénimi a estetickymi
prvky zafizeni kompatibilni a mohou zpUdsobit skody, na které
se nevztahuje zaruka. Vyrobce doporucuje pouzivat jeho
vlastni oplachovy roztok / odvaprnovaci roztok specificky
pro vas konvektomat: pouziti bilého octu je povolené, neza-
rucuje vsak dosazenf stejného lesku a prahlednosti skla. Dale
pfipominame, ze pouze pfi pouziti oplachového roztoku /
odvapnovaciho roztoku vyrobce muzete vyuzit automa-
tickou odvépriovaci/cistici funkci bojleru (operaci, kterd se
provadi soucasné s mytim komory). Pokud pouzivate tablety,
umistéte je jesté pred spusténim myti na mfizku na dné ko-
mory.

e Vyrobce doporucuje pouzivat jeho vlastni ¢istici

Producent zaleca stosowanie produkowanego
przez niego detergentu, przeznaczonego spe-

cjalnie do tego pieca: inne produkty moga byc
niekompatybilne z funkcyjnymi i estetycznymi elementami
urzadzenia i moga powodowac uszkodzenia nieobjete gwa-
rancja. Producent zaleca stosowanie produkowanego
przez niego preparatu nabtyszczajgcego/odkamieniaja-
cego, przeznaczonego specjalnie do tego pieca: stosowanie
biatego octu jest dozwolone, jednak nie zapewnia takiego
samego stopnia nabtyszczenia i przejrzystosci szyb. Przypo-
mina sie ponadto, ze tylko stosujac preparat nabtyszczaja-
cy/odkamieniajgcy Producenta mozna korzystac z funkgji
automatycznego odkamieniania/czyszczenia bojlera (opera-
Cja ta wykonywana jest rownoczesnie z myciem pieca). Jezeli
korzysta sie z tabletek, przed uruchomieniem mycia nalezy je
utozy¢ jedna obok drugiej na kratce znajdujacej sie na dnie
komory.
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DECALCIFICAZIONE BOILER - BOILER DESCALING - DETARTRAGE DE LA CHAUDIERE - KESSELENTALKUNG
DESCALCIFICACION DEL CALDERIN - ODVAPNENi BOJLERU - ODKAMIENIANIE BOJLERA

MANUAL

RECIPE BOOK

- CLEAN BOILER

Rinseagent

Boiler needs to be cleaned. Star the boiler cleaning now?

@
=19

MANUAL

AUGRATIN

§ 2 &
LOWTEMP. SMOKE
RECIPE BOOK

RACK CONTROL REGENERATE

- CLEAN BOILER . CLEAN BOILER

Rinse agent

PHASE 1 GETTING READY
. RINSE AGENT

S

PHASE 3: RINSE

'azienda produttrice si riserva il diritto di apportare in qualunque momento,
senza preavviso, modifiche migliorative alle apparecchiature o agli acces-
sori. Vietata la riproduzione totale o parziale del presente libretto senza il
consenso del Costruttore. Le misure fornite sono indicative e non vincolanti.
In caso di controversie, la lingua di stesura originale del manuale é [italiano.
|l Costruttore non si ritiene responsabile per eventuali errori di traduzione/
interpretazione.

The manufacturer reserves the right to make changes to improve the ap-
pliances and accessories at any time without advance notice. Full or partial
reproduction of this manual is forbidden without the consent of the manu-
facturer. The measurements provided are indicative and not binding. In case
of any disputes, the original language this manual was drawn up in is Italian.
The manufacturer is not responsible for any translation/interpretation errors.
L'entreprise de production se réserve le droit d'apporter, a tout moment et sans
préavis, des modifications visant a I'amélioration des appareils ou des acces-
soires. La reproduction totale ou partielle du présent manuel est interdite sans
I'autorisation du fabricant. Les mesures sont fournies a titre indicatif et ne sont
pas contractuelles. En cas de litige, la langue de rédaction originale du manuel
est I'italien. Le Fabricant n'est pas retenu responsable des éventuelles erreurs de
traduction /interprétation.

Der Hersteller behélt sich das Recht vor, jederzeit ohne Vorankindigung An-
derungen zwecks Verbesserung der Gerate oder des Zubehors vorzunehmen.
Die Vervielfaltigung der vorliegenden Anleitung oder Teilen hiervon ohne

- CLEAN BOILER

PHASE 1: GETTING READY PHASE 2: DESCALING PHASE

PHASE 3: RINSE

Configuration
Clean Boiler
SERVICE

Display LOG

Advanced services

PHASE 2: DESCALING PHASE

Zustimmung des Herstellers ist verboten. Die angegebenen Mal3e sind Richt-
werte und lediglich unverbindliche Angaben. Bei Streitféllen gilt die Sprache
der Originalanleitung (ltalienisch). Der Hersteller haftet nicht fur eventuelle
Ubersetzungs-/Interpretationsfehler.

La empresa fabricante se reserva el derecho de llevar a cabo, en cualquier
momento, sin previo aviso, modificaciones que puedan mejorar los equipos
o los accesorios. Queda prohibida la reproduccion total o parcial de este
manual sin la autorizacion del Fabricante. Las medidas proporcionadas son
indicativas y no vinculantes. En caso de contradicciones, el idioma de redac-
cién original del manual es el italiano. El Fabricante no se hace responsable
de posibles errores de traduccion/interpretacion.

Viyrobce si vyhrazuje pravo kdykoliv bez ozndmeni proveést vylepsenf zafizeni
nebo pfislusenstvi. Reprodukce tohoto ndvodu nebo jeho ¢asti je bez sou-
hlasu vyrobce zakdzana. Uvadéné rozméry jsou orientacni a nezavazné. V
pfipadé rozporl je rozhodujicf origindlni italské znéni navodu. Viyrobce neni
odpovédny za pfipadné chyby v prekladu/interpretaci.

Producent zastrzega sobie prawo do wprowadzania ulepszen w urza-
dzeniach lub akcesoriach w dowolnym momencie, bez wczeéniejszego
powiadomienia. Kopiowanie catosci lub fragmentéw niniejszej instrukgji
bez zgody Producenta jest zabronione. Wskazane wymiary majg charakter
orientacyjny i nie sg wigzace. W przypadku kwestii spornych oryginalnym je-
zykiem instrukgji jest jezyk wioski. Producent nie ponosi odpowiedzialnosci
za ewentualne btedy w ttumaczeniu/interpretacji.
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