
ECG760F CUCINA BASE 6 FUOCHI GAS SU FORNO GAS E ARM. NEUTRO

(G) ENTRATA GAS
(E) ENTRATA ELETTRICA
(A) CARICO ACQUA
(C) CARICO ACQUA CALDA
(F) CARICO ACQUA FREDDA
(S) SCARICO ACQUA

Struttura in acciaio
Piano stampato con spessore 1,2 mm
Altezza del piano di lavoro regolabile da 850 a 900 mm
Cruscotti sagomati con comandi inclinati verso l’operatore
Bruciatori principali con potenze variabili e fissati ermeticamente sul piano
Rubinetti di sicurezza con termocoppia e fiamma pilota
Griglie in ghisa smaltata nera resistente agli acidi
Le razze lunghe garantiscono l’appoggio di pentole di piccole dimensioni
La potenza dei singoli bruciatori è di 3x3,5 kW e 3x6 kW

Base forno gas realizzata in acciaio
Forno a gas dotato di valvola termostatica per una regolazione della temperatura
da 100°C a 330°C
Bruciatore a fiamma stabilizzata completo di fiamma pilota, termocoppia di
sicurezza ed accensione piezoelettrica
Dimensioni della camera di cottura, 693x300Hx580 mm GN 2/1
Potenza forno 8 kW
Apparecchiatura dotata di piedini regolabili in altezza in acciaio inox

Dimensioni: (mm)

120x70x90H

Volume: (m³) 13

Peso: (Kg) 210

Dati tecnici generali

kW 36,5

UNI ISO 7\1 R 1/2”

Connessione gas

LINEA BASE

LINEA BASE

Dati tecnici generali

Dimensioni: (mm) 400x700x900 

Volume: (m³) 0,5

Peso: (Kg) 50

Connessione gas

kW 12

UNI ISO 7\1 R 1/2”

IT

Dati tecnici generali

Dimensioni: (mm) 1200x700x900 

Volume: (m³) 13

Peso: (Kg) 210

Connessione gas

kW 36,5

UNI ISO 7\1 R 1/2”

(G) ENTRATA GAS
(E) ENTRATA ELETTRICA
(A) CARICO ACQUA
(C) CARICO ACQUA CALDA
(F) CARICO ACQUA FREDDA
(S) SCARICO ACQUA

•	 Struttura	in	acciaio
•	 Piano	stampato	con	spessore	1,2	mm
•	 Altezza	del	piano	di	lavoro	regolabile	da	850	a	900	mm
•	 Cruscotti	sagomati	con	comandi	inclinati	verso	l’operatore
•	 Bruciatori	principali	con	potenze	variabili	e	fissati	ermeticamente	sul	piano
•	 Rubinetti	di	sicurezza	con	termocoppia	e	fiamma	pilota
•	 Griglie	in	ghisa	smaltata	nera	resistente	agli	acidi
•	 Le	razze	lunghe	garantiscono	l’appoggio	di	pentole	di	piccole	dimensioni
•	 La	potenza	dei	singoli	bruciatori	è	di	3x3,5	kW	e	3x6	kW
•	 Base	forno	gas	realizzata	in	acciaio
•	 Forno	a	gas	dotato	di	valvola	termostatica	per	una	regolazione	della	tempe-

ratura	da	100°C	a	330°C
•	 Bruciatore	a	fiamma	stabilizzata	completo	di	fiamma	pilota,	termocoppia	di
•	 sicurezza	ed	accensione	piezoelettrica
•	 Dimensioni	della	camera	di	cottura,	693x300Hx580	mm	GN	2/1
•	 Potenza	forno	8	kW
•	 Apparecchiatura	dotata	di	piedini	regolabili	in	altezza	in	acciaio	inox
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