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Leggere attentamente il presente libretto in quanto fornisce importanti indicazioni riguardanti la sicurezza d'instal-
lazione, d'uso e di manutenzione dell’'apparecchio. Conservare con cura questo libretto per ogni ulteriore consul-

tazione dei vari operatori.

l'installazione deve essere effettuata secondo le istruzioni del costruttore da personale professionalmente

gualificato.

L'apparecchiatura deve essere utilizzata solo da personale addestrato all'uso della stessa.

Disattivare 'apparecchiatura in caso di guasto o di cattivo funzionamento. Per 'eventuale riparazione rivolger-
si solamente ad un ceniro d'assistenza tecnica autorizzate dal costrutiore ed esigere parii di ricambio originali,
I mancato rispetto di quanto sopra pud compromettere la sicurezza dell'apparecchiatura.

L'apparecchiatura & conforme alle seguenti normative:

- compatibilita eletiromagnetica E.M.C. direttiva CEE89/336 relativa alla limitazione dei disturbi;

- prescrizioni vigenti antinforfunistiche e antincendio;
- norme per l'installazione degli impianti elettrici;
- norme igieniche.

Fig. 1

Togliere Fapparecchio dalf'imballo, verificar-
ne l'integrita e sistemarlo nel luogo d'utiliz-
zazione,

Solo per gli apparecchicon i piedini regolabili,
nrocedere alla messa in piano e alla
regolazione in altezza (Fig. 1).

Se l'apparecchiatura viene posizionaia con-
tro una parete, questultima deve resistere a
valori di temperatura di 80°C e se & inflam-
mabile, & indispensabile 'applicazione di un
isolante termico.

Togliere dai pannelli esterni la pellicola pro-
tettiva staccandola lentamente per evitare
che restino tracce di collante.

Non ostruire le aperture o le fessure di
aspirazione o di smaltimento del calore e
posizionare I'apparecchio soito una cap-
pa di aspirazione i cui impianto deve es-
sere a norma.
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Fig. 2
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- Agcertarsi, prima di eseguire il collegamento
elettrico, che la tensione e la frequenza ripor-
tate sulla targhetta tecnica corrispondanc a
guelle delfimptanto di alimentazione presen-
te.

- Papparecchio viene consegnato predisposto
per il funzionamento indicato sulla targhetta
fecnica posizionata dietro Yapparecchio o sul
flanco.

- Per 'allacciamento & guindi sufficiente coile-
gare al cavo di alimentazione una spina nor-
malizzata idonea al carico assorbito e colle-

garla ad una adeguata presa di corrente accertandosi prima che in quest'ultima sia presente un efficiente

contatto di terra secondo la normativa in vigore.,

- Per un collegamento diretto alla rete di alimentazione, é necessario interporre ra 'apparecchiatura e la rete un
interruttore onnipolare dimensionato al carico i cui contatti, abbiano una distanza minima di apertura di 3mm.
- La tensione di alimentazione, a macchina funzionante, non deve discostarsi dal valore delia tensione nominale

di + 10%.

- l.’apparecchiatura deve inolire essere inclusa in un sistema equipotenziale la cui efficacia deve essere oppor-
tunamente verificata secondo quanto tiportato nella normativa in vigore.

Prima di consegnare I'apparecchio alfutente, & necessario:

- verificare che funzioni correttamente;

- comunicare alf utente le istruzioni per 'uso.

L'apparecchiatura dovra essere destinata solo all'usoe per la quale & stata espressamente concepita. Ogni altro

uso e da ritenersi improprio. Durante il funzionamento sorvegliare 'apparecchiatura.

Prima di mettere in funzione I'apparecchio per la prima volta e necessario rimuocvere tutto il materiale d’'imballo e
procedere con una pulizia accurata delf'apparechio dai grassi industriali di protezione operando con dell’acqua
saponata e risciacquando con acqua puiita. Posizionare correttamente la bacinella e la griglia e versare ie patate
o gli aitri cibi fritti da mantenere al caldo.

Fig. 3

ACCENSIONE
- Inserire 'interruttore principale.
- Ruotare [z manopola (Fig. 3} e portarla nella
posizione con ia dicitura corrispondente alla
temperatura desiderata,

Il campo di lavoro varia da una temperatura mi-
nima di circa +30°C a una temperatura massima
indicativa di +110°C.

La spia di controllo verde accesa segnala che
Papparecchio & pronto per 'uso, mentre ta spia
di controllo arancione, rimane accesa duranie il
funzionamento degli elementi riscaldanti. Non
appena viene raggiunta la temperatura imposta-
ta, le resisienze si disattivano e la spia arancio si
spegne.

Quando la temperatura scende af di sotio del
valore impostalo, gli elementi riscaldanti si
riattivano automaticamente.
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Qualora l'apparecchio ne fosse provvisto, si
pud irradiare il cibo anche dall'alto premendo
il pulsante (Fig. 4 Rif.1) situato sulla lampada.

SPEGNIMENTO

- Riportare la manopola (Fig. 3) sulla posizione "0".
- Se I'apparecchio non viene usato, disinserire linterrutiore onnipolare.

Alla fine di una giornata di lavoro, & necessario pulire Fapparecchiatura sia per motivi d'igiene che per evitare
guasti di funzionamento.

Non pulire 'apparecchio con getti d'acqua diretti o ad aita pressicne e non utilizzare pagliette di ferro, spazzole o
raschietti in acciaio comune. Eventualmente si pud usare della lana in acciaio inossidabile, strofinandola nel
senso della satinatura.

Usare sulle superfici in acciaio delf'acqua tiepida saponata, quindi risciacquare abbondantemente e asciugare
con un panno morbido. La lucentezza viene mantenuta mediante ripassata periodica con POLISH liquido, repe-
ribile ovungue. Non lavare il banco d’appoggio o il pavimento con acido muriatico.

Periodicamente (almeno una volta alf'anno o comungue in relazione alla frequenza d'uso), sottoporre 'apparec-
chiatura ad un controllo completo.
A questo proposito & consigliabile ia stipulazione di un contratio di manutenzione con un centro autorizzato dalla

ditta.
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1. INSTALLATION .ottt avrecrvec v creans

2.1 STARTING UP FOR THE FIRST TIME

3.1 ROUTINE MAINTENANCE ... i

3.2 SPECIAL MAINTENANCE

22 SETTING .ot i v s b b e

Please read this booklet carefully because it contains important information concerning installation, operating and
maintenance safety for this appliance. Keep the booklet in a safe place so that it can be consulied by other

operators.

installation must be effected by professionally qualified personnel following the manufacturer's instructions.
The appliance can be operated only by personnel trained on how to use it.

Turn the appliance off in case of failure or faulty operation. If repairs are necessary, contact an After- Sales
Service Centre authorised by the manufacturer and ask for original spare parts only.

The safety of the appliance may be jeopordised if the above directions are not followed.

The appliance complies with the following standards;

- electromagnetic compatibility E.M.C. directive CEE89/336 regarding the limitation of disturbances,

- accident-prevention and fire-prevention prescriptions in force,
- standards for the instailation of electric systems,
- hygiene standards.

Fig. 1
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Remove the appliance from the packing, check
it for damage and place it in the instaliation
position.

Ondy for appliances with adjustable feet. Level
and adjust height as shown in the iiustration
(Fig.1).

tf the appliance is placed against a wall, this
must be able to withstand temperatures of 80°C
and if it is not inflammable, heat insulation must
be instaied. Remove the protective film from
the external panels siowly to prevent giue
remnants remaining on them.

Do not obstruct the aspiration or heat
discharge openings and gaps and place the
appliance underneath an extraction hood
that complies with current standards.
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Fig. 2

- Before connecting the appliance to the

I ) mains, make sure that the voltage and

‘ frequency indicated on the data plate

correspond to those of the actual supply
HMBDE IN 1TALY system.

MOD. | INR.IG/ 7/ - The appliance is set up to function as

indicated in the data piate located at the

TENSIONQ i - rear or on the hand side that the appliance.

L POTENZR TOT. KUI l a lGK I‘ y - To connect the appliance, simply connect

a standardised plug suitable for the

absorbed load to the supply cable and plug it into a suitable socket that must be fitted with an efficient earthing
system in compliance with the standards in force .

- To connect the appliance directly to the mains, it will be necessary to install an omnipolar cut out suitable for the
load with a minimum distance between contacts of 3mm.

- The feed voltage, when the machine is operating, must not differ from the rated voltage by more than + 10%.

- The appliance must be included in an unipoiential system whose efficiency is checked in compliance with the
standards in force.

Before delivering the appliance to the user:
- check that it operates correctty,
- instruci the user on how fo use it

The appliance must be used only for the purpose for which it was designed. Any other use is improper.
During operation, supervise the appliance.

Before starting up the appliance for the first time remove all the packing and thoroughly clean the proteciive
indusirial grease from the appliance using water and normal detergent. Position the tray and the grill correctly
and transfer the french fries and other fried food to keep it warm.

- Use main swiich to start up.
- Turn the knob {Fig. 3) to set at the required
temperature.

FIELD OF OPERATION: +30°C - +110°C
When the green light comes on the appliance
is ready to use. The orange light remains on
whilst the heating elements are operating,

As soon as the appliance reaches the set tem-
perature the heating elements switch off and
the orange light goes out,

When the temperature falls below the setievel
the heating elements come on again
automatically.
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If the appliance has this feature the food can also
be warmed by radiant heat from above by
pressing the switch (Fig.4 Ref.1) in the lamp.

SWITCH-OFF
- Turn the knob (Fig. 3) back to position “0".
- [f the appliance is not used, switch off the circuit breaker,

At the end of the working day, clean the appliance, both for reasons of hygiene and to prevent operating faults.

Do not clean the appliance with direct or high-pressure jets of water and do not use metal pads, brushes or
scrapers in normal steel. if necessary, use stainless steel pads, but do not rub them against the grain of the metal
of the appliance, Use warm soapy waler on steel surfaces and then rinse in plenty of water and dry with a soft

cloth. Maintain the shine by regular polishing with a normal liguid polish. Do not wash the work top or floor with
hydrochioric acid.

Afregular intervals (at least once a year or more often in cases of frequent use), service the appliance thoroughly.

Contact a specialised and experienced technician. A maintenance contract should be taken out with a centre
approved by the company.

THE MANUFACTURER AGCEPTS 'NO RESPONSIBILITY FOR HARM CAUSED BY INCORRECT
INTERVENTIONS; TAMPERING*WITH. THE APPLIANCE, MISUSE, POOR IVEAENTENANCE NON-
COMPLEANCE WITH CURRENT REGULATEONS AND INEXPERT USE

THE MANUFACTUR
APPLIANCES

T yis MA‘N.UAL
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Lire attentivement cette notice dans la mesure ol elle fournit d'importantes indications concernant la sécurité
d'installation, d'ufilisation et d’entretien de P'appareil. Conserver cette notice avec soin pour toute consuitation

ultérieure de la part des différents opérateurs.

L'installation doit étre effectuée selon les instructions du constructeur par du personnel professionnellement

qualifie.

L’appareillage doit étre utifisé seulement par du personnel exercé a son utilisation.

Mettre hors service 'appareillage en ¢as de panne ou de mauvais fonctionnement. Pour la réparation
éventuelle, s'adresser seulement & un centre d'assistance technique autorisé par le constructeur et exiger des
pieéces de rechange originales.
Le non respect de ce qui est précise ci-dessus peut comprometire la sécurité de 'appareillage.

I ’appareillage est conforme aux réglementations suivantes;

- compatibilite électromagnétique E.M.C. réglementation CEE8BS/336 relative a la limitation des dérangements;

- prescriptions en vigueur contre les accidents et les incendies;

- normes pour l'installation des équipements électriques;

- normes hygiéniques.

Fig. 1

A |
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Sortir 'appareil de son emballage, verifier son
intégrité, puis le placer dans 'endroit prévu
pour P'utilisation.

Procéder, seulement si les appareils ont les
pieds réglables, a la mise de niveau et au
réglage de la hauteur en agissant de la fagon
indiquée sur 1a figure (Fig. 1).

Si l'appareil est positionné contre un mur,
celui-ci doit résister a des valeurs de
température de 80°C et, 8'il est inflammable,
il faut impérativement appliguer une isolation
thermigue.

Enlever le film protecteur des panneaux
externes en le détachant lentement afin
d'eviter de laisser des traces de colle.

Ne pas boucher les cuvertures ou les
fentes d’aspiration ou d’élimination de la
chaleur ef positionner Pappareil sous une
hotte d’aspiration instaliée conformément
aux normes.
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Fig. 2 - Avant d'effectuer le branchement électrique,
> N vérifier que la tension et la frequence
rapporiées sur la plaque signalétique
correspondent a celles de Vinstaliation
d’'alimentiation présenie.

HARE. I 1TRLY

- L'appareil est livré prédisposé pour le

MUD-I INR-{G/ / fonctionnement indiqué sur la plague

T{NSI[}N{I ok signalétique instafiée derriére ou sur le coté
POTENZA TOT. KU : gauche.

. OTENZR TO E E@ s - Pour le branchement il est ensuite suffisant

de brancher une prise normalisée, appropriée

a la charge absorbée, au cable d'alimentation
etde la brancher a une prise de courant adéquate en g’assurant auparavani que sur cette derniére soit présenie
une prise de terre efficace selon la norme en vigueur, _

- Pour un branchement direct au réseau d’alimentation, it est nécessaire d'interposer entre 'appareifiage et te
réseau un inferrupteur omnipolaire, dimensionné & la charge, dont les contacts ont une distance minimale
d'ouverture de 3mm.

- Latension d’alimentation & machine en marche ne doit pas s'éloigner de la valeur de la tension nominale de
£10%.

- L'appareillage doit &fre inclus dans un systéme équipotentiel dont efficacité doit étre opportunément vérifiée
selon ce gui est reporté dans la norme en vigueur,

Avant de livrer Pappareil a Futilisateur, il faut:

- vérifier gu'll fonctionne correctement;

- communiguer a I'utilisateur ies instructions pour l'utilisation.

L'appareil devra étre destiné uniquement & Pulilisation pour laguelle il a été expressément congu. Touie autre
utilisation doit &tre considérée comme impropre. Pendant le fonctionnement, surveiller 'appareil.

Avant de mettre en fonction pour la premiére fois 'appareil, il faut enlever tout le matériel d'emballage et nettoyer
Tappareil avec de l'eau et du détergent normal. Positionner correctement la cuve et fa grille, puis verser les
pommes de terre ou les auires aliments frits & maintenir au chaud.

Fig. 3 ALLUMAGE

- Enclencher {ON) 'interrupteur principal.

- Tourner la poignée (Fig. 3} et ia placer dans
fa position avec lindication correspondant a
la température désirée.

TEMPERATURE DE SERVICE: +30°C -+110°C
ie voyant de contréle vert allumé signale que
l'appareil est prét pour Futilisation, tandis que le
voyant de contrdie orange reste allumeé pendant
le fonctionnement des éléments chauffants. Dés
que Tappareil atteint la température sélectionnée,
ies résistances se désactivent et le voyant orange
s'éteint.Quand la temperature descend sous la
valeur sélectionneée, les éléments chauffants se
reactivent automatiquement.
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Fig. 4
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Silappareil est pourvu de cette option, on peut
également irradier les aliments depuis le haut
en appuyant sur le bouton-poussoir (Fig.4
Ré&f.1) situé sur la lampe.

EXTINCTION
- Reporter la poignée (Fig. 3) sur la position “0".
- Déclencher (OFF) l'interrupteur omnipolaire quand 'appareil n'est pas utilisé.

Ala fin d’'une journée de travalil, il faut nettoyer 'appareil aussi bien pour des raisons d’hygiéne que pour eviter des
anomalies de fonctionnement.

Ne pas nettoyer lappareil avec des jets d'eau directs ou a pression élevée et ne pas utitiser de pailles de fer, des
brosses ou des raclettes en acier commun. Hl est éventuellement possibie d'utiliser de la laine en acier inoxydable
en la frottant dans le sens du satinage. Pour les surfacas en acier, utiliser de Feau savonneuse tigde, puis rincer
abondamment et sécher avec un chiffon doux. Pour maintenir le brillant, passer periodiqguement I'un des produits
d’entretien normalement vendus dans le commerce {POLISH). Ne pas laver le banc d’appui ou le sol avec de
I'acide chlorhydrique.

Périodiguement (au moins une fois par an ou ef, dans tous les cas, en fonction de la fréquence d'utilisation),
soumettre l'appareil & un contréle compiet.

Faire appel & un technicien qualifié en possession des qualités professionnelles nécessaires. A ce propos, nous
conseillons de stipuler un contrat d’eniretien avec un centre agréé par notre société.
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Das vortiegende Handbuch ist vor der Inbetriebnahme des Gerates aufmerksam durchzulesen, da es wichtige
Hinweise in Bezug auf eine fachgerechte Instalation, die Bedienung und die Wartung desselben enthait und ist
zwecks jeder weiteren Einsichtnahme seitens der Bediener sorgfaltig aufzubewahren.

Bei der Installation, die ausschliellich von qualifizierten Fachkraften vorgenommen werden darf, sind die Angaben

des Herstellers strikt zu befolgen.

Das Gerat darf nur von Personal bedient werden, das zuveor eingehend in dessen Arbeitsweise eingewiesen

wurde.

Bei Auftreten von Betriebsstérungen oder im Falle einer schiechten Arbeitsweise ist das Gerat auszuschalten.
Fr die Durchfithrung von eventuell erforderlichen Reparaturen wenden Sie sich bitte nur an eine vom Hersteller
autorisierte Kundendienststelle und verlangen Sie Original-Ersatzteile.

Fin Nichtbefolgen des Obenbesagten kann die Betriebssicherheit des Gerates beeintrachtigen.

Das Gerat wurde unter Berticksichtigung der folgenden Richtlinien hergestelli:
- Elektromagnetische Kompatibilitat (E.M.C.}, EG-Richilinie 89/336 bezogen auf die Stérbegrenzung;

- geltende Unfallverhtungs- und Brandschutzvorschriften;
- Richtlinien fiir die Installation von elekirischen Anlagen;

- Hygienevorschriften.

Abb.1

Das Gerat aus der Verpackung nehmen, auf
eventuelle Beschadigungen hin Gberprifen und
am Verwendungsort aufstellen.
Nur die Gerate mit Einstellfiiften nivellieren und
in der Hohe einstellen, so wie in der Abbildung
gezeigt {Abb. 1).
Wenn das Gerat an eine Wand gestellt wird,
muss diese bis zu einer Temperatur von 80°C
hitzebestandig sein. Soilte die Wand aus
entflammbarem Material bestehen, muss
unbedingt eine Warmeschutzschicht
angebracht werden.
Von den Aullenpaneelen die Schutzfelie
entfernen. Diese langsam abziehen, damit keine
Klebereste zurlckbleiben.
Offnungen und Schlitze zum Ansaugen oder
Abkihien nicht verstopfen und das Gerat unter
einer Abzugshaube aufstellen, deren Anlage
den geitenden Vorschriften entspricht.
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- Bevor das Gerdt an das Stromnetz

Abb. 2 angeschlossen wird, hat man sich zu

r h vergewissemn, dass die auf dem Gerateschild
‘ angegebenen Spannungs- und Frequenzwerte
mit denen des vorhandenen Netzes
MADE IN TTALY Gbereinstimmen.

MoD | INN I/ 7 - Das Gerat ist fiir die auf dem sich auf
TENSIONE[ ~ dGe;rgir:::(r;eiﬁl ?e;g des Gerétes bef_:ndhchen
- gegebene Arbeitsweise

POTENZA T0T. KU‘ ] Cz lGK I‘ ) ausgelegt oder auf der linken Herdseite

befindet.
- Fir den Anschiuss des Gerates ist ein

Speisekabel mit einem genormten Stecker, der der aufgenommenen Last standhalt, zu verwenden. Der Stecker ist
an eine entsprechend ausgelegie Steckdose anzuschlieBen, wobel man sich zu vergewissern hat, dass diese laut
geltender Norm ausreichend geerdet ist.

- Fir einen direkten Anschiufl an das Versorgungsnetz ist zwischen dem Gerat und dem Netz ein allpoliger
Schalier zu installieren, der der entsprechenden Last standhait und dessen Kontakie einen Mindestabstand von 3
mm aufweisen.

- Bei einem sich in Befrieb befindlichen Gerat darf die Speisespannung nicht mehr als £ 10% von der
Nennspannung abweichen.

- Das Gerét ist in ein aquipotentielles System einzuflgen, dessen Effizienz zu Oberprifen ist; es sind die
gelienden Richtlinien maftgebend.

Bevor das Gerat dem Benuizer Ubergeben wird:
- muss sichergestelit werden, dass es korrekt funktioniert;
- missen dem Benulzer die Bedienungsanweisungen mitgeteilt werden.

Das Gerat darf nur fur den Zweck verwendet werden, fir den es ausdriicklich bestimmt wurde. Jede andere
Verwendung gilt als missbriuchlich.
Das Gerat wahrend des Befriebs {iberwachen.

Bevor das Gerat zum ersten Mal in Betrieb genommen wird, das ganze Verpackungsmaterial. Schale und Gitter
korrekt positionieren und Pommes frites oder andere fritierte Speisen hineingeben.

Abb. 3
EINSCHALTEN
- Den Hauptschalter einschaiten.
- Den Drehknopf (Abb. 3) auf die gewlinschie
Temperatur stellen,

ARBEITSBEEREICH: +30°C - +110°C

Das Aufleuchten der griinen Kontrollleuchte
zeigt an, dass das Gerat betriebsbereit ist. Die
orange Kontrollleuchte bleibt wahrend des
Betriebs der Heizelemente eingeschaltet.
Sobaild das Temperatur die eingestellte
Temperatur erreicht, schalten sich die
Heizelemente aus und die orange
Kontrollleuchte erlischt. Sinkt die Temperatur
unter den eingesteliten Wert, schalten sich die
Heizelemenie automatisch wieder ein.
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Bei entsprechend ausgertisteten Gersten kénnen
die Speisen durch Drucken der Strahlertaste
{(Abb.4 Pos.1) auch von oben besirahlt werden.

AUSSCHALTERN
- Den Drehknopf (Abb. 3) auf Position "0” stellen.
- Wenn das Gerat nicht benutzt wird, den allpoligen Schalter ausschalten.

Am Ende eines Arbeitstages muss das Gerat aus hygienischen Grinden und um Betriebsstorungen zu vermeiden,
gereinigt werden.

Das Gerét nicht mit einem direkten Wasserstrahi oder mit Hochdruck reinigen. Keine Eisenputzwolle, Bursten
oder Schaber aus gewdhnlichem Stahl verwenden. Eventuell kann rostfreie Stahlwolle verwendet werden, die in
Richtung der Satinierung zu reiben ist.

Far die Oberflachen aus Stahl, lauwarmes Seifenwasser verwenden, grindlich nachsptiten und mit einem weichen

Lappen trocknen. Der Glanz kann durch regelmaRiges Abreiben mit tiberall erha[thchem flussrgem POLISH
bewahrt werden,

Die Auflagefidche oder den Boden nicht mit Saizsdure reinigen.

RegelmaRig (mindestens einmal pro Jahr, oder je nach Beanspruchung), das Gerat einer kompletten Kontrolle
unterziehen.

Hiermit einen qualifizierten Fachmann beauftragen.

INSTALLATEON VERLETZUNG DES GERATES UNSACHGEMASSEN GEBRAUCH SCHLECHTE WARTUNG,

NICHTEINHALTUNG DER GELTENDEN VORSCHRIFTEN UND UNERFAHREN HEITIN DER VERWENDUNG
VERURSACHT WURDEN R

DER AUF DIESEN SEETEN VORGESTELLTEN PRODUKTE ZU ANDERN
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1.1 ADVERTENCIAS IMPORTANTES
1.2 COLOCACION .o,
1.3 CONEXION A LA RED

2.1 PUESTA EN MARCHA
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3. LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO
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3.2 MANTENIMIENTO EXTRAORDINARIO

Leer detenidamente el presente folleto ya que proporciona informacion importante acerca de la seguridad de
instatacion, uso y mantenimiento del aparato. Guardar con cuidado este folleto para cualquier futura consulta por
parte de los operadores.
- Lainstalacion debe ser efectuada, segln las instrucciones del fabricante, por parte de personal profesionalmente
cusglificado.
El aparato debe ser utilizado exclusivamente por personal capacitado para utilizarlo.
Desactivar el aparato en caso de averia o de funcionamiento anémalo. Para su eventual reparacion dirigirse
exclusivarmente a los centros de servicio técnico autorizados por el fabricante y exigir repuestos originales.
El incumplimiento de lo anterior puede comprometer la seguridad dei aparato.

&l aparato cumple las normas siguientes:

- compatibilidad electromagnética E.M.C. Directiva CEE89/336 relativa a la limitacion de las interferencias;
- prescripciones vigentes para la prevencion de accidentes e incendios;

- normas para la realizacion de las instalaciones eléctricas;

- normas de higiene.

Fig. 1 Sacar el aparato del embalaje, comprobar su
integridad y colocarlo en el lugaren que vaa
ser utilizado.
Séle si se trata de aparatos con patas
regulables, nivelar en el plano y regular la
altura segln se indica en la figura (Fig. 1).
Sielaparato se coloca contra una pared, ésta
debera poder soportar temperaturas de hasta
80°C y si es inflamable, es necesario que se
aplique un aislante térmico. Quitar la pelicula
proteciora despegandola ientamente para
evitar que queden restos del adhesivo.
i

No obstruir las aberturas o ranuras de
aspiracion o eliminaciéon del calor, y
colocar ei aparato bajo una campana de
aspiracion que debe ser instalada segin
las normas.

b,
e
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‘ Fig. 2 - Antes de efectuar la conexién eléctrica
1 h comprobar que la tension y la frecuencia
indicadas en ta placa técnica se correspondan
con las de la red de alimentacion presente.
MADE N ITRLY - Elaparato es entregado predispuesto para el
MOD . I INR ) I G/ / funcionamiento indicado en la placa técnica
TENSIONE] ;olfocadateﬂ la parte trasera o sobre el fado
- el aparato.
\PGTENZH 107, KUI i® J ~  Parala conexidn basta pues conectar el cable
de alimentacion a una clavija normalizada

apta para la carga consumida a conectar & una toma de corriente, comprobando de antemano que en ésta haya
un contacto de tierra eficaz seglin las normas vigenies.

- Para una conexién directa a la red de alimentacion es preciso instalar, entre el aparato y la red, un interruptor
omnipolar dimensionado para ia carga cuyos contactes tengan una distancia minima de apertura de 3mm.

- El voltaje de alimentacion, con la maquina en marcha, no debe variar mas del + 10% con respecto al valor
hominal.

- Ademas el aparato debe formar parte de un sistema equipotencial cuya eficacia debe ser oporfunamente
comprobada segun las normas vigenies.

Antes de entregar ei aparato al usuario es necesario:
- comprobar gue funcione correctamente,
- comunicar al usuario las instrucciones de uso.

Ei aparato solo se podra destinar al uso para el que ha sido expresamente concebido. Cuaiquier otro uso se
considera improprio. Vigilar el aparato mientras esté funcionando.

Antes de hacer funcionar el aparato por primera vez es necesario quitar todo el material de embalaje vy limpiar a
fonde el aparato con agua y detergente normal.

Colecar correctamente la bandeja y la rejifla e introducir fas patatas o los otros alimentos fritos que hay que
mantener calientes,

Fig. 3
ENCENDIDO
- Apretar el interruptor principal.
- Girar la Have (Fig. 3) hasta la posicién gue
corresponda a la temperatura deseada,

CAMPO DE TRABAJO: +30°C - +110°C
La luz de control verde encendida indica que el
aparato esta listo para ser utilizado, vy la luz de
control narania permanece encendida mientras
funcionen fos elementos caleniadores. Encuanto
alcanza la temperatura seleccionada,
ias resistencias se desactivan y la luz naranja
se apaga. Cuando la temperatura alcanza un
valor por debajo del seleccionado, los elementos

calentadores se reactivan automaticamente.
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Fig. 4
P 1
Si el aparato lo tuviese, se podria irradiar la
comida también desde arriba apretando el
botén (dibujo 4 Ref. 1) situado en fa luz.
APAGADO

- Volver a colocar la llave (Fig. 3) en la posicion 0",
- Si el aparato no se utiliza, desconectar el interruptor omnipolar.

Ne limpiar el aparato con chorros de agua directos o de alta presion y no usar estropajos de hierro, cepillos ni
rascadores de acero comun. Se puede usar lana de acero inoxidable, frotdndola en el sentido del satinado.
Sobre las superficies de acero utilizar agua templada con jabon, enjuagar bien y secar con un pafio suave. Para
que se mantenga el brillo, limpiar de vez en cuando con POLISH liquido, facil de encentrar.

Ne lavar la encimera ni el suelo con acido muridtico.

Periddicamente (por lo menos una vez al afio y dependiendo de la frecuencia con que se usa), someter el aparato
a un control completo.

Ponerse en contacto con un técnico especializado que tenga los requisitos profesionales necesarios. Para ello es
aconsejable estipular un contrate de mantenimento con un centro autorizado por la empresa.
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