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Sécurité et avertissements
Installation

A\ AVERTISSEMENT !

Risque d’électrocution

Débranchez toujours le four de I'alimentation électrique sur secteur avant
lm d’entreprendre une quelconque intervention d’entretien ou de réparation.
‘ Ne pas respecter cette consigne peut entrainer un accident mortel ou
une électrocution.

A\ AVERTISSEMENT !

Risque de coupures
Prenez garde - les bords des panneaux sont coupants.
Agir imprudemment pourrait entrainer des blessures ou coupures.

Précautions importantes de sécurité

= Pour éviter les risques, suivez attentivement ces conseils avant d’installer cet appareil ou de I'utiliser.

= Veuillez mettre ces informations a disposition de la personne chargée d’installer I'appatreil : ceci
vous permettra de réaliser des économies sur l'installation.

=  Cefour ne doit étre installé et raccordé a I'alimentation électrique que par un technicien agréé.

= Silinstallation nécessite des modifications de votre circuit électrique domestique, faites appel a
un électricien qualifié. L'électricien devra également vérifier que la section des cdbles de la prise
correspond a la puissance électrique absorbée par le four.

= Lefour doit étre relié a la terre.

= Pour brancher le four sur secteur, n’utilisez pas d’adaptateurs, de réducteurs ou de dispositifs de
dérivation : ceci pourrait entrainer une surchauffe et un incendie.

= L'installation doit étre conforme aux régles de la construction et a la réglementation locale de
I'électricité.

= Ne pas installer correctement I'appareil pourrait invalider tout recours en garantie ou en responsabilité.

Avant d'installer le four, veuillez vérifier les points suivants :

= Undisjoncteur adapté doit étre intégré au cablage fixe, monté et positionné conformément aux
régles professionnelles et a la réglementation locale des installations électriques. Ce disjoncteur
doit étre d’un type homologué intégré au cdblage fixe et doit présenter une séparation des contacts
d’une lame d'air de 3 mm sur tous les péles, dans le respect de la réglementation locale des
installations électriques.
En Australie et en Nouvelle Zélande, un interrupteur de type homologué, pourvu d’une lame d’air de
3 mm, doit étre installé sur le conducteur de phase du cdblage fixe.

= La prise de branchement du four (le cas échéant) doit étre placée a I'extérieur de la cavité si
I'appareil est installé au ras du mur du fond.

= L’électricien doit prévoir un cable de raccordement d’une longueur libre d’au moins 1,50 m (et ne
dépassant pas 2 m) dans la cavité pour faciliter I'installation et I'entretien de I'appareil. Le cdble
secteur ne doit pas toucher de piéces métalliques chaudes.



Sécurité et avertissements

Le four doit reposer sur une surface apte a supporter son poids.

Le plan de travail et la cavité du four doivent étre d’équerre et de niveau et doivent avoir les
dimensions voulues.

La hauteur au-dessus du sol doit convenir a l'utilisateur.

La porte du four doit s’ouvrir entiérement et sans obstacles.

En cas de détérioration du cordon d’alimentation, faites-le remplacer par le fabricant, son agent de
service apres-vente ou un technicien possédant des qualifications équivalentes, afin d’éviter tout
danger.

A l'installation du four :
Ne scellez pas le four dans le meuble avec du mastic de silicone ou de la colle. Ceci rendrait

I'entretien difficile par la suite. Fisher & Paykel ne prendra pas en charge les frais de dépose du four
ni les dégadts causés par cette dépose.

Utilisez les vis fournies pour fixer le four sur le meuble. Ne serrez pas les vis de maniére excessive.
(Voir Fig. 1)

Ne vous appuyez pas sur la porte et ne posez pas d’objets lourds dessus.

Ne soulevez pas le four en le tenant par la poignée de la porte.

Figure 1 Fixation du four sur le meuble



Sécurité et avertissements

Fonctionnement

Votre four encastré a été congu avec soin pour fonctionner en toute sécurité dans le respect des
procédures normales de cuisson. Gardez a I'esprit les conseils suivants lorsque vous utilisez votre four:

A AVERTISSEMENT!

Risque d’électrocution

Débranchez le four de la prise murale avant de remplacer les fusibles ou
I'ampoule d’éclairage.

ﬁ Ne pas respecter cette consigne peut entrainer un accident mortel ou
une électrocution.

A\ AVERTISSEMENT !

Risque de surfaces briilantes

Certaines parties accessibles peuvent devenir briilantes lorsque ce four
est en service.

Tenez les enfants éloignés pour éviter brilures et ébouillantements.
Ne touchez pas les surfaces briilantes a l'intérieur du four.

Utilisez des gants de cuisinier ou autre protection pour manipuler des
surfaces brilantes telles que les grilles du four ou les plats.

Ouvrez la porte du four avec prudence.

Laissez I'air chaud ou la vapeur s’échapper avant de retirer ou de
remettre en place les aliments.

Vous risqueriez de vous briler ou de vous ébouillanter.




Sécurité et avertissements

Précautions importantes de sécurité

Sectionneur : veiller a connecter ce four sur un circuit doté d’un sectionneur (interrupteur
d’isolement) assurant une coupure compléte de I'alimentation électrique.

Les enfants ne doivent pas jouer avec les appareils ménagers.

Une personne responsable devra donner des instructions d’utilisation aux enfants ou aux personnes
souffrant d’un handicap limitant leur capacité a utiliser I'appareil. L'instructeur devra s’assurer
qu'ils peuvent utiliser I'appareil sans danger pour eux-mémes ni pour leur environnement.
Manipulation prudente des aliments : laissez les aliments dans le four le moins longtemps possible avant
et apreés la cuisson. Ceci afin d’éviter leur contamination par des organismes susceptibles d’entrainer des
risques d’empoisonnement alimentaire. Prenez des précautions particuliéres par temps chaud.

Ne disposez pas une feuille d’aluminium ou un plat, un plateau, de I'eau ou de la glace sur la sole du
four pendant la cuisson ; ceci provoquerait une détérioration irréversible de I'émail.

Ne vous appuyez pas sur la porte et ne posez pas d’objets lourds dessus.

N'utilisez jamais de produits de nettoyage agressifs ou abrasifs ou de grattoirs en métal tranchant
pour nettoyer la vitre de la porte du four : ceci risquerait en effet de rayer la surface, ce qui pourrait
faire éclater le verre.

N’employez pas un nettoyeur vapeur pour nettoyer un quelconque élément du four.

Prudence. Le systéme de refroidissement du four peut évacuer de I'air chaud sous le tableau de
commande.



[__el Conseils d’'installation

MODELES DE FOURS SIMPLES
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Schémas d'installation a titre d'illustration uniquement.
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Figure 2 Dimensions de I'appareil et du meuble

Dimensions de I'appareil et du meuble (mm)

hauteur hors tout* de I'appareil
largeur hors tout de I'appareil

hauteur du chassis
largeur du chassis

Mmoo N w >

profondeur du chassis

profondeur de I'encadrement du four et du tableau
de commande (boutons exclus)

o

'encadrement du four)
| largeur intérieure minimale de la cavité
I'  largeur hors tout de la cavité
J  hauteur intérieure de la cavité
J' hauteur hors tout de la cavité
K  profondeur intérieure minimale de la cavité
L  jeupour la pose en affleurement du meuble

profondeur hors tout de I'appareil (hormis la poignée et les boutons)

profondeur de la porte du four (ouverte) (mesurée depuis la facade de

597
595
567
582
556
545

22

445

560
600
585
600
550

22

Remarque : en cas d'installation d’'une plaque de cuisson au-dessus du four, veillez a prévoir un

dégagement adéquat, conformément aux instructions du fabricant de la plaque de cuisson.

*Toutes les cotes de hauteur sont calculées avec les pieds montés.



Conseils d’installation

MODELES DE FOURS DOUBLES

16—20 mm

ol
r

_25mm

Figure 3 Dimensions de I'appareil et du meuble
Dimensions de I'appareil et du meuble (mm)

A hauteur hors tout* de 'appareil 888
B largeur hors tout de I'appareil 595
C  profondeur hors tout de I'appareil (hormis la poignée et les boutons) 567
D  hauteur du chassis 874
E largeur du chassis 556
F  profondeur du chassis 545
G profondeur de I'encadrement du four et du tableau 2
de commande (boutons exclus)
H fg::;)gr(:iue;(tizdaforiﬁ)rte du four (ouverte) (mesurée depuis la facade de 271/445
| largeur intérieure minimale de la cavité 560
I'  largeur hors tout de la cavité 600
J hauteur intérieure de la cavité 877
J' hauteur hors tout de la cavité 893
K  profondeur intérieure minimale de la cavité 550
L  jeupourla pose en affleurement du meuble 22

*Toutes les cotes de hauteur sont calculées avec les pieds montés.



Circulation d’air

Modeéles de fours simples

GARNITURE
INFERIEURE

CIRCULATION D'AIR

Figure 4 Positionnement correct et incorrect de la garniture

Important :

Prenez grand soin de ne pas endommager la garniture inférieure du four.

L'espace situé entre le bas de la porte et la garniture inférieure est important pour assurer une
bonne circulation de I'air dans le four.

Veillez a poser le four sur des cales de bois ou sur des appuis similaires en le sortant du carton,
comme le montre la Fig. 4. Ceci protégera la garniture inférieure.

Une fois I'appareil installé, vérifiez que la garniture inférieure est toujours intacte. Ouvrez
lentement la porte du four en position d'ouverture maximale en vérifiant qu'il y subsiste un jeu
adéquat entre le bas de la porte et la garniture inférieure.

Si la garniture inférieure a été endommagée, redressez-la et vérifiez que la porte du four s'ouvre
entiérement sans accrocher la garniture inférieure.

Remarque : vous pouvez démonter les pieds, mais assurez-vous que le four ne repose pas sur la
garniture inférieure.

Le fabricant n’accepte aucune responsabilité pour une éventuelle détérioration du four
provoquée par une installation incorrecte.



Circulation d’air [ 9]

Modéles de fours doubles JH o (— o
Jd éo ® O%)\

PORTE
DU FOUR
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GARNITURE
INFERIEURE

CIRCULATION D'AIR

Figure 5 Positionnement correct et incorrect de la garniture

Important :

Prenez grand soin de ne pas endommager la garniture inférieure du four.

L'espace situé entre le bas de la porte et la garniture inférieure est important pour assurer une
bonne circulation de I'air dans le four.

Veillez a poser le four sur des cales de bois ou sur des appuis similaires en le sortant du carton,
comme le montre la Fig. 5. Ceci protégera la garniture inférieure.

Une fois I'appareil installé, vérifiez que la garniture inférieure est toujours intacte. Ouvrez
lentement la porte du four en position d'ouverture maximale en vérifiant qu'il y subsiste un jeu
adéquat entre le bas de la porte et la garniture inférieure.

Si la garniture inférieure a été endommagée, redressez-la et vérifiez que la porte du four s'ouvre
entiérement sans accrocher la garniture inférieure.

Remarque : vous pouvez démonter les pieds, mais assurez-vous que le four ne repose pas sur la
garniture inférieure.

Le fabricant n’accepte aucune responsabilité pour une éventuelle détérioration du four
provoquée par une installation incorrecte.



[ 10 Remplacement du cable d’alimentation électrique

Modeéles de fours simples

Décrochez le couvercle du bornier en introduisant un tournevis dans les deux crochets « A » (Fig. 7).
Ouvrez le serre-cdble en dévissant la vis « F » (Fig. 8), dévissez les vis des bornes et retirez le cdble.
Raccordez un cable d’alimentation neuf, de type et de section adaptés, sur le bornier en suivant le
schéma de la Fig. 6.

230-240V~ 2350-2550W

is
L1 T N(L2)
E

Figure 6

Figure 7 Figure 8

Section des cables d’'alimentation type HO5RR-F

230-240V U 3 x 1,5 mm?




Branchement du cable d’alimentation électrique

Modeéles de fours doubles

Dévissez la vis A qui fixe le couvercle B derriere le four (Fig. 9).

Retirez le couvercle B.

Retirez les vis C du serre-cable (Fig. 10).

Insérez le cable secteur (type V105 pour AU et NZ, type HO5RR-F pour RU et UE - section 3x2,5 mm?,
230-240 V~ 4400-4800 W) dans le passe-fils de protection P.

Branchez les fils de phase, neutre et terre sur le bornier de raccordement sur secteur D.

Les fils de cet appareil doivent avoir des couleurs conformes au code suivant :

VERT ET JAUNE - TERRE JT—
BLEU - NEUTRE « N »
MARRON - PHASE «L »

Le fil VERT ET JAUNE doit étre connecté sur la borne repérée par la lettre « E » ou par le symbole de
mise a la terre JT— ou de couleur VERTE ou VERTE ET JAUNE.

Le fil BLEU doit étre connecté sur la borne repérée par la lettre « N » ou de couleur NOIRE.

Le fil MARRON doit étre connecté sur la borne repérée par la lettre « L » ou de couleur ROUGE.
Réinstallez le serre-cable de facon a ce qu'il vienne pincer la gaine extérieure du cable, puis serrez
les vis.

Réinstallez le couvercle B et fixez-le avec la vis A.

9

L
4.

—

®
777

Figure 9 Figure 10

Important :
Cet appatreil doit étre relié a la terre.



S 12l Schémas électriques

Modeles de fours simples a sept fonctions NZ AU
S2

$1

"l
Figure 11a

Modeéles de fours simples a sept fonctions GB IE EU

s1 I $2

Figure 11b




Schémas électriques

Modéles de fours simples a quatre fonctions
S2 S1
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Modeéles de fours doubles
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Premiere utilisation de votre four

Affichage de Témoin de Témoin de
I'horjoge température fonction
O O
23:58

S EEE —~ PR

O 0 O 0 0 O o K [=]
e o]

I
Boutons de Sélecteur Sélecteur
commande de température de fonctions

Avant d'utiliser votre nouveau four :

Retirez tous les accessoires ainsi que les matériaux d’emballage.

H W N =

Conditionnez le four :

= Mettez en place les grilles et les plateaux. Si vous n’utilisez
pas les supports de grille coulissants, enfilez les grilles et la
lechefrite grill comme le montre la Fig. 15. Posez-les entre
les glissiéres métalliques, en tournant I'encoche d'arrét de
sécurité vers le bas et vers le fond.
Si les supports de grille et les panneaux catalytiques ne
sont pas déja montés, consultez le chapitre « Entretien et
nettoyage » pour savoir comment procéder.

= Faites chauffer le four au maximum pendant :
60 minutes en position
30 minutes en position
15 minutes en position

5 Essuyez le four avec un chiffon humide et un
détergent doux et séchez soigneusement.

Figure 14 Tableau de commande

L}

Lisez attentivement ce guide d'utilisation, en particulier le chapitre « Sécurité et avertissements ».

Réglez I'horloge. Le four ne fonctionne pas tant que I'horloge n’est pas réglée.

Figure 15 Position correcte des grilles et de la lechefrite



Horloge et minuterie

Boutons :
A\ Minuterie

un
T Temps de cuisson %'j 3'5 .5 E

T Heure de fin de cuisson
it SToP
| Position manuelle ; annulation du programme A ocou i1
en mémoire O O O O O O

Diminution du nombre indiqué sur I'afficheur
ou modification du volume sonore des bips

b=

Figure 16 Affichage et boutons
T Augmentation du nombre indiqué sur I'afficheur de commande de I'horloge

Symboles lumineux :

AUTO - clignotant - four en position automatique mais non programmé
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AUTO - allumé de facon continue - four programmé pour la cuisson automatique

D - minuterie en fonctionnement

AUTO - clignotant et minuterie émettant des bips sonores lorsqu’un temps de cuisson
automatique a été fixé - erreur de programmation. (L’heure de la journée se situe
entre le départ calculé de la cuisson et I’heure de fin de cuisson.)

Réglage de I'horloge

Lorsque I'on branche le four pour la premiére fois ou aprés une coupure de courant de plus de 15
secondes, « 0-00 » et AUTO clignotent sur I’ afﬂcheur

Pour régler I'horloge, appuyez sur le bouton \_] puis sur les boutons 1 et 1.

Remarque : changer I'heure va effacer tout programme automatique en mémoire.

Utilisation de la minuterie

Vous pouvez utiliser la minuterie n‘importe quand, méme si le four n’est pas en service. La
minuterie n'éteint pas le four.

Vous pouvez régler la minuterie jusqu’a une durée de 23 heures et 59 minutes.

Pour régler la minuterie, appuyez briévement sur le bouton L\, puis sur les boutons T et {1 pour
programmer la durée dont vous avez besoin. Apres quelques secondes, I'horloge indique I'heure
de la journée et le symbole [ apparait sur I'afficheur.

Pour vérifier le temps restant, appuyez sur le bouton L.

Pour annuler la programmation, appuyez sur le bouton £\ puis remettez le temps a « 0-00 » en
appuyant sur le bouton {} . Appuyez sur le bouton L\ pour éteindre la minuterie.

Lorsque le temps est écoulé, la minuterie émet des bips sonores. Appuyez sur le bouton L\ pour
éteindre la minuterie.

Réglage du volume sonore de la minuterie

Vous avez le choix entre trois volumes pour les bips sonores de la minuterie. Pour régler le volume :
Vérifiez que I'horloge est réglée et que la minuterie n’est pas en service.

Appuyez sur le bouton {} et maintenez-le enfoncé. La minuterie émet des bips sonores.

Relachez le bouton {} et pressez-le & nouveau pour entendre le niveau sonore suivant. Le dernier
niveau sélectionné est mémorisé.

Remarque : en cas de coupure de I'alimentation du four, le volume sonore le plus fort est rétabli.



Mode d’emploi du four
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1 Sélectionnez une fonction a l'aide du sélecteur de fonctions. L'éclairage du four s'allume.
2 Sélectionnez la température a l'aide du sélecteur de température. Le témoin de température
du four, situé au-dessus du sélecteur de température sur le tableau de commande, reste allumé

jusqu’a ce que le four ait atteint la température programmée, et s'éteint alors.
3 Une fois la cuisson terminée, placez les sélecteurs de fonctions et de température en position
d'arrét O.

Remarque : appuyez sur le bouton \'!l si AUTO clignote ou reste allumé de facon continue.



Fonctions de cuisson
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Seul I'éclairage du four s'allume. Il reste allumé dans toutes les fonctions de cuisson.

LAMPE DU FOUR

CUISSON

Les résistances chauffantes supérieure et inférieure s'allument. La fonction CUISSON est la
méthode traditionnelle d'utilisation du four. Avec cette fonction, mieux vaut cuire les aliments sur
un seul niveau a la fois.

GRILL
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Le grill situé sur la voGte du four s'allume. Préchauffez pendant cing minutes. Utilisez ce mode avec
la porte du four fermée et placez le sélecteur de température entre 50 °C et 225 °C maxi. N'utilisez

pas le gril pendant plus de 30 minutes a la fois. Pour obtenir les meilleurs résultats, utilisez le niveau
de cuisson le plus haut si vous souhaitez colorer rapidement vos préparations (toasts par exemple).

<% | DECONGELATION

Seul le ventilateur du four s'allume. Utilisez ce mode en placant le sélecteur de température sur
0. Le ventilateur fait circuler de I'air dans tout le four, accélérant le processus de décongélation
d’environ 30%.

Remarque : cette fonction n’est pas adaptée a la cuisson des aliments.

@ VENTILATION FORCEE

La résistance chauffante circulaire et le ventilateur s'allument. Réglé sur VENTILATION FORCEE, le
four peut cuire ensemble plusieurs aliments différents. Utilisez la VENTILATION FORCEE pour la
cuisson a niveaux multiples.

AN

| GRILL VENTILE

Le grill et le ventilateur s'allument. Utilisez ce mode avec la porte du four fermée et placez le
sélecteur de température entre 50 °C et 225 °C maxi.

® RECHAUFFAGE

La résistance supérieure, la résistance circulaire et le ventilateur s'allument. Réglez la température
entre 50 et 140 °C.
Remarque : cette fonction n’est pas adaptée a la cuisson des aliments.



Fonctions de cuisson

A | cuisson VENTILEE

Les résistances chauffantes supérieure et inférieure et le ventilateur s'allument.

Important !

Manipulation prudente des aliments : laissez les aliments dans le four le moins longtemps
possible avant et apres la cuisson ou la décongélation. Ceci afin d’éviter leur contamination par
des organismes susceptibles d’entrainer des risques d’empoisonnement alimentaire. Prenez des
précautions particuliéres par temps chaud.

Remarques concernant la cuisson des patisseries et la préparation des rotis :
= Utilisez le filtre a graisse uniquement pour les rétis. Retirez-le avant de cuire des patisseries.

Nettoyez toujours le filtre aprés la cuisson.
= Préchauffez le four avant de cuire des patisseries.
= Ne posez rien sur la sole du four, y compris de I'eau ou de la glace.
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Fig.19 Démontage du filtre a graisse



Cuisson automatique

Utilisez la cuisson automatique pour allumer automatiquement le four, cuire vos aliments, puis
éteindre le four.

Vérifiez que I'horloge indique la bonne heure.

Sélectionnez la fonction et la température. Le four va s'allumer.

Choisissez la durée de cuisson des aliments, en prévoyant un certain temps pour le préchauffage si
nécessaire.

Appuyez sur le bouton & 000 s'affiche. Le symbole AUTO apparait également lorsque vous
commencez a utiliser les boutons @ ﬁ pour programmer le temps de cuisson.

Sélectionnez I'heure a laquelle vous souhaitez que le four s'arréte en appuyant sur le bouton T,
puis en utilisant les boutons @ ﬁ .

Si un laps de temps doit s'écouler avant le début de la cuisson, I'heure courante de la journée et
AUTO apparaissent sur I'affichage de I'horloge. Le témoin de température du four et les voyants de
fonction s'éteignent et le four est maintenant programmé pour la cuisson automatique.
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Si vous étes déja chez vous pour allumer le four et que vous voulez juste qu'il s'arréte
automatiquement, démarrez la cuisson de maniere normale, puis suivez I'étape 4 ou |'étape 5 pour
régler une heure d’arrét du four.

Lorsque la cuisson automatique démarre, AUTO reste affiché et le four s'allume.

Pour voir le temps de cuisson restant, appuyez sur le bouton & .
Pour voir I'heure d'arrét programmée, appuyez sur le bouton .
Pour annuler a tout moment la cuisson automatique, appuyez sur le bouton W et placez les
sélecteurs de température et de fonctions en position d'arrét O.

Lorsqu'il atteint I'neure d'arrét, le four s'éteint, la minuterie émet des bips sonores et AUTO

clignote :
Appuyez sur le bouton ! pour arréter la sonnerie et ramener le four en mode manuel.

Placez les sélecteurs de température et de fonctions en position d'arrét O.

Important !

Manipulation prudente des aliments : laissez les aliments dans le four le moins longtemps possible
avant et apres la cuisson. Ceci afin d’éviter leur contamination par des organismes susceptibles
d’entrainer des risques d’empoisonnement alimentaire. Prenez des précautions particuliéres par
temps chaud.



Premiere utilisation de votre four

Témoin de Affichage de Témoin de
température I'horloge fonction

TEMPERTURE mNLn

358

© 4 1
O O
Sélecteur Boutons de Sélecteur
de température commande de fonctions

Figure 20 Tableau de commande
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Avant d'utiliser votre nouveau four :

Lisez attentivement ce guide d'utilisation, en particulier le chapitre « Sécurité et avertissements ».

Retirez tous les accessoires ainsi que les matériaux d’emballage.

Réglez I'horloge. Le four ne fonctionne pas tant que I'horloge n’est pas réglée.

Conditionnez le four :

= Mettez en place les grilles et les plateaux - Fig. 21. Posez-
les entre les glissiéres métalliques, en tournant I'encoche
d’arrét de sécurité vers le bas et vers le fond.
Si les supports de grille et les panneaux catalytiques ne
sont pas déja montés, consultez le chapitre « Entretien et = =
nettoyage » pour savoir comment procéder.

H W N =

L}
[0

= Faites chauffer le four au maximum pendant :
60 minutes en position

15 minutes en position

5 Essuyez le four avec un chiffon humide et un
détergent doux et séchez soigneusement.

Figure 21 Position correcte des grilles et de la léchefrite



Horloge, minuterie et arrét automatique

Réglage de I'horloge

M
L
Do
LA
0o
|

Lorsque I'on branche le four pour la premiére fois ou aprés

une coupure de courant, 'indication « 0-00 » clignote sur ® 4 1

I'afficheur. O O O

Pour régler I'horloge, appuyez sur le bouton @, puis sur

les boutons JJ. et {}. Figure 22 Affichage et boutons de
commande de I'horloge

Utilisation de la minuterie

La minuterie peut étre programmée pour une période maximale de 99 minutes et 50 secondes.
Pour régler la minuterie, appuyez sur le bouton I ou jusqu'a atteindre le temps voulu.

Une fois le temps programmé écoulé, la minuterie émet des bips sonores (pendant sept minutes
au maximum). Appuyez sur le bouton T pour l'arréter.
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Important !
Remarque : vous ne pouvez utiliser la minuterie que si le four n’est pas en service (en veille). Si une
cuisson est en cours, le four s’arréte une fois le temps programmé écoulé.

Cuisson avec arrét automatique

Cette fonction arréte automatiquement la cuisson a la fin du temps programmeé, sur une période
maximale de 99 minutes et 50 secondes.

Pour programmer le temps de cuisson, appuyez sur le bouton Loufr jusqu'a ce que l'afficheur
indique le temps voulu. Le symbole AUTO s'affiche.

Réglez la température du four.

Le four se met immédiatement en fonctionnement et la cuisson se déroule pendant le temps
programmé. L'afficheur décompte le temps restant.

Appuyez sur le bouton @ pour voir I'heure.

Une fois le temps programmé écoulé, le four s'éteint, le symbole AUTO disparait et la minuterie
émet des bips sonores (pendant sept minutes au maximum). Appuyez sur le bouton T pour
I'arréter.

Réglage du volume sonore de la minuterie

Vous avez le choix entre trois volumes pour les bips sonores de la minuterie. Pour régler le volume :
Vérifiez que I'horloge est réglée et que la minuterie n’est pas en service.

Appuyez sur le bouton <> et maintenez-le enfoncé. La minuterie émet des bips sonores.

Relachez le bouton 4} et pressez-le a nouveau pour entendre le niveau sonore suivant. Le dernier
niveau sélectionné est mémorisé.

Remarque : en cas de coupure de I'alimentation du four, le volume sonore le plus fort est rétabli.



Fonctions de cuisson

200 . T, 15‘0

Figure 23 Sélecteur de fonctions Figure 24 Sélecteur de température
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*) | LAMPE DU FOUR

Seul I'éclairage du four s'allume. Il reste allumé dans toutes les fonctions de cuisson.

CUISSON

Les résistances chauffantes supérieure et inférieure s'allument. La fonction CUISSON est la
méthode traditionnelle d'utilisation du four. Avec cette fonction, mieux vaut cuire les aliments sur
un seul niveau a la fois.

A | cuisson VENTILEE

Les résistances chauffantes supérieure et inférieure et le ventilateur s'allument.

AN

A | GRILL VENTILE

Le grill et le ventilateur s'allument. Utilisez ce mode avec la porte du four fermée et placez le
sélecteur de température entre 50 °C et 225 °C maxi.

GRILL

Le grill situé sur la voUte du four s'allume. Préchauffez pendant cing minutes. Utilisez ce mode avec
la porte du four fermée et placez le sélecteur de température entre 50 °C et 225 °C maxi. N'utilisez
pas le gril pendant plus de 30 minutes a la fois. Pour obtenir les meilleurs résultats, utilisez le
niveau de cuisson le plus haut si vous souhaitez colorer rapidement vos préparations (toasts par
exemple).



Fonctions de cuisson

Remarques concernant la cuisson des patisseries et la préparation des rotis :
Utilisez le filtre a graisse uniquement pour les rotis. Retirez-le avant de cuire des patisseries.

Nettoyez toujours le filtre aprés la cuisson.
Préchauffez le four avant de cuire des patisseries.
Ne posez rien sur la sole du four, y compris de I'eau ou de la glace.
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Fig.25 Démontage du filtre a graisse
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Modeéles doubles
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Tableau de commande Figure 26 Tableau de commande
Boutons de commande (pour le four principal uniquement)

Sélecteur de fonctions du four supérieur

Sélecteur de température du four supérieur

Sélecteur de fonctions du four principal

Sélecteur de température du four principal

Témoin de température du four principal

Témoin de température du four supérieur

Affichage de I'horloge

Avant d'utiliser votre nouveau four :

Lisez attentivement ce guide d'utilisation, en particulier le chapitre « Sécurité et avertissements ».
Retirez tous les accessoires ainsi que les matériaux d’emballage.

Réglez I'horloge. Le four ne fonctionne pas tant que I'horloge n’est pas réglée.

Conditionnez le four :
= Mettez en place les grilles et les plateaux. Si vous n'utilisez

pas les supports de grille coulissants, enfilez les grilles et la
léchefrite grill comme le montre la Fig. 27. Posez-les entre
les glissieres métalliques, en tournant I'encoche d'arrét de

B -
sécurité vers le bas et vers le fond.
= -
= =

Si les supports de grille et les panneaux catalytiques ne
sont pas déja montés, consultez le chapitre « Entretien et
nettoyage » pour savoir comment procéder.

= Faites chauffer le four au maximum pendant :
60 minutes en position

30 minutes en position

15 minutes en position Figure 27 Position correcte des grilles et de la léchefrite

Essuyez le four avec un chiffon humide et un
détergent doux et séchez soigneusement.



Horloge et minuterie

Boutons :
A\ Minuterie

un
T Temps de cuisson %'j 35 .5 E

(V)

TJ  Heure de fin de cuisson E
1l L . we o ST I

U Position manuelle ; annulation du programme n &g oo & 10 8

en mémoire O 0 0 O 0O O (o)

(V)

{l Diminution du nombre indiqué sur I'afficheur &

ou modification du volume sonore des bips Al

Figure 28 Affichage et boutons =)

T Augmentation du nombre indiqué sur I'afficheur de commande de I'horloge g

Symboles lumineux :

AUTO - clignotant - four en position automatique mais non programmé

AUTO - allumé de facon continue - four programmé pour la cuisson automatique
LD - minuterie en fonctionnement

AUTO - clignotant et minuterie émettant des bips sonores lorsqu’un temps de cuisson
automatique a été fixé - erreur de programmation. (L’heure de la journée se situe
entre le départ calculé de la cuisson et I’heure de fin de cuisson.)

Réglage de I'horloge

Lorsque I'on branche le four pour la premiére fois ou aprés une coupure de courant de plus de 15
secondes, « 0-00 » et AUTO clignotent sur I’ afﬂcheur

Pour régler I'horloge, appuyez sur le bouton \_] puis sur les boutons 1 et 1.

Remarque : changer I'heure va effacer tout programme automatique en mémoire.

Utilisation de la minuterie

Vous pouvez utiliser la minuterie n‘importe quand, méme si le four n’est pas en service. La
minuterie n'éteint pas le four.

Vous pouvez régler la minuterie jusqu’a une durée de 23 heures et 59 minutes.

Pour régler la minuterie, appuyez briévement sur le bouton L\, puis sur les boutons T et {1 pour
programmer la durée dont vous avez besoin. Apres quelques secondes, I'horloge indique I'heure
de la journée et le symbole [ apparait sur I'afficheur.

Pour vérifier le temps restant, appuyez sur le bouton L.

Pour annuler la programmation, appuyez sur le bouton £\ puis remettez le temps a « 0-00 » en
appuyant sur le bouton {} . Appuyez sur le bouton L\ pour éteindre la minuterie.

Lorsque le temps est écoulé, la minuterie émet des bips sonores. Appuyez sur le bouton L pour
éteindre la minuterie.

Réglage du volume sonore de la minuterie

Vous avez le choix entre trois volumes pour les bips sonores de la minuterie. Pour régler le volume :
Vérifiez que I'horloge est réglée et que la minuterie n’est pas en service.

Appuyez sur le bouton {} et maintenez-le enfoncé. La minuterie émet des bips sonores.

Relachez le bouton {} et pressez-le & nouveau pour entendre le niveau sonore suivant. Le dernier
niveau sélectionné est mémorisé.

Remarque : en cas de coupure de I'alimentation du four, le volume sonore le plus fort est rétabli.



Mode d’emploi du four
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Figure 29 Sélecteur de fonctions Figure 30 Sélecteur de température

1 Sélectionnez une fonction a l'aide du sélecteur de fonctions. L'éclairage du four s'allume.
2 Sélectionnez la température a l'aide du sélecteur de température. Le témoin de température
du four, situé au-dessus du sélecteur de température sur le tableau de commande, reste allumé

jusqu’a ce que le four ait atteint la température programmée, et s'éteint alors.
3 Une fois la cuisson terminée, placez les sélecteurs de fonctions et de température en position
d'arrét O.

Remarque : appuyez sur le bouton \'!l si AUTO clignote ou reste allumé de facon continue.



Fonctions de cuisson du four inférieur
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Seul I'éclairage du four s'allume. Il reste allumé dans toutes les fonctions de cuisson.

LAMPE DU FOUR

CUISSON

Les résistances chauffantes supérieure et inférieure s'allument. La fonction CUISSON est la
méthode traditionnelle d'utilisation du four. Avec cette fonction, mieux vaut cuire les aliments sur
un seul niveau a la fois.
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GRILL

Le grill situé sur la voGte du four s'allume. Préchauffez pendant cing minutes. Utilisez ce mode avec
la porte du four fermée et placez le sélecteur de température entre 50 °C et 225 °C maxi. N'utilisez

pas le gril pendant plus de 30 minutes a la fois. Pour obtenir les meilleurs résultats, utilisez le niveau
de cuisson le plus haut si vous souhaitez colorer rapidement vos préparations (toasts par exemple).

<% | DECONGELATION

Seul le ventilateur du four s'allume. Utilisez ce mode en plagant le sélecteur de température sur
0. Le ventilateur fait circuler de I'air dans tout le four, accélérant le processus de décongélation
d’environ 30%.

Remarque : cette fonction n’est pas adaptée a la cuisson des aliments.

@ VENTILATION FORCEE

La résistance chauffante circulaire et le ventilateur s'allument. Réglé sur VENTILATION FORCEE, le
four peut cuire ensemble plusieurs aliments différents. Utilisez la VENTILATION FORCEE pour la
cuisson a niveaux multiples.

AN

__ | GRILL VENTILE

Le grill et le ventilateur s’allument. Utilisez ce mode avec la porte du four fermée et placez le
sélecteur de température entre 50 °C et 225 °C maxi.

@ RECHAUFFAGE

La résistance supérieure, la résistance circulaire et le ventilateur s'allument. Réglez la température
entre 50et 140 °C.
Remarque : cette fonction n'est pas adaptée a la cuisson des aliments.
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Fonctions de cuisson du four inférieur

A | cuisson VENTILEE

Les résistances chauffantes supérieure et inférieure et le ventilateur s'allument.

Important !

Manipulation prudente des aliments : laissez les aliments dans le four le moins longtemps
possible avant et apres la cuisson ou la décongélation. Ceci afin d’éviter leur contamination par
des organismes susceptibles d’entrainer des risques d’empoisonnement alimentaire. Prenez des
précautions particuliéres par temps chaud.

Remarques concernant la cuisson des patisseries et la préparation des rotis :

Utilisez le filtre a graisse uniquement pour les rotis. Retirez-le avant de cuire des patisseries.
Nettoyez toujours le filtre aprés la cuisson.

Préchauffez le four avant de cuire des patisseries.

Ne posez rien sur la sole du four, y compris de I'eau ou de la glace.
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Fig.31 Démontage du filtre a graisse



Cuisson automatique

Utilisez la cuisson automatique pour allumer automatiquement le four, cuire vos aliments, puis
éteindre le four.

Vérifiez que I'horloge indique la bonne heure.

Sélectionnez la fonction et la température. Le four va s'allumer.

Choisissez la durée de cuisson des aliments, en prévoyant un certain temps pour le préchauffage si
nécessaire.

Appuyez sur le bouton & 000 s'affiche. Le symbole AUTO apparait également lorsque vous
commencez a utiliser les boutons @ ﬁ pour programmer le temps de cuisson.

Sélectionnez I'heure a laquelle vous souhaitez que le four s'arréte en appuyant sur le bouton T,
puis en utilisant les boutons @ ﬁ .
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Si un laps de temps doit s'écouler avant le début de la cuisson, I'heure courante de la journée et
AUTO apparaissent sur I'affichage de I'horloge. Le témoin de température du four et les voyants de
fonction s'éteignent et le four est maintenant programmé pour la cuisson automatique.

Si vous étes déja chez vous pour allumer le four et que vous voulez juste qu'il s'arréte
automatiquement, démarrez la cuisson de maniere normale, puis suivez I'étape 4 ou |'étape 5 pour
régler une heure d’arrét du four.

Lorsque la cuisson automatique démarre, AUTO reste affiché et le four s'allume.

Pour voir le temps de cuisson restant, appuyez sur le bouton & .
Pour voir I'heure d'arrét programmée, appuyez sur le bouton .
Pour annuler a tout moment la cuisson automatique, appuyez sur le bouton W et placez les
sélecteurs de température et de fonctions en position d'arrét O.

Lorsqu'il atteint I'neure d'arrét, le four s'éteint, la minuterie émet des bips sonores et AUTO

clignote :
Appuyez sur le bouton ! pour arréter la sonnerie et ramener le four en mode manuel.

Placez les sélecteurs de température et de fonctions en position d'arrét O.

Important !

Manipulation prudente des aliments : laissez les aliments dans le four le moins longtemps possible
avant et apres la cuisson. Ceci afin d’éviter leur contamination par des organismes susceptibles
d’entrainer des risques d’empoisonnement alimentaire. Prenez des précautions particuliéres par
temps chaud.



Premiere utilisation du four supérieur

Avant d'utiliser votre nouveau four :

Lisez attentivement ce guide d'utilisation, en particulier le chapitre « Sécurité et avertissements ».

Retirez tous les accessoires ainsi que les matériaux d’emballage.

Conditionnez le four :

= Mettez en place les grilles et les plateaux - Fig.
32. Posez-les entre les glissieres métalliques, en

1
2
3

tournant I'encoche d'arrét de sécurité vers le bas et
vers le fond.

=  Faites chauffer le four au maximum pendant :
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60 minutes en position E]

15 minutes en position Ij

4 Essuyez le four avec un chiffon humide et un
détergent doux et séchez soigneusement.

Figure 32 Position correcte des grilles et de la lechefrite



Fonctions de cuisson du four supérieur

FUNCTION TEMPERATURE
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Figure 33 Sélecteurs de fonctions et de température du four supérieur
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*@° | LamPE DU FOUR

Seul I'éclairage du four s'allume. Il reste allumé dans toutes les fonctions de cuisson.

CUISSON

Les résistances chauffantes supérieure et inférieure s'allument. La fonction CUISSON est la
méthode traditionnelle d'utilisation du four. Avec cette fonction, mieux vaut cuire les aliments sur
un seul niveau a la fois.

GRILL

Le grill situé sur la voGte du four s'allume. Préchauffez pendant cinq minutes. Utilisez ce mode avec
la porte du four fermée et placez le sélecteur de température entre 50 °C et 225 °C maxi. N'utilisez
pas le gril pendant plus de 30 minutes a la fois. Pour obtenir les meilleurs résultats, utilisez le
niveau de cuisson le plus haut si vous souhaitez colorer rapidement vos préparations (toasts par
exemple).

Remarques concernant la cuisson des patisseries et la préparation des rotis :
Préchauffez le four avant de cuire des patisseries.

Ne posez rien sur la sole du four, y compris de I'eau ou de la glace.



Entretien et nettoyage

Important !
Avant de procéder au nettoyage de votre four :

= Lisez ces instructions de nettoyage ainsi que le chapitre « Sécurité et avertissements » au début de
ce guide d'utilisation.

= Débranchez le four de la prise murale.

= Vérifiez que le four est sans danger au toucher.

=  Nutilisez pas de nettoyeur vapeur.

= Ne laissez pas de substances inflammables dans le four.

Conseil d’ordre général

= Essuyez le four apres chaque utilisation.

= Enlevez les résidus d’aliments renversés. Evitez de laisser des substances alcalines ou acides (telles
que du jus de citron ou du vinaigre) sur les surfaces du four.

= N'utilisez pas de produits nettoyants contenant du chlore ou une base acide.

Nettoyage de I'extérieur du four

Important !

=  N’employez pas de produits, chiffons ou tampons abrasifs pour nettoyer I'extérieur du four.

= Essuyezimmédiatement toute trace de produit caustique déversé sur la poignée de la porte du
four.

Essuyez souvent les surfaces extérieures du four avec de I'eau tieéde et un détergent ménager
doux. Vous pourrez également nettoyer I'acier inoxydable avec un nettoyant adapté et un produit
lustrant.

Remarque : si vous choisissez d'utiliser un nettoyant pour I'inox du commerce, lisez I'étiquette
pour vous assurer qu'il ne contient pas de composés chlorés : ces composés sont corrosifs et
pourraient détériorer I'aspect de votre four.



Entretien et nettoyage

Nettoyage de l'intérieur du four (modéles simples et four inférieur des modeles
doubles)

N’employez pas de produits, chiffons ou tampons abrasifs pour nettoyer I'émail.

N’employez pas de nettoyants spécial four, de nettoyants abrasifs, de nettoyants a base
d’ammoniac, de produits contenant des acides ou des alcalis, ou de détergents sur les panneaux
catalytiques (ces panneaux n'équipent pas tous les modéles).

| —<

Fig.34 Dépose des grilles latérales et des panneaux Fig.35 Résistance grill rabattable
catalytiques (certains modéles uniqguement) (certains modeéles uniquement)

Pour faciliter le nettoyage, vous pouvez retirer les grilles latérales, la porte du four et le filtre

a graisse. Une fois les grilles latérales retirées, la résistance grill de la voute du four s'abaisse
également et rend le nettoyage plus facile (certains modéles uniquement). La résistance grill est
autonettoyante.

Nettoyage du four supérieur des modéles doubles

N’employez pas de produits, chiffons ou tampons abrasifs
pour nettoyer I'émail.

Pour faciliter le nettoyage, vous pouvez retirer les grilles
latérales.

Fig. 36 Dépose des grilles latérales du four supérieur



Entretien et nettoyage

Nettoyage de la cavité émaillée

Nettoyez I'émail a I'intérieur du four aprés I'avoir laissé refroidir, en utilisant des détergents
ménagers ou un produit nettoyant a base d'ammoniac. Vous pouvez utiliser des nettoyants spécial
four du commerce a condition de respecter scrupuleusement les instructions du fabricant.

Entretien des panneaux catalytiques (certains modéles uniquement)

Les panneaux catalytiques sont recouverts d'un émail spécial microporeux qui s'en va avec les
projections d’huile et de graisses pendant la cuisson normale a plus de 200°C. Si ces panneaux
restent sales aprés la cuisson d'aliments trés gras, réchauffez le four au maximum pendant une
heure et demie. Les panneaux vont alors s'autonettoyer. Les panneaux latéraux sont réversibles.
Veillez a les remettre en place en orientant la fleche vers le haut, du c6té voulu. Pour retirer les
panneaux catalytiques latéraux, vous devez d'abord dévisser les grilles latérales. Voir Fig. 34.

En remettant les panneaux en place, assurez-vous que:

Les fleches sont orientées vers le haut

Le panneau muni d'un orifice est sur la paroi gauche du four, de fagon a créer un trou pour la lampe
du four. Ne posez pas sur la lampe du four le panneau catalytique qui ne dispose pas d'un orifice.
Puis revissez les grilles latérales sur la paroi du four.

Remarque : le panneau du fond du four est également un doublage catalytique, mais il n’est pas
réversible et ne doit pas étre déposé.

Nettoyage du filtre a graisse (modéles simples et four inférieur des modeéles
doubles)

Nettoyez le filtre & graisse aprés chaque utilisation. A défaut, le filtre va s'obstruer et va raccourcir
la durée de vie de la résistance du ventilateur. En cas de salissure normale, mettez le filtre au
lave-vaisselle en lavage normal. Si le filtre est trés encrassé, placez-le dans une casserole avec
deux cuillers a soupe de lessive en poudre pour le linge, ou une cuiller a soupe de poudre de lave-
vaisselle. Portez a ébullition et laissez tremper pendant au moins 30 minutes. Rincez le filtre a I'eau
propre et séchez.
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Fig.37 Démontage du filtre a graisse



Entretien et nettoyage

Supports de grille coulissants (certains modeéles uniquement)

Les supports de grille coulissants télescopiques permettent d'insérer et de retirer les grilles et les
plateaux du four avec plus de sécurité et de facilité. lls s'immobilisent une fois allongés en position
maximale. Essuyez les supports exclusivement avec un chiffon humide et un détergent doux. Ne
les passez pas au lave-vaisselle, ne les plongez pas dans de |'eau savonneuse et n‘appliquez pas de
nettoyant spécial four dessus.

Pour retirer les supports de grille coulissants :

Retirez les grilles latérales en dévissant les vis de fixation (Fig. 34).

Posez le support de grille coulissant et la grille latérale en gardant le support de grille coulissant
au-dessous.

Repérez les verrous de sGreté. Il s'agit de languettes qui s'agrafent sur le fil de la grille latérale
(fleche 1 sur la Fig. 38).

Ecartez les verrous de sdreté du fil pour libérer ce dernier (fleche 2 sur la Fig. 38).

Pour refixer le support de grille coulissant sur la grille latérale :

Vissez la grille latérale sur la paroi du four.

Installez le support de grille coulissant sur le fil supérieur d’'un niveau de cuisson et appuyez (Fig.
39). Un déclic sonore se produit lorsque les verrous de streté s'agrafent sur le fil.

Important !

Lors de la mise en place des supports de grille coulissants, veillez a :

Installer les coulisses sur le fil supérieur d’un niveau de cuisson. Elles ne doivent pas poser sur le fil
inférieur.

Installer les coulisses de fagon a ce qu’elles se déploient vers la porte du four, comme le montre la

Fig. 39

Installer une coulisse de grille de chaque cété de four.

Installer les deux cotés au méme niveau. Remarque : il n’est pas possible d’installer les supports de
grille coulissants sur le niveau de cuisson le plus haut.

Fig.38 Démontage des supports de grille coulissants Fig.39 Remontage des supports de grille coulissants



Entretien et nettoyage

Nettoyage de la vitre de la porte du four

N'utilisez jamais de produits de nettoyage

agressifs ou abrasifs ou de grattoirs en métal

tranchant pour nettoyer la vitre de la porte ?
du four : ceci risquerait en effet de rayer la (
surface, ce qui pourrait faire éclater le verre. l
MODELES SIMPLES

Démontage de la vitre intérieure et

de la vitre du milieu
La porte du four est équipée de trois vitres.
Pour les nettoyer, vous devez retirer la vitre

/AN

intérieure et celle du milieu.

Verrouillez la porte en position ouverte :
= Quvrez entierement la porte du four

(Fig. 40a).
= Quvrez entierement le levier « A » sur les
charniéres de gauche et de droite (Fig. 40b).
= Refermez doucement la porte (Fig. 40c)
jusqu’a ce que les charnieres gauche et
droite s'accrochent sur la partie « B» de la Fig. 40b
porte (Fig. 40b).

Retirez la vitre intérieure :

= Retirez le joint « G » en détachant les trois
crochets de fixation (Fig. 40d).

= Sortez en douceur la vitre intérieure
(Fig. 40e).

= Nettoyez le verre avec un nettoyant
approprié. Séchez soigneusement la vitre et
posez-la sur une surface souple.




Retirez la vitre du milieu :

Décrochez doucement la vitre centrale des
pinces inférieures en la déplagcant comme
illustré sur la Fig. 41b.

Soulevez doucement le bord inférieur de la
vitre (fleche 1 sur la Fig. 41c) et retirez-la en
la dégageant des pinces supérieures (fleche
2 sur la Fig. 41¢).

Nettoyez le verre avec un nettoyant
approprié. Séchez soigneusement la vitre et
posez-la sur une surface souple.

Il est maintenant possible de nettoyer
également la vitre extérieure.

Entretien et nettoyage

Fig.41a




Entretien et nettoyage

Remise en place de la vitre
intérieure et de la vitre du milieu

1 Assurez-vous que la porte est verrouillée en
position ouverte (voir Fig. 40a a 40c).

Remettez en place la vitre du milieu :
= \Vérifiez que les quatre patins en caoutchouc

sont en place (« M » sur la Fig. 42a).

= \érifiez que vous tenez la vitre dans le bon
sens. Vous devez pouvoir lire les lettres
gravées sur la vitre en la tenant vers vous.

= |nsérez en douceur le bord supérieur de
la vitre dans les pinces supérieures (fleche
1 sur la Fig. 42b), puis abaissez la vitre et
insérez le bord inférieur dans les pinces
inférieures (fleche 2 sur la Fig. 42b) ; ensuite,
faites glisser la vitre en position (Fig. 42c).

Fig. 42¢



Remettez en place la vitre intérieure :
Vérifiez que les quatre patins en caoutchouc

sont en place (« D » sur la Fig. 43a).

Vérifiez que vous tenez la vitre dans le bon
sens. Vous devez pouvoir lire les lettres
gravées sur la vitre en la tenant vers vous.
Insérez la vitre dans les rails de guidage
gauche, « E », et droit, « F », et faites-la
glisser en douceur jusqu’aux butées « H »
(Fig. 430).

Remettez en place le joint « G» en
engageant les trois crochets de fixation.
Veillez a le poser dans le bon sens (Fig. 43e).
Déverrouillez la porte du four en I'ouvrant
complétement et en fermant le levier « A »
sur les charniéres gauche et droite (Fig. 43d).

Entretien et nettoyage




Entretien et nettoyage

MODELES DOUBLES

La porte du four inférieur est équipée de trois

vitres. Pour les nettoyer, vous devez retirer la

vitre intérieure et celle du milieu. /?

La porte du four supérieur est équipée de
deux vitres. Pour les nettoyer, vous devez
retirer la vitre intérieure.

Porte du four inférieur
Démontage de la vitre intérieure et de
la vitre du milieu

Verrouillez la porte en position ouverte :
= Quvrez entiérement la porte du four (Fig. 44a).

= Quvrez entiérement le levier « A » sur les
charniéres de gauche et de droite (Fig. 44b).

= Refermez doucement la porte (Fig. 44c)
jusqu’a ce que les charniéres gauche et droite
s'accrochent sur la partie « B » de la porte
(Fig. 44b).

Fig. 44b

Retirez la vitre intérieure :
= Sortez en douceur la vitre intérieure (Fig. 44d).

= Nettoyez le verre avec un nettoyant approprié.
Séchez soigneusement la vitre et posez-la sur
une surface souple.




Retirez la vitre du milieu :

Décrochez doucement la vitre centrale des
pinces inférieures en la déplagcant comme
illustré sur la Fig. 45b.

Soulevez doucement le bord inférieur de la
vitre (fleche 1 sur la Fig. 45¢) et retirez-la en
la dégageant des pinces supérieures (fleche
2 sur la Fig. 45¢).

Nettoyez le verre avec un nettoyant
approprié. Séchez soigneusement la vitre et
posez-la sur une surface souple.

Il est maintenant possible de nettoyer
également la
vitre extérieure.

Entretien et nettoyage

Fig. 45a




Entretien et nettoyage

Remise en place de la vitre
intérieure et de la vitre du milieu

1 Assurez-vous que la porte est verrouillée en
position ouverte (voir Fig. 44a a 44c).

Remettez en place la vitre du milieu :
= \Vérifiez que les quatre patins en caoutchouc

sont en place (« M » sur la Fig. 46a).

= \érifiez que vous tenez la vitre dans le bon
sens. Vous devez pouvoir lire les lettres
gravées sur la vitre en la tenant vers vous.

= |nsérez en douceur le bord supérieur de
la vitre dans les pinces supérieures (fleche
1 sur la Fig. 46b), puis abaissez la vitre et
insérez le bord inférieur dans les pinces
inférieures (fleche 2 sur la Fig. 46b) ; ensuite,
faites glisser la vitre en position (Fig. 46c¢).

Fig. 46¢



Remettez en place la vitre intérieure :
Vérifiez que les quatre patins en caoutchouc
sont en place (« D » sur la Fig. 47a).

Vérifiez que vous tenez la vitre dans le bon
sens. Vous devez pouvoir lire les lettres
gravées sur la vitre en la tenant vers vous.
Insérez la vitre dans les rails de guidage
gauche, « E », et droit, « F », et faites-la
glisser en douceur jusqu’aux butées « H »
(Fig. 47¢).

Déverrouillez la porte du four en I'ouvrant
complétement et en fermant le levier « A » sur
les charniéres gauche et droite (Fig. 47d).

Entretien et nettoyage

Fig. 47¢

Fig. 47d



Entretien et nettoyage

Porte du four supérieur

Verrouillez la porte en position ouverte :

= Quvrez entiérement la porte du four (Fig.
48Db).

= Quvrez entiérement le levier « A » sur les
charniéres de gauche et de droite (Fig. 48b).

= Refermez doucement la porte (Fig. 48c)
jusqu’a ce que les charniéres gauche et
droite s'accrochent sur la partie « B» de la Fig. 48a
porte (Fig. 48b).
Retirez la vitre intérieure :

= Retirez le joint « G » en détachant les trois
crochets de fixation (Fig. 48d).

= Sortez en douceur la vitre intérieure
(Fig. 48e).

= Nettoyez le verre avec un nettoyant
approprié. Séchez soigneusement.

Il est maintenant possible de nettoyer
également la vitre extérieure. Fig. 48b




Entretien et nettoyage

Remettez en place la vitre intérieure :
Vérifiez que les quatre patins en caoutchouc

sont en place (« D » sur la Fig. 49a).

Vérifiez que vous tenez la vitre dans le bon
sens. Vous devez pouvoir lire les lettres
gravées sur la vitre en la tenant vers vous.
Insérez la vitre dans les rails de guidage
gauche, « E », et droit, « F », (Fig. 49b), et
faites-la glisser en douceur jusqu’aux butées
«H» (Fig. 49¢).

Remettez en place le joint « G» en
engageant les deux crochets de fixation.
Veillez a le poser dans le bon sens (Fig. 49d).
Remarque : l'interstice entre le bord
supérieur de la vitre intérieure et le joint
d’étanchéité est destiné a permettre la
circulation d'air (Fig. 49f).

Déverrouillez la porte du four en 'ouvrant
complétement et en fermant le levier « A »
sur les charnieres gauche et droite.

/ Fig. 49c

Fig. 49f

Fig. 49e



Entretien et nettoyage

Dépose de la porte du four
La porte du four s’enléve facilement de la
maniére suivante :
= Quvrez la porte a fond (Fig. 50a). &\
= Quvrez complétement le levier « A » sur les \
charniéres de gauche et de droite (Fig. 50b). >N I

= Tenez la porte (Fig. 50c).
= Refermez doucement la porte jusqu'a ce

que les leviers « A » des charnieres gauche

et droite s'accrochent sur la partie « B» de la
porte (Fig. 50d).

= Retirez les crochets de charniére de leur
emplacement en suivant la fleche « C»
(Fig. 50e).

= Posez la porte sur une surface souple.

Fig. 50a

Pour remettre la porte en place, répétez les
étapes ci-dessus dans |'ordre inverse.

Fig. 50e



Entretien et nettoyage

Remplacement de la lampe du four

Laissez la cavité du four et les résistances chauffantes refroidir.

Lampe de gauche (modéles simples et four inférieur des modéles doubles uniquement) :
Retirez la grille latérale (et le doublage catalytique latéral si le four en est équipé) en dévissant les

vis de fixation.
Appuyez sur la partie haute du couvercle de protection A et retirez-le en le faisant pivoter vers le
bas.

Important !
N'utilisez jamais un tournevis ou autre ustensile pour retirer le couvercle A. Ceci pourrait
endommager I'émail du four ou le porte-ampoule. Procédez a la main uniquement.

Dévissez I'ampoule B et remplacez-la par une ampoule neuve adaptée aux hautes températures
(300 °C) et possédant les caractéristiques suivantes : 230-240 V 50 Hz, 25 W, E14.

Remontez le couvercle de protection A en procédant dans I'ordre inverse. ATTENTION : I'encoche
du bord intérieur du couvercle doit étre orientée vers la lampe.

Remettez en place la grille latérale (et le doublage catalytique latéral si le four en est doté).

Lampe en haut a droite :
Retirez le couvercle de protection C (Fig. 26).

Dévissez I'ampoule B et remplacez-la par une ampoule neuve adaptée aux hautes températures
(300 °C) et possédant les caractéristiques suivantes : 230-240 V 50 Hz, 25 W, E14.
Remontez le couvercle de protection.

Remarque : le remplacement des ampoules du four n'est pas couvert par votre garantie.

Fig. 51 Dépose des lampes du four



Garantie et service

Avant de demander un service aprés-vente ou une assistance...

Vérifiez les choses que vous pouvez faire vous-méme. Consultez les conseils d'installation et le
guide d'utilisation et vérifiez :

1 que votre appareil est bien installé.
2 que son fonctionnement normal vous est familier.

Si aprés avoir vérifié ces points, vous avez encore besoin d'assistance, reportez-vous au livret SAV
et Garantie pour connaitre les détails de la garantie et consultez le centre de service aprés-vente
agréé le plus proche ou prenez contact avec nous sur notre site Web :

www.fisherpaykel.com

Ce four a été congu et construit conformément aux régles etspécifications suivantes :

En Nouvelle-Zélande et en Australie :

AS/NZS 60335-1 Prescriptions générales concernant les appareils électriques domestiques
AS/NZS 60335-2-6 Prescriptions particuliéres concernant les appareils électriques domestiques de
cuisson

AS/NZS 1044 Prescriptions de compatibilité électromagnétique.

En Europe:

Prescriptions de sécurité de la Directive CEE « Basse tension » 2006/95 :

- EN 60335-1 Prescriptions générales concernant les appareils électriques domestiques

- EN 60335-2-6 Prescriptions particuliéres concernant les appareils électriques c €
domestiques de cuisson

Prescriptions de sécurité de la Directive CEE « CEM » 89/336:

- EN 55014-1, EN 55014-2, EN 61000-3-2, EN 61000-3-3 Prescriptions concernant la compatibilité
électromagnétique

Prescriptions de la Directive CEE 93/68.

Directive européenne 2002/96/CE sur les déchets d'équipements électriques et électroniques
(DEEE) (pour les pays de I'Union européenne uniquement)

GB Cet appareil porte un marquage conforme a la Directive européenne 2002/96/CE sur les
déchets d'équipements électriques et électroniques (DEEE). En veillant a mettre ce produit
correctement au rebut, vous contribuerez a prévenir les éventuelles conséquences négatives

pour I'environnement et la santé humaine qu’une gestion inappropriée des déchets de ce produit
pourrait avojr.

Le symbole E figurant sur le produit ou sur les documents qui I'accompagnent indique que cet
appareil ne peut étre traité comme un déchet ménager. Au lieu de cela, il sera déposé au point
de collecte agréé pour le recyclage des équipements électriques et électroniques. La mise au
rebut doit étre effectuée conformément a la réglementation environnementale en vigueur sur
I'élimination des déchets. Pour en savoir plus sur le traitement, la récupération et le recyclage de
ce produit, prenez contact avec votre mairie, votre service délimination des déchets ménagers
ou le magasin ou vous l'avez acheté.
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Safety and warnings

Installation

A WARNING!

Electrical Shock Hazard
}m Always disconnect the oven from the mains electricity supply before
‘ carrying out any maintenance operations or repairs.

Failure to do so may result in death or electrical shock.

A WARNING!

Cut Hazard
Take care - panel edges are sharp.

l Failure to use caution could result in injury or cuts.

Impor tant saf ety pri ecautions

= To avoid hazard, follow these instructions carefully before installing or using this product.

=  Please make this information available to the person installing the product as it could reduce
your installation costs.

= This oven is to be installed and connected to the electricity supply only by an authorised person.

= Ifthe installation requires alterations to the domestic electrical system, call a qualified
electrician. The electrician should also check that the socket cable section is suitable for the
electricity drawn by the oven.

= The oven must be earthed.

= To connect the oven to the mains, do not use adapters, reducers or branching devices as they can
cause overheating and burning.

= Installation must comply with your local building and electricity regulations.

= Failure to install the oven correctly could invalidate any warranty or liability claims.

Before you install the oven, please make sure that
=  Asuitable disconnection switch is incorporated in the permanent wiring, mounted and positioned

to comply with the local wiring rules and regulations. The switch must be of an approved
type installed in the fixed wiring and provide a 3 mm air gap contact separation in all poles in
accordance with the local wiring rules.
In Australia and New Zealand, a switch of the approved type with a 3 mm air gap must be
installed in the active (phase) conductor of the fixed wiring.

= The location of the oven connection socket (if fitted) is outside the cavity if the product is flush to
the rear wall.

= The electrician allows at least 1.5 m (and not more than 2 m) free length of connection cable
within the cavity for ease of installation and servicing of the product. The mains cable should not
touch any hot metal parts.



Safety and warnings

The oven will rest on a surface that can support its weight.

The benchtop and oven cavity are square and level, and are the required dimensions.

The height from the floor suits the user.

The oven door can open fully without obstruction.

If the supply cord is damaged, it is replaced by the manufacturer, its service agent, or a similarly
qualified person in order to avoid a hazard.

When you install the oven
Do not seal the oven into the cabinetry with silicone or glue. This makes future servicing difficult.

Fisher & Paykel will not cover the costs of removing the oven, or of damage caused by this
removal.

Use the supplied screws to secure the oven to the cabinetry. Do not over-tighten the screws. (See
Fig. 1)

Do not stand on the door, or place heavy objects on it.

Do not lift the oven by the door handle.

Fig. 1 Securing the oven to the cabinetry



Safety and warnings

Operation

Your built-in oven has been carefully designed to operate safely during normal cooking
procedures. Please keep the following guidelines in mind when you are using your oven:

A WARNING!

Electrical Shock Hazard
Switch the oven off at the wall before replacing fuses or the oven lamp.

Failure to do so may result in death or electrical shock.

A WARNING!

Hot Surface Hazard

Accessible parts may become hot when this oven is in use.

To avoid burns and scalds keep children away.

Do not touch hot surfaces inside the oven.

H Use oven mitts or other protection when handling hot surfaces such as oven
shelves or dishes.

P )ﬁ)ﬁjﬁ%wnﬂ )
o Take care when opening the oven door.
Let hot air or steam escape before removing or replacing food.

Failure to do so could result in burns and scalds.




Safety and warnings

Impor tant saf ety pr ecautions

Isolating switch: make sure this oven is connected to a circuit which incorporates an isolating
switch providing full disconnection from the power supply.

Household appliances are not intended to be played with by children.

Children, or persons with a disability which limits their ability to use the appliance, should have a
responsible person to instruct them in its use. The instructor should be satisfied that they can use
the appliance without danger to themselves or their surroundings.

Safe food handling: leave food in the oven for as short a time as possible before and after
cooking. This is to avoid contamination by organisms which may cause food poisoning. Take
particular care during warmer weather.

Do not place aluminium foil, dishes, trays, water or ice on the oven floor during cooking as this
will irreversibly damage the enamel.

Do not stand on the door, or place heavy objects on it.

Do not use harsh abrasive cleaners or sharp metal scrapers to clean the oven door glass since
they scratch the surface, which may result in shattering of the glass.

Do not use a steam cleaner to clean any part of the oven.

Caution. Hot air can blow from under the control panel as part of the oven's cooling system.



Installation instructions
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Single oven models
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Installation diagrams for illustration purposes only

Figure 2 Single product and cabinetry dimensions

Product and cabinetry dimensions (mm)
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overall height* of product

overall width of product

overall depth of product (excluding handle and knobs)
height of chassis

width of chassis

depth of chassis

depth of oven frame and control panel (excl. knobs)
depth of oven door (open) (measured from front of oven frame)
minimum inside width of cavity

overall width of cavity

inside height of cavity

overall height of cavity

minimum inside depth of cavity

flush fitting cabinetry clearance

Note: If installing a cooktop above the oven ensure adequate clearance is provided for the
cooktop as per the cooktop manufacturer’s instructions.

*All height measurements include mounted feet.

597
595
567
582
556
545

22
445
560
600
585
600
550

22



Installation instructions

Double oven models

16—20 mm

S
r

_2.5mm

Figure 3 Double product and cabinetry dimensions
Product and cabinetry dimensions (mm)

A overall height* of product 888
B  overall width of product 595
C  overall depth of product (excluding handle and knobs) 567
D height of chassis 874
E  width of chassis 556
F  depth of chassis 545
G  depth of oven frame and control panel (excl. knobs) 22
H depth of oven door (open) (measured from front of oven frame) 271/445
1 minimum inside width of cavity 560
I'  overall width of cavity 600
J  inside height of cavity 877
J' overall height of cavity 893
K minimum inside depth of cavity 550
L  flush fitting cabinetry clearance 22

*All height measurements include mounted feet.



<56 Air circulation

Single oven models

Fig. 4 Correct and incorrect placement of trim

Important:
Please take extra care not to damage the lower trim of the oven.

The space between the bottom of the door and the lower trim is important for the correct air
circulation into the oven.

Ensure the oven sits on wooden blocks or similar supports when it is removed from the carton as
shown in Fig. 4. This will prevent any damage to the lower trim.

After installation, check the lower trim is still undamaged. Open the oven door slowly to its fully
open position, ensuring there is adequate clearance between the bottom of the door and the
lower trim.

Should the lower trim become damaged, straighten the trim and ensure the oven door opens
fully without obstruction from the lower trim.

Note: you can remove the feet but ensure that the oven does not sit on the lower trim.

The manufacturer does not accept responsibility for any damage to the oven resulting from
incorrect installation.




Air circulation

Double oven models JH o @ o
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ImpOI’ tant: Fig. 5 Correct and incorrect placement of trim
Please take extra care not to damage the lower trim of the oven.

The space between the bottom of the door and the lower trim is important for the correct air
circulation into the oven.

Ensure the oven sits on wooden blocks or similar supports when it is removed from the carton as
shown in Fig. 5. This will prevent any damage to the lower trim.

After installation, check the lower trim is still undamaged. Open the oven door slowly to its fully
open position, ensuring there is adequate clearance between the bottom of the door and the
lower trim.

Should the lower trim become damaged, straighten the trim and ensure the oven door opens
fully without obstruction from the lower trim.

Note: you can remove the feet but ensure that the oven does not sit on the lower trim.

The manufacturer does not accept responsibility for any damage to the oven resulting from
incorrect installation.



i s Replacing the power supply cable

Single oven models

Unhook the terminal board cover by inserting a screwdriver into the two hooks “A” (fig. 7).
Open the cable crimp by unscrewing screw “F” (Fig. 8), unscrew the terminal screws and remove
the cable.

Connect the new supply cable, of suitable type and section, to the terminal board following the
diagram in Fig. 6.

230-240V~ 2350-2550W

is
L1 T N(L2)
E

Figure 6

Figure 7 Figure 8

Feeder cable section type HO5RR-F

230- 240V " 3 x 1.5 mm?




Connecting the power supply cable

Double oven models

Unscrew the screw A securing the cover plate B behind the oven (fig. 9).

Remove the cover plate B.

Remove the screws C from the cable clamp (fig. 10).

Insert the mains cable (type V105 for AU and NZ, type HO5RR-F for UK and EU - 3x2.5 mm?
section 230-240 V ~ 4400-4800 W) into the cable protector P.

Connect the phase and earth cables to the mains terminal connection block D.

The wires of this appliance must be coloured in accordance with the following code:

GREEN AND YELLOW - EARTH JT—
BLUE - NEUTRAL “N”
BROWN - LIVE “L”

The wire which is coloured GREEN AND YELLOW must be connected to the terminal which is
marked with the letter “E” or by the Earth JT— symbol or coloured GREEN or GREEN AND YELLOW.
The wire which is coloured BLUE must be connected to the terminal which is marked with the
letter “N” or coloured BLACK.

The wire which is coloured BROWN must be connected to the terminal which is marked with the
letter “L” or coloured RED.

Refit the cable clamp so that it clamps the outer sleeving of the cable, and screw the screws C.
Refit the cover plate B and fix it with the screw A.

9

U B OO
/
® Brown (Live)
A <: Blue (Neutral)
T
® Green & Yellow
~

- W*D

® ®
[/ // 7 7 /

@]

Important: Figure 9 Figure 10

This appliance must be earthed.



6ol Wiring diagrams

Seven-function single oven NZ AU models
S2

$1

"Wl
Figure 11a

Seven-function single oven GB IE EU models
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Figure 11b




Wiring diagrams

Four-function single oven models
S2 S1
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Using your oven for the first time

Clock display Temperature Function
indicator light indicator light
|
O O
2 3:58
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Control buttons Temperature Function
knob knob

Fig. 14 Control panel
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Before using your new oven, please:
Read this user guide, taking special note of the ‘Safety and warnings’ section.
Remove all accessories and packaging.
Set the clock. The oven will not work until the clock has been set.
Condition the oven:
= Put in the shelves and trays. If you are not using

the sliding shelf supports, then slide in the shelves

and grill pan as shown in Fig. 15. Fit them between

the metal runners, with the safety stop notch down

and at the back. (If the shelf supports and catalytic

panels are not already fitted, see ‘Care and cleaning’

for how to do this).
= Heat the oven on maximum for:

H W IN =

L}
[0

60 minutes in the [A[ position
30 minutes in the position

15 minutes in the position Fig. 15 Correct position of shelves and pan

5 Wipe out the oven with a damp cloth and mild detergent,
and dry thoroughly.



Clock and timer

Buttons
LA Timer
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Cooking time

STOP

T3 End of cooking time

U Manual position; and cancels the set program A e i1

Il Decreases the number shown on the display ©O 0 0 0O 0 O
or changes the volume of the beeps

1l Increases the number shown on the display Fig. 16 Clock display and control buttons

llluminated symbols

AUTO - flashing - oven in automatic position but not set
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AUTO - steady illumination - oven set for automatic cooking

ﬂ - timer in operation

AUTO - flashing and timer beeping when you have set automatic cooking time -
program error (The time of day lies between the calculated cooking start and end
time.)

Setting the clock

When first connected, or after a power failure longer than 15 seconds, ‘0-00" and AUTO will
flash on the display. To set the clock, press the ! button and then the & and 1T buttons.
Note: changing the time will delete any automatic program.

Using the timer

You can use the timer at any time, even when the oven is not in use. The timer does not
turn the oven off.

You can set the timer for up to 23 hours and 59 minutes.

To set the timer, press the [ button briefly, then the {J and 7 buttons to set the time you
want. After a few seconds, the clock will show the time of day with the L\ symbol in the
display.

To check the remaining time, press the [\ button.

To cancel the timer, press the L\ button and then reset the time to ‘0-00’ by pressing the {1
button. Press the L\ button to turn the timer off.

When the time is up, the timer will beep. Press the [\ button to turn the timer off.

Setting the timer volume

You can choose between three levels of volume for the timer beeps. To adjust the volume:
Check the clock is set and the timer is not running.

Press and hold the & button. The timer will beep.

Release the ¢ button and re-press to hear the next level of volume. The last level selected
is stored.

Note: if the power to the oven is cut, then the beep volume will reset to the loudest level.



Using your oven
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1 Select the function using the function knob. The oven lights will come on.
2 Select the temperature using the temperature control knob. The oven temperature indicator
light, above the temperature knob on the control panel, will glow until the oven has reached the

set temperature, and then it will go out.
3 When you have finished cooking, turn the function and temperature control knobs to the off O

position.

Note: press the | button if AUTO is flashing or steadily illuminated.



Cooking functions

*@° | oven LAMP

Only the oven light comes on. It remains on in all the cooking functions.

BAKE

The upper and lower heating elements come on. BAKE is the traditional method of cooking. It is
best to cook on only one shelf at a time in this function.

GRILL
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The grill at the top of the oven comes on. Preheat for five minutes. Use with the oven door
closed and the temperature knob between 50 °C and 225 °C max. Do not grill for longer than 30
minutes at any one time. For best results, use the topmost shelf position when you want quick
browning (eg toast).

5% | DEFROST

Only the oven fan comes on. Use with the temperature knob set to O. The fan circulates air
around the oven, speeding up the defrosting process by approximately 30%.
Note: this function is not for cooking food.

@) | Fan Forcep

The circular heating element and the fan come on. The oven set on FAN FORCED can cook
several different foods together. Use FAN FORCED for multi-shelf cooking.

AN

A | FAN GRILL

Both the grill and the fan come on. Use with the oven door closed and the temperature knob
between 50 °C and 225 °C max.

@ WARM

The upper element, the circular element and the fan come on. Set between 50 °C and 140 °C.
Note: this function is not for cooking food.
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Cooking functions

A |FAN BAKE

The upper and lower heating elements and the fan come on.

Important!

Safe food handling: leave food in the oven for as short a time as possible before and after cooking or
defrosting. This is to avoid contamination by organisms which may cause food poisoning. Take particular
care during warmer weather.

Notes on baking and roasting:

Only use the fat filter for roasting. Remove before baking. Always clean the filter after
cooking.

Preheat the oven before baking.

Do not place anything, including water or ice, on the oven floor.
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Fig. 19 Fat filter
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Automatic cooking

Use automatic cooking to automatically turn the oven on, cook, and then turn the oven off.

Check the clock shows the correct time.

Select the function and temperature. The oven will come on.

Decide how long the food will take to cook, allowing time for preheating if necessary.

Press the £ button. ‘0-00’ will show. AUTO will also show when you start using the @ ﬁ
buttons to set the cooking time.

Select the time you would like the oven to turn off by pressing the £ button, and then using

the J1 17" buttons.

If there is time to wait before cooking starts, the current time of day and AUTO will show in the
clock display. The oven temperature and function lights will go out and the oven will switch off
but is now set for automatic cooking.

If you are already at home to turn the oven on and only want the oven to turn off automatically,
start cooking as normal, then follow step 4 or step 5 to set a time to stop the oven.

When automatic cooking starts, AUTO will continue to show and the oven will turn on.

To see the remaining cook time, press the & button.

To see the set stop time, press the T button.

To cancel automatic cooking at any time, press the U button and turn the temperature and
function knobs to the off O position.

When the stop time is reached, the oven will turn off, the timer will beep and AUTO will flash:
Press the !l button to stop the beeping and return the oven to manual mode.

Turn the temperature and function knobs to the off O position.

Important!

Safe food handling: leave food in the oven for as short a time as possible before and after
cooking. This is to avoid contamination by organisms which may cause food poisoning. Take
particular care during warmer weather.
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Temperature Clock display
indicator light

Temperature Control buttons
knob

Before using your new oven, please:

Using your oven for the first time

Function
indicator light

Function
knob

Fig. 20 Control panel

Read this user guide, taking special note of the ‘Safety and warnings’ section.

Remove all accessories and packaging.

Set the clock. The oven will not work until the clock has been set.

Condition the oven:

= Slide in the shelves and grill pan as shown in Fig. 21.
Fit them between the metal runners, with the safety
stop notch down and at the back. (If the shelf supports
and catalytic panels are not already fitted, see
‘Care and cleaning’ for how to do this).

= Heat the oven on maximum for:

60 minutes in the [A[ position
15 minutes in the position

Wipe out the oven with a damp cloth and mild detergent,
and dry thoroughly.

[0

Fig. 21 Correct position of shelves and pan



Clock, timer and automatic switch-off

Setting the clock

2 356 8

When the oven is first connected, or after a power failure, |
‘0-00" will flash on the display. ® 4 1

To set the clock, push the (O button, then the Dor{d 0O O O

buttons.

Fig. 22 Clock display and

. . control buttons
Using the timer uon

The timer can be set for a maximum period of 99 minutes and 50 seconds.

To set the timer, push the I} or 1T button until you have set the required time.

Once the pre-set time has elapsed, the timer will beep (for up to seven minutes). Push the iy
button to turn it off.
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Important!
Note: you can only use the timer if the oven is not in use (on stand-by). If the oven is cooking, it will turn off
when the pre-set time has elapsed.

Cooking with automatic switch-off

This automatically stops the cooking after a pre-set time, for a maximum period of 99 minutes
and 50 seconds.

To set the cooking time, push the I} or 1T button until the display shows the required time. The
symbol AUTO will show in the display.

Adjust the oven temperature.

The oven will immediately start to operate, and will cook for the pre-set time. The display counts
down the time remaining.

Press the (O button to see the time.

Once the pre-set time has elapsed, the oven will switch off, the symbol AUTO will go off, and the
timer will beep (for up to seven minutes). Push the ﬁ button to turn it off.

Setting the timer volume

You can choose between three levels of volume for the timer beeps. To adjust the volume:
Check the clock is set and the timer is not running.
Press and hold the < button. The timer will beep.

Release the {J button and re-press to hear the next level of volume. The last level selected
is stored.

Note: if the power to the oven is cut, then the beep volume will reset to the loudest level.
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Cooking functions

=B

Fig. 23 Function knob Fig. 24 Temperature knob

OVEN LAMP

Only the oven light comes on. It remains on in all the cooking functions.

BAKE

The upper and lower heating elements come on. BAKE is the traditional method of cooking. It is
best to cook on only one shelf at a time in this function.

A

FAN BAKE

The upper and lower heating elements and the fan come on.

PPN

A

FAN GRILL

Both the grill and the fan come on. Use with the oven door closed and the temperature knob
between 50 °C and 225 °C max.

GRILL

The grill at the top of the oven comes on. Preheat for five minutes. Use with the oven door
closed and the temperature knob between 50 °C and 225 °C max. Do not grill for longer than 30
minutes at any one time. For best results, use the topmost shelf position when you want quick
browning (eg toast).



Notes on baking and roasting:

Cooking functions

Only use the fat filter for roasting. Remove before baking. Always clean the filter after

cooking.
Preheat the oven before baking.

Do not place anything, including water or ice, on the oven floor.
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Double models

TEMPERATURE. FUNCTION TEMPERATURE.
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Control panel

Control buttons (for main oven only)
Top oven function knob

Top oven temperature knob

Main oven function knob

Main oven temperature knob

Main oven temperature indicator light
Top oven temperature indicator light
Clock display

Fig. 26 Control panel
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Using the main lower oven for the first time

Before using your new oven, please:
Read this user guide, taking special note of the ‘Safety and warnings’ section.
Remove all accessories and packaging.
Set the clock. The oven will not work until the clock has been set.
Condition the oven:
= Put in the shelves and trays. If you are not using

the sliding shelf supports, then slide in the shelves

and grill pan as shown in Fig. 27. Fit them between

the metal runners, with the safety stop notch down

A W N =

and at the back. (If the shelf supports and catalytic = =

panels are not already fitted, see ‘Care and cleaning’
for how to do this).
= Heat the oven on maximum for:

60 minutes in the | X[ position

30 minutes in the position

15 minutes in the position Fig. 27 Correct position of shelves and pan

5 Wipe out the oven with a damp cloth and mild detergent,
and dry thoroughly.



Clock and timer

Buttons

o e 23,00 L
- Cooking time i o

T3 End of cooking time : “
we ey ]
U Manual position; and cancels the set program = g & T 8
Il Decreases the number shown on the display © 0 o0 O 0 O =
or changes the volume of the beeps ;
1l Increases the number shown on the display Fig. 28 Clock display and control buttons 8
(a]

llluminated symbols

AUTO - flashing - oven in automatic position but not set
AUTO - steady illumination - oven set for automatic cooking
ﬂ - Timer in operation

AUTO - flashing and timer beeping when you have set automatic cooking time -
program error (The time of day lies between the calculated cooking start and end
time.)

Setting the clock

When first connected, or after a power failure longer than 15 seconds, ‘0-00’ and AUTO will
flash on the display. To set the clock, press the ! button and then the & and 1T buttons.
Note: changing the time will delete any automatic program.

Using the timer

You can use the timer at any time, even when the oven is not in use. The timer does not
turn the oven off.

You can set the timer for up to 23 hours and 59 minutes.

To set the timer, press the [ button briefly, then the {J and 7 buttons to set the time you
want. After a few seconds, the clock will show the time of day with the [\ symbol in the
display.

To check the remaining time, press the [\ button.

To cancel the timer, press the L\ button and then reset the time to ‘0-00’ by pressing the {1
button. Press the L\ button to turn the timer off.

When the time is up, the timer will beep. Press the [\ button to turn the timer off.

Setting the timer volume

You can choose between three levels of volume for the timer beeps. To adjust the volume:
Check the clock is set and the timer is not running.

Press and hold the & button. The timer will beep.

Release the & button and re-press to hear the next level of volume. The last level selected
is stored.

Note: if the power to the oven is cut, then the beep volume will reset to the loudest level.



Using the main lower oven
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Fig. 29 Function knob Fig. 30 Temperature knob

1 Select the function using the function control knob. The oven lights will come on.
2 Select the temperature using the temperature control knob. The oven temperature indicator
light, above the temperature knob on the control panel, will glow until the oven has reached the

set temperature, and then it will go out.
3 When you have finished cooking, turn the function and temperature control knobs to the off O

position.

Note: press the | button if AUTO is flashing or steadily illuminated.



Lower oven cooking functions

*@° | oven LAMP

Only the oven light comes on. It remains on in all the cooking functions.

BAKE

The upper and lower heating elements come on. BAKE is the traditional method of cooking. It is
best to cook on only one shelf at a time in this function.

GRILL

The grill at the top of the oven comes on. Preheat for five minutes. Use with the oven door
closed and the temperature knob between 50 °C and 225 °C max. Do not grill for longer than 30
minutes at any one time. For best results, use the topmost shelf position when you want quick
browning (eg toast).

5% | DEFROST

Only the oven fan comes on. Use with the temperature knob set to O. The fan circulates air
around the oven, speeding up the defrosting process by approximately 30%.
Note: this function is not for cooking food.

@) | Fan Forcep

The circular heating element and the fan come on. The oven set on FAN FORCED can cook
several different foods together. Use FAN FORCED for multi-shelf cooking.

AN

A | FAN GRILL

Both the grill and the fan come on. Use with the oven door closed and the temperature knob
between 50 °C and 225 °C max.

@ WARM

The upper element, the circular element and the fan come on. Set between 50 °C and 140 °C.
Note: this function is not for cooking food.
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Lower oven cooking functions

A |FAN BAKE

The upper and lower heating elements and the fan come on.

Important!

Safe food handling: leave food in the oven for as short a time as possible before and after cooking or
defrosting. This is to avoid contamination by organisms which may cause food poisoning. Take particular
care during warmer weather.

Notes on baking and roasting:

Only use the fat filter for roasting. Remove before baking. Always clean the filter after
cooking.

Preheat the oven before baking.

Do not place anything, including water or ice, on the oven floor.
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Automatic cooking

Use automatic cooking to automatically turn the oven on, cook, and then turn the oven off.

Check the clock shows the correct time.

Select the function and temperature. The oven will come on.

Decide how long the food will take to cook, allowing time for preheating if necessary.

Press the £ button. ‘0-00’ will show. AUTO will also show when you start using the @ ﬁ
buttons to set the cooking time.

Select the time you would like the oven to turn off by pressing the £ button, and then using

the J1 17" buttons.

If there is time to wait before cooking starts, the current time of day and AUTO will show in the
clock display. The oven temperature and function lights will go out and the oven will switch off
but is now set for automatic cooking.

If you are already at home to turn the oven on and only want the oven to turn off automatically,
start cooking as normal, then follow step 4 or step 5 to set a time to stop the oven.

When automatic cooking starts, AUTO will continue to show and the oven will turn on.

To see the remaining cook time, press the & button.

To see the set stop time, press the T button.

To cancel automatic cooking at any time, press the U button and turn the temperature and
function knobs to the off O position.

When the stop time is reached, the oven will turn off, the timer will beep and AUTO will flash:
Press the !l button to stop the beeping and return the oven to manual mode.

Turn the temperature and function knobs to the off O position.

Important!

Safe food handling: leave food in the oven for as short a time as possible before and after
cooking. This is to avoid contamination by organisms which may cause food poisoning. Take
particular care during warmer weather.
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Using the upper oven for the first time

Upper oven

Before using your new oven, please:
1 Read this user guide, taking special note of the ‘Safety and warnings’ section.
2 Remove all accessories and packaging.

3 Condition the oven:
= Putin the shelf and tray. Make sure you fit the shelf
so that the safety notch, which stops it sliding out,
faces down (Fig. 32).
= Heat the oven on maximum for:
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60 minutes in the @ position

15 minutes in the E] position

4 Wipe out the oven with a damp cloth and mild detergent,
and dry thoroughly.

. X Fig. 32 iti f shel
Note: if the shelf supports are not already fitted, ig. 32 Correct position of shelves and pan

see ‘Care and cleaning’ for how to do this.



Upper oven cooking functions

FUNCTION TEMPERATURE

O MAX

250

2 200° *

Fig. 33 Upper oven function and temperature knobs

OVEN LAMP

Only the oven light comes on. It remains on in all the cooking functions.

BAKE

The upper and lower heating elements come on. BAKE is the traditional method of cooking. It is
best to cook on only one shelf at a time in this function.

GRILL

The grill at the top of the oven comes on. Preheat for five minutes. Use with the oven door
closed and the temperature knob between 50 °C and 225 °C max. Do not grill for longer than 30
minutes at any one time. For best results, use the topmost shelf position when you want quick
browning (eg toast).

Notes on baking:
Preheat the oven before baking.

Do not place anything, including water or ice, on the oven floor.
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Care and cleaning

Important!
Before you start cleaning your oven, please:

=  Read these cleaning instructions and the ‘Safety and warnings’ section at the start of this user
guide.

= Turn the oven off at the wall.

= Make sure the oven is a safe temperature to touch.

= Do not use a steam cleaner.

= Do not keep flammable substances in the oven.

General advice

=  Wipe out the oven after every use.

= Wipe up spills. Avoid leaving alkaline or acidic substances (such as lemon juice or vinegar) on
the oven surfaces.

= Do not use cleaning products with a chlorine or acidic base.

Cleaning the outside of the oven

Important!
= Do not use abrasive cleaners, cloths or pads on the outside surfaces of the oven.
= Immediately wipe off any caustic cleaners if they are spilled onto the oven door handle.

Wipe the oven’s outside surfaces often, using warm water and a mild household detergent. The
stainless steel may also be cleaned with a suitable cleaner and polish.

Note: if you choose to use a commercial stainless steel cleaner, please read the label to make
sure it does not contain chlorine compounds as these are corrosive and may damage the
appearance of your oven.



Care and cleaning

Cleaning the inside of your oven (single models and double lower oven)

Do not use abrasive cleaners, cloths or pads to clean the enamel.
Do not use any oven cleaners, abrasive cleaners, ammonia-based cleaners, products containing
acids or alkalis, or detergents on the catalytic panels (not supplied with all models).

Fig.34 Removing the side racks and Fig.35 Drop-down grill element (some models only)
catalytic panels (some models only)

To make cleaning easier, you can remove the side racks, the oven door, and the fat filter. Once
you have removed the side racks, the top grill element also drops down to make cleaning easier
(some models only). The grill element is self-cleaning.

Cleaning the double upper oven
Do not use abrasive cleaners, cloths or pads to clean the enamel.

To make cleaning easier, you can remove the side racks.

Fig.36 Removing the upper oven side racks



Care and cleaning

Cleaning the enamel cavity

Clean the enamel on the inside of the oven when it has cooled down, using household
detergents or an ammonia-based cleaner. You may use ‘off the shelf’ oven cleaners, if you
carefully follow the manufacturers’instructions.

Caring for the catalytic panels (some models only)

The catalytic panels are covered with a special microporous enamel which absorbs and does
away with oil and fat splashes during normal cooking over 200 °C. If, after cooking very fatty
foods, the panels remain dirty, heat the oven on maximum for an hour to an hour and a half,
and they will self-clean. The side panels are reversible. Make sure that you replace them with the
arrow up, and on the correct side. To remove the side catalytic panels, you first need to unscrew
the side racks. See Fig. 34.

When you replace the panels, make sure that:

= The arrows are pointing upwards.

= The panel with the hole in it is on the left oven wall, so that there is a hole for the oven lamp.
Do not put the catalytic panel without the hole over the oven lamp.
Then screw the side racks back onto the oven wall.
Note: in some models, the back panel of the oven is also a catalytic panel, but this is not
reversible and should not be removed.

Cleaning the fat filter (single models and double lower oven)

Clean the fat filter after every use. If the filter is not cleaned, it will block and shorten the life of
the fan element. If it is lightly soiled, place the filter in a dishwasher on normal wash. If the filter
is very dirty, place in a saucepan with either two tablespoons of clothes washing powder, or one
tablespoon of dishwashing powder. Bring to the boil and leave to soak for at least 30 minutes.
Rinse the filter in clean water and dry.
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Fig.37 Fat filter



Care and cleaning

Sliding shelf supports (some models only)

The telescopic sliding shelf supports make it safer and easier to insert and remove the oven
shelves and trays. They stop when they are pulled out to the maximum position. Wipe the
supports with a damp cloth and a mild detergent only. Do not wash them in the dishwasher,
immerse them in soapy water, or use oven cleaner on them.

To remove the sliding shelf supports:

Remove the side racks by unscrewing the fixing screws (Fig. 34).

Lay down the sliding shelf support and side racks, with the sliding shelf support underneath.
Find the safety locks. These are the tabs that clip over the wire of the side rack (arrow 1 in Fig.
38).

Pull the safety locks away from the wire to release the wire (arrow 2 in Fig. 38)

To refit the sliding shelf support onto the side racks:

Screw the side rack onto the oven wall

Fit the sliding shelf support onto the top wire of a rack and press (Fig. 39). You will hear a click as
the safety locks clip over the wire.

Important!

When fitting the sliding shelf supports, make sure that you fit:

the slides to the top wire of a rack. They do not fit on the lower wire.

the slides so that they run out towards the oven door, as shown in Fig. 39.

both sides of each pair of shelf slides.

both sides on the same level. Note: you cannot fit the sliding shelf supports to the top shelf
position.

Fig.38 Removing the sliding shelf supports Fig.39 Refitting the sliding shelf supports



Care and cleaning

Cleaning the oven door glass
Do not use harsh abrasive cleaners or \ E

sharp metal scrapers to clean the oven

door glass since they scratch the surface, /?
which may result in shattering of the glass. ~“
SINGLE MODELS

Removing the inner and middle

panes of glass

The oven door has three panes of glass. To
clean these, you need to remove the inner
and middle panes.

ﬁ\g

Lock the door open:
=  Fully open the oven door

(Fig. 40a).

=  Fully open the lever “A” on the left and
right hinges (Fig. 40b).

= Gently close the door (Fig. 40c) until the
left and right hinges are hooked to part “B”
of the door (Fig. 40b).

Fig.40b

Remove the inner pane:

= Remove the seal “G” by unhooking the
three fixing hooks (Fig. 40d).

=  Gently pull out the inner pane of glass (Fig.
40e).

= (lean the glass with an appropriate
cleaner. Dry thoroughly, and place on a
soft surface.




Remove the middle pane:
Gently unlock the middle pane of glass

from the bottom clamps by moving it as in
Fig. 41b.

Gently lift the bottom edge of the pane
(arrow 1 in Fig. 41c) and remove it by
pulling it out from the top clamps (arrow 2
in Fig. 41¢).

Clean the glass with an appropriate
cleaner. Dry thoroughly, and place on a
soft surface.

Now you can also clean the inside of the
outer glass.

Care and cleaning




Care and cleaning

Replacing the middle and inner
panes of glass

1 Make sure the door is locked open
(see Figs 40a - 40c).
Replace the middle pane:

= Check that the four rubber pads are in
place (“M”in Fig. 42a).

= Check that you are holding the pane the
correct way. You should be able to read the
wording on it as it faces you.

=  Gently insert the top edge of the pane into
the top clamps (arrow 1 in Fig. 42b), then
lower the pane and insert the bottom edge
into the bottom clamps (arrow 2 in Fig.
42b); and then slide the pane into position
(Fig. 42¢).

Fig.42c



Replace the inner pane:
Check that the four rubber pads are in

place (“D"in Fig. 43a).

Check that you are holding the pane the
correct way. You should be able to read the
wording on it as it faces you.

Insert the pane in the left “E” and right
“F"slide guides, and gently slide it to the
retainers “H” (Fig. 43c¢).

Replace the seal “G" by hooking in the
three fixing hooks. Make sure that you put
it in the correct way (Fig. 43e).

Unlock the oven door by opening it
completely and closing the lever “A” on the
left and right hinges (Fig. 43d).

Care and cleaning




Care and cleaning

DOUBLE MODELS
The lower oven has three panes of glass. To \ j

clean these, you need to remove the inner

and middle panes. /?
o)

The upper oven door has two panes. To / ‘” '

clean these, you need to remove the inner /

pane.

Lower oven door
Removing the inner and middle
panes of glass

Lock the door open:
=  Fully open the oven door

(Fig. 44a).

=  Fully open the lever "A” on the left and
right hinges (Fig 44b).

=  Gently close the door (Fig. 44c) until the
left and right hinges are hooked to part “B”
of the door (Fig. 44b).

Fig.44b

Remove the inner pane:
= Gently pull out the inner pane of glass (Fig.

44d).

= (Clean the glass with an appropriate
cleaner. Dry thoroughly, and place on a
soft surface.

Fig.44c




Remove the middle pane:
Gently unlock the middle pane of glass

from the bottom clamps by moving it as in
Fig. 45b.

Gently lift the bottom edge of the pane
(arrow 1 in Fig. 45¢) and remove it by
pulling it out from the top clamps (arrow 2
in Fig. 45¢).

Clean the glass with an appropriate
cleaner. Dry thoroughly, and place on a
soft surface.

Now you can also clean the inside of the
outer glass.

Care and cleaning




Care and cleaning

Replacing the middle and inner
panes of glass

1 Make sure the door is locked open (see
Figs 44a - 44c).
Replace the middle pane:

= Check that the four rubber pads are in
place (“M”in Fig. 46a).

= Check that you are holding the pane the
correct way. You should be able to read the
wording on it as it faces you.

= Gently insert the top edge of the pane into
the top clamps (arrow 1 in Fig. 46b), then
lower the pane and insert the bottom edge
into the bottom clamps (arrow 2 in Fig.
46b); and then slide the pane into position
(Fig. 460).

Fig.46a



Replace the inner pane:
Check that the four rubber pads are in

place (“D"in Fig. 47a).

Check that you are holding the pane the
correct way. You should be able to read the
wording on it as it faces you.

Insert the pane in the left “E” and right
“F"slide guides, and gently slide it to the
retainers “H” (Fig. 47¢).

Unlock the oven door by opening it
completely and closing the lever “A” on the
left and right hinges (Fig. 47d).

Care and cleaning

Fig.47c

Fig.47d



Care and cleaning

Upper oven door

Lock the door open:
=  Fully open the oven door (Fig. 48b).

=  Fully open the lever “A” on the
left and right hinges (Fig. 48Db).

= Gently close the door (Fig. 48c) until the
left and right hinges are hooked to part “B”
of the door (Fig. 48b).
Remove the inner pane: Fig.48a

= Remove the seal “G” by unhooking the two
fixing hooks (Fig. 48d).

= Gently pull out the inner pane of glass
(Fig. 48e).

= (Clean the glass with an appropriate
cleaner. Dry thoroughly.

Now you can also clean the inside of the
outer glass.

Fig.48b




Replace the inner pane:
Check that the four rubber pads are in

place ("D"in Fig. 49a).

Check that you are holding the pane the
correct way. You should be able to read the
wording on it as it faces you.

Insert the pane in the left “E” and right “F”
slide guides (Fig. 49b), and gently slide it to
the retainers “H” (Fig. 49¢).

Replace the seal “G" by hooking in the two
fixing hooks. Make sure that you put it in
the correct way. (Fig. 49d).

Note: the gap between the top edge of
the inner glass and the sealed gasket is to
allow air circulation (Fig. 49f).

Unlock the oven door by opening it
completely and closing the lever “A” on the
left and right hinges.

Fig.49f

Fig.49e

Care and cleaning

Fig.49¢

Fig.49d



Care and cleaning

Removing the oven door(s)
The oven door(s) can easily be removed as /
follows:
= Open the door to its full extent (Fig. 50a). &
= Open the lever “A” completely on the left &\\
and right hinges >N I

(Fig. 50b).

= Hold the door (Fig.50c).

= Gently close the door until left and right
hinge levers “A” are hooked to part “B” of
the door (Fig. 50d)

=  Withdraw the hinge hooks from their
location following arrow “C” (Fig. 50e).

= Rest the door on a soft surface.

Fig.50a

To replace the door, repeat the above steps
in reverse order.

Fig.50e



Care and cleaning

Replacing the oven lamp

Let the oven cavity and the heating elements cool down.

Left lamp (single models and lower double oven only):
Remove the side rack (and the side catalytic panel if supplied) by unscrewing the fixing screws.

Press down from the top the protective cover “A” and remove it by rotating on the lower side.

Important!
Never use screwdrivers or other utensils to remove the cover “A”. This could damage the enamel of the oven
or the lampholder. Only use your hands.

Unscrew and replace the bulb “B” with a new one suitable for high temperatures (300°C) with the
specifications: 230-240V 50 Hz, 25W, E14.

Refit the protective cover “A” operating in reverse order. ATTENTION: the notch in the inner edge
of the cover must be oriented toward the lamp.

Replace the side rack (and the side catalytic panel if supplied).

Top right lamp:

Remove the protective cover “C".

Unscrew and replace the bulb “B” with a new one suitable for high temperatures (300°C) with the
specifications: 230-240V 50 Hz, 25W, E14

Refit the protective cover “C".

Note: oven bulb replacement is not covered by your warranty.

Fig.51 Removing the oven lamps



Warranty and service

Before you call for service or assistance ...

Check the things you can do yourself. Refer to the installation instructions and your user guide
and check that:

1 Your product is correctly installed.
2 You are familiar with its normal operation.

If after checking these points you still need assistance, please refer to the Service & Warranty
book for warranty details and your nearest Authorised Service Centre, or contact us through our
website:

www.fisherpaykel.com

This oven has been designed and constructed in accordance with the following
codes and specifications:

In New Zealand and Australia:

AS/NZS 60335-1 General Requirements for Domestic electrical appliances

AS/NZS 60335-2-6 Particular Requirements for Domestic electrical cooking appliances
AS/NZS 1044 Electromagnetic Compatibility Requirements.

In Europe:

Safety requirements of EEC Directive “Low voltage” 2006/95:

- EN 60335-1 General Requirements for Domestic electrical appliances

- EN 60335-2-6 Particular Requirements for Domestic electrical cooking appliances

Safety requirements of EEC Directive “EMC" 89/336:

- EN 55014-1, EN 55014-2, EN 61000-3-2, EN 61000-3-3 Electromagnetic Compatibility
Requirements

Requirements of EEC Directive 93/68.

European directive 2002/96/EC on Waste Electrical and Electronic Equipment (WEEE)

(for European Union countries only)

GB This appliance is marked according to the European directive 2002/96/EC on Waste Electrical
and Electronic Equipment (WEEE). By ensuring this product is disposed of correctly, you will help
prevent potential negative consequences for the environment and human health, which could
otherwise be caused by inappropriate waste handling of this product.

The symbol on the product, or on the documents accompanying the product, indicates that
this appliance_may not be treated as household waste. Instead it shall be handed over to the
applicable collection point for the recycling of electrical and electronic equipment. Disposal
must be carried out in accordance with local environmental regulations for waste disposal.

For more detailed information about treatment, recovery and recycling of this product, please
contact your local city office, your household waste disposal service or the shop where you
purchased the product.
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Wichtiger Hinweis!
DIESE ANLEITUNGENGUT VERWAHREN

Die in dieser Bedienungsanleitung aufgefiihrten Modelle stehen unter Umsténden
nicht in allen Vertriebsgebieten zur Verfligung und kénnen zudem hinsichtlich ihrer
Bauart von Zeit zu Zeit gedndert werden. Fiir neueste Informationen Gber in lhrem
Land erhdiltliche Modelle besuchen Sie bitte unsere Website unter www.fisherpaykel.
com oder kontaktieren lhren értlichen Fisher & Paykel-Fachhdindler.



Warn- und Sicherheitshinweise

Installation

A WARNHINWEIS!
Warnung vor elektrischem Schock!
Bitte trennen Sie die Netzstromversorgung vor Wartungs- oder
Reparaturarbeiten immer iiber die entsprechende Sicherung.
‘ Bei unsachgemafer Bedienung besteht Lebensgefahr durch
elektrischen Schock.

A WARNHINWEIS!

Gefahr durch Schnittverletzungen
Bitte achten Sie auf scharfe Kanten.

Bitte operieren Sie umsichtig, um Verletzungen und Schnittwunden zu
vermeiden.

Wichtige Sicherheitshinweise

= Um Probleme zu vermeiden, lesen Sie bitte vor Installation oder Gebrauch des Ofens aufmerksam
diese Anleitungen.

=  Bitte machen Sie diese Anleitungen auch allen an der Installation beteiligten Personen zugdnglich
- dies kann Zeit und Kosten sparen.

= Der elektrische Anschluss des Ofens darf nur von autorisiertem Fachpersonal vorgenommen werden.

= Sollte das hausinterne Stromnetz zum Zwecke des Ofenanschlusses gedndert werden miissen,
kontaktieren Sie bitte einen Elektriker. Dabei sollte auch gepriift werden, ob die Steckdosenkabel
fiir die Anschlussanforderungen des Ofens ausgelegt sind.

= Der Ofen muss geerdet werden.

= Zum Stromanschluss des Ofens bitte keine Adapter, Reduzierer oder Verteiler verwenden, da diese
iiberhitzen und verbrennen kénnen.

= Die Installation darf nur gemdB der 6rtlichen Bau- und Elektrizitdtsbestimmungen vorgenommen
werden.

= Fine nicht ordnungsgemdiBe Installation konnte zum Verfall der Garantie und Produkthaftung fiihren.

Bitte beachten Sie vor der Installation die folgenden Punkte:
= Auf der Seite der Stromversorgung ist eine Trennschaltvorrichtung erforderlich, die beziiglich ihrer

Position und Installationsart den értlichen baubehérdlichen Auflagen und Gesetzen entspricht.
Diese Trennschaltvorrichtung sollte alle Phasen gleichzeitig iiber einen Trennkontakt mit
wenigstens 3 mm Unterbrechungsdistanz isolieren und den értlichen baubehérdlichen Auflagen
und Bestimmungen entsprechen.
In Australien und Neuseeland muss fiir die Festverkabelung ein zertifizierter Sicherheitsschalter mit
mindestens 3 mm Abstand an der stromfiihrenden Phase verwendet werden.

= Wenn installationsbedingt zwischen der Riickwand des Ofens und der angrenzenden Wand nicht
ausreichend Abstand verbleibt, muss die Anschlussverbindung mit der Stromversorgung aul8erhalb
des Einbauraums liegen.

= Das Netzstromkabel ist so anzuschlie3en, dass im Einbauraum 1,5 Meter (aber nicht mehr
als 2 Meter) Kabelspiel fiir einfachere Installation und Wartung des Gerdits verbleiben. Das
Netzstromkabel darf nicht in Kontakt mit heilBen Oberfldchen kommen.



Warn- und Sicherheitshinweise

Achten Sie bitte darauf, dass der Ofen auf einem geeignet tragfdhigen Untergrund aufgestellt wird.
Achten Sie bitte darauf, dass Arbeitsplatte und Einbauéffnung korrekt lot- und waagerecht
ausgerichtet sind und den EinbaumaBen entsprechen.

Die Einbauhéhe des Ofens sollte den Nutzeranforderungen entsprechen.

Die Ofentiir sollte sich vollstindig 6ffnen lassen.

Um Gefahren durch elektrischen Strom zu vermeiden, darf ein defektes Netzstromkabel nur vom
Hersteller, einem Fachhdndler oder einer anderen qualifizierten Person ausgetauscht werden.

Hinweise zur Installation:
Setzen Sie den Ofen nicht mit Silikon oder anderem Klebstoff in die Einbauéffnung ein. Dadurch

wiirde sich eine spdtere Wartung erschweren. In diesem Fall ibernimmt Fisher & Paykel nicht die
Kosten fiir das Entfernen des Ofens oder daraus entstehende Schdden.

Bitte nutzen Sie zur Fixierung des Ofens im Einbaurahmen die mitgelieferten Schrauben. Bitte
achten Sie darauf, die Schrauben nicht zu iiberdrehen. (Siehe Abb. 1)

Bitte nicht auf der Ofentiir stehen oder schwere Objekte dort ablegen.

Bitte den Ofen nicht mit Hilfe des Tiirgriffs anheben.

Abbildung 1 Sichern des Ofens in der Einbauéffnung



Warn- und Sicherheitshinweise

Betrieb

Dieser Einbauofen wurde fir einen sicheren Gebrauch bei normalen Kochvorgéngen konzipiert.
Bitte beachten Sie bei der Nutzung dieses Geréts die folgenden Sicherheitshinweise:

A WARNHINWEIS!

.

Warnung vor elektrischem Schock!

Schalten Sie den Ofen liber die Hauptsicherung aus, bevor Sie die
Ofensicherungen oder die Gliihbirnen der Ofenbeleuchtung ersetzen.
Bei unsachgemafer Bedienung besteht Lebensgefahr durch
elektrischen Schock.

A WARNHINWEIS!

HeiBBe Oberflachen!

Einige Teile kdnnen bei Nutzung des Ofens sehr heifl werden.

Um Verbrennungen zu vermeiden, halten Sie Kinder bitte vom Ofen fern.
Bitte die heiflen Oberflachen im Ofeninnenraum nicht beriihren.
H Bitte nutzen Sie Ofenhandschuhe oder andere geeignete Hilfsmittel zur
Ll Handhabung von Einschiiben oder Kochgeschirr.

Bitte 6ffnen Sie die Ofentiir immer vorsichtig.

Lassen Sie erst den Kochdampf entweichen, bevor Sie Gerichte
einstellen oder entnehmen.

Bei unsachgemaBer Bedienung besteht Gefahr durch Verbrennungen.




Warn- und Sicherheitshinweise

Wichtige Sicherheitshinweise

Einzelabsicherung des Ofens: Bitte lassen Sie den Ofen iiber mindestens eine einzelne Sicherung
absichern, iber die Sie das Gerdt von der Stromversorgung trennen kénnen.

Kinder sollten Haushaltsgerdte niemals als Spielzeug nutzen diirfen.

Erkldiren Sie allen im Haushalt lebenden Nutzern des Gerdits (insbesondere Personen, die besonderer
Aufmerksambkeit bediirfen) den ordnungsgemdf3en Umgang mit diesem Gerdit. Bitte gewdhrleisten
Sie, dass alle Nutzer des Ofens verantwortungsvoll mit dem Gerdt umgehen kénnen.
Sicherheitshinweis fiir Lebensmittel: Lassen Sie die Lebensmittel vor und nach dem Kochvorgang
nicht unnétig lange im Ofen. Zu lange (ungekiihlte) Lagerung kann zu Lebensmittelvergiftungen
fiihren. Bitte beachten Sie diesen Hinweis insbesondere an heilBen Tagen.

Bitte platzieren Sie wihrend des Kochvorgangs keine Aluminiumfolie, Geschirr, Schalen, Wasser
oder Eis auf dem Ofenboden. Dadurch kann die Beschichtung nachhaltigen Schaden nehmen.
Bitte nicht auf der Ofentiir stehen oder schwere Objekte dort ablegen.

Bitte nutzen Sie zur Reinigung der Glasofentiir keine aggressiven Reinigungsmittel oder
scharfkantigen Schaber, die das Glas zerkratzen und ein Zerbrechen des Glases verursachen
koénnen.

Benutzen Sie keinesfalls einen Dampfreiniger zur Reinigung des Ofens.

Vorsicht: Als Teil des ofeneigenen Kiihlsystems kann unter dem Steuerfeld heif8e Luft entweichen.



Installationsanleitungen

OFENMODELLE ‘ I

Diese Installationszeichnung dient nur Referenzzwecken.

16-20 mm

1

_25mm

Abbildung 2 Male fiir Produkt und Einbaudffnung

MaBe fiir Produkt und Einbauoffnungen (mm)

Gesamthohe* des Produkts

Gesamtbreite des Produkts

Gesamttiefe des Produkts (ohne Griff und Bedienschalter)
Gehdusehohe

Gehdusebreite

Gehausetiefe

Tiefe des Ofenrahmens und Bedienfeldes (ohne Bedienschalter)
Tiefe der Ofentlir (gedffnet) (von der Vorderkante des Ofenrahmens)
Mindestbreite (innen) Einbaudffnung

I'  Gesamtbreite Einbau6ffnung

—|lXIeommoQg N W >

J  Innenhdhe Einbaudffnung

J' Gesamthohe Einbaudffnung

K  Mindesttiefe (innen) Einbautffnung

L  Bundiger Anschlussbereich Einbaudffnung

597
595
567
582
556
545

22
445
560
600
585
600
550

22

Hinweis: Bitte beachten Sie bei der Installation eines Kochfelds oberhalb des Ofens auf korrek-

ten Abstand, wie vom Hersteller des Kochfelds empfohlen.
*Alle Hohenmale beriicksichtigen die Stellfie.



Installationsanleitungen

DOPPELOFEN-MODELLE

16—20 mm

ol
r

_2.5mm

Abbildung 3 Mafe fiir Produkt und Einbaudffnung

MaRe fir Produkt und Einbaudffnungen (mm)

A Gesamthohe* des Produkts 888
B  Gesamtbreite des Produkts 595
C  Gesamttiefe des Produkts (ohne Griff und Bedienschalter) 567
D Gehdusehohe 874
E  Gehdusebreite 556
F  Gehdusetiefe 545
G Tiefe des Ofenrahmens und Bedienfeldes (ohne Bedienschalter) 22
H Tiefe der Ofentir (gedffnet) (von der Vorderkante des Ofenrahmens) 271/445
| Mindestbreite (innen) Einbaudffnung 560
I'  Gesamtbreite Einbautffnung 600
J  Innenhdhe Einbaudffnung 877
J' Gesamthohe Einbaudffnung 893
K  Mindesttiefe (innen) Einbaudffnung 550
L  Bindiger Anschlussbereich Einbauéffnung 22

*Alle Hohenmale beriicksichtigen die Stellfile.



Luftzirkulation

Ofenmodelle

ABSCHLUSSKANTE

VENTILATION

Abbildung 4 Korrekte und inkorrekte Positionen der Abschlusskante

Wichtiger Hinweis:

Bitte achten Sie insbesondere darauf, nicht die untere Abschlusskante des Ofens zu beschddigen.

Der Abstand zwischen der Unterkante der Tur und der unteren Abschlusskante ist entscheidend
fur die korrekte Ventilation des Ofens.

Bitte achten Sie beim Auspacken des Gerats darauf, es auf Holzblocke oder dhnlich geeignete
Lager abzustellen. Sehen Sie dazu bitte auch Abb. 4. So verhindern Sie eine Beschadigung der
Abschlusskante.

Bitte priifen Sie nach der Installation, dass die Abschlusskante nicht beschidigt ist. Offnen Sie dazu
die Tur langsam und vollstandig und kontrollieren Sie, ob ein ausreichender Abstand zwischen der
Unterkante der Tlr und der unteren Abschlusskante verbleibt.

Sollte die Abschlusskante beschédigt sein, versuchen Sie sie wieder so zu richten, dass die Tir
storungsfrei gedffnet werden kann.

Hinweis: Achten Sie bei einem Entfernen der Fiie darauf, dass der Ofen nicht direkt auf der
unteren Abschlusskante abgesetzt wird.

Der Hersteller tibernimmt keinerlei Verantwortung fiir Schaden infolge unsachgeméBer
Installation.
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Abbildung 5 Korrekte und inkorrekte Positionen der Abschlusskante
Wichtiger Hinweis:
Bitte achten Sie insbesondere darauf, nicht die untere Abschlusskante des Ofens zu beschddigen.

Der Abstand zwischen der Unterkante der Tiir und der unteren Abschlusskante ist entscheidend
fur die korrekte Ventilation des Ofens.

Bitte achten Sie beim Auspacken des Gerats darauf, es auf Holzblocke oder dhnlich geeignete
Lager abzustellen. Sehen Sie dazu bitte auch Abb. 5. So verhindern Sie eine Beschadigung der
Abschlusskante.

Bitte priifen Sie nach der Installation, dass die Abschlusskante nicht beschidigt ist. Offnen Sie dazu
die Tur langsam und vollstandig und kontrollieren Sie, ob ein ausreichender Abstand zwischen der
Unterkante der Tur und der unteren Abschlusskante verbleibt.

Sollte die Abschlusskante beschédigt sein, versuchen Sie sie wieder so zu richten, dass die Tir
storungsfrei gedffnet werden kann.

Hinweis: Achten Sie bei einem Entfernen der Fiie darauf, dass der Ofen nicht direkt auf der
unteren Abschlusskante abgesetzt wird.

Der Hersteller tibernimmt keinerlei Verantwortung fiir Schaden infolge unsachgemaBer
Installation.



<9 106] Ersetzen des Netzstromkabels

Einzelofen

Entfernen Sie die Anschlussabdeckung, indem Sie mit einem Schraubenzieher die zwei Haken “A”
I6sen (Abb. 7).

Offnen Sie die Kabelklemme, indem Sie die Schraube “F” entfernen (Abb. 8). Lésen Sie dann die
Anschlussschrauben und entfernen Sie das Kabel.

Schlie3en Sie dann ein geeignetes, neues Kabel an. Beachten Sie dazu bitte das Schaltbild in Abb. 6.

230-240V~ 2350-2550W

is
L1 T N(L2)
E

Abbildung 6

Abbildung 7 Abbildung 8

Anschlusskabel Typ HO5RR-F

230-240V U 3 x 1,5 mm?




AnschlieBen des Netzstromkabels

Doppelofen-Modelle

Losen Sie die Schraube A der Abdeckplatte B auf der Ofenriickseite (Abb. 9).

Entfernen Sie die Abdeckplatte B.

Entfernen Sie die Schrauben C der Kabelklemme (Abb. 10).

Fuhren Sie das Netzstromkabel (Typ V105 fiir AU und NZ, Typ HO5RR-F flir UK und EU - 3x2.5 mm?
Querschnitt, 230-240 V ~ 4400-4800 W) durch die Kabelschutzdichtung P ein.

SchlieBen Sie Phasen- und Erdkabel an den Anschlussblock D an.

Fur den Anschluss dieses Geréts gelten folgende verbindliche Farbcodes:

GRUN UND GELB - ERDE ==
BLAU - NEUTRAL “N”
BRAUN - PHASE “L”

Das GRUN/GELBE Kabel muss an die Anschlussposition angeschlossen werden, die mit dem
Buchstaben “E” oder dem Erdungssymbol JT— oder der Farbe GRUN oder den Farben GRUN UND
GELB gekennzeichnet ist.

Das BLAUE Kabel muss an die Anschlussposition angeschlossen werden, die mit dem Buchstaben
“N" oder der Farbe SCHWARZ gekennzeichnet ist.

Das BRAUNE Kabel muss an die Anschlussposition angeschlossen werden, die mit dem Buchstaben
“L" oder der Farbe ROT gekennzeichnet ist.

SchlieBen Sie die Kabelklemme um die dullere Kabelummantelung an und schrauben Sie die
Schrauben C wieder ein.

Setzen Sie wieder die Abdeckplatte B ein und befestigen Sie sie mit der Schraube A.

9

L
4.

—

®
777

Abbildung 9 Abbildung 10

Wichtiger Hinweis:

Dieses Gerdt muss geerdet werden.
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Four-Function Einzelofenmodelle
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Inbetriebnahme des Ofens

Uhrzeitanzeige Temperatur- Funktions-
Leuchtanzeige Leuchtanzeige
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Steuertasten Temperatur- Funktions-
schalter schalter

Abbildung 14 Steuerfeld

Bitte beachten Sie folgende Hinweise vor der Benutzung des neuen Ofens:

1 Lesen Sie bitte aufmerksam diese Bedienungsanleitung, insbesondere den Abschnitt ‘Sicherheits-
und Warnhinweise’.

2 Entfernen Sie alle Zubehor- und Verpackungsteile aus dem Ofen.

3 Stellen Sie die Uhrzeit ein. Der Ofen kann erst nach dem Einstellen der Uhrzeit in Betrieb
genommen werden.

4 Vorbereiten des Ofens:

= Setzen Sie die Einschiibe und Bleche ein. Wenn Sie die
Einschubgestelle nicht verwenden mdchten, schieben
Sie die Einschiibe und Grillpfanne wie in Abb.15
beschrieben ein. Achten Sie beim Einschieben in die
Metallfiihrungen darauf, dass die Stopper nach unten
und hinten ausgerichtet sind.
Wenn die Einschubgestelle und
Selbstreinigungselemente noch nicht ausgeristet sind,
beachten Sie zur Installation bitte den Abschnitt ‘Pflege
und Reinigung'.

= Zeiten und Positionen fir das erste Anheizen bei
maximaler Temperatur:
60 Minuten in der Position Abbildung 15 Korrekte Position fiir Einschiibe und Pfanne
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30 Minuten in der Position
15 Minuten in der Position

5 Wischen Sie dann den Ofen mit einem feuchten Tuch und milden Reinigungsmittel
aus und trocknen Sie ihn sorgféltig.



Uhr und Timer

Tasten:

A\ Timer

% Kochzeit %E 355 E

T Ende der Kochzeit

\'!J Manuelle Position; Abbrechen der Q &uf o ¢ & 1
Programmierung O O O O O O

“

Zum Verringern eines angezeigten Wertes oder

Andern der Alarmtonlautstirke )
Abbildung 16 Uhranzeige und Steuertasten

1  Zum Erhéhen eines angezeigten Wertes

Leuchtanzeigen:
AUTO - blinkend - Auto-Programmierung ausgewahlt, aber noch keine Werte festgelegt
AUTO - durchgehende Anzeige - Ofen eingestellt auf Automatisches Kochen

D - Timerfunktion aktiv

AUTO - blinkt und Timer-Alarmton erklingt, wenn die Automatische Kochzeit eingestellt
ist - Programmfehler (Die Tageszeit liegt zwischen dem kalkulierten Kochstart und
dem Ende der Kochzeit)

Einstellen der Uhr

Nach Erstanschluss oder einem Stromausfall von mehr als 15 Sekunden blinken die Anzeigen ‘0.00’
und AUTO auf.

Um die Uhr einzustellen, driicken Sie zunachst die Taste \% und dann die Tasten ﬁ und @
Hinweis: Durch das Andern der Zeiteinstellung werden alle automatischen Programme deaktiviert.

Verwenden des Timers

Den Timer kénnen Sie jederzeit verwenden - auch bei ausgeschaltetem Ofen. Der Ofen wird nicht
Uber den Timer ausgeschaltet.

Der Timer kann fiir 23 Stunden und 59 Minuten eingestellt werden.

Um den Timer einzustellen, driicken Sie zunéchst kurz auf die Taste L\ und stellen dann mit den
Tasten {} und T die gewiinschte Zeit ein. Nach ein paar Sekunden zeigt die Uhr die aktuelle
Uhrzeit an und in der Anzeige wird das Symbol L\ eingeblendet.

Um die verbleibende Zeit zu kontrollieren, driicken Sie die Taste ).

Um die Timer-Funktion zu beenden, driicken Sie zunachst die Taste L) und stellen dann die Zeit auf
'0-00’ zuriick, indem Sie die Taste {1 driicken. Durch Driicken der Taste L schalten Sie den Timer aus.
Nach Ablauf der eingestellten Zeit erklingt ein Alarmton. Durch Driicken der Taste L schalten Sie
den Timer aus.

Einstellen der Timer-Lautstarke

Sie kdnnen drei verschiedene Lautstarken fiir den Alarmton auswahlen.

So stellen Sie die Lautstarke ein:

Kontrollieren Sie, dass die Uhr gestellt und der Timer nicht aktiviert ist.

Halten Sie dann die Taste {& gedriickt. Der Timer-Alarmton erklingt.

Lassen Sie die Taste {} los und driicken Sie sie dann erneut, um die ndchste Lautstdrke zu
aktivieren. Die zuletzt gewdhlte Lautstdrke wird gespeichert.

Hinweis: Bei einer Trennung des Ofens von der Netzstromversorgung wird die Lautstérke
automatisch auf die hochste Stufe eingestellt.
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Zur Verwendung des Ofens

1

0 0
50
‘z] 250 .
. 100
0 " L
200 y
* e . ¢ 150
Abbildung 17 Funktionsschalter Abbildung 18 Temperaturschalter

Die gewlinschte Funktion wéhlen Sie mit dem Funktionsschalter aus. Danach schaltet sich die
Ofenbeleuchtung ein.

Die gewlinschte Temperatur wahlen Sie mit dem Temperaturschalter aus. Die Ofentemperatur-
Leuchtanzeige (oberhalb des Temperaturschalters auf dem Steuerfeld) leuchtet so lange auf, bis
die eingestellte Temperatur erreicht ist, und schaltet sich dann automatisch aus.

Nach Beenden des Kochens drehen Sie Funktions- und Temperaturschalter auf die Position O.

Hinweis: Driicken Sie die Taste \TI , wenn die Meldung AUTO aufblinkt oder durchgehend leuchtet.



Kochfunktionen
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OFENBELEUCHTUNG

Dabei wird nur das Ofenlicht eingeschaltet. Das Ofenlicht bleibt bei allen Kochfunktionen
eingeschaltet.

BACKEN

Hierbei werden die unteren und oberen Elemente eingeschaltet. Das Backen ist die traditionellste
Kochmethode. Bei dieser Funktion sollten Sie nur eine Lage zur Zeit zubereiten.

GRILL

Hierbei wird das obere Grillelement eingeschaltet. Lassen Sie den Ofen fiir fiinf Minuten vorheizen.
Nutzen Sie diese Funktion mit geschlossener Ofenttir bei Temperaturen von 50 °C bis max. 225

°C. Der Grillvorgang sollte nicht langer als 30 Minuten dauern. Die besten Resultate fiir schnelle
Braunungsvorgange (z. B. Toast) erhalten Sie, wenn Sie die oberste Einschubposition nutzen.

<% | AUFTAUEN

Dabei wird nur der Ventilator eingeschaltet. Der Temperaturschalter wird auf die Stellung O gedreht.
Der Ventilator verteilt die Luft im Ofeninnenraum und beschleunigt das Auftauen um ca. 30%.
Hinweis: Diese Funktion ist nicht zum Kochen von Speisen geeignet.

@ HEISSLUFT

Hierbei werden das runde Heizelement und der Ventilator eingesetzt. Uber die Funktion HEISSLUFT
konnen Sie verschiedene Speisen gleichzeitig kochen. Die Funktion HEISSLUFT nutzen Sie am
besten fiir das mehrlagige Zubereiten.

Laaaal

)\ HEISSLUFT-GRILL

Hierbei werden das Grillelement und der Ventilator genutzt. Nutzen Sie diese Funktion mit
geschlossener Ofenttir bei Temperaturen von 50 °C bis max. 225 °C.

@ AUFWARMEN

Hierbei kommen das Rundelement und der Ventilator zum Einsatz. Stellen Sie die Temperatur
zwischen 50 °C und 140 °C ein.
Hinweis: Diese Funktion ist nicht zum Kochen von Speisen geeignet.
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Kochfunktionen

. | HEISSLUFT-BACKEN

Hierbei kommen das untere und das obere Heizelement zum Einsatz.

Wichtiger Hinweis!

Sicherheitshinweis fiir Lebensmittel: Lassen Sie die Lebensmittel vor und nach dem Koch- oder
Aufwdrmvorgang nicht unnétig lange im Ofen. Zu lange (ungekiihlte) Lagerung kann zu
Lebensmittelvergiftungen fiihren. Bitte beachten Sie diesen Hinweis insbesondere an heif3en Tagen.

Hinweise zum Backen und Schmoren:
Der Fettfilter darf nur beim Schmoren eingesetzt werden. Vor Backvorgangen sollte der Filter

entfernt werden. Bitte reinigen Sie den Filter nach allen Kochvorgangen.
Heizen Sie bitte den Ofen vor dem Backen vor.
Stellen Sie bitte nichts auf den Ofenboden (auch kein Wasser oder Eis).

Abb.19 Entfernen des Fettfilters



H W N =

Automatisches Kochen

Bei der automatischen Funktion kdnnen Sie den Ofen automatisch einschalten, kochen und
ausschalten lassen.

Kontrollieren Sie, ob die korrekte Uhrzeit eingestellt ist.

Wahlen Sie Funktion und Temperatur. Danach schaltet sich der Ofen ein.

Bestimmen Sie die Dauer des Kochvorgangs. Beriicksichtigen Sie dabei ggf. die Vorheizzeit.
Driicken Sie dann die Taste &% . 0-00 wird eingeblendet. Wenn Sie die Tasten @ bedienen, um
die Kochzeit einzustellen, wird zudem die Anzeige AUTO eingeblendet.

Uber die Taste ¥ und dann die Tasten @ ﬁ stellen Sie die Einschaltzeit des Ofens ein.

Wenn der eingestellte Kochvorgang nicht sofort beginnt, werden die Tageszeit und die Anzeige
AUTO in der Uhranzeige eingeblendet. Die Anzeige der Ofentemperatur und die Funktionsleuchten
werden deaktiviert, der Ofen selbst schaltet sich aus und ist jetzt fertig programmiert fiir den
Automatischen Kochvorgang.
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Wenn Sie den Kochvorgang vorzeitig und manuell starten und nur automatisch beenden wollen,
starten Sie einfach den Kochvorgang und folgen den Schritten 4 oder 5, um die Abschaltzeit
einzustellen.

Nach Beginn des automatischen Kochvorgangs leuchtet weiterhin die Anzeige AUTO auf und der
Ofen schaltet sich ein.

Die verbleibende Kochzeit kontrollieren Sie tiber die Taste £% .

Die Abschaltzeit kontrollieren Sie tiber die Taste TF .

Einen Automatischen Kochvorgang kdnnen Sie jederzeit beenden, indem Sie die Taste U
driicken und Temperatur- und Funktionsschalter auf die Stellung O drehen.

Bei Erreichen der Abschaltzeit schaltet sich der Ofen ab, der Alarmton erklingt und die Meldung

AUTO wird eingeblendet.
Driicken Sie die Taste |l , um den Alarmton zu deaktivieren und den Ofen in den manuellen

Modus zu schalten.
Drehen Sie dann Temperatur- und Funktionsschalter auf die Stellung O.

Wichtiger Hinweis!

Sicherheitshinweis fiir Lebensmittel: Lassen Sie die Lebensmittel vor und nach dem Kochvorgang
nicht unnétig lange im Ofen. Zu lange (ungekiihlte) Lagerung kann zu Lebensmittelvergiftungen
fiihren. Bitte beachten Sie diesen Hinweis insbesondere an heifBen Tagen.



Inbetriebnahme des Ofens

Temperatur- . . Funktions-
Leuchtanzeige Uhrzeitanzeige Leuchtanzeige

() @
PN =
7 .
Temperatur- Steuertasten Funktions-
schalter schalter
Abbildung 20 Steuerfeld

Bitte beachten Sie folgende Hinweise vor der Benutzung des neuen Ofens:

1 Lesen Sie bitte aufmerksam diese Bedienungsanleitung, insbesondere den Abschnitt ‘Sicherheits-
und Warnhinweise'.

2 Entfernen Sie alle Zubehor- und Verpackungsteile aus dem Ofen.

3 Stellen Sie die Uhrzeit ein. Der Ofen kann erst nach dem Einstellen der Uhrzeit in Betrieb
genommen werden.

4 Vorbereiten des Ofens:

=  Setzen Sie die Einschilibe und Bleche ein - Abb.21
beschrieben ein. Achten Sie beim Einschieben in die
Metallfiihrungen darauf, dass die Stopper nach unten
und hinten ausgerichtet sind.
Wenn die Einschubgestelle und
Selbstreinigungselemente noch nicht ausgeristet sind,
beachten Sie zur Installation bitte den Abschnitt ‘Pflege
und Reinigung'.

= Zeiten und Positionen fiir das erste Anheizen bei
maximaler Temperatur:

60 Minuten in der [X] Position
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Abbildung 21 Korrekte Position f

15 Minuten in der Position rEinschibe und Pfanne

5 Wischen Sie dann den Ofen mit einem feuchten Tuch und milden Reinigungsmittel
aus und trocknen Sie ihn sorgféltig.



Uhr, Timer und automatisches Abschalten

Einstellen der Uhr

8 o
Nach Erstanschluss oder einem Stromausfall blinkt ‘0-00’ EE 3“‘5 E
auf der Anzeige. ® 4
Um die Uhr einzustellen, driicken Sie zundchst die Taste ® O o 0O
und nutzen dann die Taste {1 oder {}.

Abbildung 22 Uhrzeitanzeige und

. Steuertasten
Verwenden des Timers

Der Timer kann fiir eine maximale Zeitspanne von 99 Minuten und 50 Sekunden programmiert
werden.

Um den Timer einzustellen, driicken Sie die Taste Al , um die gewiinschte Zeit
einzustellen.

Nach Ablauf der eingestellten Zeit, erklingt ein Alarmton (maximal sieben Minuten lang).
Driicken Sie die Taste ﬁ um den Alarmton zu deaktivieren.

Wichtiger Hinweis!

Hinweis: Den Timer k6nnen Sie nur verwenden, wenn der Ofen nicht benutzt wird (im Standby-
Modus ist). Bei aktivem Kochvorgang wird der Ofen ausgeschaltet, wenn die voreingestellte
Kochzeit abgelaufen ist.

Kochen mit automatischer Abschaltung

Uber diese Funktion wird der Kochvorgang automatisch nach der voreingestellten Zeit beendet.
Die maximale Zeitspanne daflir betragt 99 Minuten und 50 Sekunden.

Um die Kochzeit einzustellen, driicken Sie die Taste L oder T , um die gewiinschte Zeit
einzustellen. In Folge wird die Anzeige AUTO im Display eingeblendet.

Stellen Sie dann die Ofentemperatur ein.

Der Kochvorgang wird direkt gestartet und fiir die eingestellte Zeit ausgefiihrt. Im Display wird die
verbleibende Zeit angezeigt.

Durch Driicken der Taste (M) kénnen Sie die Uhrzeit aufrufen.

Nach Ablauf der eingestellten Zeit schaltet sich der Ofen aus, die Anzeige AUTO wird ausgeblendet
und der Alarmton erklingt (maximal sieben Minuten lang). Driicken Sie die Taste ﬁ, um den
Alarmton zu deaktivieren.

Einstellen der Timer-Lautstarke

Sie kdnnen drei verschiedene Lautstarken fiir den Alarmton auswahlen.

So stellen Sie die Lautstdrke ein:

Kontrollieren Sie, dass die Uhr gestellt und der Timer nicht aktiviert ist.

Halten Sie dann die Taste {& gedriickt. Der Timer-Alarmton erklingt.

Lassen Sie die Taste £} los und driicken Sie sie dann erneut, um die ndchste Lautstarke zu
aktivieren. Die zuletzt gewahlte Lautstarke wird gespeichert.

Hinweis: Bei einer Trennung des Ofens von der Netzstromversorgung wird die Lautstérke
automatisch auf die hochste Stufe eingestellt.
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Kochfunktionen

O

B

Abbildung 23 Funktionsschalter Abbildung 24 Temperaturschalter
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*()" | OFENBELEUCHTUNG

Dabei wird nur das Ofenlicht eingeschaltet. Das Ofenlicht bleibt bei allen Kochfunktionen
eingeschaltet.

BACKEN

Hierbei werden die unteren und oberen Elemente eingeschaltet. Das Backen ist die traditionellste
Kochmethode. Bei dieser Funktion sollten Sie nur eine Lage zur Zeit zubereiten.

/L HEISSLUFT-BACKEN

Hierbei kommen das untere und das obere Heizelement zum Einsatz.

PN

)\ HEISSLUFT-GRILL

Hierbei werden das Grillelement und der Ventilator genutzt. Nutzen Sie diese Funktion mit
geschlossener Ofentir bei Temperaturen von 50 °C bis max. 225 °C.

GRILL

Hierbei wird das obere Grillelement eingeschaltet. Lassen Sie den Ofen fiir finf Minuten vorheizen.
Nutzen Sie diese Funktion mit geschlossener Ofentlir bei Temperaturen von 50 °C bis max. 225

°C. Der Grillvorgang sollte nicht langer als 30 Minuten dauern. Die besten Resultate fiir schnelle
Braunungsvorgdnge (z. B. Toast) erhalten Sie, wenn Sie die oberste Einschubposition nutzen.



Kochfunktionen

Hinweise zum Backen und Schmoren:
Der Fettfilter darf nur beim Schmoren eingesetzt werden. Vor Backvorgangen sollte der Filter

entfernt werden. Bitte reinigen Sie den Filter nach allen Kochvorgédngen.
Heizen Sie bitte den Ofen vor dem Backen vor.
Stellen Sie bitte nichts auf den Ofenboden (auch kein Wasser oder Eis).
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Abb.25 Entfernen des Fettfilters



Doppelmodelle

Steuerfeld Abbildung 26 Steuerfeld
Steuertasten (nur Hauptofen)

Funktionsschalter oberer Ofen
Temperaturschalter oberer Ofen
Funktionsschalter Hauptofen
Temperaturschalter Hauptofen
Temperatur-Leuchtanzeige Hauptofen
Temperatur-Leuchtanzeige oberer Ofen
Uhranzeige
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Bitte beachten Sie folgende Hinweise vor der Benutzung des neuen Ofens:

1 Lesen Sie bitte aufmerksam diese Bedienungsanleitung, insbesondere den Abschnitt ‘Sicherheits-
und Warnhinweise'.

2 Entfernen Sie alle Zubehor- und Verpackungsteile aus dem Ofen.

3 Stellen Sie die Uhrzeit ein. Der Ofen kann erst nach dem Einstellen der Uhrzeit in Betrieb
genommen werden.

4 Vorbereiten des Ofens:

= Setzen Sie die Einschiibe und Bleche ein. Wenn Sie die
Einschubgestelle nicht verwenden mdchten, schieben
Sie die Einschiibe und Grillpfanne wie in Abb. 27
beschrieben ein. Achten Sie beim Einschieben in die L |
Metallfiihrungen darauf, dass die Stopper nach unten
und hinten ausgerichtet sind.
Wenn die Einschubgestelle und
Selbstreinigungselemente noch nicht ausgeristet sind,
beachten Sie zur Installation bitte den Abschnitt ‘Pflege
und Reinigung'.

= Zeiten und Positionen firr das erste Anheizen bei
maximaler Temperatur:

60 Minuten in der Position Abbildung 27 Korrekte Position fiir Einschiibe und Pfanne
30 Minuten in der Position
15 Minuten in der Position

5 Wischen Sie dann den Ofen mit einem feuchten Tuch und milden Reinigungsmittel
aus und trocknen Sie ihn sorgféltig.
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Uhr und Timer

Tasten:

A\ Timer

% Kochzeit %E 355 E

T Ende der Kochzeit

\'!J Manuelle Position; Abbrechen der Q &uf o ¢ & 1
Programmierung O O O O O O

Zum Verringern eines angezeigten Wertes oder
Andern der Alarmtonlautstarke

“

. . Abbildung 28 Uhranzeige und Steuertasten
1  Zum Erhéhen eines angezeigten Wertes

Leuchtanzeigen:
AUTO - blinkend - Auto-Programmierung ausgewahlt, aber noch keine Werte festgelegt
AUTO - durchgehende Anzeige - Ofen eingestellt auf Automatisches Kochen

D - Timerfunktion aktiv

AUTO - blinkt und Timer-Alarmton erklingt, wenn die Automatische Kochzeit eingestellt
ist - Programmfehler (Die Tageszeit liegt zwischen dem kalkulierten Kochstart und
dem Ende der Kochzeit)

Einstellen der Uhr

Nach Erstanschluss oder einem Stromausfall von mehr als 15 Sekunden blinken die Anzeigen ‘0.00’
und AUTO auf.

Um die Uhr einzustellen, driicken Sie zunachst die Taste \% und dann die Tasten ﬁ und @
Hinweis: Durch das Andern der Zeiteinstellung werden alle automatischen Programme deaktiviert.

Verwenden des Timers

Den Timer kénnen Sie jederzeit verwenden - auch bei ausgeschaltetem Ofen. Der Ofen wird nicht
Uber den Timer ausgeschaltet.

Der Timer kann fiir 23 Stunden und 59 Minuten eingestellt werden.

Um den Timer einzustellen, driicken Sie zunéchst kurz auf die Taste L\ und stellen dann mit den
Tasten {} und T die gewiinschte Zeit ein. Nach ein paar Sekunden zeigt die Uhr die aktuelle
Uhrzeit an und in der Anzeige wird das Symbol L\ eingeblendet.

Um die verbleibende Zeit zu kontrollieren, driicken Sie die Taste ).

Um die Timer-Funktion zu beenden, driicken Sie zunachst die Taste L) und stellen dann die Zeit auf
'0-00’ zuriick, indem Sie die Taste {1 driicken. Durch Driicken der Taste L schalten Sie den Timer aus.
Nach Ablauf der eingestellten Zeit erklingt ein Alarmton. Durch Driicken der Taste L schalten Sie
den Timer aus.

Einstellen der Timer-Lautstarke

Sie konnen drei verschiedene Lautstadrken fiir den Alarmton auswahlen.

So stellen Sie die Lautstarke ein:

Kontrollieren Sie, dass die Uhr gestellt und der Timer nicht aktiviert ist.

Halten Sie dann die Taste {& gedriickt. Der Timer-Alarmton erklingt.

Lassen Sie die Taste @ los und driicken Sie sie dann erneut, um die nachste Lautstéarke zu
aktivieren. Die zuletzt gewdhlte Lautstdrke wird gespeichert.

Hinweis: Bei einer Trennung des Ofens von der Netzstromversorgung wird die Lautstérke
automatisch auf die hochste Stufe eingestellt.
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Zur Verwendung des Ofens
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Abbildung 29 Funktionsschalter Abbildung 30 Temperaturschalter

1 Die gewtinschte Funktion wéhlen Sie mit dem Funktionsschalter aus. Danach schaltet sich die
Ofenbeleuchtung ein.

2 Die gewiinschte Temperatur wahlen Sie mit dem Temperaturschalter aus. Die Ofentemperatur-
Leuchtanzeige (oberhalb des Temperaturschalters auf dem Steuerfeld) leuchtet so lange auf, bis
die eingestellte Temperatur erreicht ist, und schaltet sich dann automatisch aus.

3 Nach Beenden des Kochens drehen Sie Funktions- und Temperaturschalter auf die Position O.

Hinweis: Driicken Sie die Taste \TI , wenn die Meldung AUTO aufblinkt oder durchgehend leuchtet.



Kochfunktionen des unteren Ofens
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OFENBELEUCHTUNG

Dabei wird nur das Ofenlicht eingeschaltet. Das Ofenlicht bleibt bei allen Kochfunktionen
eingeschaltet.

BACKEN

Hierbei werden die unteren und oberen Elemente eingeschaltet. Das Backen ist die traditionellste
Kochmethode. Bei dieser Funktion sollten Sie nur eine Lage zur Zeit zubereiten.

GRILL

Hierbei wird das obere Grillelement eingeschaltet. Lassen Sie den Ofen fiir fiinf Minuten vorheizen.
Nutzen Sie diese Funktion mit geschlossener Ofenttir bei Temperaturen von 50 °C bis max. 225

°C. Der Grillvorgang sollte nicht langer als 30 Minuten dauern. Die besten Resultate fiir schnelle
Braunungsvorgange (z. B. Toast) erhalten Sie, wenn Sie die oberste Einschubposition nutzen.

<% | AUFTAUEN

Dabei wird nur der Ventilator eingeschaltet. Der Temperaturschalter wird auf die Stellung O gedreht.
Der Ventilator verteilt die Luft im Ofeninnenraum und beschleunigt das Auftauen um ca. 30%.
Hinweis: Diese Funktion ist nicht zum Kochen von Speisen geeignet.

@ HEISSLUFT

Hierbei werden das runde Heizelement und der Ventilator eingesetzt. Uber die Funktion HEISSLUFT
konnen Sie verschiedene Speisen gleichzeitig kochen. Die Funktion HEISSLUFT nutzen Sie am
besten fiir das mehrlagige Zubereiten.

Laaaal

)\ HEISSLUFT-GRILL

Hierbei werden das Grillelement und der Ventilator genutzt. Nutzen Sie diese Funktion mit
geschlossener Ofenttir bei Temperaturen von 50 °C bis max. 225 °C.

@ AUFWARMEN

Hierbei kommen das Rundelement und der Ventilator zum Einsatz. Stellen Sie die Temperatur
zwischen 50 °C und 140 °C ein.
Hinweis: Diese Funktion ist nicht zum Kochen von Speisen geeignet.
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Kochfunktionen des unteren Ofens

. | HEISSLUFT-BACKEN

Hierbei kommen das untere und das obere Heizelement zum Einsatz.

Wichtiger Hinweis!

Sicherheitshinweis fiir Lebensmittel: Lassen Sie die Lebensmittel vor und nach dem Koch- oder
Aufwdrmvorgang nicht unnétig lange im Ofen. Zu lange (ungekiihlte) Lagerung kann zu
Lebensmittelvergiftungen fiihren. Bitte beachten Sie diesen Hinweis insbesondere an heif3en Tagen.

Hinweise zum Backen und Schmoren:
Der Fettfilter darf nur beim Schmoren eingesetzt werden. Vor Backvorgangen sollte der Filter

entfernt werden. Bitte reinigen Sie den Filter nach allen Kochvorgangen.
Heizen Sie bitte den Ofen vor dem Backen vor.
Stellen Sie bitte nichts auf den Ofenboden (auch kein Wasser oder Eis).

Abb.31 Entfernen des Fettfilters
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Automatisches Kochen

Bei der automatischen Funktion kdnnen Sie den Ofen automatisch einschalten, kochen und
ausschalten lassen.

Kontrollieren Sie, ob die korrekte Uhrzeit eingestellt ist.

Wahlen Sie Funktion und Temperatur. Danach schaltet sich der Ofen ein.

Bestimmen Sie die Dauer des Kochvorgangs. Beriicksichtigen Sie dabei ggf. die Vorheizzeit.
Driicken Sie dann die Taste &% . 0-00 wird eingeblendet. Wenn Sie die Tasten @ bedienen, um
die Kochzeit einzustellen, wird zudem die Anzeige AUTO eingeblendet.

Uber die Taste £ und dann die Tasten @ ﬁ stellen Sie die Einschaltzeit des Ofens ein.
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Wenn der eingestellte Kochvorgang nicht sofort beginnt, werden die Tageszeit und die Anzeige
AUTO in der Uhranzeige eingeblendet. Die Anzeige der Ofentemperatur und die Funktionsleuchten
werden deaktiviert, der Ofen selbst schaltet sich aus und ist jetzt fertig programmiert flir den
Automatischen Kochvorgang.

Wenn Sie den Kochvorgang vorzeitig und manuell starten und nur automatisch beenden wollen,
starten Sie einfach den Kochvorgang und folgen den Schritten 4 oder 5, um die Abschaltzeit
einzustellen.

Nach Beginn des automatischen Kochvorgangs leuchtet weiterhin die Anzeige AUTO auf und der
Ofen schaltet sich ein.

Die verbleibende Kochzeit kontrollieren Sie tiber die Taste &% .

Die Abschaltzeit kontrollieren Sie tiber die Taste TF .

Einen Automatischen Kochvorgang kdnnen Sie jederzeit beenden, indem Sie die Taste o
driicken und Temperatur- und Funktionsschalter auf die Stellung O drehen.

Bei Erreichen der Abschaltzeit schaltet sich der Ofen ab, der Alarmton erklingt und die Meldung

AUTO wird eingeblendet.
Driicken Sie die Taste |l , um den Alarmton zu deaktivieren und den Ofen in den manuellen

Modus zu schalten.
Drehen Sie dann Temperatur- und Funktionsschalter auf die Stellung O.

Wichtiger Hinweis!

Sicherheitshinweis fiir Lebensmittel: Lassen Sie die Lebensmittel vor und nach dem Kochvorgang
nicht unnétig lange im Ofen. Zu lange (ungekiihlte) Lagerung kann zu Lebensmittelvergiftungen
fiihren. Bitte beachten Sie diesen Hinweis insbesondere an heil8en Tagen.



Inbetriebnahme des oberen Ofens

Bitte beachten Sie folgende Hinweise vor der Benutzung des neuen Ofens:

Lesen Sie bitte aufmerksam diese Bedienungsanleitung, insbesondere den Abschnitt ‘Sicherheits-
und Warnhinweise’.

2 Entfernen Sie alle Zubehor- und Verpackungsteile aus dem Ofen.

3 Vorbereiten des Ofens:
= Setzen Sie die Einschilibe und Bleche ein - Abb.32

beschrieben ein. Achten Sie beim Einschieben in die
Metallfiihrungen darauf, dass die Stopper nach unten
und hinten ausgerichtet sind.

= Zeiten und Positionen flir das erste Anheizen bei
maximaler Temperatur:

60 Minuten in der |z] Position
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15 Minuten in der [j Position

4 Wischen Sie dann den Ofen mit einem feuchten Tuch
und milden Reinigungsmittel aus und trocknen
Sie ihn sorgfiltig.

Abbildung 32 Korrekte Position f
iir Einschtibe und Pfanne



Kochfunktionen des oberen Ofens

FUNCTION TEMPERATURE

O MAX

250

2 200° *

Abbildung 33 Funktions- und Temperaturschalter oberer Ofen

OFENBELEUCHTUNG

Dabei wird nur das Ofenlicht eingeschaltet. Das Ofenlicht bleibt bei allen Kochfunktionen
eingeschaltet.

BACKEN

Hierbei werden die unteren und oberen Elemente eingeschaltet. Das Backen ist die traditionellste
Kochmethode. Bei dieser Funktion sollten Sie nur eine Lage zur Zeit zubereiten.

GRILL

Hierbei wird das obere Grillelement eingeschaltet. Lassen Sie den Ofen fiir finf Minuten vorheizen.
Nutzen Sie diese Funktion mit geschlossener Ofenttir bei Temperaturen von 50 °C bis max. 225

°C. Der Grillvorgang sollte nicht langer als 30 Minuten dauern. Die besten Resultate fiir schnelle
Brdunungsvorgédnge (z. B. Toast) erhalten Sie, wenn Sie die oberste Einschubposition nutzen.

Hinweise zum Backen und Schmoren:
Heizen Sie bitte den Ofen vor dem Backen vor.

Stellen Sie bitte nichts auf den Ofenboden (auch kein Wasser oder Eis).
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Pflege und Reinigung

Wichtiger Hinweis!
Bitte beachten Sie Folgendes vor der Reinigung:
= Lesen Sie bitte den Abschnitt “Sicherheits- und Warnhinweise” am Anfang dieses Handbuchs.
= Schalten Sie den Ofen iiber die Hauptsicherung aus.
= Lassen Sie den Ofen vor der Reinigung abkiihlen.
=  Bitte nutzen Sie keinen Dampfreiniger.
= Verwahren Sie keine entflammbaren Materialien im Ofen.

Allgemeine Hinweise

= Wischen Sie den Ofen nach jedem Gebrauch aus.

= Wischen Sie Kochreste auf. Verwenden Sie zur Reinigung der Ofenoberflichen bitte keine
alkalischen oder sdurehaltigen Mittel (wie Zitronensaft oder Essig).

= Bitte verwenden Sie keine chlor - oder saurebasierten Reinigungsmittel.

Die Reinigung der duBeren Oberflichen

Wichtiger Hinweis!

=  Bitte verwenden Sie zur Reinigung der dulBeren Ofenoberfldchen keine aggressiven oder
scheuernden Reinigungsmittel, Tiicher oder Schwdmme.

= Sollten dtzende Substanzen auf den Tiirgriff getropft sein, bitte diese sofort abwischen.

Reinigen Sie die duBeren Ofenoberflachen regelmaBig mit warmem Wasser und einem milden
Reinigungsmittel. Die Edelstahlflichen kénnen zudem mit entsprechend geeigneten Reinigern
und Poliermitteln gepflegt werden.

Hinweis: Bitte achten Sie bei der Verwendung handelstiblicher Edelstahlreiniger auf die
Herstellerangaben auf der Verpackung. Sie diirfen keine Chloranteile enthalten, da diese
korrodierend wirken und die Oberflachen des Ofens beschadigen konnten.



Pflege und Reinigung

Reinigung des Ofeninnenraums (Einzelofenmodelle und unterer Ofen bei
Doppelmodellen)

Bitte verwenden Sie zur Reinigung der Ofeninnenraumbeschichtung keine aggressiven oder
scheuernden Reinigungsmittel, Tlicher oder Schwamme.

Bitte nutzen Sie keine Ofenreiniger, aggressiven, ammoniak- oder saurebasierten oder alkalischen
Reinigungsmittel oder Geschirrspllmittel zur Reinigung der Selbstreinigungselemente

L~
Abb.34 Entfernen der seitlichen Haltegestelle und Abb.35 Absenken des Grillelements
Selbstreinigungselemente (nur bestimmte Modelle) (nur bestimmte Modelle)

Fir eine einfachere Reinigung kénnen Sie die seitlichen Gestelle, die Ofentlr und den Fettfilter
entfernen. Nach der Entfernung der Haltegestelle ldsst sich auch fiir eine einfachere Reinigung
das obere Grillelement absenken (nur bestimmte Modelle). Das Grillelement verfligt Giber eine
Selbstreinigungsfunktion.

Reinigung des oberen Ofens bei Doppelmodellen
Bitte verwenden Sie zur Reinigung der
Ofeninnenraumbeschichtung keine aggressiven oder

scheuernden Reinigungsmittel, Tlicher oder Schwamme.

Fur eine bequemere Reinigung kénnen Sie auch
die seitlichen Haltegestelle entfernen.

Abb. 36 Entfernen der Haltegestelle beim oberen Ofen



Pflege und Reinigung

Reinigung der beschichteten Flachen

Reinigen Sie die beschichteten Offeninnenfldchen erst, wenn der Ofen abgekiihlt ist, und
verwenden Sie dazu Haushaltsreiniger oder ammoniakbasierte Reiniger. Sie kénnen auch
handelstibliche Ofenreiniger verwenden. Beachten Sie dabei bitte die Anleitungen der Hersteller.

Pflege der Selbstreinigungselemente (nur bestimmte Modelle)

Die Selbstreinigungselemente verfligen lber eine spezielle Mikroporenbeschichtung, die dafiir
sorgt, dass Ol- und Fettverschmutzungen bei Kochvorgéngen iiber 200° C absorbiert und

entfernt werden. Wenn nach dem Kochen stark fettender Speisen die Elemente immer noch
verschmutzt sein sollten, heizen Sie den Ofen auf maximaler Temperatur fiir eine Stunde, um den
Selbstreinigungsvorgang auszufiihren. Die seitlichen Elemente sind austauschbar. Achten Sie beim
Austauschen darauf, dass sie mit dem Pfeil nach oben auf der richtigen Seite angebracht werden.
Um die Selbstreinigungselemente entfernen zu kdnnen, miissen zunéchst die Haltegestelle
entfernt werden. (Siehe Abb. 34)

Bitte achten Sie beim Austauschen der Elemente auf diese Punkte:

= Die Pfeile missen nach oben zeigen.

= Das Element mit einem Loch gehért auf die linke Ofenseite und bietet eine Offnung fiir die
Ofenlampe. Bitte setzen Sie nicht das Element ohne Loch (iber der Ofenlampe ein.
Bringen Sie dann wieder die Haltegestelle an den Ofenwanden an.
Hinweis: Die Riickseite des Ofens stellt ebenfalls ein Selbstreinigungselement dar. Dieses kann aber
nicht ausgebaut werden.

Reinigung des Fettfilters (Einzelofenmodelle und unterer Ofen bei
Doppelmodellen)

Reinigen Sie den Fettfilter nach jedem Gebrauch. Wenn der Filter nicht vollsténdig sauber, sondern
verstopft ist, kann der Ventilator Schaden nehmen. Bei normaler Verschmutzung reinigen Sie den
Filter im Geschirrspller oder per Handwasche. Einen stark verschmutzten Filter legen Sie in einen
Topf mit zwei Loffel Waschpulver oder einem Loffel Geschirrspiilmittel ein. Bringen Sie dann das
Waschwasser zum Kochen und lassen Sie den Filter 30 Minuten einweichen. Spllen Sie danach den
Filter mit klarem Wasser aus und lassen Sie ihn trocknen.

1\ I

Abb.37 Entfernen des Fettfilters



Pflege und Reinigung

Teleskop-Halter (nur bestimmte Modelle)

Die Teleskop-Halter fiir die Einschiibe ermdglichen ein leichteres Einschieben und Herausziehen
der Ofeneinschiibe und Bleche. Auf der maximal herausfahrbaren Position werden die Teleskop-
Halter automatisch abgestoppt. Reinigen Sie bitte die Teleskop-Halter nur mit einem feuchtem
Tuch und mildem Reinigungsmittel. Reinigen Sie bitte die Teleskop-Halter nicht im Geschirrspliler,
sondern weichen Sie sie bei Bedarf in Seifenwasser ein oder nutzen Sie Ofenreiniger.

So entfernen Sie einen Teleskop-Halter:

Losen Sie die Schrauben eines seitlichen Haltegestells und entnehmen Sie es (Abb. 34).

Legen Sie das Haltegestell mit dem Teleskop-Halter so vor sich hin, dass der Teleskop-Halter unten ist.
Als ndchstes werden die Sicherheitsclips entfernt. Diese Clips sichern den Teleskop-Halter am
Haltegestell (siehe Pfeil 1in Abb. 38).

Entfernen Sie die Clips von der Haltegestellstrebe (Pfeil 2 in Abb. 38).

So bringen Sie einen Teleskop-Halter am Haltegestell an:

Befestigen Sie das Haltegestell mit den Schrauben an der Ofenwand.

Legen Sie den Teleskop-Halter an einer der oberen Streben des Haltegestells an und lassen Sie ihn
einrasten (Abb. 39). Es ist deutlich zu héren, wenn die Clips einrasten.

Wichtiger Hinweis!

Achten Sie bitte beim Anbringen der Teleskop-Halter auf folgende Punkte:

Die Teleskop-Halter werden an der jeweiligen oberen Strebe des Haltegestells angebracht. An einer
unteren Strebe kbénnen sie nicht befestigt werden.

Bringen Sie die Teleskop-Halter so an, dass sie in Richtung der Ofentiir laufen, siehe Abb. 39
Bringen Sie die Teleskop-Halter so an, dass sie sich gegeniiberliegend auf gleicher Hohe befinden.
Richten Sie die Gestelle auf gleiche Hohe aus. Hinweis: Die Teleskop-Halter kénnen nicht auf der
obersten Haltegestell-Position angebracht werden.

Abb.38 Entfernen der Teleskop-Halter Abb. 39 Entfernen der Teleskop-Halter



Pflege und Reinigung

der Glasofentir keine aggressiven |
Reinigungsmittel oder scharfkantigen ?
Schaber, die das Glas zerkratzen und ein / (
Zerbrechen des Glases verursachen kénnen. l <

EINZELMODELLE
Entfernen des inneren und mittleren

Die Reinigung des Ofentiirglases
Bitte nutzen Sie zur Reinigung \ [i

Glassegments

Die Ofentiir beinhaltet insgesamt drei
Glassegmente. Um diese reinigen zu
kénnen, miissen das innere und mittlere
Segment entfernt werden.

So entriegeln Sie die Ofenttir:
= Offnen Sie vollstiandig die Tiir (Abb. 40a).

= Losen Sie die Haltebtigel “A” der Turarme
links und rechts. (Abb. 40b)
= SchlieBen Sie langsam die Tiir (Abb. 40c),

bis der linke und der rechte Ttirarm auf der
Position “B” stehen (Abb. 40b)

(Abb. 40b)

\Y

So entnehmen Sie das innere Glassegment:
= Entfernen Sie den Siegelstreifen “G”, indem

Sie die drei Haken herausziehen (Abb. 40d).
= Entnehmen Sie vorsichtig das innere
Glassegment (Abb. 40e)
= Reinigen Sie das Glassegment mit einem
geeigneten Reinigungsmittel. Trocknen Sie
es vollstandig ab und legen Sie es auf eine

weiche Unterlage.
(Abb. 40c)

(Abb. 40e) (Abb. 40d)



So entfernen Sie das mittlere Glassegment:
Entfernen Sie das mittlere Glassegment

durch vorsichtiges Bewegen von den
Halteklammern, siehe Abb. 41b.

Heben Sie das Glassegment dann an der
Unterseite an (Pfeil 1 in Abb. 41c) und
ziehen Sie es vorsichtig aus den oberen
Halteklammern heraus (Pfeil 2 in Abb. 41c).
Reinigen Sie das Glassegment mit einem
geeigneten Reinigungsmittel. Trocknen Sie
es vollstandig ab und legen Sie es auf eine
weiche Unterlage.

Jetzt kdnnen Sie auch die Innenseite
des duBeren Glassegments reinigen.

Pflege und Reinigung

(Abb. 41b)

(Abb. 41c)



Pflege und Reinigung

Wiedereinsetzen des inneren und
mittleren Glassegments

1 Gewahrleisten Sie, dass die Tur offen ist
(siehe Abb. 40a-40c).

So entfernen Sie das mittlere Glassegment:
= Achten Sie auf die korrekte Position der vier

Abstandshalter aus Gummi (“M” in Abb. 42a).
= Achten Sie auf die richtige Ausrichtung des
Glassegments. Orientieren Sie sich dabei
an der Aufschrift auf dem Glassegment. Sie
sollte in Ihrer Richtung lesbar sein.
= Flgen Sie das Glassegment vorsichtig in die
oberen Halteklammern ein (Pfeil 1 in Abb.
42b). Senken Sie dann das Glassegment
ab und fiigen Sie es in die unteren
Halteklammern ein (Pfeil 2 in Abb. 42b).
Schieben Sie dann das Glassegment in die
richtige Position (Abb. 42c).

(Abb. 42b)

(Abb. 42c)



So entfernen Sie das mittlere Glassegment:
Achten Sie auf die korrekte Position der vier

Abstandshalter aus Gummi (“D” in Abb. 43a).
Achten Sie auf die richtige Ausrichtung des
Glassegments. Orientieren Sie sich dabei
an der Aufschrift auf dem Glassegment. Sie
sollte in Ihrer Richtung lesbar sein.

Fugen Sie das Glassegment in den linken
(“E") und rechten (“F") Fihrungsschlitz bis
zum Haltewinkel “H" ein (Abb. 43c).

Setzen Sie den Siegelstreifen “G” mit Hilfe
der drei Haltehaken wieder ein. Achten Sie
dabei bitte auf korrekten Sitz. (Abb. 43e).
Entriegeln Sie die Tir, indem Sie sie
vollstandig 6ffnen und die Halteblgel

“A” auf den linken und rechten Tiirarm
schieben (Abb. 43d).

Pflege und Reinigung

(Abb. 43b)

(Abb. 43c)

(Abb. 43e)

(Abb. 43d)



Pflege und Reinigung

DOPPELMODELLE
Die untere Ofentir beinhaltet insgesamt \ i

drei Glassegmente. Um diese reinigen zu |
kénnen, miissen das innere und mittlere /?
Segment entfernt werden. ~“
Die obere Ofentiir beinhaltet zwei
Glassegmente. Um diese reinigen zu

kénnen, muss das innere Segment entfernt
werden.

ﬁ\g

Untere Ofentiir
Entfernen des inneren und mittleren
Glassegments

So entriegeln Sie die Ofentiir:
= Offnen Sie vollstindig die Tiir (Abb. 44a).

= L@sen Sie die Haltebligel “A” der Tlirarme
links und rechts. (Abb. 44b)

= SchlieBen Sie langsam die Tiir (Abb. 44c),
bis der linke und der rechte Tiirarm auf der
Position “B” stehen (Abb. 44b).

(Abb. 44b)

So entnehmen Sie das innere Glassegment:
= Entnehmen Sie vorsichtig das innere

Glassegment (Abb. 44d).

= Reinigen Sie das Glassegment mit einem
geeigneten Reinigungsmittel. Trocknen Sie
es vollstandig ab und legen Sie es auf eine
weiche Unterlage.

(Abb. 44c)

(Abb. 44d)



So entfernen Sie das mittlere Glassegment:
Entfernen Sie das mittlere Glassegment

durch vorsichtiges Bewegen von den
Halteklammern, siehe Abb. 45b.

Heben Sie das Glassegment dann an der
Unterseite an (Pfeil 1 in Abb. 45c) und
ziehen Sie es vorsichtig aus den oberen
Halteklammern heraus (Pfeil 2 in Abb. 45¢).
Reinigen Sie das Glassegment mit einem
geeigneten Reinigungsmittel. Trocknen Sie
es vollstandig ab und legen Sie es auf eine
weiche Unterlage.

Jetzt kdnnen Sie auch die Innenseite
des duBeren Glassegments reinigen.

Pflege und Reinigung

(Abb. 45b)

(Abb. 45c)



Pflege und Reinigung

Wiedereinsetzen des inneren und
mittleren Glassegments

1 Gewadhrleisten Sie, dass die Tur offen ist
(siehe Abb. 44a-44c).
So entfernen Sie das mittlere Glassegment:
= Achten Sie auf die korrekte Position der vier
Abstandshalter aus Gummi (“M” in Abb. 46a).
= Achten Sie auf die richtige Ausrichtung des
Glassegments. Orientieren Sie sich dabei
an der Aufschrift auf dem Glassegment. Sie
sollte in Ihrer Richtung lesbar sein.
= Flgen Sie das Glassegment vorsichtig in die
oberen Halteklammern ein (Pfeil 1 in Abb.
46b). Senken Sie dann das Glassegment
ab und fiigen Sie es in die unteren
Halteklammern ein (Pfeil 2 in Abb. 46b).
Schieben Sie dann das Glassegment in die
richtige Position (Abb. 46¢).

(Abb. 46b)

(Abb. 46¢)



So setzen Sie das innere Glassegment wieder
ein:
Achten Sie auf die korrekte Position der vier

Abstandshalter aus Gummi (“M” in Abb. 47a).

Achten Sie auf die richtige Ausrichtung des
Glassegments. Orientieren Sie sich dabei
an der Aufschrift auf dem Glassegment. Sie
sollte in Ihrer Richtung lesbar sein.

Fugen Sie das Glassegment in den linken
(“E") und rechten (“F") Fihrungsschlitz bis
zum Haltewinkel “H" ein (Abb. 47¢).
Entriegeln Sie die Tur, indem Sie sie
vollstandig 6ffnen und die Halteblgel

“A” auf den linken und rechten Tiirarm
schieben (Abb. 47d).

Pflege und Reinigung

(Abb. 47b)

(Abb. 47¢)

(Abb. 47d)



Pflege und Reinigung

Obere Ofentir

So entriegeln Sie die Ofentiir:
= Offnen Sie vollstandig die Tiir (Abb. 48b).

= L@sen Sie die Haltebligel “A” der Tlirarme
links und rechts. (Abb. 48b).

= SchlieBen Sie langsam die Tiir (Abb. 48c),
bis der linke und der rechte Tiirarm auf der
Position “B” stehen (Abb. 48b).
So entfernen Sie das innere Glassegment: (Abb. 48a)

= Entfernen Sie den Siegelstreifen “G”, indem
Sie die zwei Haken herausziehen (Abb. 48d).

= Entnehmen Sie vorsichtig das innere
Glassegment (Abb. 48e).

= Reinigen Sie das Glassegment mit einem
geeigneten Reinigungsmittel. Trocknen Sie
es danach griindlich.

Jetzt kdnnen Sie auch die Innenseite des
auBeren Glassegments reinigen.

(Abb. 48b)

(Abb. 48c)

(Abb. 48e) (Abb. 48d)



So entfernen Sie das innere Glassegment:
Achten Sie auf die korrekte Position der vier

Abstandshalter aus Gummi (“D” in Abb. 49a).
Achten Sie auf die richtige Ausrichtung des
Glassegments. Orientieren Sie sich dabei

an der Aufschrift auf dem Glassegment. Sie
sollte in Ihrer Richtung lesbar sein.

Flgen Sie das Glassegment in den linken
(“E") und rechten (“F”) Flihrungsschlitz (Abb.
49b) bis zum Haltewinkel “H" ein (Abb. 49¢).
Setzen Sie den Siegelstreifen “G” mit Hilfe
der zwei Haltehaken wieder ein. Achten Sie
dabei bitte auf korrekten Sitz. (Abb. 49d)
Hinweis: Der Abstandsschlitz zwischen der
Oberseite des inneren Glases und dem
Siegelstreifen dient der Ventilation (Abb. 49f).
Entsperren Sie die Tiir wieder, indem Sie sie
vollstandig 6ffnen und die Haltebligel “A”
auf den linken und rechten Tilrarm schieben.

(Abb. 491)

(Abb. 4%)

Pflege und Reinigung

(Abb. 49¢)

(Abb. 49d)



Pflege und Reinigung

Entfernen der Ofentiir

So kénnen Sie die Ofentiir ganz leicht
entfernen:
Offnen Sie vollstandig die Tiir (Abb. 50a).

Losen Sie die Haltebligel “A” der Tiirarme
links und rechts (Abb. 50b).

Halten Sie die Tir wie in Abb. 50c.
SchlieBen Sie vorsichtig die Tir, bis der
linke und der rechte Tiirarm auf der Position
“B” stehen (Abb. 50d).

Ziehen Sie die Tiirarme in Richtung “C”
heraus (Abb. 50e).

Legen Sie die Tir auf einer weichen
Unterlage ab.

Zum Wiedereinsetzen der Tlr flihren Sie obere
Schritte in umgekehrter Reihenfolge aus.

\

(Abb. 50a)

(Abb. 50c)

=

)

%

(Abb. 50e)

(Abb. 50d)



Pflege und Reinigung

Ersetzen der Ofenlampe

Lassen Sie ggf. den Ofeninnenraum und die Heizelemente zunachst abkiihlen.

Linke Lampe (nur Einzelofenmodelle und unterer Ofen bei Doppelmodellen):

Entfernen Sie das Haltegestell (und, wenn ausgestattet, das Selbstreinigungselement), indem Sie
die Schrauben herausdrehen.

Driicken Sie die Schutzabdeckung A an der Oberseite nach unten und entfernen Sie die
Abdeckung durch Drehung nach unten.

Wichtiger Hinweis!

Bitte keine Schraubenzieher oder dhnliche Werkzeuge zum Entfernen der Schutzabdeckung A
verwenden. Durch Einsatz solcher Werkzeuge kénnen die Beschichtung des Ofeninnenraums oder
der Abdeckung beschddigt werden. Sie kénnen diese Schritte allein per Hand durchfiihren.

Entnehmen Sie die Gliihbirne B und setzen Sie eine neue, hitzebestédndige Gliihbirne (300°C) ein,
die folgenden Spezifikationen entspricht: 230-240V, 50 Hz, 25W, E14.

Setzen Sie die Schutzabdeckung A wieder ein. Gehen Sie dabei wie oben beschrieben, aber

in umgekehrter Reihenfolge vor. BITTE BEACHTEN: Die Haltenase auf der Innenseite der
Abdeckung muss in Richtung der Lampe ausgerichtet sein.

Setzen Sie dann das Haltegestell (und, wenn ausgestattet, das Selbstreinigungselement) wieder ein.

Obere rechte Lampe:
Entfernen Sie die Schutzabdeckung C.

Entnehmen Sie die Gliihbirne B und setzen Sie eine neue, hitzebestandige Glihbirne (300°C) ein,
die folgenden Spezifikationen entspricht: 230-240V, 50 Hz, 25W, E14.
Bringen Sie die Schutzabdeckung wieder an.

Hinweis: Das Ersetzen der Gliihbirnen fallt nicht unter die Garantiebedingungen.

Abb. 51 Entfernen der Ofenlampen



Garantie und Service

Bevor Sie Service oder Hilfe in Anspruch nehmen ...

Im Problemfall kénnen Sie einige Dinge selbst prifen. Lesen Sie dazu die Installations- und
Bedienungsanleitung und priifen Sie folgende Punkte:

1 Kontrollieren Sie, dass der Ofen korrekt installiert ist.
2 Vergewissern Sie sich, dass Sie mit der Funktionsweise des Ofens vertraut sind.

Sollten Sie dennoch Hilfe benétigen, kontaktieren Sie den nachstgelegenen, autorisierten
Fachhandler, wie auf der Servicekarte angefiihrt, oder finden Sie unsere Kontaktdaten im Internet
unter:

www.fisherpaykel.com

Dieser Ofen entspricht hinsichtlich Design und Bauweise folgenden
Normen und Spezifikationen:

In Neuseeland und Australien:

AS/NZS 60335-1 General Requirements for Domestic Electrical Appliances

AS/NZS 60335-2-6 Particular Requirements for Domestic Electrical Cooking Appliances
AS/NZS 1044 Electromagnetic Compatibility Requirements

In Europa: c €
Sicherheitsrichtlinie zur Niederspannung gemaf3 EWG 2006/95:

- DIN EN 60335-1 Sicherheit elektrischer Gerate fiir den Hausgebrauch

- EN 60335-2-6 Besondere Anforderungen fiir ortsfeste Herde, Kochmulden, Backofen und dhnliche
Gerate

Sicherheitsrichtlinien gemal EWG 89/336:

- EN 55014-1, EN 55014-2, EN 61000-3-2, EN 61000-3-3 Elektromagnetische Vertraglichkeit

Sicherheitsrichtlinie EWG 93/68

Richtlinie 2002/96/EG des Europdischen Parlaments lber Elektro- und Elektronik-Altgeréte

(nur glltig fir Lander der Europdischen Union)

GB: Dieses Gerat ist markiert gemaf der Richtlinie 2002/96/EG des Europdischen Parlaments tiber
Elektro- und Elektronik-Altgerate. Bitte gewadhrleisten Sie die korrekte Entsorgung dieses Produkts.
Durch nicht korrekte Entsorgung kdnnen Umwelt und Menschen Schaden nehmen.

Das Symbol E auf dem Produkt oder den Begleitdokumenten des Produkts signalisiert,

dass dieses Gerat nicht als normaler Haushaltsmiill entsorgt werden darf. Bitte nutzen Sie

zur Entsorgung des Geréts die ortlichen Sammelpunkte, die Elektro- und Elektronik-Gerate
entgegennehmen. Die Entsorgung des Gerdts muss den ortlichen Auflagen und Bestimmungen
entsprechen. Fiir mehr Informationen Gber die Handhabung, die Entsorgung und Recycling des
Produkts kontaktieren Sie bitte die ortlichen Behérden, Sammelzentren oder das Fachgeschaft,
in dem Sie das Gerat gekauft haben.
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OYAAZTE AYTEX TIX OAHTIEX

Ta povtéla mou eupaviCovtal oe aUTEG TiG 08nYIES Xriong umopel va unv eivat
Sl1abéoiua oe OAEC TIC ayopéc Kal Umopel va TporrorroinBolv avd mdoa otiyun.
T1a TeEdeuTaiec TANPOPOPIEG OXETIKA e Ta Siabéoiua LovTéAa OTn Xwpa oag Kal
16 Mpodiaypapég Toug, emokepBeite Tnv 1otooeAiba www.fisherpaykel.com rj
EMKOIVWVAOTE LE TOV TOTTIKO avTimpdowrto TG Fisher & Paykel.



Ac@dlela Kat TIPOEISOTIOINCEIG

Eykatdotaon

A NPOEIAOMNOIHEH!

Kivéuvog nAektpomAnéiag
}lm Mavta va anmocuvdEETE TOV (POUPVO Amod TO PEVUA TIPLV KAVETE
‘ OTIOIECONTTIOTE EPYACIEC CLUVTIIPNONG I} EMOKEVEG.
Y& avtifetn mepimtwon undpyel Oavdaoipog kivbuvog nAektpomAnéiag.

A NPOEIAOMOIHEH!

Kivduvocg va komeite
Mpoooxn — ol AKPEG Kal Ol YwVieG KOBouv.

Av 8ev TpooE€eTe, UMOPEL VA TPAVUATIOTEITE 1 VO KOTIEITE.

Znuavtikd pétpa acpaleiag

= [ia va amopUyete Toug KivoUvoug, S1afdoTe MPOCEKTIKA aUTEG TIG 00NYIES TIPIV EYKATACTHOETE N
XPNOIUOTIOIOETE TN OUOKEUN.

= [lapakaloUe va 8waeTe auTtég TiG 08nyiec aTov Teviké mou Oa avaidfel Tnv ykatdotaon tng
OUOKEUIG, UTTOPE( €TO1 va amoQUYETE MEPITTEC EMPBAPUVOEIC OTO KOOTOG EYKATATTAONG.

= HeykatrdoTaon Tou gpoUpvou Kai 1) GUVEEaH e TNV Tapoxr) NAEKTPIKOU peUUATOC TTPEMEL va YiveTal
HOvo amo apu66io TEXVIKO.

= Avyia v tomoBétnon tn¢ ouokeuric amaitouvral aAAayEG oTnV OIKIAKT) NAEKTPIKN yKatdoTaon,

npénel va KaAéoete appodio NAekTpoAdyo. O nAekTpoAdyoc mpénel, emiong, va eAéyéel av o KAabog Tn¢

NAEKTPIKAG EyKATAoTAONG TOU KataAnyel atnv mpia emapkei yia to pevpa mou Ba tpafdel o poUpvog.

O poUpvo¢ mpémel va yelwOei,

la va ouvéoeTe Tov poUPVOo OTO PEUKA, UN XPNOILOTIOIEITE AVTATITOPES, HEIWTES 1} MoAUTpi{a, yiati

umopei va mpokaAéoouv umepOépuavaon kat avapAeén.

= Heykatrdotaon npémel va yivel oUU@wva UE TOUG KATd TOITOUG IGXUOVTES 0IKOSOUIKOUG KaVOVIGUOUG
Kal KaVoVIOLOUG NAEKTPIKWY EYKATACTATEWV.

= Av devyivel owoTd ) EyKataoTact) Tou poUpvou, UMOPE( va unv IcXUoEl n) yyunon Kai o
KATAOKEVAOTIG va unv avalaufdver kauia eubovn.

Mptv TomoBETAHOETE TOV POUPVO, PPOVTIOTE:
= Na mapeufdrAetal katdAAnAog Siakomtng amoouvdeons otnv KAAwSiwan TN NAEKTPIKIG

£yKatdotaong, TomobeTnuévog Kai ouvOESEUEVOG OUUPWVA LUE TOV KAVOVIOUO ECWTEPIKWY
NAEKTPIKWVY eykataotdoewv. O S1akémTne va eivail katdAAnAouv tomou kai va mapepBdrAetal oto
NAekTPIKG KUKAWpa, e€aopalifovrag Sidkevo aépa 3 mm avdueoa oTi¢ EmapéG Awv Twv méAwy,
OULQWVA UE TOV KAVOVIOUO EOWTEPIKWV NAEKTPIKWV EYKATAOTACEWV.
X Avotpalia kat Néa Znhavéia, mpémet va tomoBetnOei katdAAnAog Stakomng ue Sidkevo 3 mm
OTOV aywyo @dong tn¢ kKaAwdsiwong tng NAEKTPIKIG eyKkatdotaong.

= Hnpifa auvéeanc Tou poupvou (av umrdpyet) va sivai é§w amé to vrouAdm 6mov Oa tomoBetnOei o
(poUpVOG, av ) CUOKEUI) POKeITal va TomoBeTnOei xwpic Kevé amd Tov Toiyo.

= O nlektpoAdyog va aprioel EAebBepo prikog kaAwdiou TouAdyiotov 1,5 m (kat 6xt mavw amo 2
m) péoa oto vIouAdmi, wote va SIeUKOAUVETal ) TOomoB£TNoN Kai 1) ouvVTPnan TNG GUOKEUIG. To
NAEKTPIKG KaAwdio Sev mpémel va épXeTal O€ emar) Ue KAUTA UETAANIKA pépn.



Ac@AaAela Kal TPOEIOOMOINCEIG

0 @ouUpvo¢ va TomoBetnOei mavw oe empdvela mov avtéxel To fdpog Tov.

O mdykog Kai Ta Tolywuata Tou viouAamiou 6mou Ba tomoBetnbei o polpvog va gival kdBeta petall
Toug Kat opt{ovTia, Kal va €xouv TI¢ KaTdAAnAs¢ Siaotdoelc.

To Uyoc amd To 8amebo va emtpémel TNV dvetn xpron.

H mépta Tou poUpvou va avoiyel Tedeiwg wpic va Bpiokel moubevd.

Av 10 KaAwdio Tpopodooiag KataoTpagei, va aviikatactabei amo To epyootdoto, e§ovatodotnuévo
0£pPic 1} apuoSio TEYVIKG WOTE va Unv ummdpyel Kivduvog.

‘Otav TOMOBETHOETE TOV POUPVO
Agv mpémel va KOAOETE TOV poUpVOo péoa aTa VTOUAAia XpNnoILomolwvTag otAikovn 1 KoAAa. Kat

TETOIO KAVEI TTOAU SUOKOAN TN UEAAOVTIKI) OUVTHPNON 1) EMOKEVN TOU QOUPVOU. XTNV MEPIMTWON
autij, n Fisher & Paykel 6ev kaAUmtel To k6aToG agaipeong Tou poupvou i {nuid mov Ba mpokAnOei
Katd TNV agaipeon Tou gpoupvou.

la va otnpiete Tov poUpvo ato vrouAdmi, xpnoiuomotote Ti¢ Bideg mou SiatiBevrar. Mn opiyyete
umepPolikd ti¢ Bide. (Agite Tnv €Ik, 1)

Mn otnpieote kai unv akoupumdre Bapid avtiKeiugva otnv mépTa ToU Poupvovu.

Mn onkawvete Tov poUpvo amd tn Aafij Tng moéptag.

Eikéva 1 21rjpién Tou poUpvou oto viouAdm



Ac@dAlela Kat TIPOEISOTIOINCEIG

Aertovpyia

O evtoix1{opevog poUpvog oag €xel oxedIAOTEL e TTPOOOXN Yia ac@aAr Aeltoupyia o€
QUOLONOYIKEG OUVORKEC XPrionG. OTav XPNnOIUOTIOIEITE TOV POUPVO OAG, PPOVTIOTE VA TNPEITE TIG
€€ne odnyiec:

A MPOEIAOMNOIHZH!
Kivéuvog nAektpomAnéiag

KAeiote To pevpa mpog tov poupvo Tiptv aAa&ete ac@aleleg R Aauna
OTOV POUpVO.

Y& avtifetn mepimtwon undpyel Oavdaoipog kivbuvog nAektpomAnéiag.

A\ NPOEIAOMNOIHZH!

Kivduvocg va kaeite

Ald@opa pépn Tou PoUPVoL oV gival eUKOAa o€ TpdofBach
Ceotaivovtal TOAU 6tav AIToupyei 0 PoupvoC.

Ma va amo@uyeTe Ta EYKAUMATA, KPATAOTE TA MAS1d MaKPId armd Tov

=

poupvo.
Mnv ayyilete TI KAUTEC EMPAVELIECG UEGA OTOV YOUPVO.
o, € XpnoipomolRoTe yavtia ¢oupvou 1 dANov idoug avaloyn mpootaocia

yla va MACETE TIG OXAPEG I TA OKEUN HEGA OTOV POUPVO.

MNpooé€te 6Tav avoiyeTe TNV MOPTA TOU POUPVOU.

A@note Tov {e0TO aépa 1} Tov atuo va Pyet piv Bydlete N BANeTe TO
@aynto.




Ac@Aalela Kat TTPOEISOTIOINCEIC

Znuavtika uétpa acpalsiag

Aiakomtng amoudévwong mapoxric: ®povtiote o poUpvog va ouvSEETal OTO NAEKTPIKG KUKAwUA UE
S1aKOmTN 0 0M0i0G Va ammoLoVWVEl TAIPWS TOV PoUPVO armoé To NAEKTPIKG peUa.

O1 oIKIaKEG OUOKEUVEG Oev gival katdAAnAeg yia va maiouv ta maidid.

Ta maidid, rj droua e avamnpia mov ennpedfel TNV IKAVOTNTA TOUG va XPNOIUOTIOIOUV T OUCKEUH,
mpénel va kaBodnyouvtal otn xprion tng amé kdmotov unebBuvo. Mpémel va giote aiyoupot 6Ti Ta
maidid, 1j Ta droua pe avamnpia, gival o€ 6éon va xpnoiUomoljcouy T CUCKEUI) auTh xwpig Kivéuvo
yla Tov £auT6 TOUG 1} TOUG YUPW TOUG.

Acalri uetayeipion Twv @ayntwv: Ta gayntd mpémel va mapauévouv oTo poupvo 600 To
duvatov Aiyétepo mpiv Kai Uetd To Yroiuo. Auté gival avaykaio yia va amotpamolv HoAUVOEIG amé
UIKPOOPYaVIGUOUG TTou umopei va mpokaléaouv Tpo@ikl) dnAntnpiacn. Mpémnei va Sivetai idtaitepn
mpoooxn otav kdver {éotn.

Mnv apnvete aloupivéyapto, mdra, Tayid, vepd 1j mdyous mavw ato ddmeo Tou poUpvou Katd To
oo, yiati Ba kataotpagei avemavopbwta n emictpwon.

Mn otnpileote kai unv akoupumdre Bapid avtiKeiugva otnv mépTa ToU Poupvou.

Mn xpnowomoieite kaBapiaTikd mov yapddouv rj okAnPéG UETAAAIKEG OTTATOUAEG yia va kabapioete
10 t{aut TNG MépTag Tou poupvou yiati Ba xapdouv Tnv emedvela e kivéuvo va omdoel To T{duL.
Mn xpnoiuonolsite atuokaBapiotrj o€ kavéva anpeio Tou poupvou.

Mpoooxrn. Mmopei va Byaivel {eoT¢ aépag kaTw amo To TapmAS Tou poUpvou 6Tav AEIToupyeEi To
ouotnua Yoéng Tou poupvou.



Odényieg eykatractaong

Movot gpoupvol I

Ta oxruara tormoBétnong eivat evOEKTIKG kal Hévo

—
?
K — JJ|
~
1 E—ZOmm
L¢ l

Eikéva 2 Alaotdoeic poUpvou Kai viouAamou

Al0oTACELG OUPVOU Kal VTOUAATTIou (mm)

JUVOAIKO UPOC* poupVoU

Y UVOAIKO TTAATOG POUPVOU

YUVOAIKO BAB0G oUPVOU (xwpic TN AaBH Kat Ta Koupmid)

"YPog Tou mAatciou

MAdtoc tou mhaiciov

BaBoc¢ tou mhaiciou

BdBo¢ Tng mpoéooyPng Kat TOU TAUTTAG TOU POUPVOU (XWPIg Ta KOUMTIA)

BdBo¢ Tng mopTag Tou poUlpvou (6tav gival avolktr) (amd Ty mpoécoyn
TOU (OUPVOL)

I &6 mMmmQgnNnw>

| EAAY10TO E0WTEPIKO TTAATOG TOU VTOUAATTIOU
I Y UVOALKO TTAATOC TOU VTOUAATTIOU

J EowTtepikd VYOG TOu VTouAamiov

J' Juvoliko LPoC Tou VTouAaTioU

K EANAx10To E0WTEPIKO TTAATOG TOU VTOUAATTIOU
L Aidkevo yia 1omof£tnon xwpic Kevo

597
595
567
582
556
545

22

445

560
600
585
600
550

22

I nUeiwon: Av TTPOKEITAL VA TOTTODETNOTE TTAVW ATd TOV YOUPVO UAYELPIKN E0TIA, YPOVTIOTE vVa

MEVEL APKETOC XWPOC YA TNV E0TIA, CUMPWVA HE TIC 0ONYIEG TOU KATAOKEVAOTH TNG £0TIAC.
*3 € OAe¢ TI¢ SlaoTdoelc LYoug cuvurioloyilovtal Kat Ta modia TomoBeTnuéva.



Odényiec eykatdotaong

Authot @oupvol

16—20 mm

ol
r

_2.5mm

Eikéva 3 AlaoTdoeic poUpvou Kat viouAarmou
Al0oTACELG OUPVOU Kal VIOUAATTIoU (mm)

A Zuvoliké UPoc* polpvou 888
B  XUVOAIKO TTAGTOG (POUPVOL 595
C  Xuvoliko BdBog @oUpvou (xwpic Tn AaBh Kat Ta Koupmid) 567
D 'Yyogtou miatoiou 874
E  MA\dtog tou mhaiciou 556
F BaBoc¢ tou mhaiciou 545
G Bdbog Tng mpoocoyng Kat TOU TAUTTAG TOU POUPVOU (XWpi Ta KOUKTIA) 22
H TBC?UG(ESJ‘;]V%H)()pmc TOU QOUPVOU (éTav gival avolkth) (amoé Ty mpdoodn 271/445
| EAAx10TO E0WTEPIKO TTAATOG TOU VTOUAATTIOU 560
I Y UVOALKO TTAATOC TOU VTOUAATTIOU 600
J Eowtepikd UYPog Tou vTouAarmol 877
J' Juvoliko LYPog Tou vToularioU 893
K EANAx10To E0WTEPIKO TTAATOG TOU VTOUAATTIOU 550
L Aidkevo yia tonmof€tnon xwpic Kevo 22

*3 € OAe¢ TI¢ SlaoTdoelg LYoug cuvurtoloyilovtal Kat Ta modia TomoBeTnuéva.



KukAogopia aépa

Movol goupvol

Eikéva 4 Zwotn kai AavBaouévn tomobétnon g kopvilag

Znuavtiko:

Mpodcé€Te va unv KataoTpEéPete TNV KATw Kopvi{a Tou poupvou.

To Kevo aVAPEDA OTO KATW UEPOG TNG TTOPTAG KAl TNV KATW Kopvila Tou @oupvou gival onuavtiko
yla TN 0WOoTHA KUKAOQOpIa TOU aépa HéEGa OTOV POUPVO.

OpovTioTe va OKOUUTTACETE TOV PoUpvo Tdvw o€ EVAIVOUG TAKOUG 1) KATL avaAloyo 6tav Tov Bydhete
amé 1o KouTi, OTwg Qaivetal otnV €IK. 4. ETol dev umdpyel Kivduvog va yivel Kaptd {npid otnv KETw
Kopvida.

Metd tnv TomoBéTtnon Tou oupvou eAéyETe av eival evtdéel n katw Kopvi{a. Avoifte apyd Tnv
TIOPTA TOU POUPVOU OF TEAEIWE aVOIKTH BE0n, EAEYXOVTAG OV HEVEL OPKETO KEVO AVAUESA OTO KATW
MEPOC TNG TOPTAC Kal TNV KATw Kopvila.

Av maBet (nuid n katw Kopvila, I0IWOTE TNV Kal ENEYETE av N TOPTA TOU YOUPVOU avoiyel TENEIWG
Xwpic va Bpiokel oTnv KATw Kopvila.

Inueiwon: Ta modia pmopolv va apatpeboly, @POoVTIoTE OUWE 0 YOUPVOG Va PNV otnpiletal otnv
Kdtw Kopvila.

O KaTtaokevaoTi¢ Sev avalapBavel Kapia udovn yia {nuid mov pmopei va yivel otov oupvo
AOYw KOKRG TomoBétnong.



KukAogopia aépa

Am)oi @oupvol JH o (=) o

NoPTA
®OYPNOY
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KATQ
KOPNIZA

Eikéva 5 Zwotrj kat AavBaaouévn tomoBétnon tne kopvi{ag

Znuavtiko!

Mpodcé€Te va unv KataoTpEéPete TNV KATw Kopvi{a Tou poupvou.

To Kevd avApETa OTO KATW PEPOG TNG TTOPTAG Kal TNV KATW Kopvila Tou poUpvou &ival onUavTIKO
yla TN 0WOoTA KUKAOQOpIa TOU aépa HECA OTOV POUPVO.

OpovTioTe va OKOUUTTACETE TOV PoUpvo Tdvw o€ EVAIVOUG TAKOUG 1) KATL avaAloyo 6tav Tov Bydhete
amé 1o KouTi, OTwg Paivetal otV €IK. 5. ETol dev umapyel Kivduvog va yivel Kaptd {npid otnv KETw
Kopvida.

Metd tnv TomoBéTtnon Tou poupvou eAéyETe av eival evtdgel n katw kopvi{a. Avoifte apyd Tnv
TIOPTA TOU POUPVOU O€ TEAEIWE aVOIKTH BE0N, EAEYXOVTAG OV HEVEL OPKETO KEVO AVAUESA OTO KATW
MEPOC TNG TOPTAC Kal TNV KATw Kopvila.

Av maBet {nuid n katw Kopvila, I0IWOTE TNV Kal ENEYETE av N TOPTA TOU YOUPVOU avoiyel TENEIWG
Xwpic va Bpiokel oTnv KaTw Kopvila.

Inueiwon: Ta modia pmopolv va apatpeboly, @POoVTIoTE OUWE 0 YOUPVOG Va PNV otnpiletal otnv
Katw Kopvida.

O KataokevaoTi¢ 8ev avalapPavel Kapia uOOvn yia {nuid mov Pmopei va yivel otov goupvo
AOYw KOKAG TomoBétnong.



<1154 AVTIKATAOTAON TOU NAEKTPIKOU KaAwdiov

Movoi gpoupvol

Zekouunmwote To KaAuppa Twv akpodektwv Bdlovrac éva kataafidi uéoa atig 0o eykomég “A” (€Ik. 7).
Avoiéte Tov o@iyktiipa Tou kaAwdiou, efidwvovtag T Bida “F” (ik. 8), Eefidwote Ti¢ fideg Twv
AKPOSEKTWV Kal apaipéaTe To KaAwdio.

Juvdéate aToUC aKPOSEKTES TO KalvoUpylo KaAwdio Tpopodoaiag, To omoio mpémel va gival
KatdAAnAouv TUmou Kat Statouric, GUUPWVA LUE TO OXIIUA TNG EIK. 6.

230-240V~ 2350-2550W

io
L1 T N(L2)
E

Eikéva 6

Eikéva 7 Eikéva 8

KaAwdio tpogodoaiag tumov HO5RR-F

230-240 V U 3 x 1,5 mm?




Z0vOdeon Tov NAEKTPIKOU KaAwdiov

Amoi @oupvol

Zefiéwote T Bida A mou cuykpatei To KAAUpKa B miow amod Tov olpvo (1. 9).

A@aipéoTe To KAAUHA B.

Apaipéote TIC Bideg C amd tov oiyktpa Tou Kahwdiou (gik. 10).

Mepdote To NAeKTPIKO KaAWSI0 (TUToL V105 oe Auotpalia kat Néa ZnAavdia, Tumou HO5RR-F
o€ Bpetavia kal Eupwmaikn évwon - dtatoung 3x2.5 mm? 230-240 V ~ 4400-4800 W) péoa oto
TIPOOTATEVTIKO P.

Juvdéote To KaAWSI0 TNG PAoNE Kal TNE Yeiwong otov mivaka cuvdéoewv D.

O1 aywyoi Tou kKaAwSiou TPETEeL va €XOUV SLAPOPETIKA XPWHATA, CUHGWVA HE TOV EEAG KWSIKA:

MPAXINO KAI KITPINO - FEIQXH JT—
MMAE - OYAETEPOX “N”
KAOE - OAXH “L”

O aywyog mou gxet xpwpa MPAZINO KAI KITPINO mpémel va ouvdeBei otov akpodEKTn e To ypdupa
“E"” ) To oUPPBOANO NG yeiwong JT— 1 pe xpwpa MPAZINO ry MPAZINO KAI KITPINO.

O aywyog mou €xel xpwpa MMAE npémet va ouvdebei otov akpodéktn pe to ypdupa “N” ) pe
xpwpa MAYPO.

O aywyog mou éxet xpwpa KADE mpémel va ocuvSebei oTov akpodEkTn pe To ypdupa “L iy pe xpwpa
KOKKINO

TomoBetr|oTe AN TOV OPIYKTAPA TTOU OQiyyel TAvw 0TO eEWTEPIKO TTEPIBANUA Tou KaAwdiou Kal
Bidworte Ti¢ Bidec C.

TomoBetrioTe MAAI TO KAAUMMA B Kat otepewote To pe Tn Bida A.

9
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Moo Ko Kgaes
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Eikéva 9 Eikéva 10

Znuavtiko!
H ovokeun mpémet va yelw0Oel,



<1 156 HAekTpIKA Staypappata

Movtéla NZ AU povol @oUpvou He eMTA A&tToupyieg
S2
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Eikéva 11a

Movtéla GB IE EU povol @oUpvou e emTd AEITOVPYiEC

s1 I $2

Eikéva 11b




HAektpika diaypdappata

MovTtéla Lovou @oUpVoU e TECTEPIG AEITOUPYIEC
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‘Otav XpnOIUOTIOLEITE TOV (POUPVO Yia TPWTN Popda

‘Evéeién poloytou Evdeiktikn Auxvia Evdeiktiki Auyvia
BOeppokpaociag AetToupyiag
O O
2 3:58
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Koupma e\éyxou Koupmi Koupmi emloyrig
Aertoupyiag Aertouvpyiag

Eikova 14 Taumé
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Mptv XPNOILOTTIOINOETE TOV VEO 0AC POUPVO, TIPETTEL VA KAVETE Ta £EAG:
1 Alapdote autég Tig 0dnyieg xpriong, mpoaoéxovtag Idlaitepa TNV evotnTa ‘ACQAAELa Kal
TIPOEISOTOIOELC’ TTOU AKONOUBEL.
2 Agpaipéote 0ha Ta aeooudp Kal OAa Ta UAIKA cuokeuaoiag.
3 PuBpiote o poAdt. O polpvog Sev poOKelTal va AEToupyrioeL av dev pUBLICETE TTPONYOUHEVWGE TO POAOL
4 ZeoTAvte TOV QOUPVO:
= TomoBetrote péoa TIC OXAPES Kal Ta Taid. Av Sev
XPNOIOTIOLETE TOUG TNAEOKOTTIKOUG Bpayioveg, Tote
TOMoBETHOTE TIC OXAPES Kall TO TAYi TOU YKPIA OTIWE (paiveTal
otnv Eikdva 15. MepdoTe Ta avAPETa OTOUG UETOAMIKOUG
08nYoUG LIE TNV EYKOTIT AOPOAEIQG TTPOG TA KATW KAl TTPOG
T TMow.
Av Ta oTNPiyHaTA KAl TA KATOAUTIKA TOIKWHOTA TOU
@oUpvou Sev gival 6N TomoBetnuéva, avatpéfte otnv
evotnta ‘Kabaplopdg kat gpovtida’ yia va deite mwe
TomoBeTouvTal.
= ZeoTAVTE TOV POUPVO TO TIOAD yia:

L}
[0

60 Aemrta otn Béon Eikéva 15 Swoth 6£0n ayapwv kai Tayiol
30 Aertd otn Béon

15 Aemrtd otn 6éon
5  XKOUTOTE TOV OUPVO LE UYPO TIAVE KAl ATIIO ATOPPUTTAVTIKO KAl 0T OUVEXELD OTEYVWOTE TOV
KaAd.



PoAd1 Kat Xpovodlakomntng

Koupmia:

A\ Xpovodiakomntng

u
T Xpoévog Ynoipatog %E 3 '55 E

T Téhog xpovou Ynaiparog
\IHJ Mn autépatn Asitoupyia, EmMiong AKUPWVEL TO Q &“I ﬂCwT g 4 1
EMAEYMEVO TIPOYPAHHA O 0 0 O 0O O
Il Meawve tov apiBpé mou epgpaviletar otny 006vn
1l Tnv évtaon Tou BopPntr Eikéva 16 EvSeién poAoytol kat KoUpmd eAéyxou

T Av€ave tov aptOuo mou epgavifetat otnv 086vn

Owtelva ocOppola:
AUTO - avaBoofrivel - 0 (poUpvog gival o€ autopatn Aertoupyia aANd Sev £XEl TTPOYPAMUOTIOTEL
AUTO - otaBgpd avappévo - 0 oUPVOG £XEL TTPOYPAHUATIOTEL Y auTépaTo Yoo

o . A€IToupyei 0 XpovoSIakomTNng

AUTO - avafooBrjvel kat onpaivel o Bopfntrg Tou XpovodiakomTn otav XeTe eMAEEEL
AUTOMATO YPHOIUO - CYAAHA TOU TTPOYPAppaToG. (H urmtohoyi{opevn wpa évapéng
TOU PNOipaTOq £XEL TTEPACEL KA O XPOVOG TEPUATIGHOU Eival YETA).

P0OOion Tou poloylov

‘Otav ouVOEETE TOV POUPVO OTO PEUUA 1} LETA SIAKOTTH) PEUUATOC AVW TWV 15 SeUTEPOAETTWY,
avapoofrvel otnv 086vn n évdeién AUTO kat oTo polot n évdeién ‘0-00'.

l'a va pubuioete 10 PoAdL, TATAOTE TO KOUWTT W kau 0TN CUVEXELD TO KOUMTIA 1 kat {l.
Inueiwon: AAGlovtag TNV Wpa Slaypd@eTal TO AUTOUATO TTPOYPAUA TIOU £XEL ETTIAEYEL

Xprion Tou XpovoSIakomnTn

O xpovodlakomTng pmopei va xpnotpomnolnBei omoladnmote otiyur, akdpa Kat av dev
Xpnotgomoleital o @oupvoc. O xpovodiakomtng Sev ofrvel Tov @oUpvo.

Mmopeite va puBpioete Tov xpovoSIakdTTn yla XpOvo £wg Kat 23 WPEG Kat 59 Aemtd.

Ma va puBIcETE TOV XPOVOSIOKATTTN, TATHOTE TO Koupni L) pia @opd kai ot ouvéxela ta
Kouumd T kat {1 yia va puBpicete Tov xpdvo mou BéheTe. MeTd amd Miya SeUTEPOAENTA, TO PONSL
gp@avilel tnv wpa pe to oupBoro L1 otnv 006vn.

Ma va Seite MGOOC XPOVOC AMOUEVEL, TIATAOTE TO Koupri L.

I vVa aKUPWOETE TOV XPOVOSIOKOMTN ATtROTE To Koupri L kat pndeviote tov xpovo oe ‘0-00’
natovtac to koupri L) MatAote o koupmi L) yia va k\eioeTe Tov XpovoSiakdmTn.

‘Otav mepdoel o Xpovoc, apyiel va onpaivel o BouBnTnc Tou XpovodiakomnTn. MatrioTe To Koupni
[} yia va otapatioet

P0Ouion tng évtaong tou BopPntn

Mmopeite va emAé€eTe avdpeoa oe TPEIC PUBLIOELC TNE évtaon Tou BopfnTr. Ma va pubuiocete Tnv évtaon:
ENéy€te av gival puBuiopévo to polol kat av v Aeltoupyei 0 xpovoSIakdmTNG.

Matrote Kal KPATHOTE MATNHEVO TO KOUUTT > . Znpaivel o BopfnTng Tou Xpovodiakomn.

AQAOTE TO KOUUTT <> Kal EavamaTroTE TO VI VA OKOUOETE TNV EMOUEVN PUBKION TNG évTaonc.
AmoBnkeveTal n TeAeuTaia pUBION TS évtaong mou Ba emMAECeTe.

Ynueiwon: Av KOTE{ TO PEUA TIPOG TOV POUPVO, TOTE N EVTOON TOU BOpBNTr EMAVEPKETAL OTNV IOXUPOTEPN
pLBION.
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MNwg va xpnOoIHOTIOLEITE TOV POUPVO OaA(

0 0

50
) .
® = 250 .

. 100
0 " L
200 y
* e . ¢ 150
Eikéva 17 Koupri emhoyri¢ Asrtoupyiag Eikéva 18 Kouprti pubuiong Bepuokpaciag

1

EmAé€te Aettoupyia xpnotpomolwvtag To Koupri emAoyng Asitoupyiag. Avdpel To wg Tou
poupvou.

EmAé€te T Beppokpacia xpnotpomolwvTag To Kouuri puBuiong tng Beppokpaciag. To Aapmdki
Beppokpaaciag Tou YovPVoU, TTAVW amod To KOUUT puBJIoNE TNG Beppokpaaiag Tou poupvou,
avafel péxpl o PoUPVOG va PTACEL 0TV EMAEYUEVN OEPUOKPATIA KAl 0T CUVEKELA OPHVEL

‘Otav TENEWOoETE TO PAOLUO, KAEIOTE TO KOUWTTE EMAOYNG AELTOUPYIAC KAl TO KOUWTT pUBUIONG TNG
Beppokpaaiag yupilovtdg ta otn Béon O.

Tnueiwon: Natiote o koupri I qy avaBooBrvel f mapapével oTabspd avaupévn n évoeién
AUTO.



Aertoupyieg Ynoipatog

*@* | Aamna oovpnoY

Avdel pévo To wg Tou Poupvou. To WG TAPAUEVEL AVAUUEVO Ot OAEG TIG AEITOVPYIEG TOU
poupvou.

AMAO WYHZIMO

Avdfouv n mavw Kal n Katw Bepuikn avtiotaon. To AMAO WHXIMO &ivat o cuvnBiopévog Tpomog
Pnoipatoc. Itn Aertoupyia auth givat KaAUTepa va Yrvete @ayntéd poévo o€ pia Béon Tou goupvou.

FKPIA

Avdfel n avtioTaon Tou YKPIA 0To TAvW PEPOG Tou poupvou. MpoBepudvTe yia mévte AemTd.
XPNOILOTIOOTE TN AEITOUPYIa AUTH HE TNV TOPTA TOU POUPVOU KAELOTH Kal T Bgppokpacia
peta&y 50°C kat 225°C 1o péyloto. Mnv Privete moTté oto YKPIA mavw amé 30 Aemtd. Ma KaAUTEpa
amoTeNéOHATA, XPNOIUOTIOIROTE TNV TTAVW TTAVW B€0n Tou @oupvou oTav BENeTe va YAOETE KATL

ypriyopa.

5% | Anowy=H

AVOiyEl LOVO O AVEULIOTHPAC TOU POUPVOU. XPNOIUOTIOINOTE AUTH TN AEITOUPYIA JUE TO KOUTTI
pLBUIoNG TNG Beppokpaciag oto O. O aveploThpag KUKAO@opEi aépa og GAo TO PoUpPVo,
gMmTaYVVOVTaAG TNV amoPuén katd 30% mepimou.

YInueiwon: H Asrtoupyia autr dev mpoopiletat yia Yrioto.

@ ZEXTOX AEPALX

Avdel n KUKAIKR BepIKR avTioTaon Tou aveUIoTHPA Kal O aVEUIOTAPAG. ‘OTav 0 oupvog
Aerroupyei otov ZEXTO AEPA pmopei va Yriogl ToAdA S1a@opeTIKA paynTd TAUTOXpova.
Xpnotpomotote ZEXTO AEPA yia va Yrioete o€ TOANEG BEDEIG TAUTOXpOVA.

AN

)\ TKPIN ME AEPA

AvdA el TO YKPIA KOl O QVEUIOTAPAC. XPNOIUOTIOIOTE TN AEITOVPYIa AUTH HE TNV TOPTA TOU GoUpPVOoU
KAEloTA Kal T Beppokpacia petagy 50°C kat 225°C 10 péyloTo.

® ZESTAMA

Avdfel n mavw avtiotaon, N KUKAIKN avtiotaon Kal o aveploTipac. Pubuiote tn Beppokpacia
petagu 50°C kat 140°C.
Inueiwon: H Asrtoupyia avtr dev mpoopiletat yia Yrioto.
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Nertovpyieg Pnoipartog

A | YHZIMO ME AEPA

Avdpouv n mavw Kat n KATw BePUIKA avTioTaon Kal 0 aveUIoTAPAG..

Znuavtiko!

Acalric uetayeipton Twv @ayntwv: Ta gayntd mpémel va mapauévouv oto poupvo 600 To
duvatov Aiyétepo mpiv Kai Yetd to Yroiuo. Auté gival avaykaio yia va amotpamouv HoAUVOEIG ané
UIKPOOPYavIoUoUG TTou umopei va mpokaléaouv tpo@ikl) dnAntnpiacn. Mpémet va Sivetai idtaitepn
mpoooxn otav kdver {éotn.

Mapatnpnoelg yia Proto oTo oUpvo Kal PACIUOo oTn oxdpa:

Xpnotpomotjote 1o @iATpo yia ta Airn povo yia Proipo otn oxdpa. AQaIpECTE TO TPV PR OETE
010 PoUpvo. Mavta va kabapilete To QiATPO PeTA TO YOO,

MpoBepudvTe TOV POUPVO TIPLV 1T TO YR GIKO OTO YOUPVO.

Mnv a@rivete oTI®NMOTE Kal KUPiwg OxL vepA Kal Tayo mavw oto §AmeSo Tou Goupvou.
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Eix.19 Apaipeon tou pitpou yia ta Aimn



Autopato Yroipo

XPNOIUOTIOIOTE TO AUTOUATO YPAGCIKO YIa VO avAPEL auTOHATA 0 YOUPVOG, Va PACEL TO GaynTo Kal
0TN OUVEXELD Va OBAOEL

BeBaiwOeite 6T1 TO PoAOL O€ixVel TN CWOTH WPA.

EmAé€te Aertoupyia kal Beppokpacia. AVABel To wg Tou oUpvou.

Amogaciote moon wpa mpémel va Ynbei o gayntd, cuvurioloyilovtag Kal T mpobépuavan, av
xpelaletal.

MatAote TO KOuuTi & . Epgavietal n évei§n 0-00. PuBpiote Tov xpdvo Ynaoipatog,
XPNOILOTIOIWVTAG TA KOUMTTIA . Epgpaviletal n évdeién AUTO.

EmAé€Te Tl wpa BéNeTE va OB OEL O POVPVOC, TTATWVTAG TO KOUUTTE T KOl OTN CUVEXELD
XPNOLUOTIOIWVTAG TA KOUUTTLA @ ﬁ

Av undpxel xpdvog avapovig TPV apxioel To YPAROIPO, epeaviCeTal atnv 086vn N wpa TN NUEPAG
Kat n évéel€n AUTO. Ot huyvieg Bepokpaciag Kal AEIToupyiag Tou goupvou GRrvouy, Kal o
@oLPVOG oBrVEL aAd gival TAéoV TTPOYPAUUATIOMEVOG YIA AUTOUATO PAOLLO.

Av BéAeTe va avapeTe £0€i¢ TOV @OUPVO Kal BENETE OV va ool autduarta, EEKIVAOTE KaVoVIKA
TO YNOIUO Kal 0T CUVEXELD OKOAOUONROTE TO Briua 4 1 To Bripa 5 yia va pubuicete Tnv wpa mou Ba
opnoet o polupvoc.

‘Otav apyioel To autdparo Prioipo, e€akoloubei va epgaviletarl n évoeién AUTO Kal avdfel o
(poUpPVOoC.

la va deite MOOOG XPOVOG ATOUEVEL, TTATHOTE TO KOUUTT &

la va deite TL Wpa gival pUBUIoUEVOG va OBNOEL 0 POUPVOC, TTATAOTE TO KOUUTT .

l'a va aKUPWOETE TO AUTOUATO YOO OTIOIAOATIOTE OTIYUH, TTOTHOTE TO KOUWTT U kat otn
OUVEXELD KAEIOTE Ta KOUUTIA pUBUIONC TNG Bepuokpaaiag katl emAoyng Aettovpyiag, yupifovtdg
Ta otn Béon O.

‘OTav QTACEL N TTPOYPAUMATIOUEVN WPA VA OPBRCEL 0 POUPVOC, onuaivel o BouPnTAg Kat
avafoofrvel n évdeién AUTO:

MatAote To kouuri ] yia va otauatioet o BopBNTAC Kat va emavéNBel 0 oUPVOC OE pN
autopaTn Aettoupyia.

K\eiote Ta koupma puBuIoNG TG Beppokpaaiag kat emhoyng Aertoupyiag, yupilovtag ta ot 6éon O.

Znuavtiko!

Acalric uetayeipion Twv @ayntwv: Ta gayntd mpémel va mapauévouv oTo poupvo 600 To
Suvatév Aiyotepo mpiv Kat UETA To Yrioiuo. AuTo gival avaykaio yia va amotpamolv HoAUVOEIG amo
UIKPOOPYavIGUOUG TTou umopei va mpokaléaouv Tpo@ikl) dnAntnpiacn. Mpémei va Sivetai idiaitepn
mpoaooxn otav kdver {éotn.
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‘Otav XpnOIUOTIOLIEITE TOV (POUPVO Yia TPWTN Popa

Evéeiktikn Auyvia ‘Evéei1én poloylov EveikTikn Auyvia
Oeppokpaciag AelToupyiag

()
Koupmi Koupmia eAéyyou Koupmi emoyrig
Aertoupyiag Aertoupyiag

Eikova 20 Taumé
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Mptv XPNOILOTIOINOETE TOV VEO 0AC POUPVO, TIPETTEL VA KAVETE Ta £EAG:
1 Alapdote autég Tig 0dnyieg xpriong, mpoaoéxovtag Idlaitepa TNV evotnTa ‘ACQAAELD Kal
TIPOEISOTOIOEIC TTOU AKONOUBEL
2 Agpaipéote Oha Ta aeooudp Kal OAa Ta UAIKA cuokeuaoiag.
3 PuBpiote To poAdt. O polpvog Sev mpoOKelTal va AEToupyroeL av dev pUBLICETE TTPONYOUHEVWGE TO POAOL.
4 ZeoTAvTE TOV QOUPVO:
= TomoBetrote péoa TIC OXAPES Kal Ta Tagid. - Eikéva 21.
Mepdote Ta avapeoa oToug LETAANKOUS 08nyoUg pe TV
EYKOTTH AOPOAEIQG TTPOG Tal KATW KAl TIPOG TA TTIOW.
Av Ta oTnPiyuata Kal To KOTAAUTIKE TOIKWHATA TOU
@oUpvou Sev gival 6N Tomobetnuéva, avatpéfte otnv B
evotnta ‘Kabaplopog kat gpovtida’ yia va deite mwg
TomoBeTovvTal
= Zeotdvte ToV oUPVOo TO TIOAU Yl

60 Aerrtd otn Bon
15 \errtd ot Béon

5 ZKOUTIOTE TOV GOUPVO HE LYPO TTavi Kat ATIo Eixéva 21 Swotrj Béan oxapwv kat tTapiol
QITOPPUTTAVTIKO KAl 0T CUVEXELD OTEYVWOTE TOV KAAA.

[0




PoAGL, xpovodilakontng Kat autopato ofnoipo

P0UOuion Tou poloytov

8 @
‘OTav ouvdEeTe TOV OUPVO OTO PEVHA ) HETA amd Slakomh EE 3 2 S E
pevpatoc avafoofrvel oto polot n évdeién ‘0-00". ® 4 T
la va pubuiceTe To POAGL, TATAOTE TO KOUMTTH ® Kat otn 0O o 0

OUVEXEL pUBUIOTE pe Ta koupmd {1 kat .

Eikova 22 Evdeién poAoyioU kat

. . 0 7 ENE
Xprion tou xpovodiakomntn rovHma Eerxeu

O xpovodIakomTNG Pmopei va pubuIoTED yla XpOvo 99 AemTwv Kat 50 SeUTEPONETTTWY TO UEYIOTO.
la va puBUIcETE TOV XPOVOSIAKOTTN, TTATAOTE TO KOUUTT <> 1] TO KOUMTT{ T Uéxpt va pubuioete
TOV XPOVO TTou BEAETE.

MOMIG TENEIWOEL O XPOVOG TOU XPOVOSIAKOTTN, onuaivel o BopfnTr¢ (wg Kat yla emTd Aemtd).
Matote To Kouuni U yla va oTapatAoEL

Znuavtiko!
Znueiwon: Mmopeite va puBuiceTe Tov xpovoSIakomTn H6vo av o poUpvog gival ofnotog (o€
avauovi). Av o poUpvog ival avaupévoc, Oa oprioel otav TeAEIWOEl 0 XpOvog Tou XpovoSiakomTn.

Yoo pE ToV XpovoSIakomTn

O @oUpvog ofrvel autduaTa OTAV TEAEIWOEL O XPOVOG OTOV OTIOI0 €XEl PUBUIOTEL O
XPOVOSIAKOTITNG, TTOU UIMOpPE( va @TAVEL Ta 99 AemTd Kat 50 SeutepOAemTa TO PéyIoTO.

lNa va puBuicete Tov XpOVo YNGIUATOG, TATAOTE TO KOUUTT 1y 1 TO KoupTi 1 HEXPL TO POAOL VA
Seiyvel Tov xpovo mou Béete. Epgaviletal n évdeién AUTO.

PuBpiote T Beppokpacia Tou goupvou.

0 @oUpvog Ba avayel autduata kat Ba peivel avappévog yia 0Ao Tov mpokaboplopévo xpovo. O
XPOVOSIaKOTTNG apXilel TNV avTioTpoen péTpNnoN.

Matwvtag o koupmi (M) epgavietal 0to poAdL 0 XPOVOG TTOU ATTOUEVEL.

‘Otav telelwoel o TpokaBopIopEvog Xpovog, o @oupvog ofifjvel, ofrvel n évdeign AUTO kat apyidet
va onuaivel o BopPNnTAc (€wg Kat yia emtd Aemtd). Matrote 1o Koupri 1T yia va otapatioel.

P0OOuion tng évtaong tou BopPntn

Mmopeite va emAé€eTe avapieoa o TPEIG PUBPITEIG TNG évtaong Tou BouPnT. MNa va pubpioete Ty évtaon:
ENéy€te av gival puBuiopévo to polot kat av v Aeltoupyei 0 xpovoSiakdmTng.

MatAoTe Kal KPATAOTE MATNMEVO TO KOUMTT s Ynuaivet o BouPnTrg Tou XpovoSlakdmTh.

AQAOTE TO KOUUTT <> Kal EQVATATHOTE TO YIA VA OKOUOETE TNV EMOMEVN PUBKION TNG évTaonc.
AmoBnkeVeTal n TeAeuTaia pUBION TS évtaonc mou Ba emMAECeTe.

Ynueiwon: Av KoTE{ TO PEVA TIPOG TOV POVPVO, TOTE 1 EVTAON TOU BOpBNTr EMAVEPKETAL OTNV IOXUPOTEPN
puBLIoN.
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Nertoupyieg Pnoipartog
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Eikdva 23 Koupri emAoyri¢ Asitoupyiag Eikéva 24 Koupri pubuiong Bepuokpaciag
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*@* | AAMNA ©OYPNOY

Avdpel évo To ewe Tou PoUPVOU. To PUWE TTAPAUEVEL AVAUEVO OE ONEC TIC AEITOUPYIEC TOU
poupvou.

ANAO WYHZIMO

AvdBouv n mévw Kal n katw Beppikn avtiotaon. To ANAO WHZIMO eivat o cuvnBiopévog Tpoémog
Pnoipatoc. Ztn Aertoupyia auth givat KaAUTepa va Yrvete @ayntd pévo oe pia 6éon Tou goupvou.

A | wHzIMO ME AEPA

Avdouv n mdvw Kal n Katw BepUIKR avTiotaon Kal 0 aveUoTHPAG..

AN

A | rKPIA ME AEPA

AvdAel TO YKPIA KOl O QVEUIOTAPAG. XPNOIUOTIOIOTE TN AEITOLPYIa AUTH HE TNV TOPTA TOU oUPVOU
KAEloTH Kal TN Beppokpacia petagy 50°C kat 225°C 1o péyloTo.

FKPIA

Avdel n avTtiotaon Tou YKPIA OTO TAvw UEPOC Tou poUpvou. Mpobepudvte yia mévte Aentd.
XPNOILOTIOIROTE TN AEITOUPYIa AUTH HE TNV TOPTA TOU POUPVOU KAELOTH Kal T Bepuokpaaia
petagy 50°C kat 225°C 1o péyloTto. Mnv Privete mMoTé oTo YKPIA Tdvw amod 30 Aemtd. Na KaAUTepa
QIMOTENEOHATA, XPNOIUOTIOINOTE TNV MAVW TTAVW B€0n Tou Goupvou oTav BENETE va POETE KATL
ypnyopa.



Nertoupyieg Ynaipatog

Mapatnpnoelg yia PAotUo oTo goupvo Kal YPAGIUOo oTn oxdpa:

Xpnotuomoltjote 1o @iATPo yia ta Airn poévo yia Prioipo otn oxdpa. AQAIpECTE TO TPV YHOETE
010 PoUpvo. Mdavta va kabapilete To QIATPO PeETA TO YOO,

MpoBepudvte ToV PoUpPVO TIPLV amrd To PGIHO OTO YOUPVO.

Mnv a@rivete oTIdNmoTe Kal Kupiwg OxL vepd Kat Tdyo mavw oto §AmeSo Tou Goupvou.
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Eik.25 Apaipeon tou @idtpou yia ta Airn



AuTAG povtéla

TaumAo

Koupmad e\éyxou (16vo yia Tov KUplo poUpvo)
Kouumi Aettoupyiag mavw @olpvou

Kouumi Beppokpaciag mavw @oupvou

Kouumi Aettoupyiag kupiou poupvou

Kouumi Beppokpaciag kuplou goupvou
EvSeiktikr Auyxvia Beppokpaciag KUptou poupvou
EvSeiktikr Auxvia Beppokpaciag mévw @olvpvou
‘Evdeién poloylov

Eikéva 26 TaumAé

<
<
[*¥]
-
=
)
=
<
<
=
=

1
2
3
4
5
6
7
8

lMptv XPNOILOTIOICETE TOV VEO GAC POUPVO, TIPETIEL VA KAVETE Ta £§NG:
1 Aapdote autég Tig 0dnyieg xpriong, mpooéxovtag dtaitepa tnv evotnTa ‘Ac@AlEla Kal
TTPOEISOTTOINCELC’ TTOU OKOAOUBEL.
2 Agaipéote Oha Ta ageooudp Kat OAa Ta UAIKA cuokeuaaoiac.
3 PuBuiote To poAdL. O @oupvog dev TPOKELTAL Va AelToupyroelL av Sev pUBUICETE TIPONYOUUEVWE TO PONOL.
ZeOTAVTE TOV YOUPVO:
= TomoBetoTe PETA TIG OXAPES Kal Ta Taid. Av Sev
XPNOIHOTIOEITE TOUC TNAEOKOTTIKOUG Bpayioveg, TOTE
TOMOBETHOTE TIC OXAPES Kall TO TAW( TOU YKPIA OTIWG (aiveTal
otnv Eikdva 27. MepdoTe Ta avAPETa OTOUG LETOANKOUG
08nYyoUG LE TNV EYKOTIT A0QOAEIQG TTPOG TA KATW KAl TIPOG
Ta TToW. = =
Av Ta oTnpiypata Kal Ta KATOAUTIKA TOLXWHATA TOU
@oupvou bev gival 6N TomoBeTnpéva, avatpé€te oTnV
evotnta ‘Kabaplopog kat gpovtida’ yia va Seite mwe
TomoBeTouvTal.
= Zeotdvte Tov oUpVo TO TIOAU yla:

60 Aemtd otn Béon
30 Aemtd otn Béon
15 \emtd otn Béon

5 XKOUTOTE TOV OUPVO UE LYPOS TTaVi KAl ATTO ATOPPUTTAVTIKS Kal OTN CUVEXELQ OTEYVWOTE TOV
KaAQ.

Eikéva 27 Zwotr 6éon oxapwv kai Tapiov



PoAd1 Kat Xpovodlakomntng

Koupma:

A\ Xpovodiakomtng

u
TJ  Xpovog Ynoiuatog %E 35 5 E

T Téhog xpovou Ynaiparog
n SToP
\IHJ Mn autépatn Asitoupyia, EmMiong AKUPWVEL TO n g oo & 1
emAeypévo mpoypappa O 0 0 O 0O O
Il Meawve tov apiBué mou epgpaviletar otny 006vn
1 TV évtaon tou BoupntA

Eikéva 28 Evbeién poAoytoU kat koupmid eAéyyou
T Av€ave tov aptOuo mou epgavifetat otnv 086vn

Owtelva cOppola:
AUTO - avaBoofrivel - 0 (poUpvog gival o€ autopaTn Aertoupyia aANd Sev £XEl TTPOYPAMUOTIOTEL
AUTO - otaBgpd avappévo - 0 oUPVOG £XEL TTPOYPAHATIOTEL Y auTépato Yoo

o . A€IToupyei 0 XpovoSIakomTNng

AUTO - avafooBrjvel kat onpaivel o Bopfntrg Tou XpovodiakomTh otav éXeTe emMAEEEL
AUTOMATO YPHOLIUO - CYAAHA TOU TTPOYPAppatoG. (H urmtoAoyil{opevn wpa évapéng
TOU YNGipaTtog £XEL TEPACEL KAl O XPOVOG TEPUATIOHOU €ival META).

P0OOion Tou poloylov

‘Otav ouVOEETE TOV POUPVO OTO PEUUA 1} LETA SIAKOTTH) PEUUATOC AVW TWV 15 SEUTEPOAETTWY,
avapoofrvel otnv 086vn n évdeién AUTO kat oTo polot n évdeién ‘0-00'.

l'a va pubuioete T0 PoAdL, TATAOTE TO KOUWTT W kau OTN CUVEXELD TO KOUMTTIA 1 kat L.
Inueiwon: AAGlovtag TNV Wpa Slaypd@eTal TO AUTOUATO TTPOYPAUA TIOU £XEL ETTIAEYEL

Xprion tou xpovodiakomntn

O xpovodlakomTng pmopei va xpnotpomolnBei omoladnmote otiyur, akdua Kat av dev
Xpnotgomoleital o @oupvoc. O xpovodiakomtng Sev oPrvel Tov @oUpvo.

Mmopeite va puBpicete Tov xpovoSIakdTTN yla XpOvo £wg Kat 23 WPEG Kat 59 Aemta.

Ma va puBpicETe ToV XPOVOSIaKOTTN, TATROTE To Kouuni LA pia @opd kat otn cuvéxela ta
Kouumd T kat dJ yia va puBpiocete Tov xpdvo mou BéheTe. MeTd amd Miya SeUTEPOAENTA, TO PONSL
gppavilel tnv wpa pe to cupBoro L1 otnv 006vn.

Ma va Seite MGOOC XPOVOC AMOUEVEL, TIATAOTE TO Koupri L.

I Va AKUPWOETE TOV XPOVOSIOKOMTN TATHOTE To Koupri L kat pndeviote tov xpovo oe ‘0-00’
natovac To koupri L) MatAote o koupmi L) yia va k\eiceTe Tov XpovoSiakdmn.

‘Otav mepdoel o Xpovoc, apyilel va onpaivel o BouBnTn¢ Tou XpovodiakomTn. MatrioTe To Koupni
[} yia va otapatioet

P0OOuion tng évtaong tou BopPntn

Mmopeite va emAéEeTe avdpeoa oe TPEIC PUBLIOELC TNG évtaong Tou BopfnTr. Ma va pubuioete Tnv évtaon:
ENéy€te av gival puBuiopévo to poot kat av v Aeltoupyei 0 xpovoSlakdmTng.

Matrote Kal KPATHOTE MATNHEVO TO KOUUTT > . Znpaivel o BopfnTNAg Tou Xpovodiakomn.

AQAOTE TO KOUUTi <> Kal EavamaTroTe TO VI VA OKOUOETE TNV EMOUEVN PUBKION TNG évTaonc.
AmoBnkeveTal n TeAeuTaia pUBION TS évtaong mou Ba emAEEeTe.

Ynueiwon: Av KoTE{ To PEVA TIPOG TOV POUPVO, TOTE N EVTOON TOU BOpBNTr EMAVEPKETAL OTNV IOXUPOTEPN
pLBION.
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Eikéva 29 Kouri emdoyri¢ Asitoupyiag Eikéva 30 Koupri pubuiong Beppokpaciag

1 EmAé€te Aertoupyia XpnoIHOTOLWVTAG TO KOUPTTE EMAOYAG Asttoupyiag. AvABel TO @wE Tou
poupvou.

2 Em\éte tn Beppokpacia xpnotpomolwvtag To Koupri puBuiong tng Oeppokpaciag. To Aapmdki
Beppokpaaciag Tou YovpPVoU, TTAVW amod To KOUUT puBJIoNG TG Beppokpaaiag Tou poupvou,
avafel péxpl 0 PoUPVOG Va PTACEL 0TV EMAEYUEVN OEPUOKPATIA KAl 0T CUVEKELA OPHVEL

3 Otav teNelwoeTe 10 PiOIUO, KAEIOTE TO KOUWTTT EMAOYAC AEITOUPYIAC KAl TO KOUUTTE pUBUIONG TNG
Beppokpaaiag yupilovtdg ta otn Béon O.

Tnueiwon: Natiote o koupri I qy avaBooBrvel f mapapével oTabspd avaupévn n évoeién
AUTO.



Nertoupyieg Pnoipatog Katw goupvou

*@* | Aamna oovpnoY

Avdpel povo To QWG Tou OVUPVOU. TO YWG TTAPAHEVEL AVAUHEVO OE ONEG TIG AEITOUPYIEC TOU
poupvou.

AMAO YHZIMO

Avdfouv n mavw Kal n kKatw Bepuikn avtiotaon. To AMAO WHXIMO &ivat o cuvnBiopévog Tpomog
Pnoipatoc. Ztn Aetrtoupyia auth givat KaNUTepa va Yrvete @ayntéd poévo oe pia 6¢on Tou goupvou.

FKPIA

Avdel n avtiotaon Tou YKPIA 0To TAvw PEPOG Tou poupvou. MpoBepudvTe yia mévte AemTd.
XPNOIUOTIOOTE TN AEITOUPYIa AUTH HE TNV TOPTA TOU POUPVOU KAELOTH Kal T Bgppokpacia
peta&y 50°C kat 225°C 1o péyloto. Mnv Privete moté oto YKPIA mavw amd 30 Aemtd. Ma kaAUTEpa
OTTOTENEOHATO, XPNOIUOTTIOINOTE TNV TTAVW TTAvw B€0n Tou Poupvou dTav BENeTE va PrioeTe KATL

ypriyopa.

5% | AnowyzH

Avoiyel HoVOo 0 AVEUIOTHPAC TOU pOUPVOU. XPNOILOTIOIOTE AUTH TN AEITOUPYIa E TO KOUWTTI
pUBUIoNG TG Beppokpaaiag oto O. O aveloTPAG KUKANOQOPEL aépa og OAO TO YoUpPVO,
gmTayuvovTag TNV amoPuén katd 30% mepimou.

Inueiwon: H Aertoupyia autr| dev mpoopiletal yia Prioipo.

@ ZEXTOX AEPAX

Avdel n KUKAIKA BEQUIKN avTioTaon TOU QVEUIOTHPA KAl 0 aveploTpac. ‘Otav o gpolpvog
Aettoupyei otov ZEXTO AEPA umopei va Pricel ToAA S1agopeTIKA gaynTd Tautdxpova.
Xpnotpomotote ZEXTO AEPA yia va Prioete o€ TOANEC BEOEIC TAUTOXPOVA.

PN

)\ FTKPIA ME AEPA

AvAel TO YKPIA KAl O AVEUOTAPAG. XPNOLUOTIOIOTE TN AEITOUPYIA AUTH HE TV TTOPTA TOU OUPVOU
KAeloth Kal T Beppokpacia peta&d 50°C kat 225°C To péyloTo.

® ZESTAMA

Avdpel n mavw avtiotaon, n KUKAIKA avtiotaon Kal 0 aveplotipac. Pubuiote tn Bepuokpacia
petagu 50°C kat 140°C.
Inueiwon: H Aertoupyia autr| dev mpoopiletal yia Proipo.
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Nertoupyieg Ynoipatog Katw eovpPvVou

A | YHZIMO ME AEPA

Avdpouv n mavw Kat n KATw BePUIKA avTioTaon Kal 0 aveUIoTAPAG..

Znuavtiko!

Acalric uetayeipton Twv @ayntwv: Ta gayntd mpémel va mapauévouv oTo poupvo 600 To
Sduvatov Aiyétepo mpiv Kat Yetd to Yroiuo. Auté gival avaykaio yia va amotpamolv HoAUVOEIG ané
UIKPOOPYaVIGUOUG TTou umopei va mpokaléaouv Tpo@ikl) dnAntnpiacn. Mpémet va Sivetat idtaitepn
mpoooxi otav kdver {éotn.
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Mapatnpnoelg yia Protto oto oUpvo Kal PACIUOo oTn oxdpa:

= Xpnoluomotnote To QIATPO yia Ta Airn uévo yia Yoo otn oxdapa. AQailp£cTe To TIpIV PHOETE
o1o @oupvo. Mavra va kaBapilete To YiATPo PETA TO YR GIHO.

= [lpoBeppdvte ToV OUPVO TIPIV ATTO TO YHOIKO OTO YOUPVO.

= Mnv agrivete oTIOATIOTE Kal KUPIWG OX1 VEPA Kat Tdyo mavw oto damedo Tou poUupvou.
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Eix.31 Apaipeon tou gitpou yia ta Aimn



Autopato Yroipo

XPNOIUOTIOIOTE TO AUTOUATO YAGCIKO YIa VO avAPEL auTOHATA 0 YOUPVOC, Va PACEL TO GaynTo Kal
0Tn OUVEXELD Va OBAOEL

BeBaiwbeite 6T1 TO POAOL O€ixvel TN CWOTH WPA.

EmAé€te Aertoupyia kal Beppokpacia. AvABel To wg Tou oupvou.

Amogaciote moon wpa mpémel va Pnbei o gayntd, cuvurioloyilovtag Kal T mpobépuavon, av
xpelaletal.

MatAote T0 Koupmi & Epgavitetal n évoel€n 0-00. Pubpiote Tov xpdvo Ynaipatog,
XPNOILOTIOIWVTAG TA KOUUTTIA . Epgpaviletal n évdeién AUTO.

EmAé€te Tl wpa BéNeTE va OB OEL O POUPVOC, TTATWVTAG TO KOUUTTL TF KOl OTN GUVEXELD
XPNOLLOTIOIWVTAG TA KOUUTTLA @ ﬁ

Av undpxel xpdvog avapovig TPV apxioel To YPARoIPo, epeaviCetal atnv 086vn N wpa TN NUEPAG
Kat n évéeén AUTO. Ot Auyvieg Beppokpaciag Kal Aeltoupyiag Tou goupvou ovouy, Kal o
@oLPVOC oBrVEL aAd gival TAéOV TTPOYPAUUATIOMEVOG YIA AUTOUATO PAOILO.

Av Bé\eTe va avAyeTe £0€iC TOV YoUPVO Kal BENeTE POVO va offoel autdpata, EEKIVHOTE KAVOVIKA
TO YNOIUO Kal 0T CUVEXELD akoAouBroTe To Bripa 4 1 To Bripa 5 yla va pubuicete Tnv wpa mou Ba
ofroel o polupvoc.

‘Otav apyioet To autdpato Priotpo, e€akolouBei va epgavietal n évdelén AUTO Kal avafel o
(poUpPVOoC.

la va deite MOOOG XPOVOG ATOUEVEL, TTATHOTE TO KOUWTT &

la va deite T Wpa gival pUBUIoUEVOS va OBNOEL 0 POUPVOC, TTATAOTE TO KOUUTTE .

l'a va aKUPWOETE TO AUTOUATO YOO OTIOIAOATIOTE OTIYUH, TTOTHOTE TO KOUWTT Ukt otn
OUVEXELD KAE(OTE Ta KOUUId pUBUIONC TNG Bepuokpaaiag kat emAoyng Aettovpyiag, yupifovtdg
Ta otn Béon O.

‘OTav QTACEL N TTPOYPAUUATIOUEVN WPA VA OPROEL 0 POUPVOC, onuaivel o BouPnTAg Kat
avapoofrvet n évdeén AUTO:

MatAote To kouuri ] yia va otauatioet o BopPNTAC Kat va emavéNBeL 0 oUPVOC OE HN
autopaTtn Aettoupyia.

K\eiote Ta koupma puBuIoNG TG Beppokpaaiag kat emhoyng Aertoupyiag, yupilovtag ta ot Béon O.

Znuavtiko!

Acpaliic petayeipion Twv @ayntwv: Ta gayntd mpémel va mapapuévouy oTo oupvo 600 TO
Suvartév Aiyotepo mpiv Kat UETA To Yrioiuo. AuTo gival avaykaio yia va amotpamolv HoAUVOEIG amo
UIKpOOPYavIGUoUG mTou umopei va mpokaléaouv Tpo@ikl) dnAntnpiacn. Mpémei va Sivetai idiaitepn
mpoaooxn otav kdvel {éotn.

<
<
L
-
=
o
=
<
<
=
=]




‘Otav XpNOIUOTIOLEITE TOV TTAVW POUPVO YIA TIPWTN POopA

lMptv XPNOILOTIOICETE TOV VEO GAC POUPVO, TTPETIEL VA KAVETE Ta £§NG:

1 Aapdote autég Tig 0dnyieg xpriong, mpooéxovtag laitepa tTnv evotnTa ‘AcQAAELa Kal
TTPOEISOTTOINCEIC TTOU OKOAOUBEL.

2 Agaipéote 6ha Ta agecoudp Kat OAa Ta UAIKA cuokeuaaoiag.

3 ZeoTAVTE TOV YOUPVO:
= TomoBeToTe PEDA TIC OXAPES KAl Ta Tayid - Eikova 27.
MepAoTe Ta avAPEDA OTOUG HETAMIKOUG 08NnyoUC e TV
EYKOTTT A0QAAEIQG TPOG TA KATW KAl TTPOG TA TTOW.
= Zeotdvte ToV oUPVOo TO TIOAU yla:

60 Aerrtd otn B£on [3

<
<
[*¥]
-
=
)
=
<
<
=
=

15 \ertd otn Béon E]

5 XKOUTTOTE TOV OUPVO e LYPO Tavi Kat Ao
QITOPPUTTAVTIKO KAl 0T CUVEXELD OTEYVWOTE TOV KAAA.

Eikéva 32 Zwotr 6éon oxapwv kai Tapiov




Aertovpyieg Pnoipatog mavw oupvou

FUNCTION TEMPERATURE

O MAX

250

2 200° *

Eikéva 33 Kouuma Asitoupyiag kat Oppokpaciac mavw @oupvou

*@* | Aamna oovpNoOY

AvdBel pdvo To WG Tou oUPVOU. To YW TTOPAUEVEL AVAUMEVO O ONEC TIC AEITOUPYIEC TOU
@oupvou.

AMAO WHZIMO

Avdfouv n mévw Kai n katw Beppuikn avtiotaon. To ANAO WHZIMO &ivat o ouvnBiopévog Tpdmog
Pnoipatoc. Ztn Asitoupyia auth gival KaAUTepa va PveTe @aynto pévo oe pia 6éon Tou goupvou.

TKPIA

Avdfel n avTioTtaon Tou YKPIA 0TO TAvVW UEPOC TOU poUpvou. MpobepudvTe yia mévte Aentd.
XPNOIUOTIOOTE TN AEITOUPYIa AUTH LE TNV TTOPTA TOU POUPVOU KAELOTH Kal T Beppokpacia

petagy 50°C kat 225°C o péyloto. Mnv Privete moté oto YKPIA mavw amd 30 Aemtd. [a KaAUTEPa
QIMOTENEOHATA, XPNOIUOTIOIROTE TNV MAVW TTAvVw B€on Tou Poupvou oTav BENeTE va PROETE KATL

ypriyopa.

Mapatnpnoelg yia Proto oTo oUpvo Kal YPACIUOo oTn oxdpa:
MpoBeppdvte TOV PoUPVO TIPLV aTTd TO PRGIKO OTO YOUPVO.
Mnv a@rjvete oTIdNMmoTe Kal KUpiwg OxL vepd Kat Tdyo mavw oto §AmeSo Tou Goupvou.
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KaBapiopog kat ppovtida

Znuavtiko!
Mpv kaBapioete Tov oUpVo oag, MaPAKAAOUUE va KAVETE Ta ERG:

= Aiafdote autég Tig odnyieg, kaBwg Kat Tnv mapdypago ‘AcpdAsia kat mposibomoloelc’ atnv apxn
auTWV TWV 0dNyIwWv.

= K)eioTe TO pEUA TPOG TOV OUpPVO.

= BeaiwBeite 4TI 0 POUPVOC £XEl KPUWOEI APKETA YIa va UTTOPEITE va TOV ayyi§eTe XwpiG va KaE(Te.

= Mn xpnotwuonoisite atpokaBaploth.

= Mnv aprvete eDpAekTa VAIKA péoa aTov poupvo.

FevikéG OUPPOUAEG

= JKOUTIOTE TOV pOUPVO LETA amd KABe xprion.

= YKOUTIOTE TOUG AekESEC. MV a@rivete OAKOAIKES i} OEIVEC ouaieC (0w Aepovi iy E061) Tdvw oTIg
EMPAVELIEG TOU GOUPVOU.

= Mn xpnoluormoleite KaBAPIOTIKA TPOIoVTA Ue Bdon T xAwpivn 1 o&éa.

KaBaplopdg tou @oupvou e§wtepikd

Znuavtiko!

= Mn xpnotuomnoisite kaBapioTiKd, mavid 1 aouvyydpia mou xapd{ouv oTi¢ eEEWTEPIKEG EMPAVEIEG TOU
(poupvou.

= JKOUMIOTE auéOWS KAUOTIKA KaBaploTikd av méoouv mdvw atov oupvo 1 T Aafn tng méptag.

S KouTTi(eTe OUXVA TIC EEWTEPIKEC EMPAVELEC TOU POUPVOU, XPNOILOTOIWVTAC (E0TO vePS Kal
11O OIKIOKO amoppuUMavVTIKO. H avoleidwtn emedavela pmopei emiong va kabaploTei pe e1d1kd
KaBaploTiKo Kal YUAMOTIKO.

Inueiwon: Av emAé€ete va xpnotpomotnoete kabaploTiko yia avoéeibwta tou eumopiou, Siafdote
TIPOOEKTIKA TNV €TIKETA Yla va PeBaiwbeite 6T1 Sev mePIEXEl XAWPLOVXEC EVWOTELG, YlaTi gival
S0P PWTIKES KAl UITOPEL VO KATACTPEPOUV TNV EUPAVION TOU OUPVOU CaC.



KaBapiopog kat gpovtida

KaBapiopdg Tou poupvou ecwtepIKd (Hovd povtéla Kat KATw @oupvog SImAWY HovTEAwWY)

Mn xpnotpomoleite kKaBapIoTIKA, TavIA 1} o@ouyydpta mou Xapdlouv yia va KabapioeTe To GUAATO.
Mn xpnotpomoleite kaBaploTikd @oUpvou, KABAPIOTIKA TTou xapdlouv, KaBapLoTIKA pe Bdon

NV appwvia, TPoIdvTa Mo TEPLEXOUV 0&€a I} OAKAALQ, KAl AmOPPUTTAVTIKA Yia va KaBapioete Ta
KATOAUTIKA TOXWHATA.

| —<

Eik.34 Apaipeon mAEUPIKWY oxapwv Kal KATAAUTIKWY Eik.35 H avtiotaon tou yKpIA méptel
TOYWUATWV (LUGVO OE OPIOUEVA LoVTENQ) (uovo o€ oplouéva povtéla)

la va KaBapioeTe ToV POUPVO EUKONOTEPQ, UTTOPEITE VA BYAAETE TIC TAEUPIKEG OXAPEG, TNV MOPTA
TOU QOUPVOU Kal TO GIATPO yia Ta Airn. MOAIG a@alp€oeTe TIG TAEUPIKEG OXAPES, TTEQPTEL KAl N TAVW

avTioTaON TOU YKPIA yia va UImopEiTe va KaBapioeTte akdpa 1o VKON (UOVO O 0pLopéva HOVTENQ).
H avtiotaon tou ykpi eival autokaBapi{opevn.

KaBaplopog tou mavw @oupvou Twv Simwv povtéAwv
Mn xpnotpormoleite kaBaploTikd, mavid rj agouyydpta mou xapdlouv yia va kabapioeTe To GUAATO.

la va kaBapioete eUKONOTEPQ, UMOpEiTe va BYANETE TIG TAEUPIKES OXAPEC.

Eik. 36 Apaipeon Twv MAEUPIKWV GXapWV TOU TAVW QoUpVoU



KaBapiopog kat ppovtida

KaBaplopog tTng OAATIvngG EMQAVELAG

KaBapiote tn opdATivn em@Avela 0TO ECWTEPIKS TOU GOUPVOU Aol KPUWOEL, XPNOILOTIOLWVTAG
OIKIOKA amOPPUMAVTIKA 1] KABapIoTIKO e BAon TNV aupwvia. MIopEiTe va XpnolUoToloeTe
KaBaploTIKA GOUPVOU TOU EUTTOPIOV, av AKOAOUONCETE TTPOOEKTIKA TIG 0ONYIEC TOU KATAOKEVAOTH.

Dpovtida TwV KATAAUTIKWV TOIXWHATWY (UOVO GE OpIoHEVA HOVTENQ)

Ta kataluTiKd TolyWHaTa gival KOAUPPEVA PE €va €IOIKO HIKPOTIOPWEEG GUANTO TIOU AmopPOPA
Kat kaiel Ta Aadia kat ta Airn étav o @ovpvocg Prvel otoug 200°C. Av, JETA TO PROIUO TTOAU
Nmapwv @ayntwy, Ta Tolywpata e€akohouBolv va gival Aepwpéva, (ETAVTE TOV GOUPVO Yid Hid
M€ Lidpion wpa yla va autokabaplotouv. Ta mAdiva Tolywpata gival avaotpéPipa. Gpovriote va
Ta TOMOBETAOETE e TO BENOC TPOC TA MAVW KAl OTN 0WOoTH TMAEVPA. ' va ByAAeTe Ta MAEUPIKA
KATOAUTIKA TOLXWHATA TIPEMEL TPWTA va EEPIOWOETE TIC TAEUPIKES OXAPEC. AgiTe TNV €IK. 34.
‘Otav TomoOeTOeTE TANI TA TOLXWHATA, PPOVTIOTE:

= Ta BéAn va Seixvouv mpog Ta mavw

= Na TomoBeTHoETE TO TOiXWHA HE TNV TPUTIA OTNV APIOTEPH TTAEUPA TOU POUPVOU, £TOL WOTE Va
@aivetal n Aapma. Mnv BdAete To Toixwpa Xwpig TpUTa aTnv mAeupd mou Bpioketal n Aduma Tou
poupvou.
21N ouvéxela, BdwoTte AN TIG TAEUPIKEG OXAPEG OTA TOIXWHATA TOU GOUPVOU.
Ynueiwon: To miow Toiywpa Tou eoUPVoU gival Kat autd KATaluTikd, aAd Sev gival avaoTpéPipo
Kat 6ev pémel va agalpeital.

KaBapiopog tov @iktpou yia ta Airm (pova povtéha Kat KATw @oupvog Simwv
povTéAwWV)

KaBapiote to @iNtpo yia ta Mimn petd amd kabe xprion. Av ev kabaploTei To @iATpo, pmAokdpeTal
0 QVEUIOTAPAC Kal pelwveTal n Stapkela (whE TNE avtioTaong Tou aveotnpa. MNa amlolg AekEdec,
TAUVTE TO QIATPO O TTAUVTIPLO TIIATWY, 0TO ArmAG TTAUGIHO. AV TO QIATPO €ival TTOAU Aepwévo,
BaAte 1O Péoa O€ I KATOOPOAA HE VEPO Kal U0 KOUTAAIEC TNG COUTIOC AMOPPUTTAVTIKO POUXWY OE
okovN i Hia KoUTaMd TG oUTAC AMOPEUTAVTIKOU TMATWY o€ 0KOVN. BpdoTe To Kat agrjoTe To va
pouAidoel yia Touhaxiotov 30 Aemrtd. MAUVTE To QiIATPO pe KaBapod vepd Kal OTEYVWOTE TO.
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Eik.37 Apaipeon Tou piAtpou yia ta Aimn



KaBapiopog kat gppovrida

TnAeokomkoi Bpayioveg (LOVO o€ oplopéva povTéa)

Me Toug TnAeoKomKoUG Bpaxioveg, Ta Tayld Kal ol GXAPES ToU YoUpvou TomoBeTouvTal
€UKOAOTEPA Kall e PeYaNUTEPN ao@dlela. O1 oxdpeg Kal Ta TaPtd oTapatouy dtav Tpafnytolv
Teleiwg €€w. TkoumioTe Toug Bpayioveg pe UyPO Tavi Kal Ao AmoPEUTAVTIKS pévo. Mnv

TOUG TTAEVETE OTO TMAUVTHPLO TIIATWY, LOUAIACTE TOUG O VEPO LE GATIOUVL I} KABAPIOTE TOUG UE
KaBapLoTIKO poUpVou.

MNa va BydAete Toug TNAECKOMIKOUG Bpa)ioveg:

Bydhte T mheupikég oxdpeg EePidwvovtag Tig BiSeC Tou TIC GUYKPATOUV (€IK. 34).

AKOUUTTAOTE KATW TIG TTAEVPIKEG OXAPEC E TOUC TNAEOKOTTIKOUG Bpaxioveg amd KATw.

Bpeite T ao@dleleg. Ot ao@ANELEC TIIAVOUV TTAVW OTO CUPHA TNG MAEUPIKAG 0XApag (BéNog 1 otnv
€IK. 38).

TpaBnte TIc a0PANELEC Yia VA TIC EEKOUUTWOETE amo To cUpUa (BENOC 2 otnv &IK. 38).

Ma va tonoBetroete MAA TOUG TNAECKOMIKOUG BPayioveg OTIG TTAEUPIKEG OXAPEG:

BidwoTe TIg MAEVPIKEG OXAPES OTA TOLXWHATA TOU YOUPVOU.

TomoBetr|oTe TOoV TNAEOKOTIKS Bpayiova oTo mdvw Tavw cUPUA TNG TAEUPIKNG OXAPAG KAl TIEOTE
(€1k. 39). ©a aKOVOETE TO KAIK OTAV N ACPANEIO KOUUTTWOEL TTAVW OTO CUPHAL.

Znuavtiko!

Otav tomoBeteite TOuG TNAEOKOMIKOUG Bpaxioves, ppovTioTe:

Na tomoBetiioete Toug TNAEoKOMIKOUG Bpayiove; aTo mdvw auppa TG axdpag. Asv umaivouvv ato
Kdtw ovpua.

Na tomoBetioete Toug TNAoKOmMIKOUG Bpayioves £€TOl WOTE va avoiyouv mpog Ta £§w, OTwg paivetat
otnv K. 39.

Na koupmwaoete Kai Ti¢ SUo mAeupég kKaOe TnAeakomikoU Bpayiova.

Na koupmwaoete Kai Ti¢ SUo mAeupéc oto ibio emimebo. Inueiwon: Asv umopeite va TomoBeTrioeTe TOUg
tnAgokomikoUg Bpayioveg oTnv TeAeutaia O€an TG axdpag mpog Ta mavw.

Eik.38 Apaipeon Twv tnAeokomkwv Bpayidvwv Eik.39 EmavatomoBétnon twv TNAEOKOmKWY Bpaxiovwy



KaBapiopog kat ppovtida

KaBapiopdg tou Tapiol tng méptag
TOU poUpVoU \

Mn xpnotuormoleite kaBapIoTIKA TTOU i

Xapdlouv 1 oKANP£G LETANNIKEG OTIATOUAEG (?
yla va KaBapioete 1o TCAUL TG TOPTAC TOU ~“
@oUpvou ylati Ba xapda&ouv v emeavela A
ue kivéuvo va omdoel to Tapt. %" /
MONA MONTEAA

A@aipeon TOU E0WTEPIKOU KAl TOU

peoaiov t{apov Eik. 40a

H mopTa Tou oUupvou €xel TPImAG T¢apL. MNa
va kaBapioete kal ta Tpia T¢duia, mpémet va

ByA\eTe TO EOWTEPIKO Kal TO PECAiO TCAL

Kouumwote Tnv mopta o€ avolktr Béon:
= Avoite TeNeiwg TNV MOPTA TOU POUPVOU
(elk. 40a).
= Avoi€Te TeAEiwG TOV HOXAO “A” oTov
aploTEPO Kal Tov Se€10 pevTEDE (€IK. 40b).
=  Kheiote otyd tnv mépta (eik. 40c) péxpt
0 0PIOTEPOC Kall 0 SeEIOC HEVTETEC va

KOUMTIWOoOUV 0To onueio “B” tng méptag Eik. 40b

(€1k. 40Db). Y

Bydhte to eowtepikd TCApL:

= AaipéoTe To ANAoTIKO “G” EeKoupmwvovTag
T TPIO AYKIOTPA TTOU TO CUYKPATOUVV (EIK.
40d).

= TpaPBrte MpooeKTIKA £€w TO ECWTEPIKO
TCap (ek. 40e).

= KaBapiote 10 T¢AL pE KATAAANAO
KaBapLoTIKO. ZTEYVWOTE KOAA TO TCAL Kal
OKOUUTIOTE TO TTAVW O€ MOAAKH EMPAVELQ.

Eik. 40c

Eik. 40e Eik. 40d



BydAte To peoaio t¢apt:

ZEKOUUTTWOTE TIPOOEKTIKA TO Peoaio TCApL
amd Ta KATW AYKIOTPA, HETAKIVWVTAG TO
OTIWG QaAiveTal OTNV €IK. 41b.

2 NKWOTE TTPOOEKTIKA TO T(AML armod TO KATW
MEPOC (BENOC T OTNV €IK. 41¢) Kal apalpéoTe
TO TPAPWVTAC TO £€W Ao Ta TAVW AYKIOTPA
(BéNog 2 oTnv €IK. 41¢).

KaBapiote to Tapt pe katdAnho
KaBapIoTIKO. ZTEYVWOTE KANA TO T(AL Kal
OKOUMTTAOTE TO TTAVW O€ UOACKK ETTIPAVELQ.

Twpa pnopeite va kabapioete kal To
e€WTEPIKO TCApL amd péoa.

KaBapiopog kat gpovtida

Eik.47a

Eik.41b

Eik. 41c



KaBapiopog kat ppovtida

TomoBétnon Tov pecaiou Kat Tou
£0WTEPIKOU T(apIoU

1 OpovTioTE VO KOUUTTWOETE TNV TOPTA OF
avolktr Béon (Seite Tig elkOveG 40a-40c).
TomoBetriote mMAAL TO pecaio T¢apL:

= EAéyte av gival otn B€on Toug Ta TéooEpa
Adotika (“M” otnv €Ik. 42a).

=  Opovrtiote va kpatdte o T¢ApL Ye ToV
owotd tpdmo. Mpémet va Stafaovtal Ta
YPAUHATA OTIWE TO KPATATE UITPOOTA 00,

" [lgpdoTe MPOOEKTIKA TO TTAVW UEPOG TOU
tCapiov ota mdvw aykiotpa (BéNog 1 otnv
€IK. 42b) kal otn ouvéyela katePdoTe To
TCAML KOl TTEPAOTE TO KATW UEPOC Péoa oTa
KATw aykiotpa (BENog 2 otny €lk. 42b) kat
méote 1o T¢ApL 0Tn B€on Tou (€IK. 42¢).

Eik. 42b

Eik. 42¢



TomoBetrioTe MAAI To peoaio TCapL:
ENéyEte av eival otn Béon Toug Ta Téooepa

Adotika (“D” otnv €lk. 43a).

Opovrtiote va kpatdte o T¢ApL Pe ToV
owotd tpdmo. Mpémet va dtafaovtal Ta
YPAUHATA OTIWE TO KPATATE UITPOOTA OO,
Mepdote To T(aut oTov aplotepd odnyo “E”
Kat tov 6e€16 0dnyd “F” péxpt va mdoel ota
aykiotpa “H” (eik. 43¢).

TomoBetrioTe TO AAOTIXO “G” KAl KOUUTTWOTE
T Tpia AyKIOTPA TTOU TO GUYKPATOUV.
Opovtiote va To TOMOBETAOETE e TOV
OWOoTO TPOTO (€1K. 43e).

ZEKOUUTIWOTE TNV TOPTA TOU (POUPVOU
avoiyovTtdc TnVv TeAeiwg Kat KAgivovtag Tov
Hox\O “A” oTov aploTePO Kat Tov Selo
MevTeDE (e1K. 43d).

KaBapiopog kat gppovrida

Eik. 43a

Eik. 43e

Eik. 43d



KaBapiopog kat ppovtida

AINAA MONTEAA
H mopTa Tou KATW POUPVOU EXEL TPIMTA \ i

t¢aut. Na va kabapioete kat ta Tpia T¢aua, |
TIPEMEL VA BYANETE TO ECWTEPIKO Kal TO /?
peoaio TCApL. ~“

H mépta Tou mavw @oupvou €xel SIMAO
t¢au. Na va kabapioete kat Ta Vo T¢apa,
TIPEMEL va BYANETE TO EOWTEPIKO TCAUL

ﬁ\g

. . . Eik. 44a
MNoépta kaTw Youvpvou

A@aipeon TOU ECWTEPIKOV Kal TOU
Mecaiov T(auiov

Kouumwote tnv mopta o€ avolktr Béon:
= Avoite TENEIWC TNV TOPTA TOU POUPVOU
(elk. 44a).
= Avoi€Te TEAEiwG TOV HOXAO “A” oToV
aploTEPO Kal Tov Se€I0 PeEVTEDE (€IK. 44b).
= Kheiote otyd tnv mépta (€K, 44¢) péxpl
0 apIloTEPOC Kal 0 Se€LOC PEVTETES va
KOUMTIWOOUV 0To onueio “B” tng méptag
(elk. 44b).

Eik. 44b

Bydhte to eowtepIkd TCAL:

= TpaBn&te mpooeKTIKA £€W TO E0WTEPIKO
TCap (€. 44d).

= KaBapiote 10 T¢AL pe KATAAANAO
KaBapLoTIKO. ZTEYVWOTE KOAA TO TCAL Kal
OKOUWTTOTE TO TTAVW O€ MOAAKH EMPAVELQ.

Eik. 44c

Eik. 44d



BydAte To peoaio t¢apt:

ZEKOUUTTWOTE TIPOOEKTIKA TO Peoaio TCApL
amd Ta KATW AYKIOTPA, HETAKIVWVTAG TO
OTIWE QAIVETAL OTNV EIK. 45b.

2 NKWOTE TTPOOEKTIKA TO T(AML Ao TO KATW
MEPOC (BENOC T OTNV €IK. 45¢) Kal apalpéoTe
TO TPAPWVTAC TO £€W Ao Ta AVW AYKIOTPA
(B€Nog 2 oTnv €IK. 45¢).

KaBapiote to Tapt pe katdAnho
KaBapIoTIKO. ZTEYVWOTE KAAA TO T(AL Kal
OKOUMTTAOTE TO TTAVW O€ UOACKK ETTIPAVELQ.

Twpa pnopeite va kabapioete kal 1o
e€WTEPIKO TCApL amd péoa.

KaBapiopog kat gpovtida

Eik. 45a

Eik. 45b

Eik. 45¢



KaBapiopog kat ppovtida

TomoBétnon Tov pecaiou Kat Tou
£0WTEPIKOU T(apIoU

1 OpovTioTE VO KOUUTTWOETE TNV TOPTA OF
avolktr Béon (Seite TIC eIkOVEG 44a-44c).
TomoBetriote mMAAL TO pecaio T¢apL:

= EAéyte av gival otn B€on Toug Ta TéooEpa
Adotika (“M” otnv €Ik. 46a).

=  Opovrtiote va kpatdte o T¢ApL Ye ToV
owotd tpdmo. Mpémet va Stafaovtal Ta
YPAUHATA OTIWE TO KPATATE UITPOOTA 00,

" [lgpdoTe MPOOEKTIKA TO TTAVW UEPOG TOU
tCapiov ota mdvw aykiotpa (BéNog 1 otnv
€IK. 46b) kal otn ouvéyela katedote To
TCAML KOl TTEPAOTE TO KATW UEPOC Péoa oTa
KATw aykiotpa (BENog 2 otnv €lk. 46b) Kal
méote 1o T¢ApL 0Tn B€on Tou (€IK. 46C).

Eik. 46b

Eix. 46¢



TomoBetr|oTe AN TO ECWTEPIKO TCAML:
ENéyEte av eival otn Béon Toug Ta Téooepa
Adotika (“D” otnv €Ik. 47a).

Opovrtiote va kpatdte o T¢ApL Pe ToV
owotd tpdmo. Mpémet va dtafaovtal Ta
YPAUHATA OTIWE TO KPATATE UITPOOTA OO,
Mepdote To T(aut oTov aplotepd odnyo “E”
Kat tov 6e€16 0dnyd “F” péxpt va mdoel ota
aykiotpa “H” (eik. 47¢).

ZEKOUUTWOTE TNV TOPTA TOU (POUPVOU
avoiyovTtdc TnVv TeAeiwg Kat KAgivovtag Tov
HoxAO “A” oTov aploTePO Kat Tov Se1o
MevTeDE (eIK. 47d).

KaBapiopog kat gppovrida

Eik. 47a

Eik. 47¢

Eik. 47d



KaBapiopog kat ppovtida

MNoépta mdvw @ovpvou

Kouumwote tnv mopta o€ avolktr Béon:

= AvoiTe TENEIWC TNV TOPTA TOU POUPVOU
(e1k. 48b).

= Avoite TeNeiwg TOV HoYAO “A” oToV
aploTEPO Kal Tov SeIO HEVTEDE. (€IK. 48Db).

= Kheiote otyd tnv mépta (€IK. 48¢) péxpL
0 apIOTEPOC Kal 0 Se€LOC UEVTETES Va
KOUMTIWOOUV 0To oneio “B” tng méptag Eik. 48a
(e1k. 48b).
TomoBetr|oTe AN TO E0WTEPIKO TCAML:

= Agaipéote To AdoTixo “G” EekoupmuwvovTag Ta
Tpia AYKIOTPA TTOU TO CUYKPATOUV (€K, 48d).

= TpaBn&te mpooeKTIKA £€W TO E0WTEPIKO
TCap (e1k. 48e).

= KaBapiote 10 T¢AL pe KATAAANAO
KaBaploTikd. XTEYVWOTE TO KOAA.

Twpa pmopeite va KabapioeTe Kal To
e€wTePIKO TCap and péoa. Eik. 48b

Eik. 48e Eik. 48d



KaBapiopdg kat ppovtida

TomoBetrioTe AN TO E0WTEPIKO TCAML:
ENéy€te av eival otn Béon Toug Ta TéooEpa

Adotika (“D” otnv €Ik. 49a).

Opovtiote va kpatdte 1o T¢ApL Pe TovV
owoTo Tpdmo. Mpémet va Siafdalovtarl Ta
YPAUMATA OTIWG TO KPATATE UITPOOTA 00,
Mepdote To T(At ooV aplotepd “E” Kal
otov 6g€16 “F” 0dnyod (eik. 49b) péxpl va
Koupmwoel ota ayklotpa “H” (€lk. 49¢).
TomoBetroTe To AAOTIXO “G” KAl KOUUTWOTE
Ta 00 AYKIoTPA TIOU TO CUYKPATOUV.
®povTioTe va To TOMOOETNOETE e TOV
owotd TpdTo. (€1K. 49d).

2nueiwon: To Kevo avapeoa 0To avw
M€POC TOU e0WTEPIKOU TCaMIOU Kal TO
AAoTIKO €ival yla va KUKAOPOPEL 0 a€Pag
(k. 49f).

ZEKOUUTIWOTE TNV TOPTA TOU OUPVOU
avoiyovtdg Tnv TeAeiwg Kal KAeivovtag Tov
Hox\O “A” oTov aploTtepo Kat Tov Se€lo
MEVTEDE.

Eik. 49f

Eik. 49e

Eik. 49c

Eik. 49d



KaBapiopog kat gpovtida

A@aipeon TNg MOPTAC TOU POUPVOU

H mopTa Tou @olpvou pmopsi va agaipedei
€UKOAQ, WC €ENG:

= Avoifte TNV mopTa TEAEIWC (€1K. 50a). &

= Avoite TeENEiwG TOV HOYAO “A” oTOV &\
aploTEPO Kal Tov 6e10 peVTEDE (€IK. 50b). > \

=  Kpatote v mopta (€ik. 50¢).

= Kheiote otyd tnv mépta péXpt o poxAag “A”
TOU OPIOTEPOU Kal Tou Se€100 HEVTEDE va
KOUUTIWOOULV OTO onueio “B” tng méptag
(e1k. 50d).

= TpaPnéte Ta Aykiotpa Twv pevtecédwy amd
™ Béon Toug, akohouBwvtag To BéNog “C”
(elk. 50e).

= AKOUMTOTE TNV TOPTA TTAVW CGE HOAAKN
EM@PAVELQL.

Eik. 50a

l'a va TomoBeToeTe MAAL TNV TOPTA,
eMAVANAPETe Ta TAPATAVW BripaTa Pe
avtiotpogn oelpd.

Eik. 50e Eik. 50d



KaBapiopog kat gpovtida

AvTiKaTdoTaon TNG AQUmag Tou goupvou

Agniote Tov OAAapo Kal TiG OEPUIKEG AVTIOTATELG TOU POUPVOU VA KPUWGCOUV.

Aplotep Aduma (MGVo pova PovTéAa Kal KATW QoUpvog SIMAWVY HOVTEAWV):

AgaipéoTe TNV MAEUPIKN oXApa (Kal TO TTAEUPIKO KATAAUTIKO Toixwia, av undpxel) EeBidwvovtag Tig
Bidec oL TN CUYKPATOUV.

MEoTe TO MPOOTATEVTIKO KAAUMUA A aTTo TTAVW TTPOC Ta KATW Kal YupioTe To pog Ta 6w, yUpw
amé TNV KATw MAEVPA TOU, YIa VO TO AQAIPECETE.

Znuavtiko!
Moté un xpnoiuonoieite katoafidia 1 dAAa epyaleia yia va BydAete To kaAvppa A. Mmopei va yivet
{nuid oto oudAto Tou ouUpvou 1 T Bdon TG Adumag. XpnolpomoijoTe Hovo Ta xépla oag.

ZeB16WOTE Kal aVTIKATACOTAOTE TOV AQUMTrpa B e katvoUpylo, KATAANAo yia uPnAég
Bepuokpaoieg (300°C) Twv 16iwv mpodiaypagwv: 230-240V 50 Hz, 25W, E14.

TomoBetr|oTe MAAL TO TPOOTATEUTIKO KAAUPHA A KAVOVTAG TIG {SIEC EVEPYELEC e TNV aVTIOTPOPN
oglpd. MPOXOXH: H eykomr otnv €0WTEPIKN TTAEUPd TOU KAAUUUATOG TIPETEL VA VAL OTPAUUEVN
TIPOG TO PEPOC TOU AAUTTAPA.

TomoBetroTe MAAL TNV MAEUPIKT OXAPA (KAl TO TTAEUPIKO KATAAUTIKO TOIXWHA, AV UTTAPXEL).

Navw de€1a Aauma:

AQaIpEOTE TO MPOOTATEUTIKO KAAUUMa C.

ZeB16WOTE Kal AVTIKATAOTAOTE TOV AQUMTpa B e kavoUpylo, KATAANAo yia uPnAég
Bepuokpaoiec (300°C) Twv 18iwv mpodiaypapwv: 230-240V 50 Hz, 25W, E14.
TomoBetrioTe AN TO TPOOTATEUTIKO KAAUHUAL.

Inueiwon: H avtikatdotaon Aapmtipwy Tou @oUpvou Sev KAAUTITETAL and TV gyyunon.

Eik.51 Apaipeon Aaumtripwy Tou polpvou



Eyyunon kat opig

Mpwv kKaAéoete T0 GEPPIC 1 TEXVIKO...

Agite T pmopeite va kdvete pévol oag. TupBouleuBeite Tic 08nyieg eykatdotaong Kal TIG odnyieg
xpriong kat eAéy€te ta €A

1 Av n OUOKEUN €ival EyKATeSTNUEVN OWOTAL.
2 Av yvwpileTte KONA TNV KAVOVIKH XPrioN TNG CUOKEVNG.

Av e\éyete autd Ta onpeia kai e§akolouBeite va xpeldleote BorOela, oupBouleubeite
TO gyxelpidlo eyyunong kat €PPIC yia TIC AEMTOUEPELEG TNG EYYUNONG KAl TO TTANCIECTEPO
e€ovalodotnuévo oépPig 1 emkovwvioTe padi pag amod tnv 10tooeAida pag:

www.fisherpaykel.com

O @OoUPVOC AUTOG EXEL KATAOKEVOOTEL CUUPWVA E TOUG TIAPAKATW
KAVOVIGHOUC Kal TTPoSIaypapEc:

Y& Néa Znhavdia kat Auotpahia:

AS/NZS 60335-1 M'evVIKEG AMAITAOELC YIA OIKIAKEG NAEKTPIKEG CUOKEVEC
AS/NZS 60335-2-6 EISIKEC QMAITHOELG YIA OIKIAKEG NAEKTPIKEG CUOKEUEC
AS/NZS 1044 ATTQITAOELG NAEKTPOUAYVNTIKAG ouppatdTnTag

2tnv Eupwmn:

Anartioeig acgaleiag Tng Eupwmaikng Odnyiag “xapnAng taong” 2006/95:

EN 60335-1 eVIKEG OTTOITHOELG YO OIKIOKEG NAEKTPIKEG OUOKEVEC

EN 60335-2-6 EISIKEG AMAUTATELS VIO OIKIOKEG NAEKTPIKEG CUOKEVEG

Anartroelg acpaleiog Tng Evpwnaikig Odnyiag “nAekTpopayvnTikig cuppatdtntag” 89/336:

- Anaitioeig HAektpopayvnTikig ZupBatotntag EN 55014-1, EN 55014-2, EN 61000-3-2, EN 61000-3-3

Anartioeic tng Eupwmaikig Odnyiag 93/68.

Eupwmaikr odnyia 2002/96/EK mepi Staxeiptong NAEKTPIKWV Kat NAeKTpovIKwv amoBAntwv (WEEE)
(M6vo yla Tig Xwpeg TnG Eupwmaikng Evwong)

GR H ouokeur auth @épel KatdAAnAn orjpavon Bdoel tng Evpwmnaikrig Odnyiag 2002/96/EK mepi
Slaxeiplong NAeKTPIKWV Kal nAektpovikwy amoPAitwyv (WEEE). ®povtilovtag va meTageTe auto To
TIPOIOV OTO OWOTO UEPOG, CUUPBANNETE OTNV ATTOPUYT EVOEXOUEVWY OPVNTIKWY CUVETTELWV Yld TO
mepIBANoV Kal Ty vyeia mou Ba pmopouacay, o€ avtiBeTn mepimTwon, va TPokAnBouLv av metdéeTe
am\d auté TQ Ipoidv ata okoutidla.

To OL')uBo)\ooﬁpnde OTO TIPOIOV 1 0TA £YYPAPA TTOU TO GUVOSEVOLV, EMONUAIVEL OTL TN
OUOKEUN aut?]-ésv TIPEMEL va TV MeTdTe padi U Ta OIKIAKA amoppippata. AvtiOeta, mpémel

Va TNV MApadWOETE OE TIIOTOTIOINUEVO ONUEI0 GUANOYNG YIA TNV AVAKUKAWGN NAEKTPIKOU

Kat NAekTpoVIKoU e§omAtopoU. H amokoudn mpémel va yivetal cUM@wva UE TV loxvouoa
nepBalovTiki vopoBeaia yia Tnv amokodn amoAntwv. Ma meploodTepeg AeMTOUEPELES
OXETIKA PE TNV €MeEEPYaoia, amoKopIdr Kal avakUKAWGN auToU TOU TTPOIGVTOG, EMKOIVWVHOTE UE
™V apuodia umnpeacia Tou SOV, TNV LTTNPEGCIA ATTOKOUISAE TWV OIKIOKWY ATTOPPIMUATWY 1 TO
KATAoTNHA amd O1ou ayopAoate TO TIPOIOV.
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Sicurezza e avvisi

Installazione

A AVVERTENZA!

Pericolo di scossa elettrica.

Staccare sempre il forno dall’alimentazione di rete prima di eseguire
interventi di manutenzione o riparazione.

‘ La mancata osservanza di questo avviso puo provocare la morte o
scossa elettrica.

A AVVERTENZA!

Pericolo bordi taglienti
Attenzione - i bordi del pannello sono affilati

Una mancata attenzione puo portare a tagli e ferite.

Misure importanti di sicurezza

= Per evitare di correre pericoli, seguire attentamente queste istruzioni prima di installare o usare il
prodotto.

= Siprega direndere le informazioni disponibili alla persona che si occupa dell'installazione del
prodotto poiché questo porta a una riduzione dei costi di installazione.

= Questo forno deve essere installato e le connessioni elettriche effettuate all’alimentazione generale
da un tecnico autorizzato.

= Selinstallazione richiede un’alterazione dell'impianto elettrico domestico, chiamare un elettricista
qualificato. L’elettricista deve controllare anche che il cavo della presa della corrente sia adatto a
sostenere I'elettricita assorbita dal forno.

= |l forno deve essere dotato di messa a terra.

= Non usare adattatori, riduttori o dispositivi di ripartizione nella connessione del forno
all’alimentazione di rete, poiché questi possono provocare surriscaldamento e bruciature.

= l'installazione deve essere conforme ai regolamenti elettrici e edilizi locali.

= Un’installazione del forno eseguita in modo errato potrebbe invalidare eventuali richieste danni e
responsabilita effettuate in garanzia.

Prima di installare il forno assicurarsi che:

= [’impianto di alimentazione sia installato un interruttore automatico, montato e posizionato in
conformita ai regolamenti e normative locali per quanto concerne gli impianti elettrici. L'interruttore
deve essere di tipo omologato installato sull'impianto fisso e fornire uno spazio aria di separazione di
3 mm tra i contattiin tutti i poli in conformita ai regolamenti locali concernenti gli impianti elettrici.
In Australia e in Nuova Zelanda, deve essere installato un interruttore di tipo omologato con
un’aria di 3mm sul conduttore attivo (di fase) del cablaggio fisso.

= La posizione della presa della corrente per il collegamento del forno (se montata) deve essere
all’esterno della cavita se il prodotto viene montato a filo con il muro posteriore.

= [’elettricista monta un cavo di alimentazione lungo almeno 1,5 m (e non oltre 2 m) all'interno della
cavita per facilitare I'installazione e assistenza del prodotto. Il cavo di alimentazione generale non
deve entrare in contatto con il metallo rovente.



Sicurezza e avvisi

Il forno sara appoggiato su una superficie in grado di sostenere il suo peso.

Il piano di lavoro e la cavita sono in squadra e in piano, e sono delle dimensioni necessarie.
L’altezza dal pavimento é determinato dalla comodita dell’'utente.

La porta del forno puo aprirsi completamente senza ostacoli.

Seiil cavo di alimentazione é danneggiato, questo deve essere sostituito dal fabbricante o da un suo
centro di assistenza o tecnico parimenti qualificato.

Installazione del forno
Non sigillare il forno nell'armadietto con silicone o colla. Questo rende difficile I'assistenza al

prodotto in futuro. Fisher & Paykel non rimborsano i costi di rimozione del forno, o se vengono
provocati danni durante la rimozione.

Usare le viti fornite in dotazione per fissare il forno agli armadietti. Non serrare eccessivamente le
viti. (Vedere la figura 1)

Non stare in piedi sulla porta del forno aperta, o posizionarvi oggetti pesanti.

Non usare la maniglia della porta per sollevare il forno.

Figura 1 Fissaggio del forno all'armadietto



Sicurezza e avvisi

Funzionamento

Questo forno ad incasso € stato progettato con cura al fine di garantire un funzionamento sicuro
con procedure normali di cottura. Quando si usa il forno, tenere sempre presenti le linee guida:

A AVVERTENZA!

Pericolo di scossa elettrica

Spegnere il forno alla presa della parete prima di sostituire la lampadina
del forno o un fusibile.

La mancata osservanza di questo avviso puo provocare la morte o
scossa elettrica.

A AVVERTENZA!

Pericolo superficie bollente
| componenti accessibili diventano molto caldi quando il forno ¢ in uso.
Tenere lontani i bambini per evitare bruciature e scottature .

Non toccare le superfici calde all'interno del forno.
Usare guanti da forno o altre protezioni quando si maneggiano superfici
_

L

kA calde quali ripiani o piatti da forno.

Fare attenzione quando si apre la porta.

Prima di rimuovere o rimettere cibo, lasciare fuoriuscire I'aria calda o vapore.
Il mancato rispetto di questa regola potrebbe causare bruciature o
scottature.




Sicurezza e avvisi

Misure importanti di sicurezza

Interruttore di isolamento: assicurarsi che questo forno sia connesso a un circuito dotato di un
interruttore di isolamento, in grado di fornire un isolamento completo dall’alimentazione.

Gli elettrodomestici non sono stati progettati per il gioco dei bambini.

1 bambini o le persone che abbiano una disabilita che non permette loro di usare I'elettrodomestico
devono essere sempre accompagnati da una persona responsabile che li possa istruire all’uso.
L'istruttore deve essere soddisfatto dei risultati e sicuro che essi siano in grado di utilizzare
I'elettrodomestico senza pericolo per loro stessi o cio che li circonda.

Trattamento sicuro del cibo: lasciare il cibo nel forno per un periodo di tempo il piti breve possibile
prima e dopo la cottura. Questo é per evitare la contaminazione da organismi che potrebbero
provocare avvelenamento da cibo. Fare particolarmente attenzione nella stagione calda.

Non posizionare foglio di alluminio, piatti, vassoi, acqua o ghiaccio sul fondo del forno durante la
cotture, poiché cosi agendo si danneggerebbe in modo irreversibile lo smalto.

Non stare in piedi sulla porta del forno aperta, o posizionarvi oggetti pesanti.

Non usare detergenti abrasivi o raschietti di metallo per pulire il vetro della porta del forno, poiché
cosi facendo si graffierebbe la superficie, e potrebbe avere come conseguenza la rottura del vetro.
Non usare un pulitore a vapore per pulire qualsiasi elemento del forno.

Attenzione. L'aria calda puo fuoriuscire da sotto il pannello di controllo come parte del sistema di
raffreddamento del forno.



Istruzioni per l'installazione

MODELLI FORNO SINGOLO I

Gli schemi di installazione servono solo a scopo illustrativo

16-20 mm

|

_25mm

Figura 2 Dimensioni dell’'armadietto e del prodotto

Dimensione del prodotto e armadietti (mm)

altezza complessiva* del prodotto

larghezza complessiva del prodotto

profondita complessiva del prodotto (escluse la maniglia e le manopole)
altezza del telaio

larghezza del telaio

profondita del telaio

profondita del telaio e pannello di controllo (escluso le manopole)

T | ommon|w >

profondita della porta del forno (aperta) (misurata dal lato anteriore del
telaio del forno)

larghezza minima all'interno della cavita
arghezza complessiva della cavita
I largh I dell t

J
JI
KB
L

altezza interna della cavita

altezza complessiva della cavita

profondita minima all'interno della cavita

aria richiesta per il montaggio dell’armadietto incassato

Nota: quando si installa il piano di cottura sopra al forno assicurarsi che venga data aria
sufficiente al piano di cottura come riportato dalle istruzioni fornite dal fabbricante.

*Tutte le dimensioni in altezza includono i piedini montati.

597
595
567
582
556
545

22

445

560
600
585
600
550

22



Istruzioni per l'installazione

MODELLI A DOPPIO FORNO

16—20 mm

ol
r

_25mm

Figura 3 Dimensioni dell'armadietto e del prodotto
Dimensione del prodotto e armadietti (mm)

A altezza complessiva* del prodotto 888
B. larghezza complessiva del prodotto 595
C  profondita complessiva del prodotto (escluse la maniglia e le manopole) 567
D altezza del telaio 874
E larghezza del telaio 556
F  profondita del telaio 545
G profondita del telaio e pannello di controllo (escluso le manopole) 22
H Zﬁg{:ggi;jrgs)lla porta del forno (aperta) (misurata dal lato anteriore del 271/445
| larghezza minima all'interno della cavita 560
I' larghezza complessiva della cavita 600
J altezza interna della cavita 877
J' altezza complessiva della cavita 893
KB profondita minima all'interno della cavita 550
L  ariarichiesta per il montaggio dell'armadietto incassato 22

*Tutte le dimensioni in altezza includono i piedini montati.



Circolazione dell’aria

Modelli forno singolo

PORTA
DEL FORNO
——ife—

RIVESTIMENTO
INFERIORE
——

Figura 4 Posizionamento corretto e scorretto del rivestimento

Importante:

Fare particolare attenzione a non rovinare il rivestimento inferiore del forno.

Lo spazio tra la parte inferiore della porta e il rivestimento inferiore & importante per garantire una
circolazione corretta di aria nel forno.

Quando si rimuove il forno dal materiale di imballaggio assicurarsi che il forno sia appoggiato
su blocchi di legno o supporti simili come indicato dalla figura 4. Questo previene danni al
rivestimento inferiore.

Terminata l'installazione assicurarsi che il rivestimento inferiore sia integro. Aprire lentamente
la porta del forno fino alla sua apertura completa accertandosi che vi sia spazio sufficiente tra la
sezione inferiore della porta e il rivestimento inferiore.

Nel caso il rivestimento inferiore dovesse essere danneggiato, raddrizzare il rivestimento e
assicurarsi che la porta del forno si apra completamente senza impedimenti dal rivestimento
inferiore.

Nota: i piedini possono essere rimossi, ma assicurarsi che il forno non poggi sul rivestimento
inferiore.

Il costruttore non accetta responsabilita per eventuali danni risultanti al forno come
conseguenza di un’installazione errata.



Circolazione dell’aria

Modelli a forno doppio JH o (=) o

PORTA
DEL FORNO
———

RIVESTIMENTO
INFERIORE

Im portan te: Figura 5 Posizionamento corretto e scorretto del rivestimento
Fare particolare attenzione a non rovinare il rivestimento inferiore del forno.

Lo spazio tra la parte inferiore della porta e il rivestimento inferiore & importante per garantire una
circolazione corretta di aria nel forno.

Quando si rimuove il forno dal materiale di imballaggio assicurarsi che il forno sia appoggiato
su blocchi di legno o supporti simili come indicato dalla figura. 5. Questo previene danni al
rivestimento inferiore.

Terminata l'installazione assicurarsi che il rivestimento inferiore sia integro. Aprire lentamente
la porta del forno fino alla sua apertura completa accertandosi che vi sia spazio sufficiente tra la
sezione inferiore della porta e il rivestimento inferiore.

Nel caso il rivestimento inferiore dovesse essere danneggiato, raddrizzare il rivestimento e
assicurarsi che la porta del forno si apra completamente senza impedimenti dal rivestimento
inferiore.

Nota: i piedini possono essere rimossi, ma assicurarsi che il forno non poggi sul rivestimento
inferiore.

Il costruttore non accetta responsabilita per eventuali danni risultanti al forno come
conseguenza di un’installazione errata.



1202 Sostituzione del cavo elettrico di alimentazione

Modelli a forno singolo

Sganciare la piastra terminale inserendo un cacciavite nei due ganci “A” (figura 7).
Aprire il fermo del cavo svitando la vite “F” (figura 8), svitare le viti del morsetto e rimuovere il cavo.
Connettere il nuovo cavo di alimentazione, di tipo e sezione adatti, alla piastra terminale come

indicato dalla figura 6.

230-240V~ 2350-2550W

i
L1 T N(L2)
E

Figura 6

Figura 7 Figura 8

Cavo alimentazione sezione tipo HO5RR-F

230-240V U 3 x 1,5 mm?




Connessione del cavo di alimentazione

Modelli a forno doppio

Svitare la vite A che fissa la piastra di copertura B dietro al forno (Figura 9).

Rimuovere la piastra di copertura B.

Rimuovere le viti C dal serracavo (Figura 10).

Inserire il cavo di rete (tipo V105 per AU e NZ, tipo HO5RR-F per UK e EU - 3x2,5 mm? sezione
230-240V ~ 4400-4800 W) nella protezione del cavo P.

Connettere i cavi di fase e di terra alla morsettiera D.

I fili di questo elettrodomestico devono essere codificati a colore in conformita al seguente codice:

VERDE E GIALLO - TERRA =
BLU - NEUTRO “N”
MARRONE - FASE “L”

Il filo di colore VERDE E GIALLO deve essere connesso al morsetto contrassegnato dalla lettera “E”
o dal simbolo di Terra JT— oppure di colore VERDE o VERDE E GIALLO.

Il filo di colore BLU deve essere connesso al morsetto contrassegnato dalla lettera “N” oppure di
colore NERO.

Il filo di colore MARRONE deve essere connesso al morsetto contrassegnato dalla lettera “L”
oppure di colore ROSSO.

Riposizionare il serracavo in modo che serri la guaina esterna del cavo e serrare le viti C.
Rimontare la piastra coperchio B fissandola con la vite A.

.

/

y:

—

®
777

Figura 9 Figura 10
Importante:

Questa apparecchiatura deve essere fornita di messa a terra.



1204 Schemi elettrici

Modelli di forno singolo a sette funzioni NZ AU
S2

(el
\1)

Figura 11a

Modelli di forno singolo a sette funzioni GB IE EU

s1 S2

Figura 11b




Schemi elettrici

Modelli di forno a quattro funzioni
S2 S1
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Figura 12
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Primo uso del forno

Display Luce indicatore Luce indicatore
dell'orplogio temperatura funzione
O O
23:58

o P
O e
——— Oom
0 =
0 &
o =
-§'“.‘5
a B8
0O o

Pulsanti di Manopola della Manopola delle
comando temperatura funzioni

Figura 14 Pannello di controllo

Prima di usare il forno, si prega di:
Leggere questa guida dell'utente, prendere nota della sezione ‘Sicurezza e avvertenze'.
Rimuovere tutti gli accessori e imballaggio.
Impostare I'orologio. Il forno non funzionera fino a quando non sia impostato I'orologio.
Condizioni del forno:
= Inserire ripiani e leccarde. Se non si stanno usando
i supporti del ripiano scorrevole, allora far scorrere
ripiani e leccarda come mostrato alla figura 15. Inserirli

B W N =

nelle guide metalliche, con la tacca di blocco di = =
sicurezza verso il basso e sul retro. = =

Se le guide laterali e i pannelli catalitici non sono
gia stati montati, vedere la sezione “Pulizia e
Manutenzione” per vedere come procedere.

= Riscaldare il forno per un massimo di:

60 minuti nella posizione

30 minuti nella posizione Figura 15 Posizione corretta dei ripiani e leccarda
15 minuti nella posizione

5  Pulire il forno dei residui con un panno umido e un detergente leggero, asciugare bene.



Orologio e timer

Pulsanti:
A\ Timer

un A
T Tempi di cottura EE 355 E

T  Termine del tempo di cottura
n aLy
0 Posizione manuale; e cancella il programma A& oo & 1T
impostato O 0 0 0 0O O

b=

Diminuisce il numero mostrato sul display o

modifica il volume dei bip
Figura 16 Display dell'orologio e pulsanti di controllo

=

Aumenta il numero mostrato sul display

Simboli illuminati:
AUTO - lampeggiante - forno nella posizione automatica ma non programmato
AUTO - illuminazione fissa - forno impostato sulla cottura automatica

D - funzionamento con timer

AUTO - lampeggiante e segnale acustico del timer quando si imposta il tempo di
cottura automatico - errore del programma. (L'ora del giorno si trova tra I'ora
programmata di avvio e termine della cottura)

Impostazione dell’orologio

Quando si effettua la prima connessione, o dopo un’interruzione della corrente di piu di 15
secondi, ‘000’ e AUTO lampeggiano sullo schermo.

Per impostare I'orologio, premere il pulsante U , poi i pulsanti Te .

Nota: La modifica dell'ora cancellera qualsiasi programma automatico impostato.

Uso del timer

Si puo usare il timer in qualsiasi momento, anche quando il forno non ¢ in uso. Il timer non spegne
il forno.

Il programma timer puo essere impostato per un periodo fino a 23 ore e 59 minuti.

Per impostare il timer, premere il pulsante L\, poi i pulsanti e Il perimpostare I'ora desiderata.
Dopo alcuni secondi l'orologio mostrera l'ora del giorno con il simbolo L\ nel display.

Per controllare il tempo rimanente premere il pulsante L.

Per annullare il timer, premere il pulsante ) e quindi azzerare I'ora a ‘0-00’ premendo il pulsante
{L. Premere il pulsante L) per disattivare il timer.

Quando termina il tempo, il timer inizia a suonare. Premere il pulsante ) per disattivare il timer.

Impostazione del volume del timer

E possibile selezionare uno dei tre livelli di volume per il suono del timer. Per regolare il volume:
Verificare che I'orologio sia impostato e che il timer non sia attivato.

Tenere premuto il pulsante LIl timer emettera un segnale acustico.

Rilasciare il pulsante e premerlo nuovamente per riprodurre il livello successivo di volume.
L'ultimo livello selezionato viene memorizzato.

Nota: in caso di interruzione di corrente, il volume del segnale acustico verra riportato al livello di
volume pil elevato.
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Uso del forno
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1 Selezionare le funzione utilizzando la manopola delle funzioni. Si accendono le luci del forno.

2 Selezionare la temperatura utilizzando la manopola di controllo della temperatura. La spia
luminosa della temperatura del forno, posta sul pannello di controllo sopra alla manopola della
temperatura, rimane illuminata fino al raggiungimento della temperatura impostata del forno, poi
si spegne.

3 Quando é terminata la cottura, portare le manopole di controllo delle funzioni e della temperatura
nella posizione di spento O.

Nota: premere il pulsante !} quando la parola AUTO lampeggia o rimane illuminata fissa.



Funzioni di cottura

*@* | LamPADA FORNO

Solo quando si accende il ventilatore del forno. Rimane acceso in tutte le funzioni di cottura.

COTTURA AL FORNO

Si accendono gli elementi di cottura superiore e inferiore. COTTURA AL FORNO ¢ il metodo
tradizionale di cottura. E meglio cucinare su un solo ripiano alla volta con questa funzione.

GRILL

L'elemento del grill posto nella parte superiore del forno si accende. Preriscaldare per cinque
minuti. Usare con la porta del forno chiusa e la manopola della temperatura tra 50°C e 225°C max.
Non usare il grill per un periodo superiore a 30 minuti per volta. Per i migliori risultati, utilizzare la
posizione superiore del ripiano quando si desidera una doratura veloce (ad esempio, per tostare).
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<% | SBRINAMENTO

Si accende solo il ventilatore del forno. Usare con la manopola della temperatura impostata su O.
La ventola circola I'aria nel forno, velocizzando il processo di scongelamento di circa il 30%.
Nota: questa funzione non & per la cottura di cibo.

@ VENTILAZIONE FORZATA

Si accendono entrambi I'elemento circolare e il ventilatore. Il forno impostato su VENTILAZIONE
FORZATA puo cucinare cibi diversi contemporaneamente. Usare la VENTILAZIONE FORZATA per la
cottura su piu piani.

Laaaal

/L GRILL A VENTILAZIONE

Entrambi grill e ventilatore si accendono. Usare con la porta del forno chiusa e la manopola della
temperatura tra 50°C e 225°C max.

@ CALDO

L'elemento superiore, I'elemento circolare e il ventilatore si accendono. Impostare tra 50 °C e 140 °C.
Nota: questa funzione non & per la cottura di cibo.
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Funzioni di cottura

A | COTTURA AL FORNO CON VENTILAZIONE

Si accendono la ventola e gli elementi di cottura superiore e inferiore.

Importante!

Trattamento sicuro del cibo: lasciare il cibo nel forno per un periodo di tempo il piti breve possibile
prima e dopo la cottura o sbrinamento. Questo é per evitare la contaminazione da organismi che
potrebbero provocare avvelenamento da cibo. Fare particolarmente attenzione nella stagione calda.

Note su arrostire e cuocere al forno:
Usare il filtro del grasso solo per arrostire. Rimuovere prima di cuocere al forno. Pulire sempre il

filtro dopo la cottura.
Prima di cuocere al forno preriscaldare il forno.
Non posizionare niente, incluso acqua, sul fondo del forno.

Figura 19 Rimozione del filtro del grasso



Cottura automatica

Usare la funzione di cottura automatica per accendere automaticamente il forno, cuocere e poi
spegnere il forno.

Verificare che I'orologio indichi I'ora corretta.

Selezionare la funzione e la temperatura. Il forno si accende.

Decidere quali saranno i tempi di cottura, lasciando, se necessario, il tempo necessario al
preriscaldamento.

Premere il pulsanteﬁur , verra visualizzato 0-00. L'icona AUTO viene visualizzata anche quando si
inizia premendo i pulsanti @ per impostare il tempo di cottura.

Selezionare I'ora in cui si desidera spegnere il forno premere il pulsante T , e poi usando i

pulsanti 1, 17

Se c’é tempo prima di avviare la cottura, sul display sono visualizzati I'ora corrente del giorno e
AUTO.. Le luci della temperatura del forno e funzioni si spengono e il forno si spegnera, ma e ora
impostato per il funzionamento automatico.
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Se si e gia tornati a casa per accendere il forno e si desidera solo spegnerlo automaticamente,
avviare la cottura come normale, poi seguire il passo 4 o 5 per spegnere il forno.

All'avvio della cottura automatica, I'icona AUTO viene sempre visualizzata e il forno viene acceso.

Per controllare il tempo rimanente premere il pulsante & .

Per vedere 'ora di spegnimento, premere il pulsante .

Per annullare la cottura automatica in qualsiasi momento, premere il pulsante We portare le
manopole della temperatura e funzioni nella posizione di spento O.

Al raggiungimento dell’'ora prevista per lo spegnimento, il forno si spegne, il timer emette un bip e

la scritta AUTO inizia a lampeggiare:
Premere il pulsante || per arrestare i bip e tornare alla modalita manuale.

Ruotare le manopole della temperatura e delle funzioni portandole nella posizione O.

Importante!

Trattamento sicuro del cibo: lasciare il cibo nel forno per un periodo di tempo il piti breve possibile
prima e dopo la cottura. Questo é per evitare la contaminazione da organismi che potrebbero
provocare avvelenamento da cibo. Fare particolarmente attenzione nella stagione calda.



Primo uso del forno

Luce indicatore Display Luce indicatore
temperatura dell'orplogio funzione

2”@" 22355 E©E
- o o &1
ot T o o - o

Manopola della Pulsanti di Manopola delle
temperatura comando funzioni

Figura 20 Pannello di controllo

Prima di usare il forno, si prega di:

Leggere questa guida dell'utente, prendere nota della sezione ‘Sicurezza e avvertenze'.

Rimuovere tutti gli accessori e imballaggio.

Impostare I'orologio. Il forno non funzionera fino a quando non sia impostato I'orologio.

Condizioni del forno:

= Inserire ripiani e leccarde - figura 21. Inserirli nelle
guide metalliche, con la tacca di blocco di sicurezza
verso il basso e sul retro.
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Se le guide laterali e i pannelli catalitici non sono
gia stati montati, vedere la sezione “Pulizia e = =

Manutenzione” per vedere come procedere.
= Riscaldare il forno per un massimo di:

60 minuti nella posizione

15 minuti nella posizione

5  Pulire il forno dei residui con un panno umido e un
detergente leggero, asciugare bene. Figura 21 Posizione corretta dei ripiani e leccarda
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Orologio, timer e spegnimento automatico

Impostazione dell’'orologio

Quando il forno viene connesso per la prima volta, o dopo

un’interruzione della corrente lampeggiano sul display le ® 4
scritte, ‘000" . o o 0O

Per impostare I'orologio, premere il pulsante @ quindii

pulsanti @ oppure ﬁ Figura 22 Display dell'orologio e

pulsanti di controllo

Uso del timer

Il timer puo essere impostato per un periodo massimo di 99 minuti e 50 secondi.

Per impostare il timer, premere il pulsante Lo {finoa quando non avrete impostato il tempo
desiderato.

Una volta trascorso il tempo predefinito, il timer inizia a suonare (per una durata fino a sette
minuti). Premere il pulsante 1T per spegnere.

Importante!
Nota: Il timer puo essere usato solo quando il forno non é in funzione (o in standby). Se il forno é in
funzione, si spegnera appena il tempo predefinito sara trascorso.

Cottura con spegnimento automatico

Questo spegne automaticamente la cottura allo scadere di un periodo predefinito, per un periodo
massimo di 99 minuti e 50 secondi.

Per impostare i tempi di cottura, premere il pulsante {L o {F fino alla visualizzazione sul display
del tempo richiesto. Il simbolo AUTO viene visualizzato sul display.

Regolare la temperatura del forno

Il forno inizia immediatamente a funzionare e manterra la cottura per il tempo stabilito. Il display
effettua il conto alla rovescia del tempo restante.

Premere il pulsante @ per vedere il tempo.

Una volta che il tempo predefinito & passato, il forno si spegne, il simbolo AUTO si spegne e il timer
suona (per la durata fino a sette minuti). Premere il pulsante iy per spegnere.

Impostazione del volume del timer

E possibile selezionare uno dei tre livelli di volume per il suono del timer. Per regolare il volume:
Verificare che I'orologio sia impostato e che il timer non sia attivato.

Tenere premuto il pulsante IL Il timer emettera un segnale acustico.

Rilasciare il pulsante de premerlo nuovamente per riprodurre il livello successivo di volume.
L'ultimo livello selezionato viene memorizzato.

Nota: in caso di interruzione di corrente, il volume del segnale acustico verra riportato al livello di
volume pil elevato.
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Funzioni di cottura

O

B

Figura 23 Manopola delle funzioni Figura 24 Manopola della temperatura
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*@* | LAmPADA FORNO

Solo quando si accende il ventilatore del forno. Rimane acceso in tutte le funzioni di cottura.

___| COTTURA AL FORNO

Si accendono gli elementi di cottura superiore e inferiore. COTTURA AL FORNO ¢ il metodo
tradizionale di cottura. E meglio cucinare su un solo ripiano alla volta con questa funzione.

A | cOTTURA AL FORNO CON VENTILAZIONE

Si accendono la ventola e gli elementi di cottura superiore e inferiore.

Laaaal

. | GRILL A VENTILAZIONE

Entrambi grill e ventilatore si accendono. Usare con la porta del forno chiusa e la manopola della
temperatura tra 50°C e 225°C max.

GRILL

L'elemento del grill posto nella parte superiore del forno si accende. Preriscaldare per cinque
minuti. Usare con la porta del forno chiusa e la manopola della temperatura tra 50°C e 225°C max.
Non usare il grill per un periodo superiore a 30 minuti per volta. Per i migliori risultati, utilizzare la
posizione superiore del ripiano quando si desidera una doratura veloce (ad esempio, per tostare).



Funzioni di cottura

Note su arrostire e cuocere al forno:

Usare il filtro del grasso solo per arrostire. Rimuovere prima di cuocere al forno. Pulire sempre il
filtro dopo la cottura.

Prima di cuocere al forno preriscaldare il forno.

Non posizionare niente, incluso acqua, sul fondo del forno.
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Figura 25 Rimozione del filtro del grasso



Modelli doppi

FUNCTION TEMPERATURE. FUNCTION TEMPERATURE.

Figura 26 Pannello di controllo
Pannello di controllo g

Pulsanti di controllo (solo per il forno principale)
Manopola delle funzioni forno superiore
Manopola della temperatura forno superiore
Manopola delle funzioni forno principale
Manopola della temperatura forno principale
Spia luminosa della temperatura forno principale
Spia luminosa della temperatura forno superiore
Display orologio
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Prima di usare il forno, si prega di:

Leggere questa guida dell'utente, prendere nota della sezione ‘Sicurezza e avvertenze'.
Rimuovere tutti gli accessori e imballaggio.

Impostare I'orologio. Il forno non funzionera fino a quando non sia impostato I'orologio.

Condizioni del forno:
= |nserire ripiani e leccarde. Se non si stanno usando

i supporti del ripiano scorrevole, allora far scorrere
ripiani e leccarda come mostrato alla figura 27. Inserirli
nelle guide metalliche, con la tacca di blocco di
sicurezza verso il basso e sul retro. = =

H W N =

Se le guide laterali e i pannelli catalitici non sono
gia stati montati, vedere la sezione “Pulizia e
Manutenzione” per vedere come procedere.

= Riscaldare il forno per un massimo di:

60 minuti nella posizione

L}
[0

30 minuti nella posizione

N .. = Figura 27 Posizione corretta dei ripiani e leccarda
15 minuti nella p05|2|one g P

5  Pulire il forno dei residui con un panno umido e un detergente leggero, asciugare bene.



Orologio e timer

Pulsanti:

L Timer

& Tempi di cottura %E 355 E

EOPT Termine del tempo di cottura

\'ﬂ] Posizione manuale; e cancella il programma Ay gl

O
impostato O O O O O O

Diminuisce il numero mostrato sul display o
modifica il volume dei bip

“

Figura 28 Display dell’orologio
T Aumenta il numero mostrato sul display e pulsanti di controllo

Simboli illuminati:
AUTO - lampeggiante - forno nella posizione automatica ma non programmato

AUTO - illuminazione fissa - forno impostato sulla cottura automatica

& Cottura in corso
o Funzionamento con timer
& e AUTO - lampeggiante - errore del programma.

(L’ora del giorno é tra I'ora programmata di avvio e termine della cottura
Impostazione dell’orologio

Quando si effettua la prima connessione, o dopo un’interruzione della corrente, ‘0.00’ lampeggia
sullo schermo.

Per impostare I'orologio, premere il pulsante \'ﬂ] , poi i pulsanti Te 1.

Nota: La modifica dell'ora cancellera qualsiasi programma automatico impostato.

Uso del timer

Si puo usare il timer in qualsiasi momento, anche quando il forno non ¢ in uso. Il timer non spegne
il forno.

Il programma timer puo essere impostato per un periodo fino a 23 ore e 59 minuti.

Per impostare il timer, premere il pulsante L\, poi i pulsanti e 1

Per controllare il tempo rimanente premere il pulsante L.

Quando termina il tempo, il timer inizia a suonare. Premere qualsiasi pulsante per spegnere.

Impostazione del volume del timer

E possibile selezionare uno dei tre livelli di volume per il suono del timer. Per regolare il volume:
Verificare che I'orologio sia impostato e che il timer non sia attivato.

Tenere premuto il pulsante L Il timer emettera un segnale acustico.

Rilasciare il pulsante e premerlo nuovamente per riprodurre il livello successivo di volume.
L'ultimo livello selezionato viene memorizzato.

Nota: in caso di interruzione di corrente, il volume del segnale acustico verra riportato al livello di
volume pil elevato.
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Uso del forno
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Figura 29 Manopola delle funzioni Figura 30 Manopola della temperatura

1 Selezionare le funzione utilizzando la manopola delle funzioni. Si accendono le luci del forno.

2 Selezionare la temperatura utilizzando la manopola di controllo della temperatura. La spia
luminosa della temperatura del forno, posta sul pannello di controllo sopra alla manopola della
temperatura, rimane illuminata fino al raggiungimento della temperatura impostata del forno, poi
si spegne.

3 Quando é terminata la cottura, portare le manopole di controllo delle funzioni e della temperatura
nella posizione di spento O.

Nota: premere il pulsante '} quando la parola AUTO lampeggia o rimane illuminata fissa.



Funzioni di cottura forno inferiore

A
~

*@* | LamPADA FORNO

Solo quando si accende il ventilatore del forno. Rimane acceso in tutte le funzioni di cottura.

COTTURA AL FORNO

Si accendono gli elementi di cottura superiore e inferiore. COTTURA AL FORNO ¢ il metodo
tradizionale di cottura. E meglio cucinare su un solo ripiano alla volta con questa funzione.

GRILL

L'elemento del grill posto nella parte superiore del forno si accende. Preriscaldare per cinque
minuti. Usare con la porta del forno chiusa e la manopola della temperatura tra 50°C e 225°C max.
Non usare il grill per un periodo superiore a 30 minuti per volta. Per i migliori risultati, utilizzare la
posizione superiore del ripiano quando si desidera una doratura veloce (ad esempio, per tostare).

<% | SBRINAMENTO

Si accende solo il ventilatore del forno. Usare con la manopola della temperatura impostata su O.
La ventola circola I'aria nel forno, velocizzando il processo di scongelamento di circa il 30%.
Nota: questa funzione non & per la cottura di cibo.

@ VENTILAZIONE FORZATA

Si accendono entrambi I'elemento circolare e il ventilatore. Il forno impostato su VENTILAZIONE
FORZATA puo cucinare cibi diversi contemporaneamente. Usare la VENTILAZIONE FORZATA per la
cottura su piu piani.

AN

)\ GRILL A VENTILAZIONE

Entrambi grill e ventilatore si accendono. Usare con la porta del forno chiusa e la manopola della
temperatura tra 50°C e 225°C max.

® CALDO

L'elemento superiore, I'elemento circolare e il ventilatore si accendono. Impostare tra 50 °C e 140 °C.
Nota: questa funzione non & per la cottura di cibo.
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Funzioni di cottura forno inferiore

/L COTTURA AL FORNO CON VENTILAZIONE

Si accendono la ventola e gli elementi di cottura superiore e inferiore.

Importante!

Trattamento sicuro del cibo: lasciare il cibo nel forno per un periodo di tempo il piti breve possibile
prima e dopo la cottura o sbrinamento. Questo é per evitare la contaminazione da organismi che
potrebbero provocare avvelenamento da cibo. Fare particolarmente attenzione nella stagione calda.

Note su arrostire e cuocere al forno:
Usare il filtro del grasso solo per arrostire. Rimuovere prima di cuocere al forno. Pulire sempre il

filtro dopo la cottura.
Prima di cuocere al forno preriscaldare il forno.
Non posizionare niente, incluso acqua, sul fondo del forno.
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Figura 31 Rimozione del filtro del grasso



Cottura automatica

Usare la funzione di cottura automatica per accendere automaticamente il forno, cuocere e poi
spegnere il forno.

Verificare che l'orologio indichi I'ora corretta.

Selezionare la funzione e la temperatura. Il forno si accende.

Decidere quali saranno i tempi di cottura, lasciando, se necessario, il tempo necessario al
preriscaldamento.

Premere il pulsanteﬂnr , verra visualizzato 0-00. L'icona AUTO viene visualizzata anche quando si
inizia premendo i pulsanti per impostare il tempo di cottura.

Selezionare I'ora in cui si desidera spegnere il forno premere il pulsante T , e poi usando i

pulsanti 1, 17

Se c’é tempo prima di avviare la cottura, sul display sono visualizzati I'ora corrente del giorno e
AUTO. Le luci della temperatura del forno e funzioni si spengono e il forno si spegnera, ma € ora
impostato per il funzionamento automatico.

Se si e gia tornati a casa per accendere il forno e si desidera solo spegnerlo automaticamente,
avviare la cottura come normale, poi seguire il passo 4 o 5 per spegnere il forno.

All'avvio della cottura automatica, I'icona AUTO viene sempre visualizzata e il forno viene acceso.

Per controllare il tempo rimanente premere il pulsante & .

Per vedere 'ora di spegnimento, premere il pulsante .

Per annullare la cottura automatica in qualsiasi momento, premere il pulsante We portare le
manopole della temperatura e funzioni nella posizione di spento O.

Al raggiungimento dell’'ora prevista per lo spegnimento, il forno si spegne, il timer emette un bip e
la scritta AUTOlinizia a lampeggiare:
Premere il pulsante || per arrestare i bip e tornare alla modalita manuale.

Ruotare le manopole della temperatura e delle funzioni portandole nella posizione O.

Importante!

Trattamento sicuro del cibo: lasciare il cibo nel forno per un periodo di tempo il piti breve possibile
prima e dopo la cottura. Questo é per evitare la contaminazione da organismi che potrebbero
provocare avvelenamento da cibo. Fare particolarmente attenzione nella stagione calda.
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Primo uso del forno superiore

Prima di usare il forno, si prega di:
Leggere questa guida dell’'utente, prendere nota della sezione ‘Sicurezza e avvertenze'.
Rimuovere tutti gli accessori e imballaggio.

|
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Condizioni del forno:
= Inserire ripiani e leccarde - figura 32. Inserirli nelle

guide metalliche, con la tacca di blocco di sicurezza
verso il basso e sul retro.
= Riscaldare il forno per un massimo di:

60 minuti nella posizione E]
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15 minuti nella posizione E]

4 Pulire il forno dei residui con un panno umido e un
detergente leggero, asciugare bene.

Figura 32 Posizione corretta dei ripiani e leccarda



Funzioni di cottura forno superiore

FUNCTION TEMPERATURE
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Figura 33 Manopole delle funzioni e temperatura del forno superiore
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*@* | LamPADA FORNO

Solo quando si accende il ventilatore del forno. Rimane acceso in tutte le funzioni di cottura.

COTTURA AL FORNO

Si accendono gli elementi di cottura superiore e inferiore. COTTURA AL FORNO ¢ il metodo
tradizionale di cottura. E meglio cucinare su un solo ripiano alla volta con questa funzione.

GRILL

L'elemento del grill posto nella parte superiore del forno si accende. Preriscaldare per cinque
minuti. Usare con la porta del forno chiusa e la manopola della temperatura tra 50°C e 225°C max.
Non usare il grill per un periodo superiore a 30 minuti per volta. Per i migliori risultati, utilizzare la
posizione superiore del ripiano quando si desidera una doratura veloce (ad esempio, per tostare).



Cura e pulizia

Importante!

Prima di iniziare con la pulizia dell'interno del forno, si prega di:
= leggere queste istruzioni relative alla pulizia e la sezione “Sicurezza e avvisi” all'inizio della guida.
= Spegnere il forno alla presa di alimentazione alla parete.
= Assicurarsi che il forno non abbia una temperatura troppo elevata e si possa toccare con sicurezza.
= Non usare un pulitore al vapore.
= Non conservare sostanze infiammabili nel forno.

Consigli generali

= Dopo ogni uso pulire il forno con un panno.

= Pulire i versamenti. Evitare di lasciare sostanze alcaliniche o acide (come succo di limone o aceto)
sulla superficie del forno.

= Non usare prodotti per la pulizia a base di cloro o acido.

Pulizia esterna del forno

Importante!
= Non usare detergenti abrasivi, panni o tamponi sulle superfici esterne del forno.
=  Rimuovere immediatamente detergenti caustici se vengono versati sulla maniglia del forno.

Pulire le superfici esterne del forno spesso, usando un liquido detergente casalingo e acqua calda.
L'acciaio inossidabile pud anche essere pulito con un detergente adatto e lucido.

Nota: se si decide di usare un prodotto detergente commerciale, leggere attentamente I'etichetta
delle istruzioni per assicurarvi che non contenga composti al cloro poiché questi sono corrosivi e
possono danneggiare I'aspetto del forno.



Cura e pulizia

Pulire I'interno del forno (modelli singoli e forno doppio inferiore)

Non usare prodotti, panni o tamponi abrasivi per pulire lo smalto.
Non usare sui pannelli catalitici del forno prodotti per la pulizia del forno, prodotti abrasivi,
detergenti a base di ammoniaca o altri detergenti (non disponibile con tutti i modelli).

Figura34 Rimozione delle griglie laterali Figura35 Elemento griglia ribaltabile (solo alcuni modelli)
e pannelli catalitici (solo alcuni modelli)

Per facilitare la pulizia, & possibile rimuovere le griglie laterali, la porta del forno e il filtro dei grassi.
Una volta rimosse le griglie laterali, anche I'elemento grill superiore si stacca per facilitare la pulizia
(solo alcuni modelli) L'elemento grill & autopulente.

Pulire il forno doppio superiore
Non usare prodotti, panni o tamponi abrasivi per pulire lo smalto.

Per facilitare la pulizia, rimuovere le griglie laterali.

Figura 36 Rimozione delle griglie laterali del forno superiore



Cura e pulizia

Pulizia della cavita smaltata

Pulire lo smalto sull'interno del forno quando si é raffreddato, usando detergenti casalinghi o un
detergente a base di ammoniaca. Si possono anche utilizzare prodotti specifici per la pulizia del
forno reperibili in commercio a patto che le istruzioni del produttore vengano seguite alla lettera.

Cura dei pannelli catalitici (solo alcuni modelli)

| pannelli catalitici sono coperti di uno smalto speciale microporoso che assorbe e elimina gli
schizzi di olio e grasso durante la cottura normale a temperature superiori a 200°C. Se, dopo avere
cucinato cibi molto grassi, i pannelli imangono sporchi, riscaldare il forno al massimo per un ora,
un ora e mezza, e si puliranno da soli. | pannelli laterali sono invertibili. Assicurarsi che essi vengano
sostituiti con la freccia volta verso I'alto e sul lato corretto. Per rimuovere i pannelli catalitici laterali
€ necessario per prima cosa svitare le griglie laterali. Vedere la figura 34.

Quando sostituite i pannelli, assicuratevi che:

Le frecce siano puntate verso l'alto

Il pannello con il foro sia sulla parete sinistra del forno, in modo che vi sia un foro per la luce del
forno. Non posizionare il pannello catalitico senza foro sopra alla luce del forno.

Poi avvitare nuovamente la griglia laterale sulla parete del forno.

Nota: il pannello posteriore del forno & anche un rivestimento catalitico, ma non é reversibile e non
puo essere spostato.

Pulizia del filtro del grasso

Pulire il filtro del grasso dopo ogni uso. Se il filtro non viene pulito, si ostruira diminuendo la
durata di esercizio dell’elemento ventilatore. Con sporcizia normale, posizionare il filtro in una
lavastoviglie con lavaggio normale. Se il filtro € molto sporco, metterlo in una pentola con due
cucchiai di polvere per lavatrice o un cucchiaio di polvere per lavaggio piatti. Portare a ebollizione
e lasciare ammollo per almeno 30 minuti. Risciacquare il filtro con acqua pulita e asciugare.
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Figura 37 Rimozione del filtro del grasso



Cura e pulizia

Supporti scorrevoli per griglia (solo su alcuni modelli)

| supporti telescopici scorrevoli per la griglia rendono pit facile e sicuro la rimozione di leccarde e
griglie. Si bloccano appena estratte alla massima posizione. Pulire i supporti con un panno umido
pulito e un liquido detergente dolce. Non lavarli nella lavastoviglie, immergerli in acqua saponosa
o usare pulitore per forni.

Per rimuovere i supporti scorrevoli per griglia:

1 Rimuovere le griglie laterali svitando le viti di fissaggio (figura 34).

2 Appoggiare il supporto scorrevole per griglia e griglie laterali, con sotto il supporto scorrevole per
griglia.

3 Individuare i blocchi di sicurezza. Questi sono le linguette che si agganciano sopra alla griglia
laterale (freccia 1 nella figura 38).

4 Rimuovere i blocchi di sicurezza dal filo per liberare il filo (freccia 2 nella figura 38)

Per fissare nuovamente il supporto scorrevole per griglia sulle griglie laterali:

1 Poi avvitare nuovamente la griglia laterale sulla parete del forno.

2 Inserire il supporto scorrevole per griglia sul filo superiore della griglia e premere (figura 39). Si
sentira un clic con il blocco di sicurezza che si aggancia al filo.

Importante!
Quando si monta un supporto scorrevole per griglia, assicurarsi che siano inseriti:
= le guide di scorrimento sul filo superiore di una griglia. Non possono essere montati sul filo inferiore.
= Le guide di scorrimento in modo che scorrano verso la porta del forno, come indicato dalla figura 39
= Entrambi lati di ciascun paio di guide di scorrimento.
= Entrambi lati sullo stesso livello. Nota: non é possibile inserire i supporti scorrevoli della griglia nella
posizione di griglia superiore.

Figura 38 Rimozione dei supporti di scorrimento dei ripiani Figura 39 Rimontaggio dei supporti di scorrimento dei ripiani



Cura e pulizia

Pulizia del vetro della porta del forno

Non usare detergenti abrasivi o raschietti

di metallo per pulire il vetro della porta del

forno, poiché cosi facendo si graffierebbe /?
la superficie, e potrebbe avere come

conseguenza la rottura del vetro.

MODELLI SINGOLI
Rimozione dei pannelli di vetro

interno e centrale Figura 40a
La porta del forno ha un vetro a tre strati.

Per pulirli & necessario rimuovere i pannelli
interno e centrale.

Bloccare la porta in posizione aperta:
= Aprire completamente la porta del forno

(Figura 40a).

= Aprire completamente la leva “A” sulle
cerniere sinistra e destra. (Figura 40b).

=  Chiudere dolcemente la porta (figura 40c)
fino a quando le cerniere sinistra e destra

non vengono agganciate all'elemento “B” Figura 40b

della porta (Figura 40b) \N

Rimuovere il pannello interno:
= Rimuovere la tenuta “G” sganciando i tre

ganci di fissaggio (figura 40d).

= Estrarre dolcemente il pannello interno di
vetro (Figura 40e).

= Pulire il vetro con un detergente apposito.
Asciugare bene e posizionare su una
superficie morbida.

Figura 40c

Figura 40e Figura 40d



Rimuovere il pannello centrale:

Sganciare dolcemente il pannello di vetro
centrale dai dispositivi di chiusura di fondo
muovendo come indicato dalla figura 41b.
Sollevare dolcemente il bordo inferiore

del pannello (freccia 1 nella figura 41c) e
rimuovere estraendolo dai dispositivi di

chiusura superiori (freccia 2 nella figura 41c).

Pulire il vetro con un detergente apposito.
Asciugare bene e posizionare su una
superficie morbida.

Adesso e possibile pulire il lato interno del
vetro esterno.

Cura e pulizia

Figura 41c



Cura e pulizia

Sostituzione dei pannelli di vetro
interno e centrale

1 Assicurarsi che la porta sia bloccata aperta
(vedere le figure 40a-40c).
Sostituire il pannello centrale:

= Assicurarsi che i quattro tamponi di gomma
siano in posizione (“M" nella figura 42a).

= Assicurarsi di tenere il pannello nel verso
corretto. Dovreste essere in grado di
leggere le parole mentre lo guardate.

= Inserire gentilmente il bordo superiore del
pannello nei dispositivi di chiusura superiori
(freccia 1 nella figura 42b), poi abbassare
il pannello e inserire il bordo inferiore nei
dispositivi di chiusura inferiori (freccia 2
nella figura 42b); e poi scorrere in posizione
il pannello (Figura 42c).

Figura 42c



Sostituire il pannello interno:
Assicurarsi che i quattro tamponi di gomma

siano in posizione (“D” nella figura 43a).
Assicurarsi di tenere il pannello nel verso
corretto. Dovreste essere in grado di
leggere le parole mentre lo guardate.
Inserire il pannello nelle guide di scorrimento
sinistra “E” e destra “F”, e scorrere
dolcemente sui fermi “H” (figura 43c).
Rimontare la tenuta “G” agganciando i tre
ganci di fissaggio. Assicurarsi che sia stata
inserita in modo corretto (Figura 43e).
Sbloccare la porta del forno aprendola
completamente e chiudendo la levetta “A”
sulle cerniere sinistra e destra (figura 43d).

Cura e pulizia

Figura 43b

Figura 43e

Figura 43d



Cura e pulizia

MODELLI DOPPI
Il forno inferiore ha tre pannelli di vetro.
Per pulirli € necessario rimuovere i pannelli

interno e centrale. /?
&

La porta del forno superiore ha due /

pannelli. Per pulirli, € necessario rimuovere /"/

il pannello interno.

/AN

Porta forno inferiore
Rimozione dei pannelli di vetro
interno e centrale

Bloccare la porta in posizione aperta:
= Aprire completamente la porta del forno

(Figura 44a).

=  Aprire completamente la leva “A” sulle
cerniere sinistra e destra. (Figura 44b).

= Chiudere dolcemente la porta (figura 44c)
fino a quando le cerniere sinistra e destra
non vengono agganciate all'elemento “B”
della porta (Figura 44b).

(Figura 44b)

Rimuovere il pannello interno:
= Estrarre dolcemente il pannello interno di

vetro (figura 44d).

= Pulire il vetro con un detergente apposito.
Asciugare bene e posizionare su una
superficie morbida.

(Figura 44c)

(Figura 44d)



Rimuovere il pannello centrale:
Sganciare dolcemente il pannello di vetro

centrale dai dispositivi di chiusura di fondo
muovendo come indicato dalla figura 45b.
Sollevare dolcemente il bordo inferiore

del pannello (freccia 1 nella figura 45c) e
rimuovere estraendolo dai dispositivi di
chiusura superiori (freccia 2 nella figura
45¢).

Pulire il vetro con un detergente apposito.
Asciugare bene e posizionare su una
superficie morbida.

Adesso e possibile pulire il lato interno del
vetro esterno.

Cura e pulizia

(Figura 45c)



Cura e pulizia

Sostituzione dei pannelli di vetro
interno e centrale

1 Assicurarsi che la porta sia bloccata aperta
(vedere le figure 44a-44c).

Sostituire il pannello centrale:
= Assicurarsi che i quattro tamponi di gomma

siano in posizione (“M” nella figura 46a).

= Assicurarsi di tenere il pannello nel verso
corretto. Dovreste essere in grado di
leggere le parole mentre lo guardate.

= Inserire gentilmente il bordo superiore del
pannello nei dispositivi di chiusura superiori
(freccia 1 nella figura 46b), poi abbassare
il pannello e inserire il bordo inferiore nei
dispositivi di chiusura inferiori (freccia 2
nella figura 46b); e poi scorrere in posizione
il pannello (Figura 46c).

Figura 46¢
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Sostituire il pannello interno:
Assicurarsi che i quattro tamponi di gomma

siano in posizione (“D” nella figura 47a).
Assicurarsi di tenere il pannello nel verso
corretto. Dovreste essere in grado di
leggere le parole mentre lo guardate.
Inserire il pannello nelle guide di
scorrimento sinistra “E” e destra “F”, e
scorrere dolcemente sui fermi “H” (figura
47¢).

Sbloccare la porta del forno aprendola
completamente e chiudendo la levetta “A”
sulle cerniere sinistra e destra (figura 47d).

Figura 47d
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Porta forno superiore

Bloccare la porta in posizione aperta:
= Aprire completamente la porta del forno

(Figura 48b).

=  Aprire completamente la leva “A” sulle
cerniere sinistra e destra. (Figura 48b).

= Chiudere dolcemente la porta (figura 48c)
fino a quando le cerniere sinistra e destra
non vengono agganciate all'elemento “B” Figura 48a
della porta (Figura 48b).

Rimuovere il pannello interno:

= Rimuovere la tenuta “G” sganciando i due
ganci di fissaggio (figura 48d).

= Estrarre dolcemente il pannello interno di
vetro (Figura 48e).

= Pulire il vetro con un detergente apposito.
Asciugare bene.

Adesso potete pulire il lato interno del vetro
esterno. Figura 48b

Figura 48c

Figura 48e Figura 48d



Sostituire il pannello interno:
Assicurarsi che i quattro tamponi di gomma

siano in posizione (“D” nella figura 49a).
Assicurarsi di tenere il pannello nel verso
corretto. Dovreste essere in grado di
leggere le parole mentre lo guardate.
Inserire il pannello nelle guide di
scorrimento sinistra “E” e destra “F” (Figura
49b), e scorrere dolcemente verso i fermi
“H" (Figura 49c¢).

Rimuovere la tenuta “G” sganciando i due
ganci di fissaggio Assicurarsi che sia stata
inserita in modo corretto. (Figura 49d).
Nota: lo spazio tra il bordo superiore del
vetro interno e la guarnizione sigillata & per
permettere la circolazione dell’aria (Figura
49f).

Sbloccare la porta del forno aprendola
completamente e chiudendo la levetta “A”
sulle cerniere sinistra e destra.

Figura 49f

Figura 49e

Cura e pulizia

Figura 49¢

Figura 49d
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Rimozione della porta del forno
La porta del forno pud essere facilmente
rimossa procedendo come segue:
= Aprire al massimo la porta (Figura 50a). &\
= Aprire completamente la leva “A” sulle \
cerniere sinistra e destra (Figura 50b). >N I

= Tenere la porta (Figura 50c).
= Chiudere dolcemente la porta fino a
guando le cerniere sinistra e destra “A” non

siano agganciate sulla sezione “B” della
porta (Figura 50d).
= Estrarre i ganci della cerniera dalla loro

Figura 50a

posizione seguendo la freccia “C"
(Figura 50e).

=  Appoggiare la porta su una superficie
morbida.

Per rimontare la porta, ripetere i passaggi

precedenti in ordine inverso.

Figura 50b

Figura 50c

Figura 50e Figura 50d
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Sostituzione della lampada del forno

Lasciare raffreddare la cavita del forno e gli elementi riscaldanti.

Lampada sinistra (solo modelli singoli e forno doppio inferiore):

Rimuovere la griglia laterale (e il rivestimento catalitico laterale se presente) svitando le viti di
fissaggio.

Premere dall'alto verso il basso la copertura protettiva A e rimuoverla ruotandola sul lato basso.

Importante!
Non usare mai cacciavite o altri utensili per la rimozione del coperchio A. Questo potrebbe
danneggiare lo smalto del forno o del portalampade. Usare solo le mani.

Svitare e sostituire la lampadina B con una nuova adatta alle alte temperature (300°C) con le
specifiche: 230-240V 50 Hz, 25W, E14.

Rimettere il coperchio protettivo A procedendo in ordine inverso. ATTENZIONE: la tacca del bordo
interno del coperchio deve essere orientata la lampada.

Rimontare la griglia laterale (e rivestimento catalitico se presente).

Lampada superiore destra:
Rimuovere il coperchio protettivo C.

Svitare e sostituire la lampadina B con una nuova adatta alle alte temperature (300°C) con le
specifiche: 230-240V 50 Hz, 25W, E14.
Rimontare il coperchio di protezione.

Nota: La vostra garanzia non copre la sostituzione della lampadina del forno.

Figura 51 Rimozione delle lampade del forno



Garanzia e assistenza

Prima di rivolgersi all’assistenza...

Controllare le cose che si possono fare in proprio. Consultare le istruzioni per l'installazione e la
guida dell’'utente e verificare che:

1 Il prodotto sia installato in modo corretto.
2 Sl abbia familiarita con il funzionamento normale dell’elettrodomestico.

Se dopo avere controllato questi punti, si necessita ancora di assistenza, consultare il libretto
di Assistenza e Garanzia per i dettagli relativi alla garanzia e I'indirizzo del Centro di Assistenza
autorizzato piu vicino, oppure contattarci tramite il nostro sito

www.fisherpaykel.com

Questo forno e stato progettato e costruito in conformita alle seguenti
specifiche tecniche e normative:

In Nuova Zelanda e Australia:

AS/NZS 60335-1 Requisiti generali per elettrodomestici

AS/NZS 60335-2-6 Requisiti particolari per elettrodomestici per la cucina
AS/NZS 1044 Requisiti di compatibilita elettromagnetica

In Europa:
Requisiti di sicurezza della Direttiva CEE “Bassa Tensione” 2006/95:
EN 60335-1 Requisiti generali per elettrodomestici

EN 60335-2-6 Requisiti particolari per elettrodomestici per la cucina
Requisiti di sicurezza della direttiva CEE "EMC" 89/336:
- EN 55014-1, EN 55014-2, EN 61000-3-2, EN 61000-3-3 Requisiti di compatibilita elettromagnetica

Requisiti della Direttiva CEE (93/68)

Direttiva europea 2002/96/EC sui rifiuti di apparecchiature elettriche ed elettroniche (WEEE)

(solo per i paesi dell'Unione Europea)

GB Questa apparecchiatura e contrassegnata in conformita alla direttiva europea 2002/96/EC sui
rifiuti di apparecchiature elettriche ed elettroniche (WEEE). Garantendo lo smaltimento corretto di
questo prodotto, aiuterete a prevenire potenziali effetti negativi per 'ambiente e la salute umana
che potrebbero seguire nel caso in cui il prodotto venisse smaltito in modo scorretto.

Il significato del simbolo Esul prodotto, o sui documenti che accompagnano il prodotto, indica
che il prodotto non pud essere smaltito con i rifiuti domestici. Invece dovra essere consegnato
a un adeguato punto di raccolta per il riciclaggio di apparecchiature elettriche e elettroniche.
Lo smaltimento deve essere eseguito in conformita alle normative locali che regolano lo
smaltimento dei rifiuti. Per informazioni piu dettagliate relative al trattamenti, recupero e
riciclaggio di questo prodotto rivolgersi alla propria azienda di servizi ambientali all'ufficio di
smaltimento delle apparecchiature elettroniche del negozio in cui avete acquistato il prodotto.
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