MANUAL DE INSTRUCOES
PARA A INSTALACAO
USO E MANUTENGAO
DOS FORNOS GASTRONOMIA A GAS
COM PAINEL MECANICO

COD.: ZSL1011

REV. 00/2004

INSTALACAD ...vviicrnisrsisinn
11 ADVERTENCIAS IMPORTANTES
12 COLOCAGAD .
13 REGULAg:Ao DA
14 LUGAGAOHIDRICA . . .
15  LIGACAO DG TUBO DE SAIDA
16 LGAGAOELECTRICA
17  LUGACAOGAS .
PRESCRIGAO PARAA lNSTALAq:Ao
VERIFICAGOES AEFECTUARANTES DAlNSTALAg:Ao
CONTROLO D PGTENCIA TERMICA
CONTROLO DA PRESSAC DO GAS
SUBSTITUIGAO DOS BICOS .
18  DESCARGADOSFUMOS..
LIGAGAO DO CAND DA CHAMINE COM TIRAGEM NATURAL
LIGAGAQ DEBAIXG DO EXAUSTGRASPIRANTE
INSTRUCOES PARAOUSO . ... .. ..
21  CGOLOCAGCAOEM FUNGAO
DISPLAY
22  PROGRAMACAO
ACENDIMENTC
TEMPERATURA
TEMPO
23 FUNGOES COMPLEMENTARES
HUMIDIFICADCR, .
COMANDO VAL\IULACONDENSAGAO
24  DESLIGAGAO
25  LMPEZA .
MANUTEN(;AO
DESINCRUSTAGAQ
DESCARGAVAPOR
31 COMPONENTESDE CONTROLOESEGURAN(;A
ELECTROVALVULA ...
PROTECGAG TERMICA DO MOTOR
MICROINTERRUPTOR DA PORTA
TERMOSTATOS DE SEGURANGA
CONTROLO DA CHAMA ..
O QUE E QUE SE DEVE FAZER SE :
O FORNC NAOPARTE .
ACENDE-SE O BOTAO DO CONTROLO DAVALVULA ..
PARA-SE AVENTOINHA DURANTE O FUNCIONAMENTO
O FORNO NAO HUMIDIFICA ..
ALUZINTERNA NAG FUNGIONA .

TA

4

-

AVENTOINHA RODAAQ CONTRARIO . ... ...
REGULAGAOMIGROINTERRUPTOR DAPORTA .....
REARMAMENTC TERMOSTATICC DE SEGURANGA
FILTRQ DAAGUA ..... ...

GONTROLO DA CHAMA

. Pdg. 3
Pag 3
Pag 3
Pag 4
pag 4
pag 4
Pag 4
Pag 5
Péag 5
Pag 5
Pag 8
Pag &
Pag &
Pag 7
Pag 7

L Pag 7

- Pag. 8

Pig. 9
Pag9
Pig &
Pag 9
Pag 9
Pag. 9
Pag 10
Pag. 10
Pag. 10
Pag 10
. Pag 10

. Pag. 11

CONTROLOS QUE PODEM SER EXECUTADOS SO POR UM TECN ICO AUTORIZADO

Pag 2

Pag M
pag 1
pag 1
Pag 1
Pag 11
Pag 11
Pag 11
.Pag 11
Pag 12
Pag 12
Pag 12
Pag 12
Pag 12
Fag 12
Pag 13
Pdg 13
Pag 13
Pag 13
Pag 13
Pag. 14




...... Sl TALAgA~ o

N

|1.1 ADVERTENCIAS INPORTANTES -

Ler com muita atengio o presente manual porque o mesmo fornece imporiantes indicacdes que dizem respeito &
seguranga de instalagéo, uso e de manutencéo do aparelho Guardar este manual com muito cuidade para qualquer
ulterior consulia per parte dos varios operadcres

» Alnstalagio deve serefectuada segundo as instrugdes do fabricante por pessoal profissionalments qualificado

»  Caparelhagem deve ser utilizada sé por pessoal instruido para a utilizagéo da mesma

+ Desactivar a aparethagem no caso de avaria ou de mau funcionamento Para a eventual reparacéo dirigir-se
somente a um céntro de assisténcia técnica autorizado pelo fabricante e exigir pecas de substituicao originais

* O n&o respeito de quanto acima descrito pede comprometer a seguranga da aparelhagem

0 aparelhe esta conforme as seguintes directivas:

CEE 89/336: FREQUENCIAS RADIO E INTERFERENCIAS ELECTROMAGNETICAS (EM C)
CEE 73/23 — 53/68: BAIXA TENSAQ

CEE 90/398; DIRECTIVAS GAS

EN 50335.1-36: CONVENGCAO )

EN2031E2032: APARELHOS PARACOZINHAS ALIMENTADAS AGAS-PRESCRICOES DE SEGURANGA

Tirar o aparelho da embatagem verificar-lhe a integridade e
arruma-lo no lugar destinado 4 sua utilizaggo tendo a sublileza
de nao o apoiar contra os muros, anteparas, paredes divisorias
moveis de cozinha ou revestimentos em material inflamavel
Manter uma distancia minima de 100 mm das paredes ou outros
eguipamentos em todes os seus lados Aconselha-se de deixar
500mm de espaco entre o flance esquerdc e a parede (Fig 1)
Posicionar a apareliho num local ventilado

Proceder & colocagéo em plano e a regulagdo em altura agindo
sobre os pézinhos niveladores como indicado na Fig 2

Fig 2

Tirar dos painéis externos a pelicula protectora destacande-a lentamente para evitar que fiquem resquicios de
cola,
Controlar que aberturas e fissuras de aspiragdo ou de escoamento do calor n&o estejam obstruidas
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e REGULACA‘ O DAPORTA

Fig 3

Controlar o fecho e a vedagdo da guarnicdo da porta sobre a
cimarado fomo.

Se for necessario regular ¢ trinco de feche (1) afrouxando antes a
contraporca interna (2) colocada por detras do quadro de
comandos

Press&o da dgua: max. (250K/Pa) 2,5bar. Ligar & canalizagio *Agua’ 4 rede de distribuigdo da agua fria
especifica afravés de um filtro mecénico (em dotagéc) e uma terneira de intercepgao

Antes de se ligar ao filtro, deixar sair uma determinada guantidade de dgua para limpar a canalizagéo
de eventuais residuos ferrosos.

Paraligara descarga, instalar a saida do aparelho o funit em dotagéo
que garante um defiuxo livre o tubo de escape deve estar sempre
aberto para evitar procblemas de pressdo na camara {Fig 4)

Verificar que esteja presente uma eficiente ligagdo de terra seqgundo a normativa em vigor
Para a ligacdo da alimentagéc, € necessaric interpor entre a aparelhagem e a rede um interruptor omnipolar
dimensionado a carga e posicionado em mode facilmente acessivel e cujos contactos tenham uma disténcia
minima de aberiura de 3 mm

Tirar a itharga esquerda do aparetho desapertando os parafusos de fixagao, enfiar o cabo de alimentagio no furo
prensa-cabe; ligar o cabo ao painel de bornes e bloquea-lo com o prensa-cabo.

Utilizar um cabo adsquade a carga! Consultar a tabela anexa ao esquema eléctrice o qual se enconira ao interno da

ilharga desmontada
( painel de bornes identifica-se da seguinte maneira:
LIN = para as versdes monofasicas (respeitar a polaridade)}
L1L2L3N L paraas versdes trifasicas {verificar o sentido de rofagio da ventoinha, veja capitulo 4)

Atensao de alimentagcdo com a maquina a funcionar, ndo deve afastar-se do valor da tensédo nominal de £10%.

A aparelhagem deve ser incluida num sistema equipotencial, cuja eficacia deve ser verificada segunde quanto
referido pefa normativa em vigor Para a ligagéo existe um borne colocade ne chassis @ marcade com a escrita
‘equipotencial”.

Verificar que o termdstato de seguranga esteja fechado (veja capitulo 4)
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|1.7 LigacA0 GAS ™ T
a8

PRESC RIGAO PARA A INSTA LA(}AO

As operagdes de instalacio, as eventuais adaptagées a cutros tipos de gas, a colocagdo em fungdo e a eliminagao
dos inconvenientes nas instalagdes devem ser executados unicamente por pessoal qualificado segundo os
regulamentos e as normas em vigor
As instalacdes do gas, as ligagbes eléciricas e 0s locais de instalagfo dos aparelhos devemn ser conformes aos
regulamentos e &s normas vigentes. Em particular, é necessério considerar que o ar necessario para a combustio
40s queimadores & de 2m¥/h para kW de poténcia instalada
Devem ser respeitadas as normas para a prevencao dos acidentes e as normativas de seguranga anti-incéndio e
anti-panice nos locais abertos ao plblico
Durante a instalagao, devem-se observar e respeitar as normas referidas a seguir:

Lein.” 1083 de 06/12/71: normas para a seguranca da utilizacac do gas combustivel

Normas UNI-CIGT129/72 e UNI-CIG7131/72: normas para equipamentos a gas alimentados pela rede de

distribuigdo ou gas GPL

Carta circular do ministério do Interno n © 68 de 25/11/1969 e suas variantes: normas de seguranga parainstalagdes

térmicas de gas de rede

Carta circular n ° 412/4183 DE 08/02/1975: normas de seguranga para instalagdes fogdes a gés de petrdleo

liguefeito GPL.

Normas prevengdes acidenies

VERIFICAQG ES AEFECTUAR ANTES DA INSTALACAO
Controlar sobre a chapa técnica colocada no jado esguerdo do forno que o aparelho tenha sido vistoriado e
homgclogado parz ¢ tipoe de gas disponivel na casa do usuério
Verificar que os bicos montados na aparelhagem, correspondam ao tipc de gés dispanivel.
Controlar com os dados referidos na chapa técnica que a capacidade do redutor de presséo seja suficiente paraa
alimentacao da aparelhagem {Fig 5)

CONTROLO DA POTENCIA TERMICA

Q aparelho funciona correctarnente quando as pressdes se mant&m nos seguinies valoras:

TIPOS DE GAS PRESSAO EM mbar.

Se as pressbes se colecam fora destes NOM. MIN MAX

vajores, ndo sera possivel obter um optimal ;

funcionamento do aparetho GAS METANOQO G20 20 17 25
G.P.L. G30/31 |28-30/37|20/25) 35/45

Ligar a aparelhagerm a urn tubo especial para GPL de secgdo interna ndo inferior acs 16mm de diametro para
conexdes de G1/2" e para conexdes de G3/4" de didmetro nao inferior acs Z20mm A unido deve serem metal e o
tubo pode ser fixo ou flexivel

Providenciar torneiras cu componas que tenham um didmetro interior nfo inferior ac tubo de unido acima indicado.
Depois do acendimento 4 rede do gas & necessario conirolar que ndo existam fugas nas juntas e nas unides. Para
tal finalidade usar agua ensaboada ou um produto espumose especifico para a individualizagio das perdas

CONTROLO DA PRESSAQ DO GAS
Controlar que os bicos montados sejam aqueles previsios para ¢ tipo 2 a pressao do gas de alimentacao Paraa
eventual substituicdo veja paragrafo seguinte.
Quando ¢ aparelho esta ligado, verificar, com o aparelhc ligado a pressao do gas.
A pressao do gas deve serregulada directamente sobre a valvula de controlo agindo como a seguir:

Fig. 5
CAT/HKAT |GAS/IGAZ| Ga3o | 31 | czo0 [ Gas
: II2H3+ P mbar 30 37 20 IT
IIZE+3+ P mbar 28 37 20 25 |FR
iIZE+3+ P mbar 28 37 20 25 |BE
ce I2HZB/F F mbar 30 30 20 DK
BoH3+ P mbar 28 37 20 ES
TIPO/TYPE [B11]iznar P mbar 78 37 20 IE
MOD 12L3B/P P mbar 30 30 25 [nNC
il 2H3+ P mbar 30 a7 20 PT
MAT. I 2H3+ P mbar 28 37 20 GB
I12 ELL3B/P| P mbar 50 50 20 20 |DE
2 ankw II2H3+ P mbar | 28-30 I 37 20 GR
G30-G31 G20 |G25[I1ZH3B/P P mbar 50 50 20 AT |cH
Kaih m>h {m*/nI1ZH36/P P mbar 30 30 20 SE
IIZH3B/P P mbar 30 30 20 FF
BE/P P mbar 30 30 NO
Vac kW Hz Made in ltaly

} = Tirar o parafuso "' (Fig 6) sobre a tomada de presséo na

; vélvuta;

+  Aplicar o manometre a tomada de presséo;

- Controlar gue os bicos sejam aqueles exactos;

» Acender oforno e fazer partir os queimadores;

+  Regular a pressfo do gas aos valores indicados na tabela
aginde no parafuse de 8mm lembrando que rodande o parafuso
em sentido horaric aumenta-se a presséo e em sentido anti-
horério diminui-se;

+  Quando a pressac estiver correcta desligar ¢ forno, tirar o
mandmetro e tornar a colocar ¢ parafuso de vedagéo
contralando que ndo existam perdas com o apropriado fquido
busca-brechas

Fig &

TABELA BICOS PARA O TIPO DE GAS
Usar sé hicos originais evitando qualquer tipo de alteracbes!

FORNO G30-30mkar. G31-37mbar. G20-20mbar. G25-20mbar. G25-25mbar, | G30/31-50mbar.

GF5 120 120 165R 185R 169R 105
GF7 160 150 220R 240R 220R 140
GF10 160 160 230R 250R 230R 150

SUBSTITUIGAC DOS BICOS
Para efectuar a ligagio de um gas diferente daquele da chapa é necessario proceder a substituicao dos bicos dos
queimadores da c&mara e do gerador de vaper procedendo coma a seguir:

O aparelho, excepto pedidos diferentes ao momente da encomenda é regulado na fabrica para o funcicnamento
com gas Metano (G20) a uma pressédc de 20mbar
Se a pressac na rede varia mais de 10% da pressfo nominal & necessario montar um regulador de pressao a
montante do aparelho para garantir a presséo nominal.
Evitar de interpor redugdes de secgdo entre o redutor & o aparelho.
Aconselha-se de montar um filtro de gas a montante de regulador de presséac a fim de garantir um funcionamento
optirmal
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+  Tirar o parafuso 4 ( Fig7 } e o regulador do ar 5 onde existente.

»  Desaperiar o bico 3 e subsiitui-lo com aquele correspondente
ao tipo de gas escolhido

= Tomara montara anilha de vedagao 8.

« Restabelscer o regulador de ar 5, onde estiver presente,

»  Com o regulador de ar pode-se corrigir a chama do queimador

+ Os bicos estdo marcados em centésimos de milimetro.

+ Apos a substituicdio dos bicos & necessario o controlo da
presséo do gas
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As aparelhagens devem ser colocadas a funcionar em locais adequados para a evacuacéio dos produtos
da combustdo no respeito das normas para a sua instalagio
Existem os seguintes tipes de ligagéo:

Fig 8

LIGAGAQ DO CANO DA CHAMINE COM
TIRAGEM NATURAL

Ainstalagéo dos aparelhos com descarga dos gases combustos
para o exterior através de uma chaminé deve serfeita como indicado
nafigura:

O prosseguimenio acontece para o externo ou numa chaming
através de uma conduta apropriada resistente a uma temperatura
de 300°C.

ATENCAC: Talintervencéo deve garantir que a evacuagio dos
fumes ndo acontega dificultada por obstrugdes efou pelo excessiva
comprimento do tubo de descarga (comprimento maximo 3m)

Fig 9

LIGAQAO DEBAIXO DO EXAUSTORASPIRANTE
Quando o aparstho se instala debaixo da campanula de aspiragdo
& necessario que sejam respeitadas as seguintes indicagdes:

O volume aspirado deve ser superior dquele dos gases combustos
gerados (ver a normativa em vigor)

A alimentagéo gas ao aparetho, deve ser controlada directamente
portal sistema e deve interromger-se se por acase o caudal chega
abaixo dos valores prescritos

A readmisso do gas ao aparslhe deve poder fazer-se sé manual-
mente.

Q aparelho & fornecido com a unifio para a chaminé que deve ser
montada depois de ter posicionade o forno debaixo do exaustor.
Faga-se atengéo ac material com o qual & composto o filiro do
exaustor visto que a iemperatura dos gases combustos a saida
do encaminhador pade atingir 0s 300°C.

A parte terminal da conduta de evacuagdo da aparelhagem deve
ser colocada a0 interno da projecgdo do perimetro de base do
exaustor (Fig 9)

T

1
11
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A aparelhagem devera ser destinada sd ac uso para ¢ qual a mesmo foi expressamente concebida  Qualquer outro
uso deve ser considerade improprio,
Durante o funcionamento vigiar a aparelhagem

Fig 10
LEGENDA:
4 Comando vélvula condensagic
2s Selector pregramas
3 Display
4 Temperatura
5 Temporizador
6 Humidificador
7- Bot3o de restabelecimento valvula gas
(17
Pag 8




2.1 COLOCAGAO EM FUNCAO

Antes de colocar em funcéo o aparelho pela primeira vez é necessdrio remover todo o material da embalagem e
tornar a montar eventuais pecas desmontadas para executar a instalacéo

Para colocar o aparetho em fungde fechar o interrupter principal e abrir as torneiras de intercepgéo da aguz e do
gas a moniante do aparelho

DISPLAY
O forno esta dotado de um Unico display de controlo (Fig 11

Ref.3) gue se acende rodande o selector dos programas
G valor visualizado € aquele da temperatura na camara

Fig 11

2.3 FUNCOES COMPLEMENTARES

HUMIDIFICADOR
O humidificacao pode ser inserida unicamente com o ciclo de
cozedura de convencdo e & automaticamente excluido com 0s
outros tipos de cozedura
N/ Para aumentar a quantidade de humidade na cdmara de cozedura
proceder rodando o botdo (Ref 6} que actua a emissdo deagua
nebulizada
Rodando o botao como na figura tem-se a emissdc continua de
agua

Fig 15

|22 PROGRAMACAO

ACENDIMENTO
Para iniciar ¢ ciclo de cozedura rodar o botéo do selector (2) na
posigéo 1 como nafig 12

Fig 12

TEMPERATURA
Programar a temperatura dessjada (max 270°C) na camara ro-
dando o botdo {Ref 4) em sentido horéric
Burante o funcionamento no display |é-se a temperatura na cadmara
de cozedura.
Atemperatura programada pode ser medificada em qualquer me-
mento do ciclo de cozedura simplesmente rodando o botao sobre
o valer desejade

TEMPO
Todos os ciclos de cozedura podem ser executados sem o tem-
po de cozedura preestabelecido.
Programar o tempo de cozedura desejado (desde 1 até 120
minutos) rodando o betéo (Ref 5).
Ao fim dos minutos programados © forno para-se automatica-
mente e emite um sinal de aviso.
Para programar a ¢ozedura em manual, (sem limite de tempo}
rodar o botao (Ref 5) na posigéo indicada na figura

Fig 14
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COMANDO VALVULA CONDENSACAO

A valvula de descarga condensagio tem a fungio de expelir o
vapor que se pode formar na cimara durante o ciclo de cozedura.
Puxando a macaneta (1) abre-se proporcionaimente a vaivula
permitindo ac vapor de sair empurrando-a a fim cursc tem-se a
fechadura total impedindo a saida do vapor

Mesmo fechando completamente a valvula ndo existe nenhum
risco de scbrepressao na camara de cozedura porque séo
controtadas pela descarga

Fig 16

t Terminado o ciclo de cozedura, levar o seleclor dos ciclos de
cozedura a posicéo indicada na figura 17 e levar todos 0s botoes
a posicéo inicial
Fechar a torneira de infercepgao da agua & do gas a montante do
- % aparelho.

Abrir o interruptor omnipolar de parede

Fig 17

Ao fim da um dia de trabalho & necessaric limpar a aparslhagem seja por motives de higiene que para evitar avarias
de funcionamento

Néo limpar o aparelho com jactos de agua directos cu de alta pressae e nao ufilizar palhas de ago, escovas ou
raspadores em ago comun. Evertualmente pode-se usar 14 de ago incxidével, esfregande no sentido da acetinagéo
Esperar que a cdmara de cozedura esteja a uma temperatura inferior acs +50°C & levantar ligeiramente as anteparas
porta grelhas para as desenfiar.

Tirar os residuos removiveis manualmenie e meter o fitro e as partes que se possam tirar na maquina de lavar
louga.

Usar sobre as superficies em ago dgua tépida ensaboada em seguida enxaguar abundantemente e enxugar com
um pane macio.

Para as partes exteriores usar um pano himido e um detergente n&o agressivo
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DESINCRUSTACAO

Adesincrustagio da cdmara de cozedura executa-se em trés fases,
+  Tirar as anteparas porta grelhas, executar um ciclo de 10-15 minutos a 130°C com o maximo da humidificagio
= Borrifar um produto para a limpeza ao interna da camara de cozedura e deixa-lo agir.

ATENGAQ: o produto usade para a limpeza da camara néio deve conter coloro e deve ser adequado para a

lemperatura programada
+  Executar novamente um ciclo de 10-15 minutos a 130°C com o maximo de humidficagio
Ao fim das fases de desincrustacio & possivel enxugar a cdmara de cozedura com um breve funcionamento sem
humidificagéce.

Fig 18
DESCARGA VAPOR
A descarga do vapor expele os vapores produzides dentro da
) camara de cozedura
/ Controlar que esteja sempre limpo e perfeitamente livre

[

E.CONTROLO E SEGURANCA

3.1 COMPONENTES D

ELECTROVALVULA

As electrovalvulas sio dispositivos para a distribuigio da Agua nos tempos e nos modos preestabelecidos

PROTECGAQ TERMICA DO MOTOR
O motor da venteinha estd munido de uma protecg@e térmica incorperada que interrompe o funcionamente no
caso de sobreaquecimento O restabslecimento é automatico e tem lugar logo que a temperatura do motor se
abaixe até permitir o funcionamento

MICROCINTERRUPTOR DA PORTA
O micreinterruptor porta é o dispesitivo que interrompe o aquecimento & & ventilagdo ao memento de apertura da
porta do forno.
Ao fecho da porta doforno as fungdes retomam-se normalmente
Néo acclonar este dispositive manuaimente com a porta do forne aberta

TERMOSTATOS DE SEGURANGCA
Se a temperatura na cAmara de cozedura atinge os 350°C o termostato de seguranga interrompe a alimentagéo
do gas aos queimadores.
Tal dispositivo de seguranga pode ser restabelecido s¢ por um técnico do servigo de assisténcia porque séo
necessarios ulteriores controlos

CONTROLOQO DA CHAMA
Q controlo da chama, através do apropriado eléctrodo, garante o normal funcionamento dos queimadores
No caso de apagamento acidental ou mau funcionamento dos queimadores o sistema bioqueia automaticamente
aalimentagédo do gas e acende a apropriada Juz indicadora de centrelo (Fig 10 Ref 7}
Esperar pelo menos 10 segundos entre um tentativo de restabetecimento e o outro
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VE FAZER SE

Se por acasc se verificasse uma anomalia é importantissimo desligar a aparethagem no interruptor omnipolar e
fechar as torneiras de intercepedo da Agua e gas a montante do apareiho

O FORNO NAQ PARTE
Controlar que o inferrupior omnipolar esteja fechado.
Controlar que a torneira de intercepcéic do gas a montante do aparelhe esteia aberta
Assegurar-se de que a porta do forno esteja bemn fechada
Verificar que os dados programados estejam correctos.
Controlar que o botdo de restabelecimento da valvuia esteja apagado
Se depois destas operagbes o forno ainda néo parte contactar a assisténcia

ACENDE-SE O BOTAO DO CONTROLO DA VALVULA
Controlar que a torneira de intercepgao do gas a montante do aparelho esteja aberta
Restabelecer ¢ controle pressicnando ¢ botio,
Esperar pelo menes 10 segundos entre um tentativo de restabelecimento & o outro.
Se oforne continua a ndo funcionar pela falta de acendimento dos queimadores contactar a assisténcia

PARA-SE A VENTOINHA DURANTE O FUNCIONAMENTO
Desligar o forno e esperar que a protecgéo térmica do motor se restabelece auiomaticamente
Certificar-se que as aberturas de arrefecimento nao estejam obstruidas
Se o inconvenients se repetir contactar a assisténcia

O FORNO NAO HUMIDIFICA
Certificar-se que a torneira de intercepgao da agua a montante do aparelho esteja aberta
Controlar a programacéo do betao de humidificador.
Se o inconveniente persiste contactar a assisténcia

A LUZ INTERNA NAO FUNCIONA

Substituir a Idmpada de iluminago ac interno da cémara de
cozedura.

Tirar a ilharga esquerda do forno e desmontar as pegas da Fig 19
Usar lampadas resistentes ac calor

1- Porcas

2- Casquiho

3 Guarnigac O-Ring

4 Lampada

5 Ventosatemperada

8 Guarnigae C-RingFig
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4.7

“CONTROLOS QUE PODEM SER EXECUTADOS SO POR UM TECNICO

TIRAR AALIMENTAGAO ELECTRICA ANTES DE EXECUTAR QUALQUER
REGULAGAO OU INTERVENGAO.

Fig. 20

AVENTOINHA RODA A CONTRARIO | (i)

Depacis da ligagdo da apareihagem, confrolar o seniido

de rotacéo da ventoinha que deve girarem sentido horario

Fig 20. Sendo rodasse no sentido cemrecto © bom funcionamento
do aparelho poderia ser comprometido com a consequente
possibilidade de danos

A correccdo do sentido de rotagdo da ventoinha faz-se rocando
entre elas duas fases no painel dos bernes de alimentagio

REGULAGAQO MICRCINTERRUPTOR DA PORTA
Regular a posigic do microinterruptor da porta agindo na porca
& contraporca de fixagao,

Controlar que sé com a porta fechada ¢ micreinterruptor fecha ¢
contacto

REARMAMENTO TERMOSTATICO DE SEGURANGA
Abrir ¢ quadro de cocmandes e pressionar ¢ pequeno botdo
vermelho até quando se fecham os contactos adverle-se um “dlic”
mecanico
Uma intervengio continua dos terméstatos de seguranca & indice
de um mau funcionamento do aparetho

FILTRO DA AGUA
Se o forne ndo carrega mais agua, controlar c filtro da entrada
da electrovalvula procedende come a seguir
Fechar as torneiras da agua a montante do aparetho;
- desligar o tubo de ligagéo da entrada;
- tirar com urna pinga ofiltro posicionade dentro da electrovélvula;
-limpa-lo de evenluais impurezas & tomar a colocd-lo correctaments
na sua sede;
- restabelecer a ligagéo do tubo.
- restabelecer o fermdstato de seguranga
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PROTECGAOQ TERMICA DO MOTOR
A proteccic térmica do motor & de restabelecimento automatico
e se intervém verificar seja as aberturas e os dispositivos de
arrefecimento, assim come a auséncia de atritos da rotagéo
Recomenda-se de tirar a alimentacéo eléctrica
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- CONTROLQ DA CHAMA

ATENCAD:

O CONTROLO DACHAMA FUNCIONACORRECTAMENTE SEA
LIGAGAO DA MAQUINAFOI FEITQ RESPEITANDO APOSICAO
DAFASE E DO NEUTRO

Regular o eléctrodo do contrelo da chama em medo que durante
o funcionamento dos queimadcres seja emitida na chama
diferentemente ndo dara o consentimento & valvula do gas.
Regular a vela de ignicac & uma distdncia compreendida entre 2 e
4mm do queimador sobre 2 zona furada inicial do queimador e
com o gas fechado contrelar que gere faisca

Lembrar que o controlo da chama tem um tempo minimo n&o
infarior aos 10 segundos para o consentimento a um novo tentati-
vo de restabelecimento

2. 4 mm. do gueimadar
Vela controle chama
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