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|1.1 ADVERTENCIAS IMPORTANTES

Ler com muita atengdo o presente manual porque 0 mesme fornece importantes indicages que dizem respeito &

seguranc¢a de instalagao, uso e de manutencéo de aparslhe. Guardar este manual com multo cuidado para gualquer

uiterior consuita por parte dos vérios operadores No caso de transferéncia da aparelhagem, anexar o manual (se for

necessaric, pedir um nove exemplar ao revendedor autorizado ou directamente 4 empresa fabricante)

» Ainstalagéo, a manutengdo extraordinaria, as operagdes de reparaggo devem ser efectuadas segundo as
instrugdes do fabricante, sd por pessoal profissionaimente qualificade,

+ O aparelhagem deve ser utilizada sé por pesseal instruido para a utilizagéo da mesma

+ Desactivar a aparelhagem no caso de avaria cu de mau funcionamento Para a eventual reparacéo dirigir-se
somente a um centro de assisténcia técnica autorizado pelo fabricante e exigir pegas de substituicdo originais

» O né&o respeito de quanto acima descrito pode comprometer a seguranga da aparelhagem

» Durante o funcionamento prestar atengde as zonas quentes da superficie externa

Para a instalagdo devem ser respeitadas as prescricbes de seguranga contidas em:

- Normas UNICIG r ° 7222-7723-8723 + sucessivas actualizacdes;

- D.M 12 Abril 1996 + sucessivas aclualizacdes

Aaparelhagem esta em conformidade com os requisitos essenciais das Directivas de Baixa Tensdo 73/23/CEE e
93/68/CEE

Ela satisfaz as prescrigBes das seguinte normas eléciricas:

- EN80335-1 + sucessivas actualizagdes;

- EN 60335-2 + sucessivas actualizagdes;

- EN 60335-2 + sucessivas actualizagGes;

- EN60335-2 + sucessivas actualizactes;

Aaparelhagem esta em conformidade com os requisiios essenciais da Directiva de Compatibilidade Electromagnética
89/336/CEE

Os aparethos estdo protegidos para serem instalades ac internc,
ndo podem ser usados ao ar livre & nfo podem ser expostes
chuva

Tirar o aparelho da embalagem, verificar-lhe a integridade e arruma-
lo no lugar destinadoe & sua utilizagio tendo a subtileza de ndc o
apoiar contra os muros, anteparas, paredes divisorias, méveis de
cozinha ou revestimentos em material inflamavel O forno deve
ser instalado $6 scbre apropriado cavalete,

Manter uma distancia minima de 100 mm das paredes ou outros
equipamentos em todos os seus lados Accnselha-se de deixar
500mm de espago entre o fianco esquerdo e a parede (Fig 1)
Colocar o aparelho nurm focal ventilado.

Todos os materiais utilizados para a embalagem saoc compativeis
cem o ambiente Os mesmos podem ser arrecadados sem perigo
ou entdo podem ser queimades num apropriado equipamento de
combustio dos refugos/lixos
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Proceder a colocagdo em plano e a regulagao em altura agindo
sobre os pézinhos niveladeres come indicade na Fig 2.
Desniveis ou inclinagdes de uma certa importancia podem
influenciar negativamente o funcionamento do forno.

Tirar dos painéis externos a pelicula protectora destacando-a len-
tamente para evitar que figuem resquicios de cola.

Confrolar que aberturas e fissuras de aspiracio ou de escoamento
do calor ndo estejam obstruidas

1 Controlar o fecho e a vedacéo da guarnicio da porta sobre a
camara do forno Regular as debradicas da porta de maneirz a
assegurar a maxima hermeticidade do forno durante o
funcianamenio

Para regular a vedagio da porta: afrouxar o parafuso (Ref. 1};
é\/\/ depois de obiida a regulagdo bloguear apertando novamente o
/\/ parafuso.

Ambas as dobradigas s&o regulaveis seja a superior e ainferior

G

§

Presséo da dgua: max. (260KPa) 2,5bar.

O forno esta predisposto com duas entradas de dgua, uma paraa

2 ligagdo da agua adocada (Ref 1) e uma para a ligagao a agua da
1 rede (Ref.2)

Aconseiha-se sempre & instalagdo de um adocador-

- descalcificador. ~ 8+ 10 °F
. Antes de se ligar, deixar sair uma determinada quantidade
- de agua para limpar a canalizagéio de eventuais residucs
ferrosos. Verificar que os filtros das electrovilvulas estejam
limpos (veja paragrafo 4 1).

Fig.4

Ligar a canalizago 'Agua’ & rede de distribuigio da agua fria especifica e interpor uma tomeira de intercepgéo Se
néo se dispde de dgua adogada ligar ambas as entradas a rede de distribuigéo

Rodar a alavanca da torneira da agua assegurando urma presséo de | 5 bar aprox
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1:5

Para ligar a descarga, instalar 4 saida do aparelho o funil em
dotagao que garante um defluxa livre, o tubo de escape deve estar
sempre aberto para evitar problemas de pressaoc na cimara (Fig

5)

}' Fig 5

|1.6 LicacAo ELECTRICA | % =
Verificar que esteja presente uma eficiente ligagéio a terra conforme a normativa em vigor controlar o
valor da tenséo e frequéncia de rede

Para a ligagdo da alimentagéo, & necessario interpor entre a aparelhagem e a rede um interruptor omnipoiar
dimensionado & carga e posicicnado em modo faciimente acessivel e cujos contactos tenham uma distancia
minima de abertura de 3 mm

Levar o interruptor geral ao que se ligara a ficha do cabo de alimentagéo a posiggo O (zero). Fazer verificar por
pessoal profissionalmente qualificade que a secgdo dos cabos da tomada seja adequada & poténcia absorvida pelo
aparelho.

Desapertar os parafusas que fixam a ilharga esquerda extrair a ilharga & sucessivamente desmentar a protecgéc
da cablagem

Extrair o esquema eléctrico inseride num envelope no suporte da cablagen.

Utilizar um cabo adequade a cargal Aconselha-se para a ligagdo eléctrica o cabo harmonizado tipo HO7RN-F 3X1 5.
Enfiar o cabe de alimeniagéo no fure do prensa-cabo que se encentra no chassis; sucessivamente fazé-lo passar
dentro do prensa-cabo sobre a barra da cabalgem estando atentos para manter um comprimento pelo menos de 60
om do prensa-cabo do chassis

Ligé-lo a0 quadro de bornes; o quadro de bornes esta identificado da seguinte maneira:

LIN = para as versGes monofasicas {respeitar a polaridade)
L1L2L3N 4 para as versoes frifasicas

Bloquear o cabe com ¢ prensa-cabos.

Atensao de alimentagio com a maquina a funcionar, ndo deve afastar-se do valor da tenso nominal de £10%

A aparethagem deve ser incluida num sistema equipotencial, cuja eficacia deve ser verificada segundo quanta
referido pela normativa em vigor Para a ligag8o existe um borne colocado no chassis @ marcado com a escrita
"equipotencial”

Tendo a subtileza de tornar a cclocar o esquema eléctrico dentro do envelope e no suporte da cablagem para
eventuais manutengbes futuras esperar para tornar a posicicnar a protec¢fio e montar novamente a ilharga

e

P

|1.7 LicACAO GAS .
PRESCRIGCAO PARA A INSTALAGAO
As operacdes de instalagéo, as eventuais adaptagdes a outros tipos de g4s, a colocagdo em fungdo e a sliminacio
dos inconvenientes nas instalagdes devem ser executados unicamente por pessoal qualificade segundc os
regulamentes e as normas em vigor

As instalagdes do gés, as ligaghes eléciricas £ os locais de instalag@o dos aparelhos devem ser conformes aos
reguiamentos e as normas vigentes. Em particular, & necessario considerar que o ar necessario para a combustio
dos queimadores & de Zm3/h para kW de poléncia instalada.

Devem serrespeitadas as normas para a prevengéc dos acidentes e as normativas de seguranga anti-incéndio e
anti-pénico nos locais abertos ao plblico Durante a instalagao devem-se observar e respeitar as normas referidas
no paragrafo 1.1

Aligagéc a unigo de alimentagao gas pode ser executada utilizando tubagens metalicas rigidas ou flexiveis, interpondo
urna torneira de intercepgéo homologada colecada num ponto facilmente acessivel Prestar atengéo para que o
tubo flexivel metalico de ligagéo 4 unifo do gas néo toque partes superaquecidas do fome e que ndoc seja submetido
aesforgos de torgéo Utilizar abragadeiras de fixagio conformes s normas de instalagio
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VERIFICAQ@ES A EFECTUAR ANTES DA INSTALACAOQ
Controlar sabre a chapa técnica colocada ne lado esquerdo do fomo que a aparethe tenha sido vistoriado & homelogado
para o tipo de gas disponivel na casa do usuario
Verificar que os bicos montados na apareihagem, correspeadam ao tipo de gés disponivel.
Contralar com os dados referidos na chapa técnica gue a capacidade do redutor de pressio seja suficiente para a
alimentacio da aparelhagem (Fig 6)

CATKAT |GASIGAZ] G30 | G31 | G20 | G5
N2H3+ Pmbar | 30 37 [ 20 T
12E+3+ Pmbar | 28 37 | 20 | 25 |[FR
12E+3+ P mbar | 28 37 | 20 | 25 IBE
12H38P Pmbar | 30 | 30 | 20 Dic
CE 2001 fizme Pmbar | 28 | 37 | 26 ES
TIPO/TYFE | IRl R P mbar | 28 37 | 20 E
MOD. 12L3BP P mbar | 30 30 25 |NL
12H3+ P mbar | 30 37 | 20 PT] |
|WRAT. 1ZH3+ P mbar 28 37 20 GB| |
J2ELLIBP| P mbar | 50 53 | 20 | 20 |DE
Tonkw N2Ha+ Pmbar | 2830 | 7 | 20 GR
G30-G31 G20 [G25|IzHIEP P mbar_ | 0 50 t 20 AT |cH
Kath mh [m* {2360 P mbar ! 30 20 20 SE
11ZF138/P P mbar | 20 30 | 20 Fi
135/ Pmbar | 30 30 WO
Fig 6
Vac kW IPX 5 Hz iMade in ltaly
O aparelho, excepto pedidos diferentes a0 momente da encomenda & regutadoe na fabrica para o funcionamento

com gas Metano (G20)

Evitar de interpor redugées de secgédo entre o redutor e o aparetho.

Aconselha-se de mentar um filtro de gas a montanie do regulador de pressao afim de garantir um funcionamento
dptimal

Ligar a apareihagem a um tubo especial de seccio interna nédo
inferior aos 16mm de didmetro para conexdes de G1/2' e para
conexdes de G3/4' de diametre ndo inferior aos 20mm (Ref 1

Fig.7}. Providenciar torneiras ou componas que tenham um
T T didmetro interior nao inferior ac tubo de unido acima indicado
Depois do acendimento 4 rede do gas é necessaric controlar que
nao existam fugas nas juntas e nas unides Para tal finalidade
usar dgua ensaboada ou um produto espumoso especifico paraa
individualizacéo das perdas

/

Fig 7

SUBSTITUIGAO DOS BICOS
Para efectuar a ligagéo de um gés diferente daquele da chapa & necessario proceder 4 substituiggo dos bicos dos
queimadores da cadmara procedendc como a seguir;

Fig 8

i v Aceder ao queimador & com oportuna chave despertar o bico

/ 1 para substituir {Fig 8).

= Substituir com o bico cerrespondante ao tipe de gas escothido
apds ter controlado que o seu didimetro esteja correctamente
marcado em centésimos de milimetro

* Apos a substituicio dos bicos & necesséric o controlo da
presséo do gas

—

ADVERTENCIA! Depois de cada adaptagio ao novo gas certifi-
car-se de:

- Aplicar sobre a chapa dos dades um adesivo indelével com os
dados relativos a nova instalagao

- Proceder as oportunas provas de vedagio do circuito gas
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CONTROLO DA POTENCIA TERMICA

Em ocasidc de cada intervencéc de manutengio ou adaptagéo z outro fipe de gas, é necessario efectuar uma

1.8

medida de poténcia térmica nominal Esta medida pode-se fazer usando ¢ método volumétrico com o auxilio de um As aparelhagens devem ser colocadas a funcionar em locais adequados para 2 evacuacio dos produtos
conta-litros & de um cronémetro da combustao no respeito das normas para a sua instalagao.
. = Exist intes tipos de ligacao:
TIPOS DE GAS | PRESSAO EM mbar. YISIEn 08 seguinies fipes &= Tgags

Q aparelho funciona correctamente guando NOM MIN | MAX o Fig 10
as pressdes se mantém nos seguintes valores; ) ' 9

GAS METANO G20 20 17 25

G.P.L. G30/31 |28-30/37|20/25]|35/45

se as pressdes se colocam fora destes valores, n&o sera possivel obter um &ptimal funcionamento do aparetho e
a colocagdc em fungao definitiva, Dirigir-se & Entidade distribuidora do gas.
Apos ter controlado a pressao de ligagdo e o didmetro dos injectores dos queimadores, medir o caudal horario do

gas e confrontar o dado adquirido com aquele referido na chapa (Fig 6) E admitida uma tolerancia de +-5% *  auma conduta natural como um tubo da chaminé de firagem

natural de eficiéncia segura para evacuar os produtos da
combustéo directamente ac externo (Fig. 10).
O presseguimento acontece para o externo ou numa chaminé

CONTROLO DA PRESSAO DO GAS ! através de uma conduta apropriada resistente a umatempera-
Controtar que os bices mentades sejam aqueles previstes para o tipo e a press&o do gas de alimentagdo Quando turade 360°C

o aparelho esté ligado verificar com o aparelhc aceso a pressfo do gas sobre a vaivula colocada no lado esquerdo Tal intervencao deve garantirque a evacuagao dos fumos nac
dofome acontega dificultada por obstrugdes efou pelo excessive

A pressiio do gés deve ser regulada agindo come a seguir: comprimento do tubo de descarga (comprimente maximo 3my

ATENGAQD: antes de posicionar o encaminhador dos fumos

tirar a unido cilindrica da chaming do forno!

« centrolar que os bicos sejam aqueles exactos;

= firaro parafuse’ P” (Fig.9) sobre a lomada de pressac na valvula;

»  aplicar o mandmetro & tomada de presséo;

» acender o forno e fazer partir os queimacores;

» regular a pressac do gas aos valores indicados na tabela agindo T o Tt 57 e o e
sobre o parafuso de 8mm lembrando-se de que desandando o
parafuso em sentide horaric se aumenta a pressac e em sentido
anti-horario se diminui; a pressao em saida da valvula para o
G20 deve serigual a 10mbar Para o gas G30/G31: avvitare Fig 13
fino in fondo 1z vite;

» quando a pressac estiver correcta, desligar o forno, tirar o
manémetro e tornar a colocar o parafuso de vedagéao
contrelando que néo existam perdas com o apropriado l[quido 7 « & um sistema de evacuago forcada como uma campanula
busca-brechas dotada de aspirador mecanico Neste caso, a alimentagdc gas

ao aparelho, deve ser conirolada directamente por tal sistema
e deve interromper-se se por acaso o caudal chega abaixo
dos valores prescritos.

Quando o aparelho se insiala debaixo da campanuia de
D aspiragdo, & necessario que sejam respeitadas as seguintes
indicagdes:
o velume aspirado deve ser superior aquele dos gases
combustos gerades (ver a normativa em vigor);
=1 1 faga-se atencéo ao material com o qual &€ composte ofiltre da
campanula vistc que a temperatura dos gases combustos a
saida do encaminhador pode atingir os 300°C;

TABELA BICOS PARA TIPO DE GAS Usar s6 bicos originais evitando qualguer tipo de alteragaal

FORNO G30-30mbar G31-37mbar | G20-20mbar

i . a parte terminal da conduta de evacuagio da aparelhagem
d locad int d jecgao d imetro d
6 GN1/1 180K 180K 310L bz;-: j:rczﬁq%:;;a;ao interno da projecgéo do perimetro de
a remog:é_o do gas ao aparetho deve poder-se fazer sd manual-
10 GN1/1 245K 245K 420K ! , mente(Fia 10
H
10 GN2/1 200K 200K 350L e
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INSTRU(}OES PA

RA"’O USO |

A aparelhagem devera ser destinada s 20 uso para o qual a mesmo foi expressamente concebida Qualquer
outre uso deve ser consideradc impréprio,
Durante o funcicnamento vigiar a aparelhagem

LEGENDA:

1~ Selector programas

2- Display

3 Luz

4- Mundaga de velocidade

5 Indicador luminoso

6 Botéo temperatura cAmara

7- Botao tempoerizador

& Botéo humidificador

9 Botéotemperatura agutha

10-Botlo restabelecimento valvula cdmara

12-Tecla leitura/ medificacio temperatura agulha
1 6 13-Tecla lejtura / modificagdo hurnidificador

14-Tecla leitura / modificagéo tempo

15-Tecla lsitura / medificago temperatura camara

16-START / STOP ciclos

——15

14

—13

—12

10

Fig 12
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COLOCACAO. EMFUNCAG _ E
Antes de colocar em funcéo o aparelhe pela primeira vez & necessario remover todo o material da embaiagem e
tornar a montar eventuais pecas desmontadas para executar a instalagéio.

Para colocar o aparelho em fungdo fechar o interruptor principal e abrir as forneiras de intercepcao da dgua e do
gas a montante do aparelho

DISPLAY
O forno esta dotade de um dnico display de controlo (Fig 13
Ref 2) que se acende rodando c selector dos programas
2 Ao acendimento doforno o valor visualizado € aquele da tempe-
ratura nacdmara.
Na fase de cozedura no display 1&8-se a femperatura gue consta

nacamaramas em base ao boiao seleccionado, visuatiza-se: o

iempo que falta, o nivel de humidificagdo programado ou a tempe-
U U ratura doagulha.

Na fase de programacgéo visualiza o valer do parametro que se

esta programando
Durante o ciclo de cozedura o led em baixo a direita lampeja; se
Fig 13 a porta for aberta durante o ciclo de cozedura o led fica aceso

22 TIPOS DE COZEDURA

ANTES DE EXECUTAR ACOZEDURA, ACONSELHA- SE DE PRE‘AQUECER O FORNOAUMATEMPERATURA
DE CARGA +30°C/+40°C SUPERIOR AQUELA NECESSARIA

Se o timer estiver posicionado no zero e se acende o forno (rodando o comutador) © mesme emite um sinal
acistico que toca por aprox 10 segundos

QO forno trivalente dispde de trés modos diferentes de cozedura:
+ CONVENCAO

VAPCR VENTILADO:

MISTO

o
% ! % COZEDURA DE CONVENGAQ

N ” Raodar o selector dos ciclos de cozedura sobre a posicao indicada
na Fig.14.
No display aparecera o valor da temperatura medida na cdmara
- % ao memente do acendimento

Pregramar os dados para activar o ciclo de cozedura seguindo as
indicagSes referidas no paragrafo seguinte

COZEDURA DE VAPOR VENTILADO

Raodar o selector dos cicles de cozedura sobre a posigdo indicada

na Fig.15.

No display aparecera ¢ valor da temperatura medida na cAmara
@ ac memento do acendimeanto

Programar os dados para activar o ciclo de cozedura seguindo as

indicagbes referidas no paragrafo seguinte

Flg 15}
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|
% (,) @ COZEDURA MISTA
. , Rodar o selector dos ciclos de cozedura sobre a posigao indicada
na Fig.16
No display aparecera o valor da {emperatura medida na cadmara
- % ao momento do acendimento
Programar ¢s dadoes para activar o ciclo de cozedura seguindo as

. indicagdes referidas no paragrafo seguinte

L.

2.3 PROGRAMACAO

NOTAS SOBRE AS PROGRAMAGOES DOS CICLOS:

- quande se acende o forne todas as fungoes (temperatura tempo humidificador agulha) tém um valor de
default preestabelecido;

- quando se passa de um fipo de cozedura a outro os valores programados refornam aqueles de default excepto
a temperatura que {com a condicao de que o forno ndo seja desligado) manter o Gtimo valor programado e o
tempo que visualizara o dado programado ao inicio da ciclo;

- durante um ciclo de funcionamento néo se pode mudar a cozedura de fimer a agulha e vice-versa;

- nafase de cozedura, © movimento de um botdo qualquer mostra no dgisplay o valor correspondente mas néo lhe
consente a modificagéo.

- nEo sfo necessarias sequéncias parficulares de programagées

TEMPERATURA
Q valor da temperatura ac momento do acendimento do forno
{valor de defaulf) varia em base ac ciclo de cozedura seleccionado
5 e eistod:
CONVENGAO OU MISTO:
X @ 15 30°C DEFAULT programavel manualmente desde 50°C até 270°C

§— VAPOR VENTILADOQ:

50°C DEFAULT programavel manualmentie desde 50°C.

Se nao se programa a temperatura o valor utilizado ser4 aquele
de DEFAULT.

Fig 17|

PROGRAMAGAQ:

Para seleccionar a temperatura desejada na cdmara rodar o botao {Ref 6) em sentido horario continuado até que
no display nfio aparega o valor desejado

MODIFICACAO:

Para madificar ¢ valor da temperatura na fase de cozedura, pressionar o botdo (Ref. 15), rodar o botdo (Ref 5) até
a obtencée do novo valor desejado; o dado memoriza-se apés 5 segundos da liberiagdc do botio passando
directamente a programagao sucessiva ou manualmente pressionande o botdo (Ref. 15).

Oled (Ref 5}lampejara durante afase de pregramagéo ou de modfficagio durante a cozedura permanecera apagado

MODALIDADE DE COZEDURA
E possivel escolher se sfectuar uma cozedura de tempo ou entdo de agulha: rodando o botdo do tempoe ou da
temperatura agutha, passa-se respectivamente ¢la modalidade timer 2 modalidade agulha oy vice-versa
Quando se acende ¢ forne a medalidade predefinida é aquela de tempo

COZEDURAA TEMPO
O valor predefinido ao momento do acendimento do forne (valor de default) € infinito (visualizado por rés linhazinhas

no display)
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Fig 18

COZEDURA SEM TEMPO DEFINIDO:

Senéo se programa o fempo, o ciclo de cozedura continuard até
que o operador ndo apagar manualmente o forno; o led ficara
apagado

COZEDURA SEM TEMPO DEFINIBG:

PROGRAMACAO:

Seleccionar o tempo de cozedura desejade {desde 1 ate 120
minutos) rodande o botao (Ref. 7} em sentido horério; sera possivel
ler o valor que se esta a programar no display

MODIFICAGAC,

Para modificar o valor do fempo na fase de cozedura pressionarc
botae {ref. 14} que pemmitira de visualizar o tempo residuo que podera
serincrementado ou decrementada redando o botéio (Ref 7); o dado
memoriza-se apds 5 segundos da liberagéo do botéc, passando
directaments & sucessiva programag8o ou manuaiments
pressionando o botéo {Ref. 14).

O led (Ref. 5) lampejard duranie a fase de programagéo ou de
modificacdo durante e ac termo do ciclo de cozedurac LED ficara
aceso

COZEDURA COM AGULHA DE CABEGA (SONDA AO CORAGAQ)
A cozedura com a agulha permite de controlar constantemente a temperatura ao interno do produto
O valor predefinido ao momento do acendimente do forne (valor de default) & de 20°C '
A cozaedura com agulha exclui automaticamente a fungéo tempo

NG

g—

Fig. 19

PROGRAMAGAC: :

Inserir correctamente a agulha, alojada ao lado do guadro de
comandos, ng alimento que se deseja cozinhar.

O valor da temperatura da agulha deve ser inferior aqusla
programada para a cdmara pelo mencs de 5°C.

Seleccionar a temperatura que se quer atingir ao centro do produto
(desde 20°C até 120°C) pressionado o betdo (Ref {2) e rodando
c botdo (Ref 9) em sentido hordric sera possival ler o valor que
se estd a programar no display

MODIFICAGAD:

Para modificar a temparatura na fase de cozedura, pressionar o
botdo (Ref 12) que pemnitira de visualizar o valor medido na agulha
& rodar o botdo (Ref 8); o dado memcriza-se apos 5 segundos da
liberagio do botio, passando directamente & sucessiva
programagaoc ou manualmente pressionando o botéic (Ref 12).
Seforactivada a fungdo agulha, oled (Ref 5) restara sempre aceso
excepto durante a fase de pregramacéo ou de modificagdo du-
rante as quais lampejara

ACTIVAGAQ E PARAGEM DO CICLO DE COZEDURA (START-STOP)

Atencac: Se se quiser fazer uso também do humidificador programé-lo antes de activar o ciclo de cozedura (veja

pardgrafo seguinte)

16

START

L E STOF

Fig 20

Depois de programados todos os pardmetros correctamente
activar o ciclo de cozedura pressicnando a tecla START (Ref. 18),
o LED de sinalizac@o acende-se. O ciclo pode-se interromper
em qualquer momento pressionando a tecla STOP (Ref 16)
COZEDURA SEM TEMPO DEFINIDC:

O cido de cozedura terminara automaticamente ao vencimento dotem-
po. O forno emitird um sinal acdsfico por 30 segundos que pede ser
inferrompido rodando um botac qualquer ou entdo abrindo a porta
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CICLO COMAGULHA:

O ciclo de cozedura terminara automaticamente quando a agulha atingira a temperatura programada
O forno emitira um sinal acistico por 30 segundos que pede serinterrompido rodando um botdo qualquer ou entdo

abrindo a porta.
CICLO GOM TEMPO NAQ DEFINIDO:

Para interromper manualmente um ciclo de cozedura pressionar a tecla STOPR (Ref. 18) o LED de sinzlizagio

apaga-se.

Sucessivamente padem-se programar os valores para um novo ¢iclo de funcionamento

- NOTA:aapertura da porta bloquefa o ciclo de cozedura € para o tempo; ao sucessivo fecho o cicle reparte. Esta
operagio coloca o feme num estrado de STOP temporénic os dados programados mantém-se e s&o modificaveis

™

Fig. 24

COMANDQ DESCARGA VAPOR
A descarga do vapor tem a fungéo de expelir o vapor que se pode
formar na c&mara durante o cicle de cozedura
Redande a alavanca (Fig 24) abre-se a valvula permilindo ao vapor
de sair.
Mesmo fechando completamente a valvula ndo existe nenhum
risco de sobrepressio na cidmara de cozedura porgue séo
controladas pela descarga

Fig 21

PROGRAMAGAQ:

UTILIZAGAC DO HUMIDIFICADOR
A humidificagdo pode ser inserida unicamente ¢com ¢ ciclo de
cozedura de convengio e ¢ automaticamente excluida com os
outros tipos de cozedura
A fungdo humidificador consente de aumentar a quantidade de
humidade ao interno da cdmara.
Podem-se programar 11 valores que correspondem a porgSes de 6
seq. por minuto (0 seg , 6 seg., 12seq., 18seg, ... ., 60 seg.) para
actuar a intredugdo de agua nebulizada na c&mara de cozedura

Pressionar o betao (Ref 13) rodaro botéo (Ref 8) em sentido horario e verificar no display o grau de humidade que

se deseja programar
MODIFICAGAD:

Para modificar o valor do humidificador na fase de cozedura pressionar o botdo (Ref 13), rodaro botdo (Ref. 8) até
& obtengéo do novo pardmetro desejado; o dado memoriza-se apos 5 segundos da libertag&o do botdo passando
directamente & programacéo sucessiva ou manualmente pressionando o botéo (Ref 13),

Oled (Ref. 5) lampejara durante a fase de programagéo ou de modificaco, durante a cozedura e se acendera s6
quando o humidificador estd nebulizando a 4gua ao interna da cdmara Ao fim do ciclo o valer coloca-se a zero

4

LE Ve &

Fig 22

LE

Fig 23

MUDANCA DE VELOCIDADE
Esta fungio permite de escolher a velccidade de rotagio da
ventoinha
Avelocidade preestabelecida ¢ RAPIDA a pressdc da tecla (Ref 4)
faz mudar este estado em LENTO mais uma presséa leva o estado
em RAPIDO e assim por diante Se a fungao estiver o LED esta
aceso

LUZ CAMARA
A pressao da tecla (Ref 3) em qualquer fase & modalidade com a
porta fechada, activa a iluminagédo da cdmara por um periodo
temporizado de 45 seg Uma pressdo sucessiva apaga as luzes
(sem esperar a temporizacao).
As luzes s80 desactivadas quando se abre a porta; em fodo o
caso se vocés tornam a fechar a porta antes que tenha passado
o tempo de 45 seq. do apagamento automatico das luzes estas
se reacendem pelo tempo que faita.
O LED fica aceso durante os 45 seg de iluminagao
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Terminade o ciclo de cozedura, levar o selector dos ciclos de
cozedura 4 posigao indicada na figura 25,

Fechar as torneiras de intercepcio da Agua e do gas a montante
doaparelho.

Abrir o interruptor omnipelar de parede

NOTA: O apagamento do forne (mesme por faita de energia
eléctrica) provoca a anulagZo do ciclo programado, em sequida
acreacendimento os dados devem ser programados de novo

ARREFECIMENTO
Afuncio ARREFECIMENTO" permite ac operador de fazer baixar rapidamente a temperatura na cimara de cozedura,
Este ciclo & impeoriante executa-lo guando se deseja fazer uma cozedura a vapor & acabou-se apenas um ciclo de
convengéo ou misto com temperatura na cdmara maior de 105°C (valor maximo de femperatura com o cicle a vapor)

° %
-¢5
%

Fig 28

&

-

Fig 27

% % &%

ACTIVAGAD

- Posicionar o boto como indicado na figura 26

~ O ciclo partird automaticamente.

- Terminar quando atemperatura na camera de cozedura atingiu
0s 50°C (valor visualizado no display)

Se se abre & porta duranie o ciclo de arrefecimento, a emissée
de Agua na cAmara blogueia-se mas o ciclo continua através da
ventoinha que continua a aquecer.

Portoda a duragdo do ciclo. © led no display continuaré a lampejar,
Terminado o ¢iclo o forno emitira um sinal acistico da duragdo
de 30 seg que se pode interromper rodando qualquer botéo.
Cciclo de arrefecimento pode ser parado em qualquer momenio
redande o botdo do selecter programas como indicado na
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Ao fim da um dia de trabalhc & necessario limpar a aparelhagem sefa por motives de higiene gue para evitar
avarias de funcicnamento.

N&o limpar o aparelhc com jactos de dgua directos ou de alta presséo e nio utilizar palhas de ago, escovas ou
raspadores em ag¢o comun. Eventualmente pode-se usarld de ago inoxidavel, esfregando no sentido da acetinagéo.
Para limpar a cdmara do forno, fazer um ciclo de arrefecimento para abater rapidamente a temperatura e esperar
que o valor visualizado no display seja inferior acs +50°C

Levantar ligeiramente a estrutura porta grelhas para a desenfiar,

Tirar os residucs removiveis manualmente & meter o fitro e as partes que se possam tirar na méquina de lavar
louga.

Usar para a limpeza da cAmara &gua tépida ensaboada em seguida enxaguar abundantemente ceriificando-se que
nao fiquem residuos de detergente.

Para as partes exteriores usar um pano hdmide e um detergente nfo agressivo
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DESCARGA VAPOR
A descarga do vapor expele os vapores produzidos dentro da
camara de cozedura
Controlar que esteja sempre limpe e perfeitamente livre

SAIDA DO AR
QO respiradouro esta situado no plano superior do forno e permite
a regulagio das sobrepressbes na cAmara de cozedura através
da saida vapor.
Levantar o tamp&o e verificar que a sua superficie esteja limpa.
Em caso contrario limpa-lo com um pano, tornar a meté-le no seu
lugarfazendo atengéo a posiciona-lo correctamente

Fig 29

LIMPEZA DO VIDRO
Para permitir a limpeza do vidro da porta em ambos os lados desapertar os parafusos de fixacao abrir 0 vidro e
limpa-lo com um detergente idéneo
Tomar a parafusar correctamente o vidro com os deis parafusos de fixaggo

ELECTROVALVULA

As electrovalvulas séo dispositivos para a distribuigdo da agua nos tempos e ros modos preestabelecidos

MICRCINTERRUPTOR DA PORTA
O microinterruptor perta é o dispesitivo gque interrempe o cicle de cozedura ao momento de apertura da porta do
fomo.
Com o fecho da porta do forno o ciclo interrompido retoma normalmente
N&o accionar este dispositivo manualmente com a porta do forno aberta

PROTECQAO TERMICA DO MOTOR
Q motor da venioinha estd munido de uma proteccdo térmica ncorporada que interrompe o funcionamento no caso
de sobreaquecimento. O restabelecimento & automatico e tem lugar logo que a temperatura do motor se abaixe até
permitir o funcionamento

TERMOSTATOS DE SEGURANGA
TERMOSTATO DE SEGURANCA DACAMARA DE COZEDURA,
Se atemperatura na cdmara de cozedura atinge os 350°C ¢ termdstato de seguranga interrompe a alimentacio do

gds aos gueimadores.
Tal dispositive de seguranga pode ser restabelecido s6 por um téenico do servigo de assisténcia porque séo

necessarios ulteriores controlos

CONTROL.O DA CHAMA
O conirclo da chama, através do apropriado eléctrodo, garante o normal funcicnamento dos queimadores.
No caso de apagamento acidental ou mau funcionamente dos queimadores o sistema blequeia automaticamente
a alimentagdo do gas e acende a apropriada luz indicadora de centrolo {Fig i2 Ref 10)
Esperar pele menos 10 segundos entre um tentativo de restabelecimento e ¢ outro
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Se por acaso se verificasse uma anomalia é importantissimo desligar a aparelhagem no interruptor omnipolare
fechar as torreiras de intercepgao da 4gua e gas a montante do aparelho

O FORNO NAQ PARTE
Controlar gue @ interrzptor omnipclar esteja fechado
Controlar que a torneira de intercepcaco do gas a montante do aparelho esteja aberta
Assegurar-se de que & porta do forno esteja bem fechada
Verificar que os dados programadcs estejam cormectos
Confrofar que os botdes de controlo da vélvula estejam apagados (Fig. 12 Ref 10}
Se depois destas operagdes o forno ainda ndo parte contactar a assisténcia

O FORNO NAO PRODUZ VAPOR
Controlar que a torneira da dgua a montante do aparelho esteja aberto
Controlar a pressao de entrada da dgua (veja paragrafo 1.4)
Verificar que o bice parafusado no suporte do manémetre esteja livee de obstrugbes eventualmente remover o
material presente no furo
Verificar que a bossa nebulizador situada ao centro da ventoinha esteja livre de obstrugbes Eventualmente nebufizar
com vinagre em modo a remover o material presente.
Se ¢ vapor ainda ndo se preduz contactar a assisténcia

PARA-SE A VENTOINHA DURANTE O FUNCIONAMENTO
Desligar o forno ¢ esperar gue a protecgdc térmica do motor se restabelece automaticamente
Certificar-se que as aberturas de arrefecimento ndc estejam obstruidas
Se o inconveniente se repetir contactar a assisténcia

SAIVAPOR PELO DRENO

Fig 30 Se sai vapor pelo dreno proceder como a seguir:

~Desligar a aparelhagem rodando o selector na posigao ' ()';
=] + Abrir lentamente a porta fazendo atengio ao vapor;

» Esperar que oforno se tenha arrefecido;

» Levantar o tampao fazendo atengdio a ndo queimar-se e verificar
] que a sua superficie esteja limpa Em caso contrario limpar com

um pana;
ﬂ » Tornar a posicionar carrectamente o tampao;

« Certfficar-se que nao se tenha obstruido com residuos de comida
& descarga situada ao centro do fundo da cédmara de cozedura;
eventualmente enxaguar escrupulosamente com agua corrente
controlar-lhe ¢ livre defluxo

A LUZ INTERNA NAO FUNCIONA
Para substituir a lampada proceder como a seguir:
- Desapertar os parafusos que fixam o vidro interno & porta;
- desenfiar os vidros de protecgao das ldmpadas;
- substituir as l[Ampadas de iluminagao

ACENDE-SE 0 BOTAQ DO CONTROLO DA VALVULA
Controlar que a torneira de intercepgéc do gds a montante do aparelho esteja aberta
Restabelecer o controlo pressionande o botio que se acendeu (Fig. 12 Ref 12).
Esperar pelo menos 10 segundos entre um tentativo de restabelecimento e o outro.
Se o ferne continua a néio funcionar pela falta de acendimento dos queimadores contactar a assisténcia

SINALIZACAO DE ALARME
Na presenga de erros da placa, os alarmes apresentam-se come uma escrita no display (Fig 12 Ref 2) e comum
sinal acUstico de aviso que pade ser interrompido mavendo um botéo.
O reset do alarme obiém-se pressionando a tecla START depois de removida a causa
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A placa sinajiza os seguintes erros e comporta-se nos seguintes modos:

- Sot:causadoerro: sonda camara;

acgdo: contactar a assisténcia técnica especializada.
- So2: causa do erro: sonda agulha, visualiza-se s6 se estiver activo um ciclo de agulha;
acgdo; o ciclo esta interrompido se a sonda agulha; pressionar a tecla STOP (Fig 12 Ref 16). E possivel encaminhar
oulre ciclo nde de agulha. Contactar a assisténcia técnica especializada
- Sel: causa do erro: selecgio do modo de cozedura;
acgéo: o ciclo de cozedura esta suspenso, contactar a assisténcia técnica especializada
- Mot causa do erro; motor que entrou em térmica, a mensagem € visualizada so na fase de cozedura
acgao: esperarque se restabeleca automaticamente

REGULAGAO OU INTERVENGAO.

Fig 32

Fig. 33

REARMAMENTO TERMOSTATICO DE SEGURANGA
Desapertar o quadra de comandos e fazé-lo deslizar sobre as
guias,

Individualizar no fundo da cavidade deixada pele quadro dos
comandos o terméstato:

- o termdstato "1, corresponde aguele da cimara de cozedura;
e pressionar no pequenc botdo vermelho até quando se fecham
os contactos, adverte-se um “clic” mecéanico.

Uma intervengao continua dos fermdsiatos de seguranca € indice
de um mau funcienamento do aparelho

PROTECCAO TERMICA DO MOTOR
A protecgéo térmica do motor é de restabelecimento autornatico
e se intervém verificar seja as aberiuras e os dispositivos de
arrefecimento, assim como a auséncia de atritos da rotaggo
Recomenda-se de tirar a alimentagio eléctrica

FILTROS DA AGUA
Se o forno nao enche mais dgua, controlar os filiros das entradas
da electrovalvulas que se encontram por deirds do forne proce-
dendo como a seguir:
Fechar as torneiras da agua a montante do aparelho;
- desligar os tubos de ligag8o de ambas as eniradas;
-tirar com uma pinga os filtros posicionados dentro das electovahwulas;
- limpa-los de eventuais impurezas e tornar a colocd-los
correclamente na sua sede;
- restabelecer a ligacie dos tubos

ATENCAO: se a ligago hidrica for executada através de uma
rampa remover a rampa para aceder s electrovivulas
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CONTROLG DA CHAMA

ATENCAC:

O CONTROLO DACHAMAFUNCIONACORRECTAMENTE SEA
LIGAGAO DA MAQUINAFOI FEITO RESPEITANDO A POSICAO
DAFASE E DC NEUTRC

Regular o eléctrodo do controlo da chama em modo que durante
o funcionamento dos queimadores seja emitida na chama
diferentemente ndo dard o consentimente 4 véivula do gas.
Regular a vela de ignigo a uma distancia compreendida entre 2 ¢
4mm do queimador sobre a zona furada inicial do queimador e
com o gds fechado controlar que gere faisca

Distancia 2 - 4 mm,

Vela ignigaa 7

2 -4 mm. do queimador
Vela controle chama

am contacte com a chama

A substituiciio das pegas de substituigio deve ser executada unicamente por pessecal do centro de assisténcia
autorizado. Para a identificagso dos cddiges das pegas de substituicéio contactar o servigo de assisténcia que
providenciara a identifica-los e enviara reguiar encomenda escrita 4 empresa fabricante indicando claramente o
modelo da aparelhagem, o nimero de matricula atensao de alimentagéo e afrequéncia para além naturalmente do
codigo e descrigdo das pegas interessadas




