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Ler com muita aten¢iio o presente manual porque o mesmo fornece importantes indicagdes que dizem

respeito a seguranga de instalagdo, uso e de manutencdo do aparelho. Guardar este manual com muitc cuidado

para gualquer ulterior consulta por parte dos varios operadores. No caso de transferéncia da aparelhagem anexar

o manual (se fornecessario, pedir um novo exemplar ao revendedar autorizado ou directamente 3 empresa fabricante)

+  Ainstalagdo, a manutengdo extraordinaria, as operagdes de reparago devem ser efectuadas segundo as
instrugtes do fabricante, sé por pessoal profissionalmente qualificado.

» O aparelhagem deve ser utilizada sé por pesseal instruido para a utilizacdo da mesma

»  Desactivar a aparelhagem no ¢aso de avaria ou de mau funcionamento Para a eventual reparacao dirigir-se
somente a um centro de assisténcia técnica autorizado pelo fabricante e exigir pegas de substituicdo originais.

+ O né&orespeito de quanto acima descrite pode comprometer a seguranca da aparefhagem

* Durante o funcionamento prestar atengéo as zonas quentes da superficie externa

Para a instajagcdo devem serrespeitadas as prescricdes de seguranga contidas em:

- Normas UNICIG n ° 7222-7723-8723 + sucessivas actualizagoes;

- D M. 12 Abril 1996 + sucessivas actualizacges.

Aaparelhagem esta em confamnidade com cs requisitos essenciais das Directivas de Baixa Tenséc 73/23/CEE e 93/68/CEE
Ela satisfaz as prescricdes das seguinte normas eléctricas:

- EN 60335-1 + sucessivas actualizagdes;

- EN 60335-2 + sucessivas actualizagdes;

- EN 80335-2 + sucessivas actualizagGes;

- EN 50335-2 + sucessivas actualizagdes,

A aparelhagem esta em conformidade com os reguisitos essenciais da Directiva de Compatibiicdade
Eleciromagnética 88/336/CEE.

Os aparelhos estio protegidos para serem instalados ao

interno, nao pedem serusados ao ar livre e ndo pedem ser expostos
achuva.

Tirar o aparelho da embalagem, verificar-lhe & integridade e arruma-
lo no lugar destinado & sua utilizacdo tendo a subtieza de ndo o
apoiar confra os muros, anteparas, paredes divisorias, moveis de
cozinha ou revestimentos em material inflamavel O forno deve ser
instalado sé sobre apropriado cavalete

Manter uma distancia minima de 100 mm das paredes cu oulros
equipamentos em iodos os seus lados Aconselha-se de deixar
500mm de espaco entre o flanco esquerdo e a parede (Fig.1)
Colocaroaparelho num local ventiado  Todos os materiais uliizados
para a @mbalagem sdo compativeis com o ambiente. Os mesmos
podem seramecadados sem perigo ou entao podem ser queimados
num apropriado squipamento de combustao dos refugoslixos

Proceder @ colocagao em plano e a regulagdo em altura aginde
scbre os pézinhos niveladores como indicado na Fig 2
Desniveis ou inclinagbes de uma certa importéncia poderm
influenciar negativamente o funcionamento do forno.

Tirar dos painéis externos a peliculz protectora destacando-a len-
tamente para evitar que figuem resquicios de cola.

Contrclar que aberturas e fissuras de aspiragdo ou de escoamento
do calor nédo estejam obstruidas
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Controlar o fecho e a vedacéo da guamicéo da porta sobre a
camara do forno Regular as dobradigcas da porta de maneira a
assegurar a maxima hermeticidade do forno durante o
funcienamento

Para regular a vedagfio da porta: afrouxar o parafuso {Ref 1);
/\\// depois de obtida a regulagde blogquear apertando novamente o

-~ /\/ parafuso

Ambas as dobradigas sio reguldveis seja a superior e a inferior

{5

4

Pressao da agua: max. {250KPa) 2,5bar.

O forno ests predisposto com duas entradas de agua, uma paraa
ligagio da agua adogada (Ref 1) e uma para a ligagéc a dguada
rede (Ref.2)

Aconselha-se sempre a instalagdo de um adogador-
descalcificador. ~ 8 = 10 °F

Antes de se ligar, deixar sair uma determinada quantidade
de dgua para limpar a canalizagio de eventuals residuos
ferrosos. Verificar que os filtros das electrovalvulas estejam
limpos (veja paragrafo 4.1},

Fig 4

|

Ligar a canalizagéo ' Agua’ a rede de distribuico da dgua fria especifica e interpor uma torneira de intercepgac Se
nao se dispde de Agua adogada ligar ambas as entradas a rede de distribuicdo

Rodar a alavanca da torneira da agua garantindo uma pressac de 1 5 bar aprox

Para ligar adescarga instalar & saida do aparelho ofunilem dotagéo
que garante um defluxe ivre o tubo de escape deve estar sempre
aberto para evitar problemas de pressao nacdmara (Fig 5)

Fig&
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1.6 LIGAGCAO ELECTRICA

Verfficar que esteja presente uma eficiente ligagdo a terra conforme a normativa em vigor controlar o valor da
tensao e frequéncia de rede

Para a ligagao da alimentagdo, & necessario interpor entre a aparelhagem e a rede um interrupter omnipolar
dimensionade & carga e posicionado em mode facilmente acessivel e cujos contactos tenham uma distancia
minima de abertura de 3 mm.

Levar o interruptor geral ao que se ligara a ficha do cabo de alimentagéo & posicio 0 {zero). Fazer verificar por
pessecal profissionalmente qualificade que a secgao dos cabos da tomada seja adequada a poténcia absorvida pelo
aparelho,

Desapertar os parafuses que fixam a ilharga esquerda extrair a ilharga e sucessivamente desmontar a protecgdo
da cablagem

Extrair o esquema eléctrico inseride num envelope no suporte da cablagem.

Utilizar um cabo adequado a cargal Aconselha-se para a ligagéo eléctrica o cabo harmonizado tipe HO7RN-F 3X1 5.
Enfiar o cabo de alimentaco no furo do prensa-cabo que se encontra no chassis; sucessivamente fazé-lo passar
dentro do prensa-cabo sobre a barra da cablagem estandoe atentos para manter um comprimente pelo menos de 60
cm do prensa-cabo do chassis

Liga-lo ao quadro de bornes; o quadro de bornes esta identificado da seguinte maneira:

LIN <+ para as versdes monofésicas {respeitar a polaridade)
L1L2L3N L paraas versdes trifasicas

Bloquear o cabo com o prensa-cabos.

Atensao de alimentagdo com a maquina a funcionar, ndo deve afastar-se do valor da tens&o nominal de £10%

A aparelhagem deve ser incluida num sistema equipotencial, cuja eficacia deve ser verificada segundo gquanto
referido pela normativa em vigor Para a ligac8o existe um borne colocado no chassis e marcada com a escrita
“equipotencial”.

Tendo a subtileza de tornar a colocar o esquema eléctrico dentro do envelope e no supcrte da cablagem para
eventuais manutengdes futuras esperar para tornar a posicionar a protecgéo @ montar novamente a itharga

Aaparelhagem devera ser destinada $6 a0 uso para o quala mesmo foi expressamente concebida  Qualquer outro
uso deve ser considerado improprio.
Durante o funcionamento vigiar a aparelhagem

LEGEMNDA:

1+ Selector programas

2 Display

3 Luz

4 Mudanga de velocidade

& Indicatorluminoso

6- Botaotemperatura cdmara
7- Botdo temporizador

8§ Botdo humidificador

2 S E— g % 9 Botio temperatura agulha
10- Tedlaleitura/modfficagso temperatura agulha

11- Tecla leitura/ modificagao humidificador

3—_._0@ O O - 14 12- Teclaleitura/ modificagao tempa
Pl

13- Teclaleitura/modificagio temperatura cimara

4— L q 14
. (Do

START / STOP cicles

|}
@\
=

g
=)
=

Fig 6
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2.1 COLOCACAO EM FUNCAO

Antes de colocar em fungio o aparelho pela primeira vez € necessario remover todo o material da embalagem e
torrar a montar eventuais pecas desmontadas para exscutar a instalagio

Para colocar o aparelho em fungéo fechar o interruptor principal & abrir as torneiras de infercepgéo da agua a
montante do aparelho

DISPLAY
O forno esta dotado de um unico display de controlo (Fig 7
Ref.2) que se acende rodandoe o selector dos programas.

2 Ao acendimente do forno o valor visualizado & aquele da tempe-
s ratura na cdmara.

Na fase de cozedura no display 1&-se a temperatura que consta

tempo que falfa, o nivel de humidificagdc pregramade ou a tempe-

G Uj na cémara mas em base a0 botio seleccionado, visualiza-se: o

ratura do agulha.

Na fase de programagéo visualiza o valor do pardmetro que se
esta programando

Durante o ciclo de cozedura o led em baixo 4 direita lampeja; se
a porta for aberta durante o ciclo de cozedura o led fica aceso

Fig. 7

ANTES DE EXECUTAR AGOZEDURA, ACONSELHA-SE DE PRE-AQUECER O FORNO A UMATEMPERATURA
DE CARGA +30°C/+40°C SUPERIOR AQUELA NEGESSARIA

Se o timer estiver posicionade no zero e acende-se o forne (redando o selector de programas) o mesmo emitird um
sinal acustico que toca por aprox 10 segundos

Oforno trivalente dispie de trés modos diferentes de cozedura:
v CONVENGAQ
VAFOR VENTILABRO:

MISTO
COZEDURA DE CONVENGAO
Rodar o selector dos ciclos de cozedura sobre a posicao indicada

Q)
% ° % |

% No display aparecera a valor da temperatura medida na cAmara

a0 momento do acendimento
~
% Fig 8

Programar os dados para activar o ciclo de cozedura seguindo as
indicagdes referidas no paragrafo seguinte

na Fig 9
No display aparecera o valor da temperatura medida na camara
_ ao momento do acendimento

Programar os dados para activar o cicle de cozedura seguindo as
indicagdes referidas no paragrafo seguinte

0]
% 1 % COZEDURA DE VAPOR VENTILADO
N , Rodar o selector dos ciclos de cozedura sobre a posicao indicada
~

Fig 9
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COZEDURA MISTA
Rodar o selector dos cickos de cozedura sobre a posigéo indicada
na Fig 10
No display aparecerd o valor da temperatura medida na cimara
- % aomomento do acendimento

Programar 03 dados para activar o ciclo de cozedura seguindo as
indicacdes referidas no paragrafo seguinte

- quando seacende o fomo todas as fungdes (lemperatura tempo humidficador agulha) tém um valor de default
preestabelecido;

- quande se passa de um tipe de cozedura a outro os valores programados retornam agueles de default excepte
atemperatura que (com a condi¢o que o forno ndio seja desligado) manterd o Oitimo valor programado & o tempa
que visualizara o dade programado inicialmente;

- durante um ciclo de funcionamento ndo se pede mudar a cozedura de timer a agutha e vice-versa;

- nafase de cozedura, o movimento de um botédo qualguer mostra no display a valor correspondente mas néo lhe
consente a modificagdo,

- naosaéo necessarias sequéncias particulares de programagdes

TEMPERATURA
O vaior da temperatura ac momento do acendimente do forno

et
5 ' /x (valor de default) varia em base ac cicle de cozedura seleccionado
eistoér
@ - 13 CONVENGAD QU MISTC:
64..

50°C DEFAULT programavel manualmente desde 50°C até 270°C

VAPORVENTILADO:
50°C DEFALULT programave! manualmente desde 50°C

Fig 11

Se ndo se programa a temperatura o valor utlizado serd aquele de DEFAULT

PROGRAMAGAQ:

Para seleccicnar a temperatura desejada na cAdmara rodar o botéo (Ref ) em sentide horrio continuado até gue
no display nac apareca o valor desejado

MODIFICAGAC:

Para modificar o valor da temperatura na fase de cozedura, pressionar o botéo (Ref. 13), rodar ¢ botéic {Ref 6) até
a obtengfo do novo valor desejado; o dado memoriza-se apds 5 segundos da libertagio do botao passando
directamente & programagéo sucessiva cu manualmente pressionando o botdo (Ref 13)

Oled (Ref 5)lampejara durante a fase de programagdo ou de modificacdo durante a cozedura permanecera apagado

MODALIDADE DE COZEDURA
E possivel escolher se efectuar uma cozedura de termpo ou entio de agulha: redando o botéo do tempo ou da
temperatura agutha, passa-se respectivamente da modalidade timer & medalidade agulha ou vice-versa
Quando se acende o forno a modalidade predefinida é aquela de tempo

COZEDURA ATEMPO

O valor predefinido a0 momente de acendimento do forno (valor de default) & infinito (visualizado por trés linhazinhas
no display)

Pag 8




\ @

Fig 12

COZEDURA SEM TEMPO DEFINIDO:

Se nao se programa ¢ tempe, o ciclo de cozedura continuard até
que o operador ndo apagar manuaiments o forno; o led ficara
apagado.

COZEDURA SEM TEMPO DEFINIDO:

PROGRAMAGAQ:

Seleccionar o tempo de cozedura desejado (desde 1 até 120
mintios) redando o botio (Ref. 7) em sentido horario; sera possivel
ler o valor que se esta a programar no display

MODIFICAGAQ;

Para mod¥icar o valor do tempe na fase de cozedura, pressionar
o botéo (ref. 12) que permitira de visualizar o tempo residuo que
podera serincrementado ou decrementado rodando o botdo {Ref
7} 0 dado memoriza-se apds 5 segundes daliberagac do botdo,
passando directamente 3 sucessiva programagao ou manualmente
pressionando o botdo (Ref 12).

O led (Ref 5)lampejara duranie a fase de programacao ou de
modificagéo durante e ao termo do ciclo de cozedura oled ficara
aceso

COZEDURA COM AGULHA DE CABEGA (SONDA AQ CORAGAOQ)
A cozedura com a agulha permite de centrolar constantemente a temperatura ao internc do produto
O valor predefinido a0 momente do acendimento do forno {(valor de default) & de 20°C
A cozedura com agutha exclui automaticamente a fungéoc tempo

N NG

Fig 13

PROGRAMAGAQC:

Inserir correctamente a agulha, alojada ao lado do gquadro de
comandos, no alimento que se deseja cozinhay,

O valor da temperatura da agulha deve ser inferior aquela
pregramada para a cAmara pelo menos de 5°C.

Seleccicnar a temperatura que se quer afingir ao centro do preductio
(desde 20°C até 120°C) pressionado o botdo (Ref 10) e rodando
o hotdo (Ref 9) em sentido hordrio; serd pessivel ler o valor que
se estd a programar no display

MODIFICAGAQ:

Para modificar a temperatura na fase de cozedura, pressionar o
botdo {Ref 10) que permitird de visualizar o valor medide na agulha
erodar o botao (Ref 9); o dado memoriza-se apds 5 segundos da
liberagéo do botdo, passando directamente a sucessiva
programacae ou manualmente pressionande ¢ botac (Ref 10).
Se for activada a fung@o agutha, ¢ led (Ref 5) restard sempre aceso
excepto durante a fase de programagao ou de modificagdo du-
rante as quais lampejara

ACTIVAGAO E PARAGEM DO CICLO DE COZEDURA (START-STOP)

Atencio: Se se quiser fazer uso também do humidificador programa-lo antes de activar o ciclo de cozedura (veja

paragrafo seguinte)

START

Fig 14

Depois de programados todos os parametros correctamente
aclivar o ciclo de cozedura pressionande a tecla START {Ref. 14},
o LED de sinalizag&o acende-se. O ciclo pode-se intefromper
em qualguer momento pressionando atecla STOPR (Ref 14)
COZEDURASEM TEMPO DEFINIDO:

Q ciclo de cozedura terminard automaticaments ao vencimento
do tempo. O foerno emitira um sinal ac(stico por 30 segundos que
pade ser interrompido rogando um botio qualquer ou entdo abrindo
aporia
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CICLO COMAGULHA:

O ciclo de cozedura terminara automaticamente quando a agulha afingira a temperatura programada O forno
emitird um sinal acuslico por 30 segundos que pode ser interrompido rodando um botéo qualguer ou entéio

abrindo a porta.
CICLC COM TEMPO NAO DEFINIDO:

Para intercomper manualmente um ciclo de cozedura pressionar a tecla STOP (Ref 14} o LED de sinalizagéo

apaga-se.

Sugessivamente podem-se pregramar os valores para um novo cicle de funcienamento

- NOTA: a apertura da porta bloguela o ciclo de cozedura e para o tempo; ao sucessivo fecho o ciclo reparte. Esta

operagio cofoca o formao num estrade de STOP temporario, os dados prograrmados mani&m-se e s8o modificaveis.

(TS

88—

Fig 15

PROGRAMACAD:;

UTILIZACAQ DO HUMIDIFICADOR

A humidificago pode ser inserida unicamente com o ciclo de
cozedura de convengéo e é autcmaticamente excluida com os
outros tipos de cozedura

A funcao humidificador consente de aumentar a quantidade de
humidade ac interno da cdmara

Podem-se programar 11 valores que correspondem a porgdes de
6 seg por minutc (0 seg 6 seg, 12 seq, 18 seq., ..., 80 seq.)
para actuar a intredugio de &gua nebulizada na cdmara de cozedura

Pressionar o bot&io {Ref 11} rodar o botao (Ref 8) em sentido horario e verificar no display o grau de humidade

que se deseja programar
MODIFICAGAQ:

Para modificar o valor do humidificador na fase de cozedura, pressionar o botac (Ref 11). rodar o botdo (Ref, 8)
até & obtencéo do novo pardmetro desejado; o dado memoriza-se apds 5 segundos da libertag8o do botio
passando directamente 4 programacéo sucessiva ou manualmente pressionando o botao (Ref. 11).

C led (Ref. 5) lampejara durante a fase de programagao ou de modificagao durante a cozedura e se
acendera so quando o humidificador esta nebulizando a 4gua ao intame da cAdmara Ao fim do ciclo o valor

coleca-se a zero

1
LE 2 &

LE

Fig 17

MUDANGCA DE VELOCIDADE
Esta fungdo permite de escolher a velocidade de rotacac da
ventoinha
Avelocidade preestabelecida & RAPIDA, a presséo da tecla (Ref 4)
faz mudar este estado em LENTO mais uma presséo leva o estado
em RAPIDO e assim por diante Se a fungic estiver o LED esta
aceso

LUZ CAMARA
A presséc da tecla (Ref 3) em qualquer fase e modalidade coma
porta fechada, activa a iluminacdo da cdmara por um pericdo
temporizado de 45 seg. Uma press&o sucessiva apaga as luzes
{sem esperar a temporizacio).
As luzes sdo desactivadas quande se abre a porta; em fodo o
cas0 5e voods tornam a fechar a porta antes que tenha passado
otempode 45 seg do apagamento automatico das luzes estas
se reacendem pelo tempo que falfa.
O LED fica aceso durante os 45 seg de iluminagao
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T COMANDOQO DESCARGAVAPOR

\ A descarga do vapor tem a fungdo de expelir o vapor que se
pede formar na camara durante o ciclo de cozedura.
é Rodando a alavanca (Fig 18) abre-se a valvula permitindo ao vapor
b de sair.
Mesmo fechando completamente a vélvula nio existe nenhum
risco de sobrepressdo na ¢dmara de cozedura porque sdo
controladas pela descarga

Fig 18

|2:5 pESLIGACAD

Fig 19
O
Terminado o cicfo de cozedura, levar o selector dos ciclos de
! cozedura a posigio indicada na figura 19.
~ 4 Fechar as torneiras de fecho da agua a montante do aparelhe
Abrir o interruptor cmnipolar de parede
- % NCOTA: O apagamento do forne (mesmo por falta de energia

eléctrica) provoca a anulagdo do ciclo programado, em seguida
aoreacendimento os dados devem ser programados de novo

%
2.6 CICLOS SUPLEMENTARES
ARREFECIMENTO
A fungio 'ARREFECIMENTO" permite ao operador de fazer baixar rapidamente a temperatura na cdmara de
cozedura

Este ciclo & importante executd-lo guando se deseja fazer uma cozedura a vapar e acabou-se apenas um ciclo de
convengac ou misto com temperatura na camara maior de 105°C {valor m&ximo de temperatura ¢om o ¢iclo a

vapor}
O

ACTIVAGAQ
- Posicionar o betfio como indicade na figura 20

_ % - Ociclo partira automaticamente.
- Terminara quando a tempsratura na cimara e cozedura atingiu
os 50°C (valor visualizado no display)

.
% Fig 20
Se se abre a porta durante o cick de arrefecimento, a emissfio
de agua na cAmara blogueia-se mas o ciclo continua através da
ventoinha que continua a aguecer.
Portoda a duragéo do ciclo ¢ led no display continuaré alampejar
Terminado o ciclo, o forno emitira um sinal actstico da duragao
- % de 30 seg que se pode interromper rodando qualquer botao
~
% Fig 21

& 9

L4

O ciclo de arrefecimento pode ser parado em qualquer momento
rodando o botdo do selector programas como indicado na figura 21
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Ao fim da um dia de frabalho & necessario limpar a aparelhagem seja por motivos de higiene que para evitar avarias
de funcicnamento.

N&o limpar o aparelho com jactos de dgua directos ou de alta pressdo e nao utitizar palhas de ago, escovas oy
raspadores em ago comun. Eventualmente pode-se usar |4 de ago inoxidavel, esfregando no sentido da acetinagéo.
Para fimpar a cdmara do forno, fazer um ciclo de arrefecimento para abater rapidamente a temperatura e esperar
que o valor visualizado no display seja inferior aos +50°C

Levantar ligeiramente a estrutura porta grelhas para a desenfiar,

Tirar os residuos removiveis manualmente e meter o filtro e as partes que se pessam tirar na maquina de lavar
lougz.

Usar para a limpeza da camara agua tépida ensaboada em seguida enxaguar abundantemente certificando-se que
nao figuem residuos de detergente.

Para as paries exteriores usar um pano humido e um defergente ndo agressive
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= DESCARGAVAPCOR
A descarga do vapor expele os vapores produzidos dentro da
cimara de cozedura.
ﬂ Controlar que esteja sempre limpo e perfeitamente livre
Fig 22
5 SAIDA DO AR
O respiradoure esta situado no plano superior do forno @ permite
aregulagao das schrepressdes na cAmara de cozedura através
T dasaida vapor.
Levantar o tampéac e verificar que a sua superficie esteja limpa
ﬂ Em caso cantrario limpé-lo com um pano, tornar a meté-o no seu
lugar fazendo atengéo a posiciona-lo correctamente
Fig 23

LIMPEZA DO VIDRO
Para permitir a limpeza do vidro da porta em ambos os lados desapertar os parafusos de fixagéo abrir o vidro e
limpa-lo com um detergente idéneo
Tornar a parafusar correctamente o vidro com os dois parafusos de fixagéo

3.1 COMPONENTES DE CONTROLO
ELECTROVALVULA

As electrovélvulas sao dispositivos para a distribuigéio da agua nos tempos e nos modos preestabelecidos

MICROINTERRUPTOR DA PORTA
O microinterruptor porta € o dispositivo que intercompe o ciclo de cozedura ao momento de apertura da porta do
fomoa
Com o fecho da porta do forno o ciclo interrempido retorma normaimente
Nao accionar este dispositive manuaimente com a porta do forno aberta

PROTECQAO TERMICA DO MOTOR
O motor da ventoinha estd munido de uma profecgéo térmica incorporada que interrompe o funcionamento no
caso de sohreaquecimento G restabelecimente é automatico & tem lugar loge gue a temperatura do moter se
abaixe até permitir o funcionamentc

TERMOSTATOS DE SEGURANGA
TERMOSTATO DE SEGURANGA DACAMARA DE COZEDURA,

Se a temperatura na cAmara de cozedura atinge 0s 350°C o terméstato de seguranga interrompe a alimentagéo
eléctrica as resisténcias

Tal dispositivo de seguranga pode ser restabelecido s6 por um técnico do servigo de assisténcia porque sfo
necessarios ulteriores controlos
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Se por acaso se verificasse urna anomalia & importantissimo desligar a aparelhagem no interruptor omnipolar e
fechar as torneiras de fecho da dgua a montante do aparelho

O FORNO NAO PARTE
Controlar que o interruptor omnipolar esteja fechado.
Assegurar-se de que a porta do forno esteja bem fechada
Verificar que os dados programados estejam cerrectos
Se depois destas operagdes o forno ainda n&o parte contactar a assisténcia

O FORNO NAQ PRODUZ VAPOR
Conirolar que a torneira da agua a montante do aparelho esteja aberto
Controlar a pressao de entrada da agua {veja paragrafo 1.4}.
Verificar que a bossa nebulizador situada ao centro da ventoinha esteja livre de obstrugdes Eventuaimente nebulizar
com vinagre em mado a remover o material presente.
Se ovapor ainda nfo se produz contactar a assisténcia

PARA-SE A VENTOINHA DURANTE © FUNCIONAMENTO

Desligar o forne e esperar que a protecgéo térmica do motor se restabelece automaticamente
Certificar-se que as aberturas de arrefecimento ndc estejam cbstruidas
Se o inconveniente se repetir contactar a assisténcia

SA| VAPOR PELO DRENO

Fig 24 Se saivapor pelo drenc proceder come a seguir:
» Desligar a aparelhagem rodando o selector na posiggo ' ('
» Abrirlentamente a porta fazendo atencac ao vapar;
« Esperar que o forno se tenha arrefecido,
+ Levantar o tampac fazendo atencio a ndo queimar-se e verificar
) que a sua superficie esteja limpa Em caso coniraric limpar com
urm pano;

» Tornar a posicionar correéctamente o tampéao;

» Cerlificar-se que néo se tenha obstruide com residuos de comida

a descarga situada ao centro do fundo da cdmara de cozedura;

eventualmente enxaguar escrupulosamente com agua corrente
controlar-ihe o livre defluxo

A LUZ INTERNA NAO FUNCIONA
Para substituir a lampada proceder como a seguir:
- Desapertar os parafusos que fixam o vidro interno a poria;
- desenfiar os vidros de protecco das lampadas;
- substituir as lampadas de luminagac

SINALIZAGCAO DEALARME
Na presenca de erros da ficha os alarmes apresentam-se come uma escrila no display (Fig 6 Ref 2) & com um
sinal aclstico de aviso que pode ser interrompide movendo um botéo.
O reset do alarme obiém-se pressionando a tecla START depois de removida a causa
A placa sinaliza os seguintes erros e comporta-se nos seguintes modos:
- So1l:causado erro: sonda cdmara;
acgE0: contactar a assisténcia téenica especiaiizada,
- So2:causa do erro: scnda agulha visualiza-se s6 se estiver activo um ciclo de agulhg;
accao: o ciclo esta se a sonda agultha; pressionar a tecla STOP {Fig 6 Ref 14). E possivel encaminhar outro
ciclo ndo de agulha Contactar a assisténcia técnica especializada
- 3el: causado erro: selecgédc do modo de cozedura;
acgdo: o ciclo de cozedura esta suspenso contactar a assisténcia técnica especializada
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- Mot causa do erro: motor que entrou em térmica & mensagem & visualizada s6 na fase de cozedura
accAo: esperar que se restabeleca automaticamente

4.1 CONTROLOS QUE PODEM SER EXECUTADOS SO POR UM TECNICO

TIRAR AALIMENTAGAO ELECJ'RICA ANTES DE EXECUTAR QUALQUER
REGULAGAO QU INTERVENGAQ,

REARMAMENTO TERMOSTATICO DE SEGURANCA
Desapertar o quadro de comandes e fazé-lo deslizar sobre as
guias.

Individualizar no fundo da cavidade deixadza pelo quadro dos
comandos o fermostato:

- otermostate “1", corresponde aquele da cdmara de cozedura;
e pressionar no pegquena botdo vermelho até quando se fecham
os contactos adverte-se um “clic” mecanico

Uma intervencac continua dos termostatos de seguranga & indice
de um mau funcionamento do aparelho

PROTECGCAC TERMICA DO MOTOR
A proteccdc térmica do motor é de restabelecimento
automatico e se intervém verificar seja as aberturas e os
dispositives de arrefecimento assim como a auséncia de
atritos da rotagéc.
Recomenda-se de tirar a alimentagéo eléctrica

FILTROS DA AGUA
Se oforno nao enche mais agua, conirolar os filtros das entradas
da electrovalvulas que se enconfram por detras do forno proce-
dendo como a seguir:
Fechar as torneiras da agua a montante do aparelho;
o e - desligar os tubos de ligagéo de ambas as entradas;
- tirar com uma pinca os filtros posicionades dentro das
electrovalvulas;

@j - limpa-los de eventuais impurezas e tornar a coloca-los
correctamente na sua sede;
- restabelecer a ligagéo dos tubes

. ATENCAQ: se a ligago hidrica for executada atraves de uma
Fig 27 rampa remover a rampa para aceder as electrovalvulas

l4.2 cesTAo PECAS DE suBsTITUICAD

A substituicio das pecas de substituicio deve ser execulada unicamente por pessoal do centro de assisiéncia
autorizado. Para a identificagéo dos codigos das pegas de substituicao contactar o servico de assisténcia que
providenciar] a identifici-los e enviara regular encemenda escrita & empresa fabricante indicando claramente o
modelo da aparelhagem, o néimero de mafricula a fensao de alimeniacéo e afrequéncia para além naturaimente do
cedigo e descricdo das pegas interessadas
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RELHAGENS APRESENTADAS NESTAPUBLICAC
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