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Ler com muita atengéo o presente manual porque o mesmo fornece importantes indicagbes gue dizem respeitc a
seguranca de instalagao, uso e de manuiengio do aparelho. Guardar este manual com muito cuidado para qualquer
ulterior consulta por parte dos varios operadores. No caso de transferéncia da aparelhagem, anexar o manual {se for
necessario. pedir um novo exemplar ac revendeder autorizado ou directamente & empresa fabricanie)

v Ainstalagdo, a manutengdo extraordinaria, as operagfes de reparagéo devem ser efectuadas segundo as
instrugSes do fabricante, s6 por pessoal profissionalmente qualificado

+ O aparelhagem deve ser utilizada $6 por pessoal instruido para a utilizacfo da mesma

+  Desactivar a aparelhagem no case de avaria ou de mau funcionamente Para a eventual reparacio dirigir-se
somente a um centro de assisténcia técnica autorizado pelo fabricante e exigir pegas de substituigio originais

+ (Onao respeito de quanto acima descrito pode comprometer a seguranga da aparelhagem

»  Durante o funcionamento prestar atencdo as zonas quentes da superficie externa

Para a instalagao devem ser reépeitadas as prescricdes de seguranca contidas em:
- Normas UNICIG n ® 7222-7723-8723 + sucessivas actualizagdes;
- DM 12 Abril 1996 + sucessivas actualizagbes

Aaparelhagerm esta em conformidade com os requisitos essenciais das Directivas de Baixa Tenséo 73/23/CEE e
93/68/CEE

Eia satisfaz as prescriges das seguinte normas eléctricas:

- EN 50335-1 + sucessivas actualizagdes;

- EN 60335-2 + sucessivas actualizagbes;

- EN 80335-2 + sucessivas actualizagoes;

- EN80335-2 + sucessivas aclualizagdes;

Aaparelhagem estd em conformidade com cs requisitos essenciais da Directiva de Compatibilidade Electromagnética
89/336/CEE

Qs aparelhoes estdo protegidos para serem instalades ao interno,
n&o podem ser usados ao ar livve e néo podem ser expostos &
chuva

Tirar 0 aparelho da embalagem, verificar-lhe aintegridade e aruma-
lo no lugar destinado a sua utilizagdoe tendo a subtileza de ndo o
apoiar contra 0s muros, anteparas, paredes divisérias méveis de
cozinha ou revestimentos em material inflamavel G forno deve
ser instalado s0 sobre apropriado cavalete.

Manter uma distdncia minima de 100 mm das paredes cu outros
equipamentos em todos os seus lados Aconselha-se de deixar
500mm de espaco entre o flanco esquerdo e a parede (Fig 1)
Colocar o apareiho num local ventilado.

Tados os materiais utilizados para a embalagem s&o compativeis
com cambiente Os mesmos podem ser arrecadados sem perigo
ou entao podem ser queimados num apropriado equipamente de
combustio dos refugosiixos
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Fig 2

Proceder & colocagdo em plano e a regulagdo em altura aginde
sabre os pézinhos niveladores como indicado na Fig 2.
Desniveis ou inclinagdes de uma certa importdncia podem
influenciar negativamente o funcionamento do forno.

Tirar dos painéis externos a pelicula protectora destacando-alen-
tamente para evitar que fiquem resquicios de cola.

Conftrolar que absriuras e fissuras de asplragéo ou de escoamento
do calor ndo estejam obstruidas

Controlar o fecho e a vedacao da guamicio da porta sobre a
camara do forne Regular as dobradicas da porta de maneira 4
assegurar a maxima hermeticidade do forno duranie o
funcionamento

Para regular a vedacéo da porta: afrouxar o parafuso (Ref 1)
depois de obtida a regulacdo bloquear apertando novamente o
parafuso.

Ambas as dobradicas s8o regulaveis seja asuperior e ainferior

1S

Fig 4

d

i

Pressdo da dgua: maéx. (250KPa) 2,5bar

O forno esta predisposte com duas entradas de dgua, uma para

a ligagéo da agua adocada (Ref 1) e uma para z ligagéo a agua

da rede (Ref 2}

Aconselha-se sempre a instalagdo de um adogador-

descalcificador. ~8+ 10 °F

Antes de se ligar, deixar sair uma determinada guantidade

de dgua para limpar a canalizagdc de eventuais residuos

ferrosos.

Verificar que os filtros das electrovalvulas estejam limpos

{veja paragrafo 4.1},

Ligar a canalizagac ‘Agua’ & rede de distribuicio da agua fria

especifica e interporumatomeira de intercepcio. Se ndo se dispde

de agua adogada ligar ambas as entradas a rede de
istribuica

Fig 5

Para ligar a descarga instalara saida do apareiho o funi em dotagéo
que garante umn defluxo livre o tubo de escape deve estar sempre
aberto para evitar problemas de pressae na camara (Fig 5}
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Verificar que esteja presente uma eficiente ligacio a terra conforme a normativa em vigor controlar o valor da tenséo
efrequéneia de rede,

Para a ligagdo da alimentagdo, & necessério interpor entre a aparelhagem e a rede um inferruptor amnipolar
dimensionado a carga e pesicionade em modo facilmente acessivel e cujos contactos tenham uma distncia
minima de abertura de 3 mm,

Levar o interruptor geral ac que se ligaré a ficha do cabe de alimentagdc & posicdc 0 (zero) Fazer verificar por
pessoal profissionalmente qualificado gue a secg¢do dos cabos da tomada seja adequada a poténcia absorvida pelo
aparelho.

Desaperiar os parafusos que fixam a ilharga esquerda extrair a llharga e sucessivamente desmaontar a proteccéo
da cablagem

Extrair o esquema eléctrico inserido num envelope no suporle da cablagem

Utilizar um cabo adequado a cargal

Enfiar o cabo de alimentagio no furo do prensa-cabo que se encontra no chassis; sucessivamente fazé-lo passar
dentro do prensa-cabo sobre a barra da cabalgem estando atentos para manter um comprimento pelo menos de 60
cm do prensa-cabo do chassis

Liga-io a0 quadro de bornes; o quadro de bornes esta identificado da seguinte maneira:

LIN L+ para as versdes monofasicas (respeitar a polaridade}
L1LZL3 N L para as versoes trifasicas

Bloquear o caba com o prensa-cabos.

Atensao de alimentagdo com a maquina a funcionar, nao deve afastar-se do valorda tensio nominal de £10%,

A aparelhagem deve ser incluida num sistema equipotencial, cuja eficacia deve ser verificada segundo quanto
referido pela normativa em vigor Para a ligagao existe um borne colocade no chassis e marcado com a escrita
“equipotencial’

Tendo a subtileza de tornar a colocar o esquema elécirico dentro do envelope e no suporte da cablagem para
eventuais manutencoes fuluras esperar para tornar a posicionar a protecgéo e montar novamente a tharga
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A aparelhagem devera ser destinada sd a0 uso para o Gual a mesme foi expressamente concebida  Qualquer oufro
uso deve ser considerado impropric
Durante o funcionamento vigiar a aparelhagem

LEGENDA:

1-  Selector programas
Display
Temperatura
Temporizador
Humidificador

Luz

PEP PR

Fig &
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2.1 COLOCACAO EM FUNCAO "

Antes de colocar em fungéo o aparelho pela primeira vez é necessario remover todo o material da embalagem e

tornar a montar eventuais pecas desmontadas para executar a instalagéo
Para colocar o aparetho em fungdo fachar o interruptor principal e abrir as torneiras de intercepgdo da agua a

montante do aparelhe

2

’o O O

Fig 7

DISPLAY
O forne esid dotado de um Unico display de controlo (Fig 7
Ref.2) gue se acende rodando o selector dos programas
QO valor visualizado é aquele da temperatura na cémara

2.2° TIPQS DE COZEDURA

ANTES DE EXECUTAR ACOZEDURA, ACONSELHA-SE DE PRE-AQUECER O FORNO A UMATEMPERATURA
DE CARGA +30°C/H40°C SUPERIOR AQUELA NECESSARIA

O forno trivalente dispée de quatro modos diferentes de cozedura:

CONVENGAQ
+ VAPORESTATICO:
+ MISTO
+ VAPOR VENTILADO:

g5

A,
’ [
‘e

&
&b

Q)
o2A

Fig 8
& O P
| , .
) 77 XU

Fig 9

COZEDURA DE CONVENCAO
Rodar o selector dos ciclos de cozedura sobre a posigio indicada
naFig 8
Programar os dadoes para activar o ciclo de cozedura seguindo as
indicagGes referidas no paragrafo seguints.
C cicle partiré automaticamente pouces segundos depois

COZEDURA DE VAPOR ESTATICO
Redar o selector dos ciclos de cozedura sobre a posicdo indicada
naFig 9
Programar os dados para activar o ciclo de cozedura seguindo as
indicagdes referidas no paragrafo seguinte
O ciele partira aufomaticamente poucos segundos depois
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Fig 10|

COZEDURA MISTA
Rodar o selector dos cicles de cozedura sobre a posicao indicada
na Fig 10
Programar os dados para activar o ciclo de cozedura seguindo as
indicagdes referidas no pardgrafo seguinte
O ciclo partira automaticamente poucos segundos depois

COZEDURA DE VAPOR. VENTILADO
Rodar ¢ selector dos ciclos de cozedura sobre a posigéo indicada
naFig.11.
Programar os dados para activar o ciclo de cozedura seguindo as
indicacdes referidas no paragrafo seguinte
O ciclo partira autematicamente poucos segundos depois

Fig. 12

a0~

Fig 13

TEMPERATURA

Programar a temperatura desejada (max 270°C) na cdmararo-
dando o botdo (Ref 3} em sentido horério

Durante o funcionamento no display |&-se a temperatura na cimara
de cozedura,

A temperatura programada pode ser modificada em qualquer me-
mente do cicle de cozedura simplesmente rodando o botéo sobre
o valor desgjado

TEMPO
Todos os ciclos de cozedura podem ser executados sem o tem-
o de cozedura preestabelecido
Programar c tempo de cozedura desejado (desde 1 até 120
minutos) redando o botéo (Ref 4)
Ao fim dos minutes programados o forno para-se automatica-
mente e emite um sinal de aviso.
Para programar a cozedura em manual {sem limite de tempo)
rodar o botfio (Ref 4) na posigéoindicada na figura
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{2.4 FUNCOES COMPLEMENTARES '

Fig 14

Fig. 15

HUMIDIFICADOR
O humidificagdo pede ser inserida unicamente com o ciclo de
cozedura de convencéo e & automaticamente excluido com os
outros tipos de cozedura
Para aumentar a guantidade de humidade na camara de cozedura
proceder rodando ¢ botdo (Ref 5) que actua a emissédo de
4gua nebulizada,
Rodande o botéio como na figura fem-se & emiss@o continua de
agua

LUZ CAMARA
A luminagéo interna da camara de cozedura é comandada pelo
botao colocado no painel (Ref 6)

COMANDOQ DESCARGA VAPOR
A descarga do vapor tem a fungéo de expelir o vaper que se
pode formar na cadmara durante o ciclo de cozedura,
Rodando a alavanca (Fig 16) abre-se a vélvula permitindo ao
vapor de sair.
Mesmo fechando completamente a valvula nfo existe nenhum
risce de sobrepressdo na cdmara de cozedura porque sao
controladas pela descarga

Terminado o ciclo de cozedura, levar o selector dos ciclos de
cozedura & pesicac indicada na figura 17 ¢ levar fodos os
botdes & posicdo Inicial.

Fechar as torneiras de intercepgdo da agua a montante do
aparelho.

Abrir o interruptor smnipolar de parede

Se vocés utilizaram as cozeduras a vapor ou mista, o forne
descarregard automaticamente a agua residua presente no
geradoer de vapor através da descarga
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ARREFECIMENTO

A funcdo "ARREFECIMENTC permite ao operador de fazer baixar rapidamente a temperatura na camara de

cozedura.

Pode-se programar um cicle temporizado ou entdo um ciclo manual

Fig 18

Fig 19

ACTIVAGAC

- Posicionar o betdo come indicado na figura 18

- Programar o tempo de duragéo do ciclo

- O ciclo partird autormaticamente poucos segurdos depois

- Nodisplay visualiza-se a temperatura da cdmara

- Terminar ao esgotar-se o tempo programado € emitira um
sinal acustico

Se vocés abrirem a porta durante o ciclo de arrefecimento o

cicio bloquefa-se e partird sozinho quando se fecha a porta.

O ciclo de arrefecimento poede ser parado em qualquer momento
rodando o botio do selector programas come indicado na figura
19

BOILER

Afungdo ‘BOILER' permite de executar um ¢iclo de limpeza do gerador de vapor com o gsvaziamento completo da

Agua

)]

B
BS

Fig 21

ACTIVAGAO

- Posicionar o batdo come indicade na figura 20

- Nodisplay aparece a temperatura da cdmara

- PARAFORNOQOS 8GN 1/1 10 GN 1/1: Deitar aprox 4 litros de
vinagre dentro da aberiura {Fig.23).
PARAFORNOS 10GN 1/2 20 GN 1/1: Deitar aprox 8 litros de
vinagre com um funil dentro dos dois tubos de saida do vapor
na cAmara posicionados no deflector

- Qcidlo partird automaticamente

- Terminara apés min. 3 horas e 15 min aprox e emitird um
sinal acustico da duragdo de 5 seg

Se se roda o selector scbre outra posicao, a iavagem interrompe-
se e o fornc emite um sinal acustico continuo da durag8o de 20
seq : para interromper o singl, levar o botdo sobre a posigao
BOILER e o ciclo retomara de onde se finha parado

Para bloguear o ciclo antes da conclusdo posicionar o botéo
como indicado ha figura 21 e esperar alguns minutos, O forno
descarregara automaticamente o contetdo que agiu dentro do
geradorde vapor.
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2.7 "LIMPEZA-

Ao fim da umn dia de trabalho € necessario limpar a aparelhagern seja por metivos de higiene que para evitar
avarias de funcionamento.

Mao limpar o aparelho com jactos de dgua directes ou de alta presséo e nao utilizar palhas de ago, escovas ou
raspadcres em ago comun. Eventualmente pode-se usara de aco inoxidéavel, esfregande no sentido da acetinagéo.
Para limpar a2 cdmara do forne, fazer um ciclo de arrefecimento para abater rapidamente a femperatura e esperar
que o valor visualizado no display seja inferior aos +50°C

Levantar ligeiramente a estrutura porta grelhas para a desenfiar

Tirar os residuos removiveis manualmente e meter ofiltro e as partes que se possam tirar na maquina de lavarlouga.
Usar para a limpeza da cdmara dgua tépida ensabcada em seguida enxaguar abundantemente certificando-se que
néoe figuem residuos de detergente.

Para as partes exteriores usar um pano hiimide e um detergente ndo agressivo

DESCARGA VAPOR
A descarga do vapor expele os vapares praduzidos dentro da
camara de cozedura
Confrolar que esteja sempre limpe e perfeitamente livre

Fig 22
= SAIDADO AR
O respiradouro esta situado no plano suparior do forno e permite
g?. a regulacdo das sobrepressdes na c&mara de cozedura atraves
- ] da saida vapor
Levantar o tamp&o e verificar que a sua superficie esteja limpa
()‘ Em caso contrario limpa-lo com um pano, tornar a meté-lo no
seu lugar fazendo atencgéo a posiciona-lo correctamente
Fig 23

LIMPEZA DO VIDRO
Para permitir a limpeza do vidro da porta em ambos os lados desapertar os parafusos de fixa¢do abrir o vidro e
limpé-lo com um detergente idénea.
Tornar a parafusar correctamente o vidro com os dois parafusos de fixagdo
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ELECTROVALVULA

As electrovalvulas s&o dispositivos para a distribuigic da agua nos tempos e nos modos preestabelecidos

MICROINTERRUPTOR DA PORTA
O microinterruptor da porta & o dispositivo que interrompe o ciclo de cozedura ac memento de apertura da porta do
fomo.
Com o fecho <da porta do forno o ciclo Interrompido retoma normalmente
N&o accionar este dispositive manualmente com a poria do forno aberta

PROTECGAO TERMICA DO MOTOR
O motor da ventoinha esta munido de uma protecgdo térmica incorporada que interrompe o funcignamento no caso
de sobreaquecimento. O restabelecimento & automatico e tem lugar logo que a temperatura do motor se abaixe até
permitir o funcionamento

TERMOSTATOS DE SEGURANCA
TERMOSTATO DE SEGURANCA DA CAMARA DE COZEDURA,
Se a temperatura na camara de cozedura atinge 0s 350°C © ferméstato de seguranga interrompe a alimentagio
eléctrica as resisténcias
Tal dispositivo de seguranga pode ser restabelecido 6 por um técnico do servigo de assisténcia porque séo
necessarios ulteriores controlos.

TERMOSTATO DE SEGURANCA DO GERADOR DE VAPOR

interrompe a alimentacio elécirica as resisténcias, se por acaso a temperatura ultrapassa o limite de guarda ou ne
caso em gue o gerador de vapor nac carregus agua.

Tal dispositive de seguranga pode ser restabelecido s6 per um técnico do servico de assisténcia porque séc
necessarios ulteriores contrelos
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4.

Se por acaso se verificasse uma anomalia & Importantissimo desligar a aparelhagem no interruptor cmnipolare
fechar as torneiras de intercepgdo da Agua a mentante do apareitho

O FORNQ NAO PARTE
Controlar que o inferruptor omnipolar esteja desligado
Assegurar-se de que a porta do forno esteja bem fechada
Verificar que os dados programados estejam correctos
Se depois destas operagdes o forno ainda nfo parte contactar a assisténcia

O FORNO NAO PRODUZ VAPOR
Controlar que a torneira da dgua a montante do aparelho astsja aberta
Esperar palo aquecimento da agua ne gerador de vapor
Se o vapoer ainda ndo se preduz contactar a assisténcia

PARA-SE A VENTOINHA DURANTE ©C FUNCIONAMENTO

Desligar o forno e esperar que a proteccae térmica do motor se restabelece auiomaticamente
Certificar-se que as aberturas de arrefecimento nao estejam obstruidas
Se o inconveniente se repetir contactar a assisténcia

SAIVAPOR PELO DRENO

Fig 24
9 Se sai vapor pelo dreno proceder como a seguir:

+ Desligar a aparelhagem rodando o selector na posicao
{oR
=5 + Abrir lentamente a porta fazendo atencao ao vapor,;
» Esperar que o forno se tenha arrefecido;
cg « Levantar o tampéo fazendo atencéo a néo queimar-se e verifi-
1 car que & sua superficie esteja iimpa Em caso contrario limpar

COM UM pano;
(’] - Tornar & posicionar correctamente o tampéo;

» Cerlificar-se que nao se tenha obstruido com residuos de comida
a descarga situada ao centre do fundo da cAmara de cozedura;
eventualmente enxaguar escrupulosamente com agua corrente
& controlar-lhe o livre defluxo '

A LUZ INTERNA NAO FUNCIONA
Para substituir a lampada proceder como a seguir:
- Desapertar o5 parafusos que fixam o vidro interno a porta;
- desenfiar os vidros de protecgéo das iampadas;
- substituir as lAmpadas de iluminag¢do

Pag 3

41 CONTROLOS QUE PODEM SER EXECUTADOS SO POR UM TECNICO'

TIRAR A ALIMENTAGAO ELECTRICA ANTES DE EXECUTAR QUALQUER
REGULAGAD OU INTERVENCAC.

Fig 25

Fig 26

Fig 27

REARMAMENTO TERMOSTATICO DE SEGURANGCA
Desapertar o quadro de comandos e fazé-lo deslizar sobre as
guias

Individualizar no fundo da cavidade deixada pelo quadro dos
comandos 0s termédstatos:

- o terméstato "1" corresponde aquele do gerador de vapor,

- o termdstato 27, correspende aquele da cAmara de cozedura
& pressionar no pequenc botao vermelho até quando se fecham
os contactos, adverte-se um “¢lic” mecénico

Umainterveng&o continua dos termédstates de seguranga & indice
de mau funcionamento do aparelho Fig 25

PROTECCAO TERMICA DO MOTOR
A protecgdo térmica do motor & de restabelecimente automatico
e se intervém verificar seja as aberturas e os dispositivos de
arrefacimento. assim como a ausésncia de atritos da rotagéo
Recomenda-se de tirar a alimentagéo eléctrica

FILTROS DA AGUA
Se o forne ndo enche mais agua, centrolar os fitros das
entradas da electrovalvulas que se encontram por detras do
forne procedendo como a seguir:
Fechar as torneiras da dgua a montante do aparetho;
- desligar os tubos de ligagéo de ambas as entradas;
- tirar com uma pinga os filiros pesicionados dentre das
electrovéivulas;
- limpa-los de eventuais impurezas e tornar a coleca-ios
correctamente na sua sede;
- restabelecer a ligacac does tubos

ATENC.Z\O: se a ligagae hidrica for executada através de uma
rampa remover a rampa para aceder as slectrovalvulas
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4.2 GESTAO PECAS DE SUBSTITUICAO

A substituig@o das pecas de substituicao deve ser executada unicamenie por pessocal do centro de assisténcia
autorizado. Para a identificagio dos codigos das pegas de subsiituiggo contactar o servigo de assisténcia que
providenciara a identifica-los e enviard regular encomenda escrita 8 empresa fabricante indicando claramente o

modeio da aparelhagem, o nimero de mafricula a tenséo de alimentacgéo e a frequéncia para além naturalmente do
codigo e descriggo das pegas interessadas

APARELHAGENS APRESENTADAS NESTARUBLICAGAO




