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Lean con cuidado ef presente manual porque abastece ndicaciones importantes relativamente a la seguridad

de la nstalacion, al uso y al mantenimiente del equipo. Guarden con cuidado el presente rmanual para que los vanos
operadores puedan consultarlo. En caso de traslado del equipo, anecten el manual (si necesano, piden una nueva
copia af concesionario vendedor autorizade ¢ directamente a la empresa constructora;.

:*  Lanstalacion. el ajuste para otro tipo de gas, el mantenimiento extraordinario, las operaciones de reparacion
tienen que etectuarse, segun las instrucciones del constructor, sdla por personal especializado.

= Elequipo tiene que ulilizarse solo por personal entrenado al uso del misme.

= Desactiven el equipo en caso de averia o de mal funcionamiente. Para la eventual reparacion se dirigan solo a un
centro de asistencia técnica autorizado por el constructor y pidan siempre repuestos originales.

: Las arriba mencionadas condiciones se consideran validas sélo para aquellos Paises cuya sigla aparece en la
piacadel horno,

:  Lafalta de cumplimiento con lo arriba indicado puede comprometer |2 seguridad del equipo.

Durante el funcionamiento, pongan cuidado en las zonas mas calientes de la superficie exterior.

El equipo cumple con los requisitos esenciales de la Disposicion Gas 90/396/CEE y por lo tanto tiene su certificado
de centrel CE expedido por un Organisme notificado.
El equipo satisfece las prescripciones de 1as siguientes normas:
- EN 203 + siguientes actualizaciones;
EN437 + siguientes actualizaciones.
Para la instalacion. tienen que respetarse las prescripciones de seguridad contenidas en:
Normas UNI CIG n° 7222-7723-8723 + siguienies actualizaciones;

El equipo cumple con los requisitos eseciales de Ias Disposiciones de Baja Tension 73/23/CEE y 93/68/CEE.
Elequipe satisfece las prescripciones de [as siguientes normas eléctricas:
EN 60335-1 + siguientes actualizaciones;
- ENB0335-2-42 + siguientes actualizaciones;
- ENB0335-2-46 + siguientes actu

- ENB0335-2-36 + siguientes aclualizaciones;

Los equipos se han provectado para ser instalados en ambientes
internes, ne pueden utilizarse al exterior y quedar bajo la lluwa,
Quiten el equipe del embalaje, controlen su integridad v
pesiciénenio en el lugar donde se utilizara, pongan cuidado en no
pesicionaric cerca de paredes, mamparos, tabigues, muebles de
cocina orevestimeentos de material inflamable. El horno tiene que
instalarse solc sobre su especial caballete.
Mantengan una distancia mitiima de 100mm de las paredes o
de otras herramientas alrededor de todos 16s lades. Se aconsela
dejar 500mm de espacio enfre el lado izquierdo v |a pared (Fig.
1).
Posicionen el equipo en ambiente ventilado.
Tedos los materiales utilizades para el embalaje resultan
compatibles con el medio ambiente. Los mismos se pueden con-
. servar sm peligro o se pueden quemar en una idénea instalacion
. de conbustien de fos deshechos.
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Fig. 2

Sigan alineando y regulande en altura por medio de los pies
ajustables segun lo indicado en la Fig.2.

Desnweles o inclinaciones importantes pueden influir negativa-
mente en el funcionamiento del homao,

Quiten de los paneles externos la pelicula de proteccién,
despegandola lentamente para evitar que queden particulas de
cola. .

Controlen que las aberturas v rendijas de aspiracion o de
eliminacion del calor no resulten obstruidas.

Fig.4

Controlen el cierre v la hermeticidad de la guarnicion de la puerta
en la camara del horno. Regulen las bisagras de la puerta al fin de
asegurar la maxima hermeticidad del horno durante su
funcionamiento.

Para regular el cierre hermético de la puerta: suelten el tornille
(Ref.1); una vez etecluada la regulacion, filen aternilando de nueve
el tor
Se pueden regular las des bisagras, la supenor y [a inferior,

~

Presion del agua: max. (250KPa) 2,5bar.

Se aconsela instalar siempre un ablandador - decalcificador, ~8§
+10°F

Antes de conectarse, delen escurrir cierta cantidad de agua
para limpiar el conducto de eventuales residuos ferrosos.
Verifiquen que los filtros de las electrovélvulas sean limpios
{véanse parmrafo 4.1).

Conesten el conducto “Agua” con la red de distribuicion del agua
fria especifica v monten un grifo de cierre.

Fig.5

Para conectar la descarga, instalen ala salida del equipo el embudo
en dotacion que garantiza una descarga libre, el tubo de descarga
tiene que quedar siempre ahierto al fin de evitar preblemas de
presidn en la camara (Fig. 5).
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Verifiquen la presencia de una eficaz toma de tierra, en contormidad con las normas vigentes, controlen el valor de
la tension y de la frecuencia de red.

Para conectar la alimentacién, es necesario predisponer entre el equipo y la red, un interruptor omnipolar, dimensicnado
segun la carga y posicionado en lugar faciimente accesible, cuvos contactos tienen que tener una distancia minima
deabertura de 3mm.

Posicionen el interruptor general al que se conectara el enchufe del cable de alimentacion en la posicion 0 (cero).
El personal calificado encargado tiene que controlar que la seccion de los cables del enchure resulte adecuada ala
potencla adsorbida por el equipa.

Suelten los tornillos que fifan el lado izquierdo, quiten el flance v luego desmonten la proteccion cableo,

Recolan el esquema eléctrico que se encuentra en un sobre en el soperte de cableo.

jUtilicen un cable adecuado a la cargal

Introduzean el cable de alimentacion en el agujere del prensacable ubicado en el bastidor; luego pasen el cable en
el intenor del prensacable en la barra de cable, poriendo cuidado en mantener una largura por lo menos de 80 cm
desde el prensacable del bastidor,

Coenecten el cable con el tablero de bomes; el tablero de bornes se identifica como indicado a continuacion:

LN L para las versiones monofasicas (respeten la polaridad)
L1L2L3N - paralas versiones trifasicas

Fijen el cable con los prensacables,

La tension de alimentacién referida al equipo en tuncion, no tiene que aleiarse del valor de la tension nominal de
+10%.

Elequipo teine que hacer parie de un sisterma equipotencial, cuya eficacia tlene que comprobarse segun lo indicado
en la norma vigente, Para efectuar la conexion se ha predispuesto un borne, ubicado en el bastidor e identificado
con la denorminacion “equipotencial”,

Guarden el esquema eléctrico en el sobre en ¢l soporte de cableo para eventusles futuros mantenimientos v
esperen en reposicionar la proteccidn y montar el flanco hasta que no se hava conectado el gas con el equipo.

PRESCRIPCIONES RELATIVAS A LA INSTALACION
Las operacionas de instalacion, las eventuales adaptaciones para otros tipos de gas, la puesta en suncién v la
eliminacion de los Inconvenientes en las instalaciones, tienen que etectuarse solo por personal calificado, segun
los reglamentos v las normas vigentes.
Las instalacicnes de gas, las conexiones eléctricas v los lugares donde se instalan los equipos, tienen que cumplir
con fos reglamentos y conlas normas vigentes. En particular, es necesanc considerar que el arre necesario para la
combustion de los guemadores es de 2m3h por kW de potencia instalada.
Tienen que cumplirse las normas relativas a la proteccion contra fos accidentes de trabajo v las normativas de
seguridad antincendios y antipanico en los lugares pablicos. Durante la instatacion, hay gue respetar y cumplir con
las normas indicadas en el parrafo 1.1.
La conexidn con la unién de alimentacion gas puede etectuarse utilizando tubos metalicos rigidos o flexibles,
montando un grifc de cierre homologado en un fugar faciimente accesible. Controlen con cuidado que & tubo flexible
i n gas no foque partes scbrecalentadas del horno v gque no resulte sometido a
en abrazaderas de fijacidn contormes con las normas de instalacion.

esfuerzos de torsion, Util

CONTROLES POR EFECTUAR ANTES DE LA INSTALACION
Centrolen en Iz placa técnica ubicada en el lade 1zquierdo del horna, que el equipo se hava probado v hemelogade
para el tipo de gas a dispesicion del usuarno,
Verifiquen gue |as boquillas montadas en el equipo correspendan al tipo de gas disponible.
Centrolen por medio de los datos indicades en la placa técnica que el caudai del reductor de presion resulte
suficiente para la alimentacion del equipo (Fig. 6).
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CAT/KAT {GASIGAZ| 30 | G31 | G20 | G25
H2H3+ P mibar 30 37 20 IT
R 2E+3+ P mbar 25 37 20 25 |FR
I 2E+3+ P mbar 28 a7 20 25 |BE
112H38F P mbar 30 30 20 DK
nm 2001 112H3+ P mbar 28 37 20 ES| ]
TIPOITYPE [BT1[I2H3+ P mbar 28 37 20 IE
MOD. 2L3B/P P mbar 30 30 25 |NL
H2H3+ P mbar 30 37 20 FT
MAT. 12H3+ P mbar 28 37 20 GB
12 ELL3BP | P mbar 50 50 20 20 |DE
M QnkW I2H3+ Pmbar | 28-30 F 37 20 GR
: G30-G31 520 1G25|112H3BP P rbar 50 50 20 AT [CH
Kg/h mh I m Y ITH3BP P mbar 30 30 20 SE
112H3B/FP P rbar 30 30 20 Fl
13B/P P mbar 30 30 NO
Fig. &
Vac KW IPX 5 Hz Mads in laly

El equipo, excepto pedidos distintos, se regula en fabrica para su tuncionamiento con gas Metano (G203,
Eviten intalar reducciones de seccidn entre el reductor v el equipo.

Se aconsera montar un fiitre gas en la entrada del regulador de presion al fin de garantizar un funcionamiento
optimal.

de G1/2" y para conexiones de G3/4" de didmetro no inferior alos
20mm (Ref.1 Fig.7). Prevean grifos o compuertas con diametre
interior no inferior al fubo de conexion arriba indicado. Tras la
conexion con la red del gas es necesarno controlar que ne hayan
i escapes de gas en las uniones v en 1as conexiones, Se aconsein
por lo tanto utilizar agua vy jabon u otro producte espumoso
especifico para detectar eventuales escapes.

Fig. 7

SUSTITUCION DE LAS BOQUILLAS
Para etectuar Ja conexion con un fipo de gas diferente de lo habitual, es necesario sustituir ias boquillas de fos
guemadores de la camara v del generador de vapor segun lo indicado a continuacién :

I = Enciendan ¢l guemador v, per medio de llave idénea, suelten
la boquilla 1 por sustituir (Fig. 8).

= SBustituyen la misma cocn la boguilla correspondiente al tipo de
gas elegido tras controlar que su didmetro este correctamente
indicado en centésimos de milimetro,

= Tras la sustitucion de las bequillas es necesario controtar la
presion del gas.

iCUIDADO! Tras cada adaptacion a un nueve tipe de gas
asegurense de:

- Ponaren la placa de datos un adhesivo con los datos relativos
ala nueva instalacion.

- Efectuar las necesanas pruebas de hermeticidad del circuito
de gas.
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CONTROL DE LA POTENCIA TERMICA
En caso de intervenciones de mantenimiento o de adaptacién a ofro tipo de gas, es necesanc etectuar una medicion
de potencia térmica nominal. Dicha medicién puede efectuarse utilizando el método volumétrico, por medio de un
cuentalitros v de un cronometro.

TIPOS DE GAS PRESI6N EN mbar.

Eequipo funciona correctamente cuandc [as NOM. MIN | MAX

presiones se mantienen dentro de los

siguientes valores: GAS METANO G20 20 18 26
G.P.L. G30/31 |28-30/37|25/25|35/45

Los equipos tienen que montarse el lugares idéneos gue permitan la eliminacion de los productos de
combustidon, en contormidad con las normas relativas a su instalagian,
Existen los siguientes tipos de conexiones:

si las presiones no respetan dichos valores, no sera posible obtener un Tuncienamiento optimal del equipe v la
puesta en funcion definitiva. Les aconseramos se dirigan al Ente distribuidor de gas.

Tras controlar la presion de conexién v el diametro de los invectores de los quemadores, midan la capacidad
horaria del gas y contronten el dato obtenide con el indicado en la placa (Fig.6). Se admite una tolerancia del +-5%.
Conecten el equipe cen un tubo especial con seccion intener no inferior a los 16mm de diametro para conexiones

CONTROL DE LA PRESION DEL GAS
Controlen que las boquillas moentadas correspondan a las indicadas para el tipo v la presion del gas de alimentacion,
Para la eventual sustitucion veanse el parrato siguiente. Cuando el equipo este conectado, verifiquen, con el equipo
encendido, la presion del gas en las dos valvulas ubicadas en eliado izquierdo del horno que Tegulan respectivamente
etfuncionamiento del generader de vapor v de la camara de coccion.
La presién del gas se regula actuando como indicado a continuacion:

= controlen que las boquillas sean las correcias;

= quiten el tornillo “P” { Fig. 9 ) ubicado en el enchufe de presion
enlavalvula;

= apliguen el manemetro al enchufe de presion;

= enciendan el horno y pongan en marcha los quemaderes;

= regulen la prosion del gas segun los valores indicades en el
cuadro actuando en el tornfllo de 8mm s olvidar que, girando
el tornillo en sentido herarie se aumenta la presion v en sentido
antihoranoe se disminuye; ia presidn a la salida de la valvula
para e gas fipo G20 tiene que corresponder a 10mkbar; para el
gas de tipo G30-G31, el tornillo tiene que atornillarse hasta el
tope;

= cuando la presidn es correcta, apaguen el horno, quiten el
manometro v reposicionen el tornillo de cierre controlando que
no hayan escapes por medio del liquido especial.

CUADRO BOQUILLAS PARA TIPQ DE GAS |Utilicen s6lo boquillas originales evitando cualquier tipe de

Fig. 10

i

i

HORNO G30-30mbar G31-37mbar | G20-20mbar

6 GN1/1 180K 180K 310L

10 GN1/M 245K 245K 420K

10 GN2/1 200K 200K 350L
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Fig. 11

1

de conducto natural, cuales por elemplo un conducto de humo
de tiro natural, de segura eficacia, para eliminar los productos
de la combustidn directamente al exterior (Fig. 10).

El proseguimiento tiene lugar hacia el extenor o en una
chimenea con conducto idénea resistente a una temperatura
de 300°C.

Dicha intervencién tiene gue garantizar la libre eliminacion de
los humos, sin obstrucciones y/o debido a una largura
demasiada del tubo de eliminacion {fargura maxima 3m).

CUIDADC: j antes de posicionar et conductor de los humos,
quiter la conexion cilindrica de ia chimenea dal horno !

por medio de un sistema de elimnacion forzada, cual una cam-
pana con aspirador mecanico. En dicho caso, la alimentacion
de gas al equipo tiene que controlarse directamente por ese
sistema e interrumpirse en el caso de que la capacidad baje
por debajo de Jos valores indicados.

Al instalarse el equipe bajo una campana aspirante, hav que
verificar el cumpliriento con las siguientes disposiciones:

el volumen aspirado tiene que resultar superior al de los gases
combustos generados (veanse la normativa vigente};

pengan cuidado en el material de composicion del filtro de la
campana va gue la temperaturs de los gases combustos aia
salida del conductor puede alcanzar los 300°C;

la parte terminal del conducto de eliminacion del equipo tiene
que montarse en el intenior de la proveccian del perimetro de
base defacampana;

la nueva introduccion de gas en el equipo tiene gue etectuarse
salo manualmente (Fig. 11}.
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El equipa tiene que utilizarse solo para el empleo segun ha sido proyectado. Cualguier otro empleo se considera
IMpropio.
Durante su tuncionamiento cuiden el equipo.

NOTA:

1-  Selector programas

2- Pantalla

3-  Temperatura

Temponzader

Humidificador

Luz

7- Teclareactivacion valvula camara

.fh

e

e Fig. 12
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Antes de poner en funcién &l equipo por primera vez es necesario quitar todo el material de embalaje y montar de
nueve eventualas partes desmontadas para cumplir con la instalacién.

Para pener en tuncion el equipo, cierren el interruptor principal v abran los grifos de cierre del agua v del gas
ubicados en la entrada del eguipo.

> N PANTALLA

El horno esta equipade con una unica pantalla de control {Fig.13

D Ref.2) que se enciende girande el selector de programas.
Elvalor visualizado es el correspondiente a la temperatura en la

camara

Fig. 13

ANTES DE EFECTUAR LACOCCION, SEACONSEJA PRECALENTAR EL HORNO A UNA TEMPERATURA DE
+30°C/+40°C APROXIMADAMENTE SUPERIOR ALANECESARIA.

Si se enciende el horno (girando el conmutador) con et temparizador en cero ge oira una sefial sonora por 10
segundos.

1— O COCCION DE CONVENCION
! Giren el selector de los ciclos de coccidn en la posicién indicada
en la Fig.14.

Programen los datos para activar el cicle de coccién segun las
indicaciones descritas en el parrao siguiente.,

El ciclo se pondra en marcha automaticamente despues de unos
segundos,

TEMPERATURA
Programen la temperatura deseada {max. 270°C) en la camara
girando la empuinadura (Ref.3) en sentido horano,
Durante el funcioramiento en la pantalla se fee la temperatura

250= -G - o
~ presente en la camara de coccion.
~ "
Lt . e La temperatura programada puede modificarse en cualquier mo-
%, ™ mento durante &f ciclo de coccién solo posicionando la empufiadura
90 _q_.o __3 150 en el valor deseado.
Fig. 15
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TIEMPO
Ei ciclo de coccién puede etectuarse sin programacion preliminar
del ttempo de coccién.
Programen el tiempo de coccion deseado (de 1 a 120 minutos)
girando la empufadura (Ref.4).
Al vencimiento de los minutos programados, el horno se apaga
automaticamente v emite una senal de aviso.
Para programar la coccion manual, (sin limites de tiempo),
posicionen la empuiiadura (Ref.4) en la posicion indicada en la
figura.

Fig. 17

Fig. 18

HUMIDIFICADOR
Para aumentar la cantidad de humedad en la camara de coccién
pulsen la tecla (Ref.5), que actua en la introduccion de agua
pulvenzada.

LUZ CAMARA
La numinacién mterna de la camara de coccion se activa por me-
dio de la tecia montada en el panel (Ref.6}.

MANDO ELIMINACION VAPOR
El dispositivo de eliminacion vapor tiene la tuncion de elimmar el
vapor que podriaformarse en la camara durante el ciclo de coccion,
Girando la leva (Fig.19) se abre la valvula v el vapor puede salir.
Incluso cerrando totalmente ja valvula no hav riesgo de
sobrepresiones en camara de coccicn ya que controladas por el
dispositivo de eliminacion.
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Fig. 20

Una vez acabado el ciclo de coccion, posicionen de nuevo el
selector de los ciclos de coccion en la posicidn indicada en la
figura 20 y pengan todas las empufiiaduras en la posicion inicial.
Cierren los grifos de cierre del agua v del gas en la entrada del
equipo.

Abran el interruptor omnipolar de pared.

Si se ha utilizado Ia funcidn de coccion con vapor 0 mixta, &
horno eliminara automaticamente el agua residual presente en el
generador de vapor por medic del dispositivo de eliminacion.

Afinal de un dia de trabaje, es necesario limpiar el equipo, tanto para razones higiénicas como para evitar averias

de funcionamiento.

No limpien con chorros de agua directos o de elevada presion v no utilicen esponjas de hierro, cepilios o rascadores
de acero comun. Eventualmente se puede utilizar lana de acero inoxidable, fregandola en el sentido del satinado,
Levanten un poco la estructura de las reiillas para guitana,

Eliminen manualmente lodos los residuos posibles y pongan el filtro v las partes que se pueden quitar en la

lavavaijilla.

Paralimpar la camara utilicen agua tibia y jahén, luego eniuaguen abundandemente, asegurandose que no queden
residuos de detergente. Para las partes externas utilicen un trapo hamedo v un detergente no agresno,

Fig. 21

DISPOSITIVO DE ELIMINACION VAPOR
El dispesitivo de eliminacion vapor elimina los vapores preducidos
en el intenor de la camara de coccién.
Controlen que esté siempre limpio y perfectamente Fbre.

LIMPIADO CRISTAL

Para efectuar el limpiado del cristal de la puerta en las dos caras, suelten los tornillos de fijacion, abran el cristal v
limpien el misma con detergente iloneo. Luego atornillen correctamente el cristal con los dos tornillos de filacion.
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ELECTROVALVULA
Las electrovalvulas son dispositivos que suministran el agua segun los tiempos y las modalidades establecidos,

MICROINTERRUPTOR PUERTA
El micreointerruptor de la puerta es el dispositive que inferrumpe el cicle de coceion cuando se abre la puerta del
homo.
Al cerrarse |a puerta del horno, el ciclo interrumpido, se reactiva normaimente.
No accionen dicho dispositive manualmente con la puerta del horno abierta.

PROTECCION TERMICA DEL MOTOR
E! motor del ventilador esta equipado con una proteceicn térmica anexa gue interrumpe el funcionamiento en casc
de sobrecalentamiento. La reactivacién es autormatica v se acciona cuando la temperatura del motor disminuve
hasta permitir su runeicnamiento,

TERMOSTATO DE SEGURIDAD
TERMOSTATO DE SEGURIDAD DE LACAMERA DE COCCION,
Sila temperatura en la camara de coccion alcanza los 350°C, el termestato de seguridad interrumpe la alimentacion
del gas alos quemadores.
Dicho dispositivo de seguridad puede reactivarse solo por la intervencion de un técnico del servicio de asistencia va
que es necesano etectuar ultenores controles.

CONTROL DE LLAMA
El control de llama, per medio del idéneo electrodo, garantiza el normal funcicnamiento de los quemadores,
En caso de apagado ocasional o de mal funcichamiento de los guemadores, €l sistema para automaticamente ia
alimentacion del gas y enciende una especial seiial en el panel de control ( Fig.12 Ref.7).
Esperen por lo menos 10 segundos antes de efectuar otras pruebas de reactivacion.
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Al ogurrir una anemalia es muy importante apagar el equipo desede el interruptor omnipolar v cerrar {os grifos de
clerre agua y gas en la entrada del equipo.

EL HORNO NO SE PONE EN MARCHA
Contrclen el cierre del interruptor omnupoiar.
Controfen la abertura del grifo de cierre en |a entrada del equipo.
Asegurense de que la puerta de! horno esté bien cerrada.
Verifiquen que los datos programados resulten correctos.
Controlen que la tecla de control valvula este apagada (Fig.12 Ref.7).
Si tras dichas operaciones el horno sigue no peniendase en marcha, se dirigan a la asistencia técnica.

SE PARA EL VENTILADOR DURANTE EL FUNCIONAMIENTO
Apaguen el horno y esperen que la proteccion termica del motor se reactive automaticamente.
Asegurense de que las aberturas de enfriamiento no resulten obstruidas.
Si el problema se repite, se dirigan a ia asistencia técnica.

LA LUZ INTERNA NO FUNCIONA
Para cambiar las bembillas cumplan con lo indicado a centinuacion:
- suelten los tornillos que fijan el cristal internc con la puerta;
~ quiten los cristales de proteccion de las lamparas;
- sustituyan las bombilias de iluminacion.

SE ENCIENDE LA TECLA DE CONTROL VALVULA
Contrelen que el grifo de crerre del gas en la entrada del equipo esteé abierio.
Reactiven el controi pulsande la tecla que se ha encendido (Fig.12 Ref.7).
Esperen por lo menos 10 segundos antes de erectuar otra reaclivacion,
Siel horno sigue no frabajando debido a la falta de encendido de los quemadores, se dirigan ala asistencia téehica.
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BLES SO OR UN-TEC

QUITEN LA ALIMENTACION ELECTRICA ANTES DE EFECTUAR CUALQUIERA

REGULACION O INTERVENCION

Fig. 22

Fig. 23

Fig. 24

REACTIVACION DEL TERMOSTATO DE
SEGURIDAD

Suelten el salpicadero v lo hagan deslizar en las guias,
Detecten a final de la cavidad deiada por el salpicaderc los
termostatos:
- el termostato "1”, corresponde al del generador de vapor;
- eltermostato “2", corresponde al de la camara de coccion.
v luego apreten el volante rolo hasta que se cierren los contactos,
se ove un “clic” mecanico.
Una continua intervencion de los termostatos de sequridad sefala
un mal funcionamiento del equipo.

PROTECCION TERMICA DEL MOTOR
La preteccion térmica del motor se reactiva aulomaticamente v al
actuar de la misma hay que controlar tanto las rendijas v los
dispositivos de enfriamiento como la ausencia de roces de la
rotacion.
Se recomenda quitar la alimentacion eléctrica.

FILTRO AGUA
Si el horno va no carga mas agua, controlen elfiliro en la entrada
de la electrovalvula montado detras del horne, cumpliendo conto
indicado a continuacion:
- cierren el grifo del agua en la entrada del equipo:
- desconecten el tubo de conexion de la entrada;
- quiten con ura pinza el filtro posicionado en el interior de la
electrovalvula;
- limpien el mismo de eventuales impuridades v lo reposicionen
correctamente en su alojamiento;
- reactiven la conexion del tubo.
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CONTROL DE LLAMA

CUIDADO:;

ELCONTROL DE LLAMAFUNCIONACORRECTAMENTE SILA
CONEXION DE LAMAQUINA SE HA EFECTUADQ CUNMPLIENDO
CON LA POSICION DE LA FASE Y DEL NEUTRO.

Regulen el electrodo del control de llama de manera de que, du-
rante el funcionamiento de los guemadores, el nusmo quede
hundide en la llama, en caso contrano no activara la valvula del
gas.

Reguten |a bujia de encendido a una distancia comprendida entre
2 v 4mm del quemador en la zona taladrada inicial del quemador
y, con gas cerrado, controlen que se genere la chispa.

Bu/la de sngandida
Z+dmm def Guomator

Bulla coniral Hama,
N CoNtacts can 1A lama Fig. 26

La sustitucion de los repuestos tiene que ser efectuada sdlo por personal del centro de asistencia autorizado. Para
identificar los cédigos de ios repuestos contacten el servicio de asistencia que los identificara v enviara regular
pedido escrito a la empresa constructora, indicando el modelo def equipo, el numero de matricula, la tension de
alimentacion v la frecuencia v ademas el cédigo v la descripeion de las piezas interesadas.
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