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Ler cem muita atengde o presente manual porque o mesmo fornece importantes indicacdes que dizem

respeito a seguranga de instalagéo, uso e de manutengio do aparelho. Guardar este manual com muite cuidado
para qualquer ulterior consulta por parte dos vérios operadores. No caso de transferéncia da aparelhagem. anexar
o manual (se for necessasio pedir um novo exemplar ao revendedor autorizado ou directamente 4 empresa fabricante)

= Ainstalagio, a adaptac8o a cutro tipo de gas, a manutengio extraordinaria, as operagfes de reparagio devem
ser efectuadas, segundo as instrugdes do fabricante, s6 por pessoal profissionaimente gualificado

+ O aparelhagem deve ser utilizada s6 por pessoal instruido para a utilizagao da mesma.

- Desactivar a aparelhagem nc caso de avaria ou de mau funcionamente Fara a eventual reparagdo dirigir-se
somente a um centro de assisténcia técnica autorizado pelo fabricante e exigir pegas de substituigdo originais

+ Estas condighes sao validas so para o pais cuja sigla resulta na placa que refers os dados do forno

+  Onap respeito de quante acima descrito pode comprometer a seguranca da aparelhagem

+ Durante o funcionamento prestar atengdo as zonas quentes da superficie externa

O aparelho & conforme acs requisitos essenciais da Directiva Gas 90/398/CEE e por isso estd dotado de certificado
de exame CE emitido por um Organisme notificado.

Ela satisfaz as prescrigbes das seguints normas gas:

- EN 203 + sucessivas aciualizagdes;

- EN437 + sucessivas actualizacoes.

Para a instalagdo devem ser respeitadas as prescrigbes de seguranca contidas em:

- Nermas UNICIGn ° 7222-7723-8723 + sucessivas aciualizagdes;

Aaparelhagem esta em conformidade com os requisitos essenciais das Directivas de Baixa Tens80 73/23/CEE e 93/68/CEE
Ela satisfaz as prescrigdes das seguinte normas sléctricas:

- EN60335-1 + sucessivas actualizagoes;

- EN 60335-2 + sucessivas aclualizagbes;

- ENB60335-2 + sucessivas actualizagbes;

- EN60335-2 + sucessivas actualizagdes;

A aparethagem esta em conformidade com os requisitos essenciais da Directiva de Compatibilidade Electromagnética
89/3386/CEE

Os aparelhos estao protegidos para serem inslalados ao interno,
nio podem ser usades ao ar livre e ndo podem ser expostos a
chuva

Tirar o aparelho da embalagem, verificar-lhe a integridade e arrumé-
le no lugar destinado a sua utlizagdo tendo a subtileza de ndc o
apotar contra os muros, anteparas, paredes divisdrias méveis de
cozinha ou revestimentos em material inflamavel © fornc deve
serinstalado 86 sobre apropriade cavalete

Manter uma distdncia minima de 100 mm das paredes ou cutres
equipamenies em todos os seus lados Aconselha-se de deixar
500mm de espago entre ¢ flance esquerdo e a parede (Fig 1)
Cologcar o aparelho num local ventilado

Todos os materiais utilizados para aembalagem s&o compativeis
comoambiente Os mesmos podem ser arrecadados sem perigo
cu entdo podem ser queimados num apropriado equipamento de
combustao dos refugos/licos
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Fig 2

Proceder 4 colocagdo em plano e & regulacde em altura agindo
sobre os pézinhos niveladores como indicado na Fig 2.
Desniveis ou inclinagdes de uma certa importincia podem
influenciar negativamenits o funclonamanto doforno.

Tirar dos painéis externos a pelicula pretectora destacando-a len-
tamente para evitar gue fiquem resquicios de cola.

Controkar que aberturas e fissuras de aspiragéo ou de escoamento
do calor nde estejam obstruidas

[12 REGULACAO DA PORTA

Confrolar o fecho e a vedacédo da guarnigéo da porta sobre &
cAmara do forne Regular as dobradicas da porta de maneira a
assegurar a maxima hermeticidade do forno durante o
funcicnamento

Para regular a vedagéo da porta: afrouxar o parafuso {Ref 1);
depois de obtida a regulacio bloguear apertando novamente o
parafuso.

Ambas as dobradicas sfo regulaveis seja a superior e a inferior

B

Pressao da dgua: max, (250KPa) 2,5bar.
O forno esté predisposto com duas entradas de dgua, uma paraa
ligagdo da dgua adogada (Ref 1}euma para aligagdoa aguada
rede {Ref.2)

Aconselha-se sempre a instalagdo de um adogador-
descalcificador. ~8 +10 °F

Antes de se ligar, deixar sair uma determinada quantidade
de agua para limpar a canalizagic de eventuais residuos
ferrosos Verificar que os filtros das electrovalvulas estejam
limpos {veja paragrafoc 4.1}).

Ligar a canalizagéo 'Agua” & rede de distribuicdo da agua fria
especifica e interpor uma tomeira de intercepg&o. Se nao se dispde
de &gua adocada ligar ambas as entradas 4 rede de distribuico

Fig 5

Paraligaradescarga instalar & saida do aparelho o funil em dotagac
que garante um defiuxo livie otubo de escape deve estar sempre
aberto para evitar problemas de pressaoc na camara [Fig 5)
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1.6' " LIGACAO ELECTRICA

Verificar que esteja presente uma eficiente ligagio & terra conforme a normativa em vigor controfar o valor da tenso
e frequéncia de rede.

Para a ligagdo da alimentaglo, & necessario interpor entre a aparelhagem e a rede um interruptor omnipolar
dimensionado a carga e pesicionade em medo facilmente acessivel e cujos contactos tenham uma disténcia
minima de abertura de 3 mm.

Levar o interruptor geral ao que se ligard a ficha do cabo de alimentagéo & posigdo 0 (zero). Fazer verificar por
pessoal profissionalmente qualificado que a secgfo dos cabos da tomada seja adequada A poténcia absonvida pelo
aparefho.

Desaperiar os parafusos que fixam a ilharga esquerda extrair a ilharga e sucessivamente desmontar 2 protecgao
da cablagem

Extrair o esquema eléctrico inserido num envelope no suporte da cablagem

Utilizar um cabo adequade & carga!

Enfiar o cabo de alimentagdo no furo do prensa-cabo que se encontra no chassis; sucessivamente fazé-lo passar
dentro do prensa-cabo sobre a barra da cablagem estando atentos para manter um comprimento pelo menos de 60
cm do prensa-cabo do chassis.

Ligé-lo a0 quadro de bornes; o quadro de bornes esta identificade da seguinte maneira:

LN + para as versdes monofésicas (respeitar a polaridade)

LiL2L3N L paraas versdes trifasicas

Blequear o cabo com o prensa-cabos.

Atensao de alimentagio com a maqguina a funcicnar, néo deve afastar-se do valor da tenisdo nominal de £10%

A aparelhagem deve ser incluida num sistema equipotencizal, cuja eficicia deve ser verificada segundo quanto
referido pela normativa em vigor Para a ligag&o existe um borne colocado no chassis e marcado com a escrita
"equipotencial .

Tende a subtileza se tornar a pér o esquema elécirico na envelope sobre o suporte da cablagem para eventuais
manutengdes futuras, esperar para tornar a posicionar a protecgdc e para tornar a montar a ilharga até que ndo se
tiver concluide também aligacdo a gas do aparelhe

CATKAT | GASIGAZ] G30 (521 G20 | G2&5

ilZH3+ P mbar 20 37 20 iT
1 2E+3+  mbar 28 37 20 25 |FR
1 2E+3+ P mbar 28 37 20 25 [BE
Ce || 2H3B/P P mbar 30 30 20 DK
2001 [ 2H3+ P mbar 28 37 20 ES

TIPO/IYPE [B11]Ir2H3+ P mbar 28 37 20 IE
MOD I 2L3B/P P mbar 30 30 25 {NL
1 2H3+ P mbar 30 37 20 PT
MAT. 11 2H3+ P mbar 28 37 20 GB
12 ELL3B/FP| P mbar 50 50 20 20 |DE
2 Ankw 112H3+ P mbar | 28-30 37 20 GR

G30-G31 G20 |G25|11243B/P P mbar 50 50 20 AT [CH

Kgih i mE 2 P mbar | 30 30 | 20 SE

12H3BP P mbar 30 30 20 Ft
138/IF P mbar 30 30 NG

Fig 6
Vac kv IPX 5 Hz Made in Italy

O aparelho, excepto pedidos diferenies ao momento da encomenda é regulado na fibrica para ¢ funcionamento
com gas Metano (G20)

Evitar de interper redugbes de secgdo entre o redutor e o aparelho.

Aconselha-se de montar um filtro de gas a montante do regulader de presséo a fim de garantir um funcionamento
Sptimal

LIGACAO GAS

49

PRESCRIGOES PARAA INSTALACAO
As operagdes de Instalacéc, as eventuais adaptagbes a cutros tipos de gas, a colocagdo em fungéo e & eliminagéo
das inconvenienies nos equipamenios devem ser executados unicamente por pessoal qualificado em base aos
regulamentos e &s normas em vigor
As instalagGes do gas, as ligagdes eléctricas e os locais de instalagdo dos aparelhos devem ser conformes aos
regulamentos ¢ 4s normas vigentes. Em particular, é necessario considerar que o ar necessario para a combustio
dos queimadores & de 2m3/ por KW de poténcia instalada
Devem serrespeitadas as normas para a prevengao dos acidentes e as normativas de seguranca anti-incéndio e
anti-panico nos locais abertos ao pablico Durante a instalagio devem-se cbservar e respeitar as normas referidas
no paragrafo 1.1
A ligac8o a unido de alimentacéo do gas pode ser executada uiilizando tubagens metélicas rigidas ou flexiveis,
interpondo uma torneira de intercepcao homologada colocada num ponto facimente acessivel. Prestar atencéo
para gue ¢ tubo metalico flexivel de ligagéo 4 unific do gas nfo toque partes sobreagquecidas do forno e que ndc seja
submetido a esforgos de torgdo Empragar abragadeiras de fixagéo conformes as normas de instalagio

VERIFICACOES AEFECTUAR ANTES DA INSTALACAQ
Controlar sobre a chapa técnica colocada no lade esquerdo do forno que o aparelho tenha sido vistoriado e
homologado para o tipo de gas disponivel na casa do usuério
Verificar que 03 hicos montados sobre a aparelhagem, correspondam ao tipo de gés disponivel.
Controlar com os dados referidos na chapa técnica que a capacidade do redutor de press&o seja suficiente para a
alimentacao da aparelhagem {Fig 6}
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Ligar a aparelhagem a um tubo especial de secgio interna ndo
inferior aos 16mm de didmefro para conexdes de G1/2" ¢ para
conexdes de G3/4' de didmetro nao inferior ags 20mm {Ref 1
Fig.7). Providenciar forneiras ou componas que tenham um
. . didmetre interior ndo inferior ao tubo de unido acima indicado
1 Depois do acendimento & rede do gas & necessaric controlar que
nde existam fugas nas juntas e nas unides Para tal finalidade
usar dgua ensaboada ou um produto espumosc especificc para a

individualizacéo das perdas

Fig 7

SOSTITUZIONE DEGLI UGELLI
Per effettuare | allacciamento a un gas diverso da quello di targa bisogna procedere alla sosfituzione degli ugelli dei
bruciateri della camera e del generatore di vapere procedendo come segue :

+  Aceder ao queimadoer € com oportuna chave despertar o bico
1 para subsiiluir (Fig 8)

+  Substituir com o bico correspondente ao tipo de gas escolhido
apos ter contrelado que o seu diametro esteja correctamenta
marcado em centésimos de milimetro.

» Apds a subslituicdo dos bicos & necessaric o controlo da
presséo do gas

ADVERTENCIA! Depois de cada adaptagio ao novo gés certifi-
car-se de:

- Aplicar sobre a chapa dos dados um adesivo indelével com os
dados relativos 4 nova instalagéo

- Proceder s oportunas provas de vedagao do circuito gas
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CONTROLO DA POTENCIA TERMICA
Em ocasiao de cada intervencgéic de manutengio ou adaptacdo a outro tipo de gas, & necessario efectuar uma
medida de poténcia térmica nominal Esta medida pode-se fazer usando o métedo volumétrico com o auxilio de um
conta-litros e de um crondémetro

TIPOS DE GAS PRESSAQ EM mbar.

Q aparelho funciona correctamente quando as NOM. MIN MAX

pressdes se mantém nos seguintes valores: .
GAS METANO G20 20 17 25

G.P.L. G30/31 [28-30/37|20/25]|35/45

se as pressoes se colocam fora destes valores, ndo sera possive] obter um éptimal funcionamento do aparelho e a
colocacio em funcéo definitiva. Dirigir-se a Entidade distribuidora do gés

Apos ter controlado a pressédo de ligacao e ¢ diametro dos injectores dos queimadores, medir o caudal horario do
gés e confrontar o dado adquirido com aquele referide na chapa (Fig 6} E admitida uma tolerancia de +-5%

CONTROLO DA PRESSAO DO GAS
Controlar que os bicos montados sejam agueles previstos para o tipo e a pressao do gas de alimentagao. Paraa
eventual substituicao veja paragrafo seguinte Quando o aparelho estiver ligado, verificar, com a aparelhagem acesa
a pressao do gas em ambas as valvulas colocadas no lado esquerdo do forno que regulam respectivamente o
funcionamente do gerador de vapor e da cdmara de cozedura
A presséo do gas deve ser regulada agindo como a seguir:

cantrolar que 0s bicos sejam aqueles exactos;
tirar o parafuso "P" (Fig.9) sobre a fomada de presséo na valvula;
+ aplicar o mandmetro & tomada de presséo;
acender c forno e fazer partir os queiradores;
= regular a pressao do gas aos valores indicados na tabela agindo
sobre o parafuso de 8mm lembrande-se de que desandando o
parafuso em sentido horario se aumenta a presséo e em sentido
anti-horario se diminui; a pressfio em saida da valvula para o
g20 deve serigual a 10mbar, para 0 G30-31 o parafuso deve
estar aparafusado bem a fundo;
quando a pressao estiver correcta, desligar o forne, firar o
mandmetro e tornar a colocar o parafuso de vedagéo
controlando que n&o existam perdas com o apropriado liquido
busca-brechas

TABELA BICOS PARA TIPO DE GAS Usar sé bicos originais evitando gualquer tipo de alteragao!

FORNO G30-30mbar G31-37mbar G20-20mbar
6 GN1/1 180K 180K 310L
VAPOR 170K 170K 310L
10 GN1M 245K 245K 420K
VAPOR 170K 170K 310L
10 GN2/M 200K 200K 350L
VAPOR 180K 180K 310L
20 GN11 200K 200K 350L
VAPOR 180K 180K 310L
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1.8 DESCARGA DOS FUMOS

As aparelhagens devem ser colocadas a funcionar em locais adequados para a evacuagéo dos produtos
da combustio nc respeito das normas para a sua instalagéo.
Existem os seguintes tipos de ligagio:

Fig 10

= auma conduta natural como um tubo da charnine de firagem
natural de eficiéncia segura para evacuar os produtos da
combustio directamente ao externo (Fig. 10).
O prosseguimento acontece pars o externo ou numa chaminé
através de uma conduta apropriada resistente a umatempera-
tura de 300°C
Tal interven¢do deve garantir que a evacuacio dos fumes néo
:I acontega dificultada por obstrugbes efou pelo excessivo
comprimento do tubo de descarga {comprimento maximo 3m)

[ ATENCAO: antes de posicionar o encaminhador dos fumos
= tirar a unido cilindrica da chaminé do forno!

I S S i U

Fig 11

7 » @ um sisterna de evacuagio forgada como uma campénula
dotada de aspirador mecénico Neste caso, a alimentacdo gas

ao apareiho, deve ser controlada directamente por tal sistema
e deve interromper-se se por acaso o caudal chega abaixo
dos valores prescritos.

Quando o aparelhc se instala debaixo da campéanula de
D aspiracdo, & Necessario que sejam respeitadas as seguintes
indicagdes:
o volume aspirado deve ser superior aquele dos gases
cembustos gerados (ver a nermativa em vigor);
1 :I faca-se atencio ao material com o qual € composto o filtro da
campanula visto que a temperatura dos gases combustos a
saida do encaminhador pode atingir os 300°C;
a parte terminal da conduta de evacuacéo da aparslhagem
deve ser colocada ao interno da projecgdo do perimetro de
base da campénula;
a readmissao do gas ao aparelho deve poderse fazer s6 ma-
nuaimente {Fig 11)
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Aaparelhagem devera ser destinada s ao uso para o qual a mesmo foi expressamente concebida. Qualquer outro

u$o deve ser considerado Impréprio.,
Durante o funcionamento vigiar a aparelhagem

g4s a montante do aparelho

tornar a montar eventuais pecas desmontadas para executar a instalagéo.
Para colocar o aparelho em fungdo fechar o interruptor principal e abriy as torneiras de intercepgdo da dgua e do

LEGENDA:

1-
2-
3
4
5
5

-
B

Selector programas

Display

Temperatura

Temporizador

Humidificader

Botdo restabelecimento valvula gerador
Botéo restabelecimento valvula cédmara
luz

Fig 12

DISPLAY
G forne esta dotado de um Unice display de controlo (Fig 13
Ref.2} que se acende rodando o selector dos programas
O valor visualizado € aguele da temperatura na cdmara

ANTES DE EXECUTAR ACOZEDURA, ACONSELHA-SE DE PRE-AQUECER Q FORNCAUMATEMPERATURA
DE CARGA +30°C/+40°C SUPERIOR AQUELANECESSARIA

O forno trivalente dispée de quatro modos diferentes de cozedura:

. CONVENGAQ

» VAPOR ESTATICO:

. MISTO

. VAPOR VENTILADO:

v
A / [(A)
() )
~ - .

Q)
oBS

Fig. 15

Pag 9

COZEDURA DE CONVENGAO
Rodar o selector dos ciclos de cozedura sobre a posigdo
indicada na Fig 14.
Programar os dados para activar o ciclo de cozedura seguinde
as indicagdes referidas no paragrafo seguinte
O ciclo partird automaticamente poucos segundos depois

COZEDURA DE VAPOR ESTATICO
Rodar o selector dos ciclos de cozedura sobre a pesigao
indicada na Fig 15.
Programar os dados para activar o ciclo de cozedura seguinde
as indicagées referidas no paragrafo seguinte
O ciclo partird automaticamente poucos segundos depois
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COZEDURA MISTA
Rodar o selector dos ciclos de cozedura sobre a posicac indicada
na Fig.16.
Programar os dados para activar o ciclo de cozedura seguindo as
indicagbes referidas no paragrafo seguinte.
(0 ciclo partird automaticarnente poucos segundos depois

COZEDURA DE VAPOR VENTILADO
Rodar ¢ selector dos ciclos de cozedura sobre & posicdo indicada
na Fig 17
Programar os dados para activar o ciclo de cozedura seguindo as
indicacoes referidas no paragrafo seguinte.

O ciclo partird automaticamente poucos segundos depois

Fig 18

Fig 19

TEMPERATURA

Programar a temperatura desejada (max 270°C) na cdmara ro-
dande ¢ botao (Ref.3) em sentido horaric.

Durante o funcionamento no display 18-se a temperatura na cdmara
de cozedura.

Atemperatura programada pade ser moedificada em qualguer mo-
mente do cicle de cezedura simplesmente rodando o botae sobre
ovalor desejado

TEMPO
Todos os cicles de cozedura podem ser executados sem o tem-
pode cozedura preestabelecido.
Programar o tempo de cozedura desejado (desde 1 até 120
minutos) rodando o botao (Ref 4).
Ac fim dos minutcs pregramados o forne para-se automatica-
mente e emite um sinal de aviso
Para programar a cozedura em manual, (sem limite de tempo)
redar o botdo (Ref 4) na posigfo indicada na figura
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Fig 20

Fig 21

Fig 22

HUMIDIFICADOR
O humidifica¢do pode ser inserida unicamante com o ciclo de
cozedura de convencic & é automaticamente excluido com os
outros tipos de cozedura
Para aumentar a quantidade de hurnidade na camara de cozedura
proceder rodando o botdo (Ref. 5} que actua a emiss&o de 4gua
nebulizada
Reodande o botao como na figura tem-se a emissao continua de
agua

LUZ CAMARA
Ailuminagio interna da cAmara de cozedura é comandada pelo
betde colecado no painal (Ref 8)

COMANDO DESCARGA VAPOR
A descarga do vagor tern a fungao de expelir o vapor que se pode
formar na cmara durante o ciclo de cozedura
Rodando a alavanca (Fig 22) abre-se a vélvula permitindo ao vapor
de sair.
Mesmo fechando completamente a valvula ndo existe nsnhum
risco de sobrepressiio na cdmara de cozedura porque séo
controladas pela descarga

G

Fig 23

Terminado o ciclo de cozedura, levar o selector dos ciclos de
cozedura & posicde indicada na figura 23 e {evartodos os botdes
a posicdo inicial

Fechar as torneiras de intercepcéc da 4gua e do gas a montante
do aparetho.

Abrir o inferrupior cmnipolar de parede

Se vocés utilizaram as cozeduras a vapor ou mista, o forno
descarregara automaticamente & agua residua presente no gerador
de vapor através da descarga

Pag 12




26 CICLOS SUPLEMENTARES "

ARREFECIMENTO Aofim da um dia de trabatho & necesséric limpar a aparelhagem $eja por motivos de higiene que para evitar avarias

Afung@o "ARREFECIMENTO" permite ao operador de fazer baixar rapidamente a femperatura na cdmara de cozedura defuncionamento.
Pode-se programar um ciclo temporizado ou entio um ciclo manual N&o limpar o aparelho com jactos de agua directos ou de alta pressédo e nac utilizar palhas de aco, escovas ou

raspadores em ago comun. Eventualmente pode-se usarla de ago inoxidéavel, esfregando no sentido da acetinacao.
Para limpar a cédmara do forno, fazer um cicle de arrefecimento para abater rapidamente a temperatura e esperar

I ACTIVAGAQ que o valor visualizado no display seja inferior acs +50°C
% O - Posicionar o bot&o como indicado na figura 24 Levantar ligeiramente a estrutura porta grelhas para a desenfiar

! - - Programar o termpao de duracdo do ciclo Tirar os residuos removiveis manualmente e meter o fitro e as partes que se possam tirar na maquina de lavar
( ) ) ! tgé‘;a - Ociclo partird automaticamente poucos segundos depois louga.
Sl - = - Nodisplay visuzliza-se a lemperatura da camara. Usar para alimpeza da cAmara &gua tépida ensabcada em seguida enxaguar abundantemente certificando-se gue

- Terminara ac esgotar do tempo programado & emitira um sinal néo fiqguem residuos de detergente.
- % actstico Para as partes exteriores usar um pano himido e um detergente nao agressivo
~ Abre-se a perta durante o ciclo de arrefecimento, ¢ ciclo blogqueia-
% s& & parlira novamente sozinho com a porta fechada

Fig 24

5 ’ (A Fig 28
(..,.L..)\ R g
_ O ciclo de arrefecimento pode ser parade em qualquer momento
rodando o botdo do selector programas como indicado na figura 25
~ : DESCARGA VAPOR
= A descarga do vapor expele os vapores produzidos dentro da

Fig 25 »
cémara de cozedura
Controlar que esteja sempre limpo e perfeitamente livre

BOILER
Afunggo 'BOILER’ permite de executar um ciclo de limpeza do gerador de vapor com o esvaziamento completo
da agua

ACTIVAGAC

- Posicionar o botfo como indicado na figura 26

- Nodisplay aparece a temperatura da cdmara

- PARAFORNOSBGN 1/1 10 GN 1/1: Deitar aprox 4 litros de
vinagre dentro da abertura (Fig.29).
PARAFORNQCS 10GN 2/7 20 GN 1/1: Deitar aprox 8 litros de
vinagre com um funil dentro des dois tubos de saida do vapor
na cdmara posicionades no deflector

- QO ciclo partira automaticamente.

- Terminard apds min. 3 horas aprox e emitird um sinal acustico
da duracdo de 5 seg

Fig 29

SAIDA DO AR
O respiradoure esta situado no plane superior do forno e permite
aregulagio das sobrepressées na c&mara de cozedura através
da saida vapor,
Levantar o tamp&e e verificar que a sua superficie esteja limpa
Em caso contrario limpa-lo com um pano, tornar a meté-lono seu
lugarfazendo atengéo a pesiciona-lo correctaments

' \ ’ ‘((q_% Se se roda o selector sobre outra posigéo, a lavagem interrom-
gousnf . E‘:Vj pe-s¢ e o forno emite um sinal acdstico continuo da duragéo de
20 seg.: para interromper o sinal, levar o botdo sobre a posicdo
_ % BOILER e o ¢iclo retomara de onde se tinha parado
Para bloquear o ciclo antes da concluso, posicicnar o botio LIMPEZA DO VIDRO

~ como indicado na figura 27 e esperar alguns minutes. O forne Para permitir a limpeza do vidro da porta em ambos os lados desapertar os parafusos de fixag8e abrir o vidro e
descarregara automaticamente o conteddo que agiu deniro do lirmpa-o com um detergente idoneo
Fig 27 gerador de vapor Tornar a parafusar correctamente o vidre com os dois parafuscs de fixagéo
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ELECTROVALVULA

As electrovalvulas sdo dispesitivos para a distribuicio da agua nos tempos e nos modos preestabelecidos

MICROINTERRUPTOR DA PORTA
O micreinterruptor porta & o dispositivo que interrempe o ciclo de cozedura ac momento de apertura da porta do forno
Com o fecho da porta do forno o ciclo interrompido retoma narmalmente
Nao accionar este dispositivo manualmente com a porta do forne aberta

PROTECCAO TERMICA DO MOTOR
C motor da ventoinha estd munido de uma protecgio témmica incorporada que interrompe o funcionamento no caso
de sobreaquecimento. O restabelecimento & autormatico e tem lugarloge que a temperatura do motor se abaixe até
permitir o funcionamento

TERMOSTATOS DE SEGURANGCA
TERMOSTATO DE SEGURANCA DA CAMARA DE COZEDURA,
Se a temperatura na c&mara de cozedura atinge 0s 350°C o termdstato de seguranga interrompe a afimentacao do
gas aos queimadores.
Tal dispositivo de seguranca pode ser restabelecido sé por um técnico do servigo de assisténcia porque $30
necessarios ulteriores controlos.
TERMOSTATO DE SEGURANCA DO GERADOR DE VAPOR
Interrompe a alimentacéo do gés a0s queimadores, se por acaso a temperatura ulirapassa o limite de guarda ou no
caso em que o gerador de vapor nfo carregue dgua,
Tal dispositivo de seguranga pode ser restabelecido sO por um técnico de servigo de assisténcia porque s&o
necessarios ulteriores controlos

CONTROLOQO DA CHAMA
O controlo da chama, através do apropriadoe eléctrodo, garante o normal funcionamento dos queimadores
No caso de apagamento acidental ou mau funcionamento dos queimadores, o sistema bloqueia automaticamente
a alimentacac do gas e acande a apropriada luz indicadora no painel de controle {Fig 12 Ref § para a cdmara de
cozedura, Ref 7 Fig 12 para c gerador de vapor).
Esperar pelo menos 10 segundos entre um tentativo de restabelecimento e o outro
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Se por acaso se verificasse uma anomalia & importantissimo desligar a aparelhagem no interruptor omnipolar e
fechar as forneiras de intercepgdo da Agua e gas a montante do aparelho

O FORNO NAQ PARTE
Controlar qus o interrupter omnipolar esteja fechado.
Controlar que a fornelra de intercepgio do gas a montante do aparelho esteja aberia
Assegurar-se de que a porta do forne esteja bem fechada
Verificar gue os dados programadoes estejam correctos
Cantrolar que os botdes de centrolo da valvula estejam apagados (Fig 12 Ref 6-7)
Se depois destas operagdes o forno ainda ndo parte contaciar a assisténcia

O FORNO NAQ PRODUZ VAPOR
Controlar que a forneira da agua a montante de aparelhe esteja aberto
Esperar pelo aquecimento da agva nio gerador de vapor.
Se o vapor ainda ndo se produz conlactar a assisténcia

PARA-SE A VENTOINHA DURANTE O FUNCIONAMENTO
Desligar o forno e esperar que a protecgéo térmica do motor se restabelece automaticamente
Certificar-se que as aberturas de arrefecimento n&o estejam obstruidas
Se ¢ inconveniente se repelir contactar a assisténcia

SAI VAPOR PELO DRENO

Fig 30

Se sai vapor peio dreno proceder como a seguir:

« Desligar a aparelhagem rodando o selector na posigao * C)

« Abrit lentarmente a porta fazendo atengéo ao vapor;

- Esperar que o forne se tenha arrefecido;

+Levantar o tampao fazendo atengdo a nde queimar-se e verificar
que a sua superficie esteja impa. Em caso contrario limpar com
um pano;

« Ternar a posicicnarcorrectamente o tampéao;

« Certificar-se que nfo se tenha chstruido com residucs de comida
a descarga situada ao centro do fundo da cAmara de cozedura,
eventualmente enxaguar escrupulosaments com agua corrente @
controlar-lhe o livee defluxo

i

A LUZ INTERNA NAO FUNCIONA
Para substituir a lampada proceder come a seguir:
- Desapertaros parafusos que fixam o vidro interno a poria;
- desenfiar os vidros de protecgdo das lAmpadas;
- substituir as ldmpadas de ifluminagéo

ACENDE-SE O BOTAQ DO CONTROLO DA VALVULA
Conirolar que a torneira de intercepgdo do gas a montante do aparelho esteja aberta
Restabelecer o controlo pressionando o botdo que se acendeu {Fig 12 Ref.6-7).
Esperar pelc menos 10 segundos entre um tentativo de restabelecimenic e o outro.
Se o forne continua a nao funcionar pela faita de acendimento dos queimadores contactar a assisténcia
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TIRAR A ALIMENTAGAQ ELECTRICA ANTES DE EXECUTAR QUALQUER

Fig 33

REGULAGAO OU INTERVENGAO.

REARMAMENTO TERMOSTATICO DE SEGURANCA
Desapertar o quadroe da comandos e fazé-lo deslizar sobre as
guias.

individualizar no fundo da cavidade deixada pelo guadro dos
comandos os termostates:

-otermdstato “1° corresponde aquele do gerador de vapor;
-oterméstato ‘2", corresponde dquele da c@mara de cozedura.
e pressionar no psquenc botio vermelho até quando se fecham
0s contactos, adverte-se um “clic” mecanico.

Uma intervencgéo continua dos termdstates de seguranga & indice
de mau funcionamento do aparelho

PROTECGAO TERMICA DO MOTOR
A proteccéo iérmica do motor & de restabelecimente automatico
e se intervém verificar seja as aberturas & os dispositives de
arrefecimento, assim come & auséncia de atritos da rotag@o
Recomenda-se de tirar a alimentagéc eléctrica

FILTROS DAAGUA

Se o forno ndo enche mais Agua, controlar os filtros das entradas
da electrovalvulas que se encontram por detras do forno proce-
dendo como a seguir:

Fechar as torneiras da agua a montante do aparelho;

- desligar os tubos de ligag&o de ambas as entradas;

- firar com uma pin¢a os filtros posicionados dentro das
electrovalvulas;

- limpa-los de eventuais impurezas e fornar a coloca-los
correctamente na sua sede;

- restabelecer aligacao dos tubos

ATENCAQ: se a ligacdo hidrica for executada através de uma
rampa remover a rampa para aceder as electrovalvulas
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Distincia 2 - 4 mam,

Vela Ignigao
2= deyetrter

Wela conlralo chama
er conlacte com a chama

CONTROLO DA CHAMA

ATENCAO:

O CONTROLO DACHAMAFUNCIONACORRECTAMENTE SEA
LIGAGAO DAMAQUINAFOI FEITO RESPEITANDOAPOSICAD
DAFASE E DO NEUTRO

Reguiar o eléctrode do controlo da chama em modo que durante
o funcionamento dos queimadores seja emitida na ¢chama
diferentemente néo daré o consentimento 4 valvula do gés.
Regular a vela de ignicao a uma distancia compreendidaentre 2 e
4mm do queimador sobre a zona furada inicial do gueimador e
com ¢ gas fechado controlar que gere faisca

A substituicio das pecas de substituigdo deve ser executada unicamente por pessoal do centro de assisténcia
autorizado. Para a identificagdo dos cadigos das pecas de substituicio contactar ¢ servigo de assisténcia que
providenciara a identifica-los e enviard regular encomenda escrita & empresa fabricants indicando claramente o
modelo da aparelhagem, o ndmera de matricula atensdo de alimentacdo e a frequéncia para além naturalmente do
cddigo e descrigio das pegas interessadas
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